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IL SEMPLICE 

O R T O L A N O 

I N V I L L A, 

E V ACCURATO 

GIARDINIERE 

IN C I T T A', 

c I o 

Regole pratiche» e fondate fii P efperien^a di vccch; 
Ortolani per coltivare qualunque fotta d a Ej> 
biggi j per propagare 3 ed irmefta re 
Piante , Viti > *ec. 

A z- vi fi per f E c?n orniti > tura di Me ri , e JB igniti p 
ed il Trattato de! Tabacco, 

REGOLE 

per il governo degli Agrumi 3 per la cultura ài 
fiori, e fpeciaknente un Trattato de’ Garobni. * 

0 P E n ^ DI 

CASI MIRO AFFAI TATI, 

Aggiuntevi H trìodo di fare / Vini 
di perfetta qualità , 

ADORNATO di hgure. 

^ '<LG <<f> ^ r -VA 

IN VENEZIA M D C C1X IC 
P r l s s o Francesco Loc atel u 

a S* Eartoloairtjco » 

re a ucenzu x*r sue ERIO RI , £ rr.iyn.zwo' 
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AL NOBILE, 

E REVERENDISSIMO 
SIC. CONTE 

GIROLAMO SILVESTRI 

PATRIZIO DJ ROVIGO.. 


FRANCESCO LOCATELE!, 

enfìbile s e così obbliga* 



to mi trovo alte tmltìjjìme 
gentilezze , che il Fogtro 
bel’cuore , Nobile, e 
Reverendiss. Sic. 


CONTE, mi ha in diverge occagtoni 
compartite s che (limo mio grecifo do* 


A 2 











■mrc cùnfejfarle con pubblica atte fazione 
in faccia al Mondo . Ma come potrei 
adeguatamente ciò fare , fe tanta di- 
flanita ha pojlo il Cielo dalle voflre 
fortune, e le mie , e dal Cafro iUu- 
fre , e Nobì} natale 3 ed il mìo umile 
quaf affatto ed ojcuro . 

Mitro mezzo non ho per efequirh 
che le mìe /rampe , e di quefle appun¬ 
to mi vaglio . Voi ere di t afte da’ glo¬ 
ri ojì Coltri Maggiori non J blamente ì 
fregi 9 ed i commodi d’ un’ antica 3 e 
provata Nobiltà 9 ma anche le felici in¬ 
clinazioni alle lettere 3 e dotato dalla 
Natura di vaffì talenti così providamen- 
tegli c oh ivafe s che divenuto fitte uno 
de’primi lumi della T atri a Cafra , ed 
accrejcinta avete la luce Zafra propria 
alta letteraria gloria de’ vofiri famof 
antenati , 

hd infatti qual bello /limolo ejler 
ììQji vi dovev a- ìl celebre Coi Cimmillo 
f'Ojtf ysifvo y a cui I Europa intera ha 
tributato atte/iatì non dubbj ti*ammira- 
£■/£/?£ y e dì loda , fino a chiamarlo 
a adre delia Romana Erudizione, la 

cui memoria [ara un eterno decoro 




■fazioni 
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della P'ojìra Signorile Trofapìa 3 ed i 
cui ferii li , ed il preziofo Mufto faran¬ 
no un perenne ornamento alla "Patria , 
ed alla Famiglia ? 

Tah riflejjìont , che forfè /paventar 
mi dovevano , e trattenermi dal pubbli¬ 
care fregiato del Chiari fimo Toflro No¬ 
me il mio Ortolano in Villa , mi 
hanno a farlo fempre più animato; ri¬ 
flettendo che un Libro d’ agricoltura , 
poteva nel tempo flejfo e aprire a me 
largo campo d’efegli ire t ideata conj ef¬ 
figie de’miei doveri , e lufmgare il Vo- 
jìro genio che di quejìo wiliffhm /indio 
in par tic alar modo ci pafee. 

^4 Voi dunque refi a , NOBILE, Re- 
VERENDISS. ED ERUDITISSIMO SlG, 
Conte , a render confolate le mìe 
fperanze , degnandovi di accettare que/f 
umile e fcarfa offerta , e come parlan¬ 
te atte[iato delle mìe obbligazioni , e 
come tributo di quell infinito rifpetto , 
con cui mi pregio di venerare la Vir- 
tu Vofira , e l'inclito Tojìro Nome 


À 3 AL 








AL LETTORE, 

vero r Apofìolo S, Paolo ; 
che li membri del corpo riputa¬ 
ti i più vili , fono li più necef- 
farj ; ( a ) Ou& vìdcntur mem¬ 
bra corports infirmi or a effe , neeeffariora ] 
junt : & qiut putamtts ìgnobilìora mem- f 

bra effe corporis , hìs honorem abmdan- 
tìorern cìrcumàamus . E quanto diffe egli 3 
parlando del corpo naturale, polliamo col 
mede fimo fondamento dire noi del corpo 
civile ; poiché ic Arti fumate fo piu vili,, 
e le piu meccaniche , fono le più utili, @ 
le più neceflarie .. E come no? non vi fa¬ 
rebbero già J Re, i Principi, ed i Genti- 
mommi le non vi fòffero V Agricoltura ? 
ed ì Ruttici, Così và : il lufTo fciala a 
iìo del fudore de* Contadini 5 e 
Agricoltura verrebbero meno tinte 
ti dette liberali , le quali finalmente 
tono, per lo più, fidamente aif ornamen¬ 
to del mondo , non già alla neceffità dc T 
Viventi, E chi ardirà di fprczzare un Ar¬ 
te inlHtuita da Dio ^ nata col mondo * c 
con la quale ratti noi abbiamo sì grande 
in ter elfo ? Non è egli vero , che il noftro 
primo padre Adamo fu Ortolano , e che 
noi, come derivanti da dfo , fumo Bglj 

di 

(a) Epift. i, ad Cor. cap. n,n 9 Se 23, 
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«ti Ortolano? (a) Tulli er£o Bomlnus Deus 
hominem y & pojuit e imi in Taradifo volti- 
pi a ti s y Hi opsraretur y & cuflodiret illuni . 
olo * Quella vocabolo Taradifo è voce Perdiana s 
puta» c fecondo Senofomo, Filoftrato* e Proco- 

ecef- pio 3 vuole appunto dire Orio 5 onde dille 

nem- anche Salomone (b): FccitHortos y &To- 

riora maria; iddi Taradfos y come legge la fri* 

nem- fe Ebrea. 

ulan- Quantunque l’Agricoltura folte {limata 

gli a Arte ignobile prello de’ Greci , e fpecial- 

> col mente de Lacedemoni , che la facevano 

orpo efercitare da’ fervi ; ad ogni modo i Ro.~ 

vilimani Ì* ebbero in fommo pregio , dopo la 
lì, s milizia ; e delle molte Tribù della Città 

i là' di Roma, quattro {blamente: non la efer- 

enti- citavano. Onde era cofa facile, ed ordina- 

uraj, ria fra gli antichi Romani, il pafìàredall' 

. co- Aratro alia Dittatura . Che però ebbe a 

a f di re 'rullio ( c ) . T^ibil efi ^igrìcultura. 

Ar- melìus , nibil ubsrius , nihìl àuldm , nihil 

fer- bomini lìbero dignius . Il che ci viene di- 

nticn= inoltrato da’ cognomi degli antichi Roma- 

dc‘ ni, chiamati Lentulì. Fabj, Ciceroni, Pi* 

Ar- foni, Serani, Agrìcoli -, c per fino dalcol- 

's c tivare bene le Lattughe, alcuni dica fa Va- 

ande lerìa fi diflero Lattughinì. Nè mancano a’ 

nftro noltri dì i Cardani, Ì Porri, ì Ciceri, cd 

che A 4 i Lui- 

figli (a) Geo. CEp, z* 15* 

di (£) Eccief cap* 2, 

i 3, (O Cicer* de Offic, 
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1 Luini In fom ni ; m que J tèmpi non li 
.Poteva dare maggior lode ad un galantuo¬ 
mo, quanto chiamarlo Agricoltore, (a) 
^itque , ut re ferì Caio , q tieni virimi bonum ■ 
Colorimi dixìffent , ampliffime laudai]c exc 
fi mabant. 

L’Agricoltura oggidì fi divide in dilet¬ 
tevole, ed in neceffaria ; la neccfìaria rii', 
guarda la cultura de’ Campi, delle Vigne, 
degli Uliveti , e limili ; e queita è in con- 
iiderazione di arte meccanica, ei crei t anda¬ 
ri da' Villani colla zappa. con 1’ aratro, e 
col vomere. Ma la dilettevole, che fi eli r- 
eiu intorno alla cultura degli Orti, e de 
Giardini , viene pregiata come arte nobi- 
le , e convenevole anche alle perione di 


qualità 


L' arte adunque di coltivare gli Orti è 
per tutti i capi. Commamente commendabi¬ 
le, e grandemente da ftimarfi , avendo Por 
ita Dio-per autore ; l’origine dei mondo 
per principio; il primo Uomo per prole 1- 
iorcì.c la necelììtà del vìvere colla comu¬ 
ne utilità per fine. QpelVarte prefuppone 
i Puoi legnaci Filofofi naturali , e confe- 
gLicntem.ro tc Uomini di grande intendimen¬ 
to; onde come onorevole, utile , delizia¬ 
la , ed innocente venne favorita, ed ab¬ 
bracciata da’ Perfbnaggi di a ha sfera ; a- 
.Vfin.do Diocleziano rinunciato all Imperio s 

per 

(rt) Plìn, Uh, sS. de Hep;, 


non lì 
i lanuto-: 

' * ( a i 

' bonitm 
fé exL 

dilet- 
ria rifu 
Vigne, 
in con. 
kando- 
tra, e 
li efet> 

, £ de 
? nobfi 
bue di 

Drti- è 
mdab-b 
ido ior 
D ondo 
?rofef- 
comn- 
ppone 
con fé. 
limen- 
elirio. 

■d ab- 
l ; a- 
>eno * 
per 


y 

i,er attèndere alla cultura dell'òrto CO » 
come pure praticò quell’ altro Duca di Ger¬ 
mania, di cui cantò Giorgio Sabino. 

^oriais Aincoia Dux faciebat opus. 

Quindi Ciro il minore 3 Re di Perda 


come 


cfercitó di fui mano 1 Agri coltili 
praticarono pofeia Romolo > Remo 5 Cu¬ 
rio, Fabricìo 3 GiufèinLno , ed altri Re > 
cd Imperatori con tutti li piu qualificati 
fogge tri dell’ antica Roma: (b ) ilU ettam 
pY&divitcs , (jui db aratro accerfebapAit) > 
ut Confale* fierent . Compiacendoli- quei gran¬ 
di Uomini di e HI re in berne Principi , ed 
Agricoltori. ipfortm metnibns jmperatonm 
cokbantur agri ( ut fas ejì credere ) gali- 
dente terra vomere laureato , & triumpha- 
lì aratore y come attefia Plinio (c) Onde 
Quinzio riferito da Lucio Floro * dopo_cU 
avere trionfato de’ Voifci, ritorno all etcì- 
ci z j o dell’ arai ro, co me pr i m a fole va * A * 

ped i tìone finita rediit ad hoves tri-uwphaUs Jl' 
gricola . 

Sapete v ai ( d i il e un belio fp ir ito ) p v 1 " 
cbè la terra , altre volte sì fertile * ora fia 
divenuta cotanto Aerile ? Quello procede, 
perchè venendo prima coltivata da* Signo- 

A y n 

(a) Elio Spartano* 

(£■) Valer. Max, llb. 4* cap. 

{c ) Pii»» lìbj i$. cap, 




IO 

ri di qualità y ejk ancora fi filmava obbIÌ- d 
gata di corriipotidere alla grande , con ab- c 

bendante mette : ma ora, qnafì fdegnata , \ 

per vederli oltraggiata , e fquarciata fola- j 

mente da gente vile, e plebea , ii rende i 

contumace all 1 altrui cultura , fcarfa mente 
produce, e parcamente fruttifica * Quatto è ^ 

ben certo , che fpefle volte k terra non i 

rende proporzionato frutto 5 nè corrifpon- i 

de ali efpe trazione , più per incuria , ed j 

ignoranza di chi la coltiva , che per altro j 

rifpctto : onde y dopo di eflermi con fui ta- i 

to co più vecchj y ed efperimentati Orto- r 

Uni 3 ho determinato di lcrivere le feguen- i 

ti OiTervazioni , e darle alla ftampa per ^ 

comodo, ed utile degl 3 inefperti Ortolani: 
in riguardo de 1 quali mi fon valfo di un * 

dire facile, e piano a e di vocaboli chiarì, < 

€ totalmente noftrani , affinchè la mia fa- : 

tica riefea loro di aggradimento: (a }Gra¬ 
tuito opus i 4 grkolÌ§.* 

E quando mai qualche per fon a di qua¬ 
lità 5 depofti altri maggiori impieghi, vo¬ 
tene applicarli alla cultura del fuo Orto, 
per un innocente trartenimento , c per rifug¬ 
gire k oziofità di ogni mal radice, fappia 
che egli avi a la fioddisfazioiie di provare 
in pratica, non efiervi vivanda più gu(lo¬ 
ia , e faporita, di quella fi acquifia colle 
proprie mani; ed oltre che f cferdziomo¬ 
de- 


( ^ ) z£neid. ; # 



II 


obbli- dentò rende 1 ’ Uomo più fano , lo fa an¬ 
cori ab- che più felice, e più contento, come av¬ 
ariata , ver tì ii Salmìfts Reale, quando diffe : ( a) 
a fola- labores mctnuttm tttarum quia mancine abis : 
rende Bcatus es } & bene tibi erte. 
unente Spero, che l’ufo dì quelle poche Offer- 
uefloè vazioni mi farà mallevadore di quanto prò- 


■a non m ;fi ; ma quando talora vi sbagliaffero , non 
’iipon- incolpatene già le regole, ma le ftagìoni 
i ed poco propizie , poiché fta bensì in nollra 


altro mano ì\ piantare, e fe min are, ed adacqua¬ 
tila- re, ma non già il maturare, è perfetto- 
Orto^ nare le cafc, come in altro fenfo le riffe I 
guen- Apportolo ; ( b) Ego piantavi , apollo n* 
fa per gavìt , fed Bcus ìncremmtum dedit . 
ola ni : A per Vallone di Amici 110 accrefciuta 

ii un quella Operetta non tanto di alcune cole man- 

Inai i ^ canti in ordine alla cultura degli Orti, nu 

a fa- anche di una intera offervazione intorno ab 

) Ora- la cultura de' fiorii pervadendomi dì ave¬ 

re ad incontrare ii genio dimoiti, con ac¬ 
qua- coppiare il dilettevole ali* utile ; come me 
, vo- ne avverte il Poeta cui dire ; 

>rto, 

.sfug- Ormi e tulit puuBum , qui mìjcuit utile duld. 


appia 

^varè Gradite voi, cortefe lettore, con quella 


urto- piccola fatica , il buon genio ^ che ho di 
colle fervirvi : e fiate fano. 



A Ó 


( } Piainii 2*7. verL x. 

<*) Hpirt* a, ad Cor. cap. v= $ 


N OI 






E?Cl :0 Studio di Padova* 

A Vendo veduto per la Fede di Reviiione, ed 
J, Approvazione dei Pub, i co Re vii or D. Ma- 
ia * dalle .Lafi e . a e! Libro intitolato; Il Sem- 
\ \ J ? y- 1 1 ; ? 0 fi 1 Vi 1ì a , ed il Qiard in i e e e ac- 
f ti ) a t o di Cr t ta ec* Stampato , no n v 1 e ù e r c o - 

ta alcuna contro la Santa Fede Cattolica , e pa¬ 
rimente per Arteftaco del Segretario noftro 
piente contro Principi, e buoni co(lumi , coti- 
cediamo^ Licenza a Frane e/co Locate IH Stampa- 
tor di VernrJa che poflfi eli ere (Uniparo * of~ 
Ierrando gli ordini in materia di Stampe, e 
preientando le lolite Copie alle Pubbliche 
Librarie di Venezia y e di Padova* 


D alaude Mar (hefinì 








PARTE PRIMA, 


Della fitti azione degli Orti , e cultura Ad 
terreno , 


osservazione prima. 



Sfendo il Soie V arsima de" 
ift Viventi, e ma (firn e dt Vege» 

fatili , (ara ne cefi ario , che 
jjjJ|^gà|Ìj gfi Orti frano in firn ef pollo 
PT|p^| a! Sole, affinchè co’Iuoi be~ 
SIS1§§£^ -4 ri igni guardi 9 ed infiulE 
propizi , pciTa favorire , e perfezzionare gli 
erbacei. Converrà ad ogni modo avete ne- 
gii Orti qualche (ito ancora ombreggiato 
per terminarvi qualche erba, che ama l 1 om- 
bra ,^come Jì _dsrk a" fuoi luoghi particola- 
r: ; lice he fi richiedono fi t i, no ir tutti e e a a ] - 
mente graffi, ed umidi , ma alcuni devono 
eiier magri * ed altri afeiutri * come vedre¬ 
mo . Gli Orti adacquatoti fono i migliori , 
pei potere loffi tu Ire i' acqua n a Urente al man¬ 
ca mento della piovana ,■ c quella non do¬ 
vrebbe effer fredda, perocché troppo fmasri- 

, u arreno a e molto pregiudica alle ver¬ 
dure. 


La 
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La cui tra degli Orti deve edere non fu- £ 
perfidile, ma profonda; sì perche il terreno o 
ben fmofTo fi rende piu fertile > ed atto ai prò- n 
durre ; sì perche fi tiene più purgato dagli n 
animali nocivi , dalle erbe cattive , e dalle v 
pietre, e fallì: onde fara bene vangarci! ter- tt 
reno con vanghe lunghe , capaci , piu di una i 
volta, prima di piantarvi gli erbaggi* 

Il letame per ingranare non dovrà e fiere p 
nuovo, ma almeno vecchio dì imatino, per- a , 
cbè il nuovo, per eilere troppocalidoabbrucia a= 
le erbe, e genera molti animaji nocivi, come z, 
zaccatole, e fìmili. jft 

Sara anche necdlano tener "Orto ben net- C ; 
to, e mondo da ogni altra erba, perchè que- dì 
;le fo Secano gli ortaggi 3 e con fumano V ali- gì 
mento, che deve fervile ali* erbe buone * ai 


Accadendo che il terreno folle ammorbato 
d'animati nocivi , come zaccarole , vermi- p£ 
ni , ec* converrà iemìnare corto l’Orto a In- m 
pini, ed ararlo bene fui principio di Mar- n< 
zo, ed anche prima , fe fara polii bile , e ere- fa 
feiuti quefli all* altezza di un braccio circa, ba 
fi dovranno vangare forco : e con quella di- pe 
licenza fi faranno due beni ; s 1 ingrafferà il ik 
terreno , e fi purgherà da que’nocivi animali, nc 
che non pollano vivere in terra amareggia- nz 


ca da' lupini, m 

fa 

Del modo di raccogliere le Semenze > e del fìc 
tempo proprio per /sminarle* P> 

lei 

OSSERVAZIONE SECONDA * vi 


2, I^Oiche dalla bontà delle Semenze dipen- fai 
jL de principalmente la fertilità dell'Or- dii 
to. ho flimato necelTarlo di porre qui il ve- av 
to modo, per averle ben fl azionate , ed ia fi 
perfezione ; mentre £e le fatiche de poveri te 

Or- 



fu- Ortolani non vengono corrìfpofte 7 proviene 
reno o perche non naie®no le Semenze , o perche 
prò- naicono falfifieate, ed incapaci di render buo- 
dagli ni t e perfetti erbaggi . Ecco ve ne adunque le 
dalie vere regole, per averle a proposto , fuggeri- 

ter- temi da* vecchj » ed efperi menta ti Ortolani ; 

una \ quali a loro rifehio le hanno ottervate* 

5 * Aglio Avvertali 3 che 1 T Àglio ri (erbato- 
[fere per piantare , non fi deve Jafciar toccare 
per- acqua, fìerpato die far a ; ne meno fi deve 
nei a adacquare , quando fard entrato in ma cura n- 

:ome za; poiché patifee di molto : avvertendo di 
Ììerparlo in Luna vecchia, e di fervirfi de 1 
net- copi più beili, e flagionati, per piantare ; o 

que- di quelli capi fi piglierà fola mente il primo 

ali- ordine di fuGri ; cioè i fpichi , o come dicia¬ 

mo volgarmente, le fefe più groffe* 
baro ^ Pfielli, o Erbioni* Se ne riierberà una 
rmi- porzione (ufficiente al bifogno, per farnese- 
i iu- menza , e di quella non fe ne coglierà , per 

■iar- non levare i migliori : e ben maturati che 

ere- faranno, fi raccoglieranno le teghe , o fieno i 
rea, baccelli# lafciandoii feccare al Sole cosìchiufi, 
di- perocché fi mantengono meglio , fi- preferva- 
à il no più facilmente da’ vermini; e fi caveran- 
nali B no fuori fidamente quando fi vorranno le mi* 
Sgu- rare * Avvertendo , che quantunque la Se¬ 
menza fia buona , ad ogni modo tèmpre ne 
falfifka qualche poco : onde per i sfuggi re que- 
hi fio danno, fi piglieranno folamente ì baccelli 
pur grotti 3 ed alquanto crefpi s e (forti, la¬ 
ici andò da parte i iifei, e diritti* i quali fier- 
virati no per farne minefira * 

5 a Biete da cotta * Si deve avvertire di non 
pen- fare le Semenze di quelle vicino alle Biete or- 
’Gi> dinarie , perchè falb beano , ma fi dovranno 
ve- avere in luogo appartato lungi da quelle; nè 
:1 in b dovranno raccogliere le Semenze delle Bie- 
>veri te nate quell’anno , perocché fubito vanno in 
>r- Se- 




Semenza, ma (ara bene femlnare le Bkte pei 
Semenza nei rnefe di Luglio , e poi trapianti 
tasrie ali’ Ottobre ; e così facilmente relitte- 1 
ranno ali’Inverno; ed alti aprirti della iìagio^S 
ne faranno ottima Semenza per flemma re. 

6, Bieterape . All' Ottobre li fara la icCSta 
delie Biererape grolle circa la grettezza di un 
uovo, o poco più , e che nano delle piti ro- 
^>nde i con la coda Lottile , e piana ; poi -fi : 
Canteranno in luogo noleggiato T e coperto: 
avvertendo di non Ulciarie mancare I acqua; • 
onde converrà adacquarle di tempo in tem¬ 
po ^fecondo il Infogno ; e con quella diligen¬ 
za fi avranno f empi e buone Semenze dt Bit¬ 
ter ape ; ed avvertali , che pigiandoti Biete-j 
rape grolle per fare Semenze , quelle farannoI 
legno f e , c dure prefo fa Iti fiche ranno . 

7* Ci corea per fare radici. La migliore Se¬ 
menza di quella & lenza dubbio quella dì Cs- 
fìellazzo di Àiefiaodria j e di Saie; pure ve- 
lendofi lervìre della noti rane buona * ti pi¬ 
glieranno le radici nate dalle Semenzefudde t« 
te, e lì trapianteranno ali’Ottobre in luogo! 
appartato ; ma perchè quella Semenza col 
tempo fallitica , converrà mutarla ogni tre 
o quattro armi, pigliando delle demenze fu el¬ 
ei ette di Cafìelfazzo ec. , e poi di nuovo far¬ 
ne Semenza * come ti è detto ■ Avvertendo J 
che quando la Ci corea e lanciata per .Semen-, 

lai ci andol e i 1 


7.\ 7 fi deve troncarle la cima 
altezza di due palmi in circa 

8* C*rdi . Sara bene lèminarne qualcuno! 
In luogo appartato, aitine di cavarne Semen¬ 
za, ovvero li piglieranno delle radici, o lu¬ 
tti- de 1 Cardani tagliati ai Novembre , e li 
trapianteranno in luogo opportuno : avver¬ 
tendoti di noti pigliare di quelli tanto j pi ne¬ 
ll ; ed in tal modo la Semenza fara più vi- 
Scrofa,, e dorerà per moki anni. Quando 

det- ; 





Ij 



dette Semenze faranno mature, fi taglie ranno 
con un palmo circa di fatto T c fatti i maz¬ 
zetti, fi appenderanno a gualche fofima in 
luogo, che fia afeiut to, lafciandovett fino al¬ 
ia Primavera, per feminarle a fuo tempo. 
Cipolle. Si pigliano Cipolle Comafehe 
xofit , ronde, e fcìfiacciare , e fi piantano 
alla Primavera : avvertendo dì foftenei le be¬ 
ne con de’rami, per effere fragili , e facili al¬ 
le cadute 3 altrimenti non avrete Semente * 
io- Finocchio. Si fa fcelra di quelle pian¬ 
te ? che hanno le foglie vicine a terra , poi 
fi levano tutte le foglie, e virgulti di dette 
piante , alla ri ferva del tutto di mezzo , che 
dovrà lafriarfi intatto « Compita che farà 
la Semenza, fi raccoglie, la quale fi conofee 
fe fi a ben matura col rompere qualche grana, 
perchè ritrovandolo nero nel mezzo , farà 
perfettamente matura * E avvertali dì rac¬ 
coglierla quando La maggior parte di det¬ 
to Finocchio avrà il ferne maturo, al modo 
che fi è detto; poiché volendoli lafeiàre in 
pianta, finche tutta h Semenza abbia iafeia* 
to il color verde 5 la nebbia la contornerà 
tutta , e non farà Semenza* 
il* Fa®ruoli per cornetti , o vogliali dire 
per baccelli Si pigliano di que* bianchi , 
grotti , e lunghi, e non già di quelli roton¬ 
di, perocché non fono a propofito , per fa¬ 
re cornetti; mentre appena fpuntatt, fi fan- 
no duri, e pieni dì fila , nè fervono , che a 
farne minettra * E quando non fi abbiano di 
quefii ile ne potranno procurare dagli Orto¬ 
lani Mìlanefi, che ne tanno incetta * 

iz* Carette* Di quelle fe ne fa (celta a S* 
Martino, quando fi colgono , o fi ripongono 
in luogo appartato: ma però volendone fa¬ 
re Semenza. ^ fi piglieranno fola mente quelle 
d> colore rutto, c ben grotte ; avvertendo * 
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die quelle , le quali fanno la Semenza più 
rara , e vìgorofa , fono ottime, ed in man¬ 
canza di quefta fi adopera ogni altra Se- 
nren za. 

Lattughe * Potendoli fare la Semenza 
di quelle trapiantate a S* Martino , fata la 
migliore : ma non potendofene avere di que~ 

(ìe, f e ne fara la Semenza di quelle trapian¬ 
tate alla Primavera ben per tempo , e rare■ * 

1 # Porti . Strappati che gli avrete all 
Ottobre , farete lecita de piu gtofìi , e u 
ripianterete in luogo fraleggiato; e quando fa- 
ranno maturi » coglierete le Semenze 3 cioè 
quella fpecie di fiocco 3 che formano con 
un palmo di fufio, e legate in falcetti * fi 
appendon al palco in luogo asciutto, lafcian- 
dole fino alla Primavera ; perocché * 3 man ” 
tengono meglio, e fanno migliore Semenza * 
e più matura* Giunta la Primavera fi mon¬ 
dano dalla feorza T e fi forninSnor avverten¬ 
do, nati che fieno i porri, di folìenerli con 
de 1 rami , come fi e detto delie Cipolle* 

15, Paftinache* Quando fi cavano ali Ot¬ 
tobre, fi fa la fceita delle piu belle , e fi 
trapiantano in luogo appartato ; e quando tara 
matura la Semenza, fi levano follmente le 
vofe, oficcchipiù belli, gettando via tutti gli 
altri } che non fono a propoli co per Semenza. 

16, Ramolacci , o Radiche • Si fa Icelts 

de' più belli all’ Autunno, di quelli feminaci 
In Luna dx Luglio , e fi trapiantano in 
luogo appartato , avvertendo di fare (celta io- 
lamenta de grotti quanto un uovo , ed anco 
meno; polche, quando fon grotti affai > ge¬ 
lano con piu facilita; e fi ulera diligenza di 
tenerli netti da certi Infetti rotti , da quali ^ 
vengono infettati t quando fanno ;a Semen- ^ 
ga, e ben fpetfb U confumano tutte* _ 

17* Ravanelli * Per fame Semenza s fi fe- 1 

mi- 






più minano alla Primavera ; e quando faranno 
man- un poco groffetti, lì rarificano, levando via 
Se- tutti li più deboli ; e quelli ancora bìfogna 
guardare da certi Infetti rolli * che li dan- 
lenza ueggiano molto » 

rà la jS* Indivia volgarmente Scarda* Si piglia 
que~ di quella trapiantata alfOttobre , quando fi 
pian- pcfia prefervare dal gelo , e quella farà la 
rare * migliore; ma quando non fe ne poffa avere, 

? alT fi femini alla Primavera ben per tempo , a 
e li fi trapianti a iuo tempo * Quando poi avrà 
do fa- germogliato ali’ altezza di due palmi, hi- 
cioè fogna troncarle la cima , e cosi farà maggior 
f con quantità di Semenza, e migliore* 
ì , fi J 9 * Appio , volgarmente Sellare* Avverti¬ 
rci a n- fi di non fervirfi di quella Semenza caduta 
man- da fe * poiché col tempo imbaftardifee , e 
rnza « degenera ; ma fe ne trapianti in luogo ap- 
mon- pattato , e fe ne colga la Semenza prima 
ircen- che cada da fe* 

i con 20 - L’Appio di Àlemagm e affai più bel- 
«, lo , e godibile deli’ Italiano ; ma hi fogna 

[ T Gt*- procurarne la Semenza di Germania di ati- 
( e fi no ia anno, poiché da noi non la fa buona* 
ofara ai*. Spinaci* Quando a caula del gelo , o 
te le per altro accidente non fe ne polla avere di 
tu gli 1 uelIi femmati alTAgofio, o al Settembre*, 
cu za . fe ne potranno (emiri a re, per farne Semenza s 
(celta ne ^ a Luna di Marzo, e faranno Semenza a 
ninati debito , buona quanto ogni altra * 

io in Avvertendo , che quando i Spinaci vanno in 
[tafo- Semenza, fi devono (frappare tutti quelli 
anco chiamati femmine, e fi difiìngtiono da > maf 
, ge- non ^ are gr^no, ma fidamente fiori * 

iza di ..J?* Scorzonera« Quella c la Semenza più 
quali binici le da raccoglierli ; pi oche appena a per* 
men* J a boccia, vien dilfipata dall 3 aria ; fioche 
laru necefiàno vi fi sari a una volta ogni gì or¬ 
li fe* quando incomincierà a maturare, e le^ 









vare quella * che Sfiderà maturando ; non afpeta 
tando , che fi apra , ma quando comi: ve ieri 
a moli rare falla cima la piuma j perche al K 
loia farà fufficietitemente matura . 

2 , 3 . Cavoli j o Verze * All 1 Ottobre , o a j n 
Novembre fi fceglieranno i£ più crefpe } ^ 

corte di gamba , che non fieno nè troppo pie n 
ciole , ne troppo grolle ; poiché* quelle difn 
oimente refi (tono al gelo, ma fi farà fceicj ar 
di quelle mezzane , e tra tutte ie Verse! !( 
Miknefi portano il vanto , e fono appunt* p £ 
ìe già dette. Quelle fi trapiantano in luogi 
foleggiatOj e potendo fi 1 a filare fopra de! pa¬ 
tivo piede , farà meglio , e faranno maggia: 
Semenza ! la qual può fervire per anni dieci 
Avvertali, che quella ancora e foggetea ali 
in Silfio degli Infetti , come i Ramolacci t e j- 
Ravanelli ; la onde , quando fi feoprirannf h" 
detti animalucci > fi piglierà uno icaìdavivan ^ £1 
de con buon fuoco , ed alla mattina pereera- ^ 
po fi porrà fotte addetti anima li > e LcroIIan 
do dolcemente il fu (lo delle piante da Semeti 1 f 0 | 
za, fi faranno cadere nel fuoco; e cosi fa j e f 
cendofi per qualche mattina, in breve fi di te 
ftmggeranno quegli animali perniciofi ; altri no 
menti non fi avrà Semenza* C o; 

24* Finalmente vi voglio avvertire, eh: j 
quando ie Verve da Sementa avranno germo- re 
g fiata all 1 altezza di un palmo , fs le dovr; a 
levare la cima* come fi dille delle Lattughe g Cr 
e dell 1 Indivia; perocché in tal modo faratip rc 
ho Semenza in più abbondanza , e di 
perfezione. Ed abbenchè il Fu fio di mezz te 
faccia veramente Semenza più graffa ,ad ogrip 0 
modo tìeice men buona * Nel lare la Seii^ 
mensa fi abbia generalmente V avvertenza dg ai3 
fare fecita delle pianticelle più belle, e yLoLu 
rofe t alla ri ferva di quelle già dette di fo'ajbfc 
pra* E quando le Verse, Lattughe , e fimi] j 
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rkardatfero a germogliare 3 per andare in Se¬ 
menza , a caula di eiiere troppo dure, egret¬ 
te , le le porrà dare un taglio col coltello 
in cima, in forma di croce, ma però aliai 
Superficiale , per non guadare f occhio de 1 de er¬ 
ti erbaggi avvertendo * che guafìandofi , o 
tagliandoli dett’occhio, non germoglieranno j 
•anzi lì feccheranno- 

Del -tempo j luogo j € modo di /trainar? gli Orti , 
ton la otj r fei* trapiantar# s e 

regolare le Ortaglie * 

OSSERVAZIONE TERZA. 


P Remefso il modo 4 i coltivare il terreno * 
e ci fare buone Semenze, viene in con- 
Jeguenza il tempo , il luogo ^ ed il modo di 
le min a rie , e di trapiantare le pianticelle, e 
ei regolarle fino alla loro perfezione : onde 
^ SS!iungerò qui brevemente ai poffibile tutte 
le riservazioni piò particolari intorno le dee- 
te cole , affinchè le iperanze degli Ortolani 
non refi ino defraudate per mancamento di 
cole cotanto efsensdan, 

?vl ci ti fanno gran dittimi sbasì j ne! fernina¬ 
te iti Luna vecchia alcune Semenze difficili 
a naicere ; ma tirando poi avanti q nette’a 
germogliare, vengono a nafeere in tempo im¬ 
proprio , ao e in Luna nuova , fficchc far a 
nccdsano per Jsfuggire q ne fio i neon veni en- 
. 7 CI11J nare ciafchednna Semenza in tem- 
po anticipato piu, o meno, fecondo la qua-* 
a i ciaicheduna di efse , acciocché ven- 
f" a fiaj | cere nella Luna bramata ; cioè in 
abbafso eCC ^ ia * come ^ particolare piti 

Aìtrì fi pigliano l ! arbitrio di fé minare an- 
* ltue 0 tn ? Scorni dopo la Luna nuova , 

col 




coi dire, che efsenda la Lana , nel priticipir rr 
del rinovarfi , di poca forza , come anche il 
dicono della Luna vicina al fuo fine, fi puj n 
dire Luna vecchia : ma quanto riefca frivo pi 
la , e dannofa quefia opinione, lo dimofìn n 
pur troppo la fperienza , ma (lime trattando n 
delle Lattughe, e deir indivia , della Giro y< 
rea, e di airre fimìli Semenze facili a m> 
fcere , le quali , effendo il terreno umido'# rr 
e la ttagione calda, nafceranno in meno i le 
otto giorni , ed in tonfeguenza nella ma^ F 
gior forza della Luna, onde fubito anderan' ©i 
no in Semenze ; poiché la oflervazione non 
afta nel feminare, ma nel germogliare . I C 
iftefiò pregiudi ciò accade feminandofi negl m 
ultimi giorni della Luna ; poiché germoglia pc 
no poi le Semenze in Luna crefcente , 
fubito vanno in Semenza * Quando però R 
voieffe femitiare per avere piante da Semen qi 
sa , in tal calo fi potrà léminare in tem gi 
po, che le Semenze abbiano a germogliai; 
in Luna crelcente , poiché in quefto modi n: 
fi avrà meglio 1' intento ; abbenché , a di nt 
vero, anche quefte é meglio , che nafcan: pi 
in Luna vecchia, avvegnaché le piante il Se 
cleono piùferme, evlgorofe; laddove nafeer fin 
do in Luna nuova , andranno in Semenz £r 
così prefio , che le piante faranno fottìli fc 
fiacche, ed incapaci a fare mólta , e buon 
Semenza. 

Quefto medefimo sbaglio fi vede a per ta bi 
niente in chi pianta fagiuoli, e Piielii ii Pi 
Luna crefcente; poiché tendono al crescere d( 
ed innalzarti (olamente, e non a fare fruì 
ti : effendo ben certo, che quefti Legumi an ta 
cera devono piantar fi in tempo * che podi in 
no germogliare in Luna vecchia, fe fi b n St 
mano fruttiferi , ed atti a fare buona Seme: Vi 
, Onde Je Semenze difficili a nafeere, cc o 
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me Petrofemolo, Àppio, o fia Sellato, Pa¬ 
li] nache, e Zucche d' ogni forra fi temine- 
ranno avanti il primo quarto della Luna , 
perchè tardando quefie a nafeere, ordinaria- 
mente , fino a quaranta giorni , verranno a 
naicere dopo il Plenilunio, cioè in Luna 
vecchia, 

25* Le Biete di ogni forca fi devono fe¬ 
rri n are dopo il primo quarto, come ancora 
Je Garotte Scorzonera , Spinaci , Cipolla, 
Finocchio, e Porri, le quali tutte nafeono 
ordinariamente in giorni quindici. 

26. Le Lattughe di ogni forte. Indivia, 
Cicorea, Cardoni, Erbioni, o Pifelli, fi ie- 
minano un giorno dopo fatto il Plenilunio ; 
poiché germogliano in otto giorni circa * 

27. Le Verze , Ramolacci , Ravanelli, e 
Ra vizze fi feminano f abito fatto V ultimo 
quarto : perchè nafeono in quattro, o cinque 
giorni. 

Ma fi avverta, che per fervirfi delle accen¬ 
nate regole, converrà, che le Semenze fieno 
nuove; perocché effende vecchie, flaranno 
piu lungo tempo a nafeere delle nuove. Per 
Semenze nuove s* intendono quelle dell* anno 
fìefìo 7 o deJT antecedente abbenchè anche 
tra quelle vi corra qualche differenza nei 
feere . 

28. Le Infilatine o Infalate gentili tut~ 
se li leminano in Primavera, ed alP Osto- 
bre, e quefie ultime vengono poi la futura 
Primavera affai per tempo, e molto prima 
stelle leminare in Primavera . 

2 9 ‘Fex fare, che le Verdure di ogni for¬ 
ra difhcjimente vadano 4 n Semenza , alcuni 
* ninnano il legnante fegreto. Si mettono le 
demenze , che li vorranno feminare , fparfe in 
va ‘9 aperto, e piano, come in un piatto, 
0 ìlmk * e fi jalciano r aJIa rugiada a Ciei 

apa> 







. a Lco iutta là notte ultima, o prima della 
Luna; e pcà la mattina, prima della JLeva-l 


i- K 1 '* . .? 

ta del Sole , lì pialla un pugno di terra p.. 
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rimente inumidita dalla rugiada, e con elisi 
ti mite lo ano le Semenze (addette, e fi temi- 
nano. Ma la più ficura è valerli delle regole 
precedenti. E per diicendere più al partico¬ 
lare, dico: . , 

50. Che le Verze devono lennnarfi in ter-| 
reno magro, e fileggiato ; mentre il Sole 1; 
ia più baile , e forti. Le Verze Milaneh fi 
(eminano per V Inverno a 1 zo* circa di 
Maggio » e le noli rane fi iena in ano al principio 
di Marzo : e tanto lo une, quanto le altre, 
s è poffibile,fi (emiliano in Luna vecchia, 
come li è deno* Le Milanefi fi ripiantano 
alla Maddalena-, cioè ani Luglio, giorno 
più, o meno j e le n o fi rane 11 trapiantano 
fecondo fi vedera a propolito per ripiantarli 
li te reno deve e (sere ben coltivato a e ben 
gì-al so } e fi zapperanno a tempo debito, 

$i # Li Finocchi per Primavera fi I emina no 
in Luna vecchia di Marzo a in terreno bene 
coltivato, e graiso,e fi rare fan no in modo . 
che una pianta ila di Fante dall aJtr a circi 
un mezzo bracio . Per I 1 Inverno fi vernina 
no a S- Giacomo , cioè circa li £5* ^ 
giro, in Luna vecchia , pure in terrenno 
graiìo, e ben coltivato » b tanto gfi uni 
quanto gli altri s f interrano in due riprese 
almeno avendoli prima legati nella cima a 1 
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guanto larghi; e cosi di ve ranno ciancili 


e teneri- * r f . 

32, L* Appio, o fia il Sellerò fi iemm 
di Fehbraro, overo di Marzo, lenza oflerv* 
zione di Luna 3 o con la ofiervazione ceri 
di l'opra < Si lem ina in terreno magro ( comi 

ti dovrà praticare con tutte quelle cole > tue 

hanno a ripiantare; poiché le Semenze na- 
r to 
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re in terreno magro, e poi ripiantate in ìno¬ 
to trailo, tanno maraviglia; laddove ferra¬ 
li a n d olì in buon terreno , e poi trapiantane]ofi 
in terreno eguale , o interiore, fanno poco ) 
e poi fi ripianta il Sellare in terreno ben 
graiìOj e diligentemente coltivato, facendogli 
prima un poco ci folletto, e ponendogli fet¬ 
te un pece di buon letame * 

33* Li Cardi ii le mi nano in Luna vecchia 
, & Aprile, un paco raretti ,■ e poi crefciuti al¬ 
quanto h raretanno fino alia diftanza di un 
braccio ■ Vogliono terreno grafie, c ben col¬ 
tivato, e fi legano, ed interrano in piu ri- 
prde, come fi dille del Sellaro ; ma dovrà 
±arfegli il foretto un poco più capace, e più 
profondo : 

34* ■'Per fare ì Cardi bianchi, e teneri , fi 
cavano dalla terra al principio di Novembre, 
ed in tempo afeiutto e fe li levano le radici , 
lafciandovene folamente circa un palmo, po’ 
ina fi ileo don al Soie per qualche ora : Frat¬ 
tanto li caverà una ben profonda feria in 
lungo* e ben' uniti 1' uno con 1* altro vi fi 
porranno detti Cardi, incalzando bene la ter¬ 
ra d ambe le parti abbondantemente, eprin- 
ardimento nelle radici, coprendoli bene con 
ia terra ; f celie tbprava-n zi no folamente le 
ernie, e così ben legati , cd interrati J fi co¬ 
priranno con tavole , o con paglia ; e ina. 
un inde e mezzo in circa fi faranno b:a i- 
ctì-ttìtm , e teneri. 

Avvertali, che li Cardi nati dalla femem- 
za tacta venire dalia Fiandra , riefeono mi¬ 
gnon de nottrani ; imperciocché noti crei» 
cono tanto in altezza; più facilmente s’ im- 
Diancono, e riefeono teneriffimi con minore 
cottura degli altri. 

3'!' fi ?- a T^ oi ì lì Gemina no dì Marzo - ed 
anche di febbraio in Fona calante, ma rari; 
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ed accadendo cheriefcanofpefTi , fi rareferanno 
in tempo umido; e fanno imiti in abbondan¬ 
za in quei medefimo anno . Amano luoghi 
ioìeggiati, e terra buona , e grafia* In alcu¬ 
ni luoghi fi piantano i Carciofi col levare i 
germogli novelli dalle piante vecchie * e pian- 
r a n doti di Autunno, e di Pri m a ver a 3 dopo la 
pioggia, e dopo di avere loro tagliate alquan¬ 
to le cifre. Quelli fanno frutti nell Autun¬ 
no j quando fu no fiati piantati di Primavera ; 
e quelli piantati ncIT Autunno fruttificano alia 
Primavera ventura- S’in grafi ano bene all in¬ 
torno delle radici; e ne 1 luoghi iterici convie¬ 
ne ripararli con paglia vicino al piede , ma non 
già nelle cime, p crch è d i y e r re boero b i a oc hi, e 
fiacchi « Dopo tagliati i tulli rie Carciofi,, che 
avranno fruttificato fi la (ciano i germoglj 
novelli 5 o per trapiantarli a tempo debitoj o 
per farli bianchi, come fi dille de f Cardi , e 
quelli principalmente de 1 Carciofi riefeono te- 
neri, fi celie fi p ottano mangiare anche crudi, 
come fi fa col Sellare* 

36 . L’Aglio fi pianta fidamente il più bel¬ 
lo, levatogli attorno attorno del capo L pri¬ 
ma pellicola, cioè il foto primo circolo cite¬ 
riore s e dovrà eflere raro in dfifanza ri: quat¬ 
tro buone dita in circa* Vuole effere piantato 
in terreno ingranato fotto, ma non molto ; lo¬ 
ppa non serigrafia, perocché quella grafia rii 
l'opra lo cuoce, e lo fa marcire - Si pianta ne 1 
luoghi caldi in Luna vecchia di Ottobre ; e co¬ 
munemente in tutti i luoghi , in Luna vec¬ 
chia di Febbraio ; o non permettendolo la 
itagione , in Luna vecchia di Marzo* Pian¬ 
tandoli i fpichì d'aglio mondati faranno un 
capo lenza fpichì , cioè uno fpico fologroflc* 
L AgHoifi può ad ogni modo ingraffare]} al¬ 
quanto fopra , ogniqualvolta Ila vecchio fi 
trame* almeno da due anni* 


37 * 





faranno 3^ Si trova parimente V Aglio chiamato 
mondar)- Turco, che tiene grande acrimonia, e viene 
iuogii[ grotfo a maraviglia & Quello fi pianta colla 
i. aku* medehma forma, e cultura deìi'ordinario 3 ma 
^aie i p;{| raro a cagione della fu a groiTezza * II 
e pian- primo anno fa come una groffa cipolla : po 
d o p o i a i d a ri pian tandof i nel fecondo a n n o verrà grof- 
lìlquan- iiihmo , e nel terzo crefcerh come un Melone i* 
Aumn- no, e far a le tue di vi noni degli fpiclù co- 
navera; me f altro > 

inolila Oiierva il Cardano ( a ) col Palladio, che 
ali in- piantandoti V Àglio in quel tempo , che la 
convie- Luna ila negli Antipodi, e frappandosi colla 
ma non medefima oliervazione t non darli il folitofuo 
incili, e cattivo odore * 

ni } cne 38* Le Cipolle fi feminano in terreno iti- 
Mmoglj graffato lotto , e fopra , un poco r a rette , fen- 
bitOj c za offervazione di Luna. Si feminano di Feb- 
rdi , e fcrajo, o di Marzo . 

doo te- 39. i Petro neutri volgarmente dette Merez- 
- crudi , zane fi feminano di Febbrajo lenza oflcrvaziò* 
Tie d» Luna , ma in luogo Noleggiato s e graffo, 
bel- c h ripiantano quando faranno grandicelle , in 
la pri- diiìanza di mezzobraccio, zappandole, e mon* 
0 elle- dandole a tempo debito 
di quat- 40. L’Indivia per far Cornetti , fi femina 
damato in Luna vecchia di Marzo interra graffa, E fi 
Lo. lo- può (eminare anche in ostri tempo , fempre 
alia di però in Luna vecchia /fino alia Luna di 
nta nc 1 Agone l poiché giunti alla detta Luna di 
e, eco- Apollo , più non il oifetva ia Luna per fo¬ 
ia vec- minare, 

dolo la 4 1 * V Indivia per V Inverno fi femina aì 
# ^ afi " principio di Àgoflo , e molto meglio in Lu- 
:mo m glio, lenza oifervazione di Luna , Vuol* ef~ 
i grolle* j ere lernimca , c ripiantata in terra graffa: 
arenai- wei cen do di ripiantarla (blamente-quando le 

*hio il j B 2 pian* 
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pianticelle fa mino ben ferme, e forti > Ìj zap¬ 
pa a tempo debito, e poi fatta che avrà U 
pianta, fi lega non molto Eretta, es interra 
alquanto , per averla bianca • Avvertendo , 
che legandola , ed interrandola prima che 
compìlea la pianta , diverrà bensì bi an¬ 
ca , ma non già tenera ; ma interrandoli 
tutta la pianta , diverrà bianca, e tenera • 

41* L J Indivia, le Lattughe , il Sellaio t 1 
Cardi, ed univerfaimenteogni verdura, 11 de¬ 
vono trapiantare ,legare, e zappare fempre in 

tempo aiducco, e così mai non marciranno* 
1 / Indivia fi fa bianca , e tenera coi frapparla 
dopo fatta grande, e ripiantarla ipelia 10 bu¬ 
chi fatti col paletto di legno, larghi, e proton¬ 
di^ ficchi noniavanzino fuori cella terra , che 
le iole.dme dell’ Indivia ; e li avverta di pre- 
merle bene la terra d intorno . E facendoli 
quello in tempo aiducco, dureranno circa 
un mefe * Alcuni Ortolani ulano di coprire 
i J Indivia coi letame freico, ed aiducco, ed 
in pochi giorni diviene bianca , e tenera* 

43 fl Dei Dragone, poiché non fa ie meri za , 
fi ripiantano le radici in luoghi lòlegiau , e 
dì buon terreno, ed e erba gulloia > diìoppi- 
knte 9 e cordiale, 

44. La Gicorea per fare radici , altrimenti 
detta Radicchio, fi lamina in Luna vecchia di 
Aprile in terreno magro, e lenza ripiant a fi ; 
però fi feminera rara, e fi rarificherà ancora le- 
conda il bìibgnQ. La cultura vuofetiere du¬ 
plicata, e triplicata , cioè andar lòtto due, o 
tre vangate; perocché tanto fi iprofonda , quan- 
jg trova Imoilo il terreno ; deve efiereidiitante 
una pianta dall altra dica cinque dita, e con¬ 
vella tenerla ben monda dall 1 erba . Fa meglio # 
Jtidnandofi fempre nello fielìo fico , in cuidov- 
r* ffi ogni anno metteie iopra un poco rii terra 
i<liGYa.« La Cicorea per mangiare in erba, fi 

te- 
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{smina in o^ni tempo, però iti Luna secchia. 
L 1 a ]tra fpecie di Gicorea detta da lotcam 
Radicchio Romatto » che fa La foglia fimile all 
altra Ci corea, non fa radice: QtieLla fj iemitu m 
Luru vecchia , come fi pratica con 1 iMivia, t 
fi ripianta i n buon terreno T come la ha eden fui, 
quando avra fatto pianta ben ferma s e crei- 
cinta che fata, fi lega per imbiancarla - e ride* 
tenera , farti , e guftofa per inulata cruda : 
fi potrà rimettere piu volte ; poiché pretto vie¬ 
ne , e pretto vi come F Indivia . 

45, Le Lattughe fi feminano in Luna v§c~ 
chia di Marz:o , e di Aprile, principalmerue !c 
Piazzuole f e le Mortasane , le quali fi potranno 
anco ferninatc in Luna vecchia di Settembre , 
per ripiantarle in Ottobre in luogo fclegguto ; 
e così averle belle per Pafqua , ed anche prima * 
In Comma, imìverfalmeme parlando t li pollo- 
no feminare le Lattughe in ogni Luna vecchia, 
f'empre in terra graffa, e poi fi ripuntano * e 
leganocom® fi è detto dell 1 Indi via * 

46. li Petrofemolo tanto Macedonico* quan¬ 
to Turco * fi, (emina di Gennajo , ediFebbrajo 
in terra graffa * e ben coltivata, fendette* vi¬ 
ziane di Luna- Per averlo in radici, bàtterà 
rarefarlo * ed avere prima ben coltivato il ter¬ 
reno, come fi ditte della Cicorea* 

37. Le Caro tre e Paftinacbe fi femfoano in 
terreno ben coltivato , ma non gratto* Le Caret¬ 
te fi feminano in Luna vecchia d' Aprile, el& 
Pattinaci in Luna vecchia di Febbraio * Vi ha 
un'altra fpecie di Carette eolia radice gialla , ed 
odorofa , che fi chiama Radica di Fiandra; e 
quetta pure vuole il m ede fi ino terreno , e cuL 
tura della Caro tre. Quefte Radiche fono guftofif- 
fime per intingoli, edolio: ha fa pere di Zaffe¬ 
rano s e comunica anche il medefimo colore al' 
le vivande , nette quali fi mette* Fafemensa* 
che li raccoglie, come fi fa quella delle Carette , 
B 3 per 
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per propagarne il ieme * che viene di Fian¬ 
dra « 

48, Li Porri fi Temi nano in terra magra , e fi 
ripiantano in terrcnoben coltivato * e graffo. 
Avvertendo di non ripiantarli ove fiano frati 
Aglio, 0 Cipolle; perocché patirono affai * Si 
seminano :n Luna vecchia dì Febbraio ; e pri¬ 
ma di ripiantarli , le li taglia alquanto la cima . 
e la meta delle radici * 

49* Le Rape, e li Ravanelli per Primavera 
fi léminano in Luna vecchia di ogni mele. I 
Remolacci per L'Inverno j e leRavizze fi femi- 
nano di Luglio in Luna vecchia, come fi fa 
anche colie Rape, E tutte quelle cole amano 
terra graffa , umida , e ben coltivata ; picchè 
la terra magra fa ioiamente per la Gieorea > 
Paflmache ? e Carette * 

50, Li Spinaci per V Autunno fi Temi nano a 
mezzo Agoffo ; e per la Primavera a mezzo 
Settembre; e gli uni 7 e gii. altri inJLuna vec¬ 
chia 

51*. Le Zucche fi feminano , o piantano in 
terra graffa > e foleggiata in Luna, vecchia di 
Marzo • 

ji* Le Dieterape fi. feminano rare , di Mar¬ 
zo, Aprile^ e Maggio in terra graffa, e luogo 
icleggiato, lenza offe reazione dt Luna « Le 
Piante devono edere difeoffe i 1 una dall 1 altra 
un buon palmo « Riefcotio ottime le Eieterape 
fatte colla Temenza di Bologna, quando fieno 
fe mi n a t e , e r ì pi a n t a te i ri' buon t e r r anò d i Or¬ 
taglia * Quelle di Lione di Francia , dotte Ca¬ 
io t cole x vengono gTOlfiffime, ma lunghe 3 e 
meno dilicaro delie noffrane,. 

Tutte le accennate fi pollone ripiantare in 
terreno, ben coltivato; avendo loro prima ta¬ 
gliate le cime* e parte della coda, o radice * 
53„ Le Bieco da colla fi feminano in terra 
graffa ben coltivata* in Luna vecchia di Mar* 

ao ; 







Le Biete da coffa della fe mensa venuta di 
Baviera riefcono larghe , beile, bianche, ete- 
ir re a maraviglia : e ritirandoli in Autunno 
con un poco di terra in luoghi caldi , e co¬ 
perti , vengono bianche , e faporite come Gar- 
di ; e fono di faci Hill ma cottura; cornei» diri* 
appreffo . 

Li Pi felli il piantano , o lenimmo in 
terreno mediocremente graffo, e i'oleggiato , in 
Luna nuova, ma meglio m Luna vecchia di 
Marzo * 

$ 6 , Li Faginoli fi piantano; o teminano di 
Marzo , e di Aprile in terreno , come fi di (fé 
de 1 Pifelli, in Luna vecchia , perocché fanno 
meno pianta, e piu frutti- 

57* Il limile fi fa con le Fave* o Bagians * 
58* I Cavolifiori, e Gavolirape fi (sminano 
di Gennajo in Luna vecchia , ed in terreno ma¬ 
gro T e foieggìato, e poi fi ripiantana j ie b 
potàbile, in terra nuova ; e vogliono efler 
ben gratà, e meglio coltivati. 

La Semenza noli rana de 5 Cavoli fiori ferve 
per fare bellitàmi broccoioni. Ma la Semenza 
per far veri Cavolfiori, fi fa venire annua!- 
mente da Venezia; poiché viene da GÌ prò * 
Altrettanto fi dice di quella, che viene dà 
Malta, Napoli, e da Barletta* 

Ma perche i Cavoli fiori pati (cono facilmen* 
te le nebbie, in lego a l 1 efperienza , che femi- 
nandofi lui fine di Giugno, o al principio di 
Luglio, in Luna vecchia in Cito loleggiato, ed 
aprico , ma rari; e trapiantandoli lecondo iì 
iolico 5 fanno maraviglie, E per e (Ter e la (ia¬ 
sione calda, in breve fi perfezzioneranno* 

59 - LÌ Cavoli bianchi Piacentini eftivi , e 
le Gavolirape, feminandoli rari ali* Ottobre, 
in luoghi aprichi , pofeia ripiantandoli alia 
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Primavera , fecondo il folto, vengono fmi- 
furati , e teneri » 

oo. Avvertati , che V Àglio , Cipolle , e 
Porri non fi tappano con ferro , ma con zap¬ 
petta di .legno, fatta a quefio effetto ; altri- 
menti divengono rognofi » 

61. Parimente le B^ete da coffa , che ven¬ 
gono d' Àiemagna, fono le migliori , e ven¬ 
dono larghe quattro dita , e bianche come 
neve. Tutte quefte, quanto le soffrane fiJaf- 
ciano intatte fensaj levarne foglia , fino al 
principio di $. Martino, o prima delia brina, 
e poi fe le da uni albata con la vanga , e fi leva¬ 
no dalla terra così , ripiantandole pofcia in 
luogo fot terraneo, ed afcmtto , ed in pochi 
giorni verranno tutte bianche, e cenere, e fe¬ 
rro buone, quali ai pari de r Cardani ; e ciò fi* 
tetto in riguardo delle Siete , che fi bra¬ 
mano con ferva re per V Inverno, 

6z, I Cocomeri canto bianchi ^ quanto ver¬ 
di fi iermriano in terreno graffio, eben coltiva- 
io, io luogo {eleggiate, In Tura vecchia di 
Aprile * 

1 Meloni fi femìnarro circa il fine di 
Marzo in Luna vecchia * Prima ti farh un fol¬ 
io, o fo fieno, q fi porta fopra i margini , o 
jpende ai detto folco del buon letame in ab¬ 
bondanza , e poi fi vangherà fotte dall' una ,e 
dall’altra parte, piantandovi nelmez-zo, far¬ 
ro alquanto a valletta , li Meloni ; ecrefeiuti 
che ^ far a n n o alq ua nto , fi rarefa ra n no feccm d o 
il bi fogno, ed alti rimati i fi leveranno tutte le 
foglie gentilmente , laici a n doti intatta la cima , 
c così prefto incomincieranno a farli largo* 
Quando faranno creici Liti circa un braccio, o 
poco più , fi c a tireranno ; cioè ti leveranno loro 
lo cime , perche faranno frutti in più abbon¬ 
danza, Devono e fiere in luogo folegiato , ed 
adacquarti fpsfio, fecondo il bilogno . Ma quaa- 
1 ’t * do 








3 ^ iTi ^ io [ frutti Tarano vicini a!Js inatura^one , più 
non il devono adacquare, perocché marcireb¬ 
be * e beroj e farebbero i frutti di poco sullo * e 

mzap- fcia pi ci ^ . 

altri- Li Capperi fi propagano m due maniere; 

cioè o colia Temenza ; o con piantarli : la Se- 
? ven- menza n off rana non matura , però converrà 
ven- procacciarle! a da Genova, oda anri luoghi di 

come Marina - Quella fi lemina in buon terreno graf¬ 
fi faT- io, e d umido , in Luna vecchia di Marzo ; Q 

no al pofcia fi trapiantano le pianticelle facce già ter- 

brina } mette, ne 1 buchi delle muraglie, o in luoghi 

'leva- di codierà j elpoflial Sole. Si potano pari men¬ 
cia in ti UCappari in Luna nuova di Marzo, ed in 

pochi ta ]e occafione fi fa fretta delie barbatelle da 

, efo- piantarli, Ee quali fi fchianteranno dal tralcio , 

ciò fi* ficchè redi loro attaccata qualche particella del 

bra- raedofimo tralcio vecchio , in cui fi faranno tre, 

o quattro tacche col coltello, e polcia fi copri- 
i ver- La detto tralcio con creta impattata con acqua, 
fitiva- come una fottilecamifcia ; e finalmente fi pian¬ 
ila di tiranno in buon terreno, eipottoal Sole adac¬ 
quandoli f petto; avendo però prima tagliare 
ne di le cime a dette marze, o barbatelle, che dov- 
infoi- ranno diete iunghdpoco più d f un palmo * Do¬ 
ni , o poche dette pianticelle avranno metta buoni 

in ab- radice , allora il potranno piantare ne’ buchi 

ma, e delie muraglie , o dove Tara di genio : né fi 

, far- devono piantare ne 1 buchi a principio per la 

ffeiuti difficoltà d J inacquarle. 

rondo 65* Finalmente voglio avvertire, cliealcu- 

te te le ni il ima no buono il lem in are ogni Temenza un 

cima, giorno avanti , ed un giorno dopo la Luna 

largo* nuova ; ma voi non vi partite dalle regole , ed 

zio T o offervazioni già dette ; e Tappiate, che le Se- 

o loro mense Temi nate alla fera dopo tramontato H 

bbon- Sole, nafeono affai più pretto -di quelle fem ina- 

3 , ed te alla mattina , ovvero fui meriggio: poiché 

quatv- V umido della notte ieldifp.cn e a natter pretto: 

do B j Jad- 
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laddove il Sofie dilerca, ed inaridifce; ficchè 
nafcono poi più tardi. 

Offerva un moderno Scrittore, che per far 
nafcere, e crefcere maravigliofamence , ed a 
perfezzìone qualunque Seme, -v.g. di Lattughe 
Cocomeri, Fave ec., converrà avere un vaiò 
ripieno dì terra nera, e graffa, imo all’altez¬ 
za di un mezzo palmo in circa ; e puicia vi fi 
Seminerà la Semenza, z\ g. di Lattuea, fiata 
P n ima a macerare per ore 34, in vino cotto . 
ovvero in aceto fortifiìmo , E nel tempo di un’ 
ma germoglierà, e nello fpazio di ore quattro 
fi perfezzìoneràjdi modo che fi potrà mangiate 
rn Infialata. 

Parimente pigìian doli Fave , o altro Seme , 
Saldandole in infufione in olio caldo per nove 
giorni, dopo fi femineranno in terra buona 
ufi mezzo giorno, e fra poco crei cera a ma¬ 
raviglia . 

Per far nafcere tedio i Meloni, iPoponìj, i 
Cocomeri, e le Zucche, fi piglierà pula di Fer¬ 
mento , marcia di due anni, e al principio di 
Maggio fi porrà in un ceffo , all’altezza di tre 
dita geminando in quella le Semenze delie 
cole Suddette g polcia fi metro l’opra altret- 
tanta pula , s poi altrettanto Semenze, fin¬ 
che piaccia , e finalmente 1] porrà detto cello 
nel Forno, dopo levato il pane , e Falciato 
ch'ufo, dopo due giorni iì leverà il cello, in 
tu fi vedranno .(puntate le Semenze, che fi 
dovranno a tempo debito piantare in terra 
nv tediata con pula , e faranno marayielie . 
Dell , accennate cofe io non ne tengo fperien- 
sa ; onde ne iafrio U fede pr e fio de’ pro¬ 
pri Autori, e 1 ’ afficurarfene a ehi vorrà Ver¬ 
no trova, 

66 - Ver prefiervare i Cardi , Carciofi , ed 
Artìciocchi da Topi , gioverà piantare tsa- 
floruciì verdi di Sambuco vicino ciotti ei> 
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bag^i j poiché i Topi non poilono foffrire V 
_ odore"del Sambuco. 

r fer parimente i ricci delle Caftagne miichiau 

ed a con terra, e polii attorno a dette piante , le 

J£he, prefervano da’ Topi per due anni avvenire . 

vaio Cipolle del Zafferanno fi piantano 

itez- terranno ben vangato non molto magro , 

i vi Ci nia (eleggiate , ed aprico fui principio di 

ffata Settembre in dillanza di quattro dita 1 J una 

>tto , dall 5 altra* Si colgono i fiori ali’Ottobre per 

i un' fino che fiorirono; e feparrati i fili raffi dal- 

attro {e foglie, fi faranno feccare alfombr . Do¬ 
siate pr. $\ Martino $' ingranano le Cipolle del 

Zafferano con grafpe d’uve torchiate, e con 
■ in? , mallo, o fìa Icorza di noci , e fi cavano al 

nove Marzo almeno ogni terzo anno , e fatte leccare 

nona al Sole, fi (gravano dalla figlinolanza ; e fi 

ma- con ferva no m luogo afciutto, per ripiantarle 

pofcia in altro fico, nel tempo, e modo fud- 
ni], i detto . 

Por- óbfi II Ra meri no, o Rofmarino fi pianta in 

nodi luoghi foieggiarì , e coperti dalla tramontana, 

i tre nel mele di Marzo in terra graffa, vicino a 

delie qualche muraglia , che guardi a mezzo di s 

tret e lì può piantare con radici , o con rami 

, fin- Schiantati , e fiaccati alquanto nel piede. Per 

ceffo con fervario lungamente btlegna guardarli dal 

ciato levargli ìe cime , ma pigliarne abbailo , quan- 

j, in do fe ne vorrà adoperare. 

ie fi d9» La Salvia fi può lem ina re di Marzo, 

terra e di Aprile, ma è meglio piantare i germo- 

-J ie * gli co fi e radici, o i sémplici ramiceli! fichi an¬ 
neri- tati , e fpacc&ci alquanto nel piede ; ama 

prò- luoghi aprichi , e fileggiali , ed alligna ne 

far- terreni magri, e faffofi , ed in qualunque al¬ 

tro terreno, purché non (k afpro, crrxofo , 

, ed geli ole , o paludofo * Si può piantare ne* 

ba- tempi iuddettì, ovvero di Ottobre,' fi rinno- 

i er- va coi lagnarla in Febbrai vicino a torà . 
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II Mattioli fcrìve * che bevendo la donna un 
bicchiere di fugo di Salvia con un poco di 
file, dopo effe re fiata quattro giorni (epa ra¬ 
ra dal Mi rito , giacendo pofcia (eco f re fiera 
(ubico gravida , come ef peri meritarono già gli 
£gizj. 

70. Fra turca .e ipecie di Sa! via viene gran-* 
cernente firmata , sì per la bellezza delie fuc 
foglie, come par ì* acutezza del ilio odore , 
quella che G chiama Salvia Romana , Menta 
"Greca, Lai alata Coda orafe &c , come anche 
F Angelica per il foa vittimo fuo odore, quan¬ 
tunque abbia quella le foglie pili pice iole di 
quelle delle altre Salvie* 

71* La Lavanda lì pianta di Primavera t 
e fi coltiva al modo detto della Salvia. Cosi 
fi Timo, ed il Serpillo* 

72* Le Fragole volgarmente Maggi offre fi 
piantano ai Febhrajo , o ai Marzo in luoghi 
appridfi) e taleggi ati, e $' ingiallano eoa ce¬ 
nere, Conviene ripiantarli di tre mtreanm 3 
cambiando loro iifitOj ovvero rarefacendole . 

73, L* Erba buona) detta anche Erba San¬ 
ta, fi può temi iure in Luna vecchia di Mar¬ 
zo, ed anche di Febbraio-, ma meglio è pian- 
raila rara in lunghi foleggiati ed aprichi* 
Ella è di lunga durata s e fi ripianta di £r§ 
m ere anni. 

. 7 ;* Maggiorana, detta erba Perla , fi 
lamina in Luna v echi a di Marzo , ed anche 
fi p;anta ali’ alo deila Salvia 5 tagliandole le 
cime in ogni Luna nuova, acciocché venga 
piu bella. Ve n 7 è dì gemile 4 e d 7 ordinaria, 
75. Li Sparagi veglino terreno graffo, net- 
f. Jpongofo, e macero. Si (eminano di Feb- 
^rajo o di marzo in Luna nuova 1 ma k 
meglio piantare le radici, poiché fruttifica¬ 
no moito prima de' Sminati, poiché li fe- 
miiiaci fi devono piantare iolamence dopo ii 

ter- 










terzo anno» Quanto più gii Sparagi fono pro¬ 
fondi, carro meglio fruttificano, producono 
più occhi, e Unno Sparagi più graffi . Nei 
pianta rii li cava pnma tutta la terra dal fi- 
to, in cui fi vogliono riporre, fino all* al¬ 
tezza d* un braccio; e poi eia lì copre tutto 
il fondo di quei fi tu di corna di animali * o 
di guidi di Lumache , (opra de' quali fi fìen- 
de tre in quattro dita di terra perfetta, e 
diacciata , Quindi lì ripongono le radici d ^ 
Sparagi in cliitanza di mezzo braccio T 'una 
dall’ airra- Finalmente fi ricoprono con una 
terza parte della terra cavata , ma prima, fac¬ 
ciata * Si terrario ben netti dall 1 erbe; fi co¬ 
priranno di iettarne ben macero > e meglio di 
legarure di corni 3 o di guidi d* uova , Ai 
Febbraio vegnente fi porrà (opra detti Spara¬ 
gi un" altro terzo della terra Ica va t a nel mo¬ 
do futidetto; ed all’ Ottobre s 1 ingraneranno 
come fòpra- Facendo V ittetto deli' altra ter¬ 
za parte di terra all’ altro Febbrajo; ed in¬ 
granandoli all J Ottobre, come /opra, ovvero 
con fi e reo cavallino , caprino, pecorino, o 
dr polli, ma ben macero * Non fi tagliano 
nè meno panato Maggio, fe non dopo il 
terzo anno ; e quando fi avranno a tagliare - 
li taglino bene fosco terra. Ali' Ottobre s’ in¬ 
grafferanno poi tempre molto bene , copren¬ 
done tutto il terreno; ed al Febbraio fi net¬ 
teranno dal letame grotto, dalle pietre , &c* 
F finalmente fi zappano parimence al Feb- 
brajo, prima d’ ingranarli, ma non più iet¬ 
to di anatro dita. 


Avvertali, che li Sparagi marcifcono ne’ 
ìh! troppo umidi; onde amano luogo medio- 
cremente foleggiato, e dì buon fondo, 

7-^ La Porcellana dialettica ha grande rjL 

mnir° n l n f Gi ^ ini Signori /per e (Ter e 
n.olto guitoia j e iaporita nelle vivande tan¬ 
to 
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to verde, quanto leccata* 

S’ innalza quella con gambo elevato; alfi 
appofto della campeftre, che va ierpendo per 
terra, ha le foglie aliai grandicelle, e dila¬ 
tate; e fi (emina di armo in anno aì Marzo, 
in Luna vecchia* terreno graiio,e medio- 
Gremente fraleggiato. 

77* Parimente i Ra pero nz oli dimettici fono 
in grande (lima; poiché fanno radiche come 
rape di mediocre grò fi ez za , con attorno al¬ 
tri germoglietti minori. Producono toglie ai¬ 
tai ampie; e perciò fi geminano rari in ter¬ 
reno ben lavorato, e macero a primo tempo, in 
Luna vecchia , ovvero-in Autunno, per aver¬ 
li in Primavera* I grotti fi fanno cuocere, 
per mangiarli come fi fa colle Bieterape; e 
riefcono alquanto dolci; i piccioli fi mangia¬ 
no crudi in infialata, come fi coftuma con i 
campeftri; e gli uni, e gli altri riefeono di 
buon gufio* La fienienza viene d 1 Alemagna* 
78- II BrufcolQ, detto così dal fino acido 
fapore 3 va (emitiato in Luna vecchia efi Mar¬ 
zo , terra mediocre , e fìto più tofio (elegia- 
to , che ombreggiato* Si femina raro, e li 
trapianta in bella fila a tempo debbi co ; fi ta¬ 
glia minuto, li fa cuocere in molta acqua; 
pofeia (premutane fi acqua, fi fa Infialata; ed 
è g u fiottili mo* 

79* L J Erba Tb 3 portata a noi da Siena , 
ridee he nifiimo ; e fi (emina di anno in an¬ 
no , cogliendoli le foglie , e facendole leccare 
all ombra; e filmata falubre, diuretica , c 
fuddorifera * facendoli bollire in acqua , e pren¬ 
dendoli la matcina a digi u no , duè, o t re 
ore dopo del pranzo all 1 ufo del Caffè* 

Di quella fe ne fin parimente Tabacco ca¬ 
pitale , e molto giovevole. 

Ella fa temenza minuta , e perciò fi terna¬ 
na rara in vafi , o cadette di terra macera 
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e leggiera, per potete trapiantarla in luo¬ 
go di buona reira , e fico foggiato , in di- 
fianca di un buon palmo. Ha buon odore, 
e fa la pianta frondofà, e affai aita , ferm¬ 
ila nd oli nel Mefe di Marzo a Luna creftente * 

I Ta Nufturciru tiene tepore di Nafrur- 
cio 3 e vuole Ja meddima cultura del Bruf¬ 
folo, ma non fi ripianta; e si può (emina- 
re ogni Luna di E frate , come il Bruitolo; 
c ottimajiiaugiata in intelata cruda, 
fti. Il limile fi dice [della, Pimpinella, del 
Cerfoglio, della Rucolla di ogni forca, e del¬ 
la Menta ; tinte erbe odorifere, e da man- 
crude nelle Mefeotenze * Quantunque 
d Ite Menta iì piantino le radiche con mi- 
gnore 1 ucce fio; radicando quella come la 
G rimigna * 

ite. Dittamo Crerenfe e erba gentile, e di 
buon odore . Si propaga col trapiantarne qual- 
che germoglio in vali di buona terra: con- 
tervandofì ne11 J invernata nelle ftanze; poi¬ 
ché non relitte al freddo. E' ottima, man¬ 
giandotene qualche foigietta in brodo , infa- 
iara calle donne , che patii cono di Matrice, 
Figliandoli alquante foglie di dece’ erba , e 
ponendoli in vaio ben chi ufo con poc biffini a 
acqua , e mettendoli sù la cenere calda per 
dodici ore , l 1 acqua, che fe ne leverà, farà 
di grati fi imo odore per Tabacco, 

Timo vuole la rnedefima cultura dei 
Dittamo. E dì odore grato , e capitale; e 
perciò le ne fa quint’ eden za preziofiffima. 

a. quel, erba te ne va i s acqua odori- 
icra , come fi dille del Dittamo , e fi può 

praticare colla Maggiorana per il dolore tu 
ca po, 

£ CLitte quefi erbe fi potranno anche !am- 
nccafe, per cavarne i’ acqua» come si fa 
cello Spicoj o Lavanda. 

* 4 - 




SÌ potrebbero aggiungere le Acetofe, u 
Serpillo j il Rafano Rufticorum , che fervo¬ 
no per falfe; ma per non dilungarmi di lo» 
cerchio , terminerà quella terza GiTer nazione. 

Modo pratici per còitivare ? propagareed 
ìnneflare .Arbori , con alcuni avvi fi 
fpct tanti a il ' economia 3 ed a il ' 
Agricoltura * 

gj, T A provvida Natura li e mirabilmente 
JL* impegnata nella propagazione delie 
Piante, le quali hanno in fe mede limo il pro¬ 
prio feme , per moltiplicarli, ed ab benché le 
Piante nate da q uelle risicano alcune Aeri-li , 
come nelle Vici ; ad ogni modo lì rendono 
fruttifere'coll* umettarle - Altre fi propagano 
co 1 rami, colle radici, colle nocciuoie, ed anche 
con tutte quelle cofe unitamente , Le piante, 
che ri elìcono bene col noeti nolo ? fono princi¬ 
palmente il Piftacchìo, la Noce, il Nocciuolo 
avvellano, il Mandorlo, il Perfico, il Pru¬ 
no, le Palme, iI;Ciprefso* il Pino, il Lauro, 
V Abete, e limili. Ma 1 * Ulivo nato dai Noc¬ 
ciuolo imbattardifee : le Nefpolefi tramutano, 
il Calcagno s’ infelvauchifce , ed si Giriegìo- da 
frutto ingrato . Siccome i Pomi, i .Peri, i 
Cotogni, i Mori, i Fichi, e fumili natii da fe- 
me, devono nefcefsarramente innestarli. l le¬ 
nii di dura cortesia , come Pruni , Perisci, ec» 
fi devono fe mina re lui fine di Ottobre , fino 
a Mezzo Novembre. Ma quelli, che fono mi¬ 
nuti , e teneri , come li Pomi, Peri , e (inaili 
fi femiruno in Primavera in terra buona, e 
ben coltivata « 

Gli Arbori* che fi piantano colle radici , 
o che dalle radici germogliano, fono i Peri , 
i Pomi j i Ci negl , i Cotogni, i Granati , i 
perfidi gli Mandorli* le Noci* gli Ulivi et' 
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Si levano, e tagliano piantoni da ripian¬ 
tare, comedi fa da' Salci* da 7 Cedri , dagli 
Ulivi, da Cotogni, dal Ca(lagno, dal Mirto, 
dal Nefpolo T o .da fittiliu Parimente fi può 
piantare il Fico* il Cedro, il Bolso* e limili, 
{chiaritati dalla pianta ; avertendo , che il 
Fico fi ara tanti anni a fruttificare , quanti 
giorni reftano di Luna , quando fij pianta ; ed 
il vero tempo per piantarlo è ai Febbraio s - 
i Salci fi piantono in iLuna crefcente ; e fi 
tagliano in Luna calante . Da'rami fi fan¬ 
no parimente piante d* alcune erbe , corno 
dalla Mortella, dalla Salvia, dal Timo * dal¬ 
la Lavanda* dal Rannerino , e limili. 1 Man¬ 
dorli fi pofiono piantare, e feminare ; cosi lo 
Palme, ed i Pillaceli! ec * 

Avvertafì, che li rami da piantarti, mai fi 
devono torcere; ma le piante dure, come 
il Beffo, fi devono fendere nel fondo gentil¬ 
mente, e-porre nella fenditura una pietruc- 
cia , acciocché meglio ricevano V alimento del¬ 
ia terra ; ansi tale diligenza può u fa rii con 
qualunque ramo da piantarli ; avvertendoli, 
che quello fia almeno di due anni , eccetto 
le Viti, Sche ballerà fieno di un' anno, Si 
piantano di Primavera in Luna crefcente , 
in tempo beilo j ed in buona terra mefeola¬ 
ta con Iettarne macero, avvertendoci di leva¬ 
re il ramo da piantarli fu la fera , e di pian¬ 
tarlo, come fi- e detto, in Luna crefcente* 

In tutte le fpecie tfi Àrbori v* è il mafehio, 
e ’ a lem ni ina. I mafchj germogliano prima 
delia (emina, per effere piu calidi ; e han¬ 
no foglie più picdole , più firette* 

Nel piantarli degli Arbori, o piante piccio¬ 
le fi tagliano loro tute 1 a ramiceli!, toN 
tane la cima; Ma effendo grandi > fi taglie¬ 
ranno loro tuct T i rami , Iafdandò fidamente 
fi pedale diramato , e monco ; e quando V At> 

bora 






bore foffe Pomo granato» fé li potranno Ia-j| 
f c i are fin a d ue pe d a 1 i co n giu n ti in fi e me * Da? | 
po che la pianta avrà allignato , non fi do- ; 
vra toccare, né potare per quell’anno; nva 
loia mence il fecondo anno* 

Defiderandofi le piante piti toilo grò fife, che 
alte , fi troncherà loro la cima s e vi fi lafcie- 
ranno pochi rami * E quando non c refe e fiero 
debitamente , fi fenderà loro in tre, o quattro 
luoghi la Icorza del pedale al lungo, con u- < 
glio profondo a proporzione della grettezza 
della feorza medefima - 

Regolarmente parlando , fi taglia la cima 
degli Àlberi fruttiferi, lafciaudo intatti li ra¬ 
mi vicini a terra ; perocché le piante ri e fi 
cono più durevoli f e più fruttifere: ne mai 
fi tagliano rami a' Perdei, ed a' Fichi già 
grandi; perocché patifeono, e muojono ; ec¬ 
cettuati li rami fccchi ... 

La Paglia delle Fave battute, polla intor- 
no al tronco dell 1 Albero, lo rende fertile * 
Cosi cìrcondandofi il tronco dell' Albero con 
cerchio di piombo, un piede aito da terra, 
e Uleiandovifi fino che incomincia a fiorire 
e pofcla levandoli, fa, che V Albero ritenga 
li frutti * ° 1 

Conviene fare la foiTa di Luglio, o Ago¬ 
ne per le piante , che fi devono piantare di 
Ottobre s o di Novembre; ma per quelle, chs 
fi a piantare di Febbraio , a di Mar- 

Z0 K t bi fogna farla avanti Natale; e quella do- 
yra essere tre piedi in larghezza, ed in pro¬ 
fondità; e prima di piantarvi gli Alberi , o 
puntoni. Cara bene abbracciar dentro le 
ielle della paglia* o fioppia ; poiché tale ce¬ 
nere è ottima per la piante. Quindi riportavi 
la pianta , fi rieuopre beniflìaio con terra 
rmlchiata con letame macero , che poffi V an- 
?>o , e non più a Alcuni, invece di far abbrac¬ 
ci a- 
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ci are D paglia nelle buche fud dette* vi fpar* 
gono dentro cenere fatta di paglia , che è poi 
P jftefio, ovvero un pò di calce. 

Gli Arbori, che hanno radici, fi piantano di 
Ottobre , o di Novembre ; ed è ottimo piantar¬ 
li 70. giorni avanti S, Martino , e zo giorni 
dopo - Quelli poi, che non hanno radice, fi 
piantano di Feòrajo, o di Marzo; altrettan¬ 
to fi dicerie* rami , e de* piantoni, i quali tut¬ 
ti anche di Salce, de votili cacciare lotto terra 
quanto è lunga la tagliatura . Gli Alberi, che 
hanno radici, fi devono piantare con quella 
parte vedo dei Sole, che avevano prima dì 
frapparli, ed a tale effetto fi legnerà col car¬ 
bone; ma i rami fi piantano come fi virola * 
Tanto fi fa, perche i 1 Invernonodrifce le ra¬ 
dici, e la Eftate le cime. Si piantano gli Al¬ 
beri a Luna crefcente due giorni dopo fatta la 
Luna ; ne mai fi devono piantare alberi in 
tempo molle * Piantandoli a Luna crefcente 
I 1 albero , crefcera dì molto; ed a Luna- ca¬ 
lante, la ra più b a fio * ma più robuRo . s v i - 
Sorcio : ne mai deve piantarli in Luna piena ; 
poiché nalcono dagli alberi piantati in detto 
tempo formiche, e vermini , e preflo marcifco- 
no. Piantanti gli alberi fottera al poflfìbile, e 
faré bene fino alla meta del fu (lo , e fi in¬ 
calza loro bene Jaterra d* intorno, acciocché 
fi unifica alle radici : non però fi pelli la ter¬ 
ra di sopra; affinché penetri 1 * acqua * La 
terra ili incorporata col letame da por fi nelle 
buche colle piante, deve e fiere ben trita , ed 
e Rendo fa biofa , fi mikhi con creta , e la 
cretofa con labbia. 

Li Fichi, comefidifie, fi piantano di Gar* 
novale, ed anco di mezzo Marzo, per tut¬ 
to Giugno, e fi pofiono piantare le barba- 
tefie , o i pollonni del Fico , levandoli dal, 
pedale * o da’ rami, ma fono migliori qu§ 
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leviti da’ rami» Amano queifi luoghi foleg* 
già ti, terra fmoffi , faflefa , e macerie di 
fabbriche diroccate. 

li Caflagno ama luoghi freddi , e terra 
arenofà . Si pianta alla meta di Settembre J 
ovvero di Marzo coi tralci levati con le ra- 
dici da’ piantoni , e da’ rami* 

ì Per fichi faranno di lunga durata , in¬ 
cettandoli fopra de' Cotogni, o fopra de 1 Man¬ 
dorli; e quanto più si terranno batti , tanto 
più lungamente dureranno. Innsftandoli dò¬ 
po crefciuti aIU grettezza di un dito, e ta¬ 
gliandoli perciò pretto terra , faranno radici 
più ferme, e faranno di più lunga dorata * 
Qixando il Pertico moftra di patire , o di 
voler morire s fe U devono tagliare tutti li 
rami, e lafciarvi follmente i tronchi , fen¬ 
dergli la feorza al lungo del fatto in tre s 
o quattro luoghi - Trapiantandoli quan¬ 
do fono alla grettezza di un dito* fi devo- 
«o fendere al lungo della folli * come fi 
fa coti le viti; e la fotta vuole elle re lunga 
cinque piedi, larga, e profonda due; lardan¬ 
doli poco alti da terra , poìchb cosi faran¬ 
no radice più ferma, e di maggiore durata, 
£& ufandofi tale diligenza con ogni altra pian¬ 
ta, col piantarla dopo U grettezza di andi¬ 
to, durerà di molto* Si deve anche taglia¬ 
re loro la più graffa, e lunga radice nell* 
Atto del trapiantarli, perocché quella irupe- 
difee l'abbondanza de 1 frutti, e la loro bel¬ 
lezza, e bontà *. L' ifietto fi praticherà con 
ogni altra pianta* 

Gli arbori degli Orti fi zappano due vol¬ 
te ali' anno , e principalmente i Peri , ed i 
rami dal piede de quali fi devono sbarbica¬ 
re le erbe : ed elTeudo piantate in terreno 
magro, fi devono ben ingranare con letame 
melcolato con terra, tua lungi dal piede dell 3 
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?rie % arbore almeno un palmo, levando puma tut¬ 
ta U terra vecchia, imo al d ricoprirli delle 
terr/radici, almeno per due piedi d’intorno : e 
Libre quello deve tarli ni Luna creicente > li io¬ 
le n* lame Ira per ogni^ modo vecchio d’ un an¬ 
no , e la terra fia nuova * e cavata lungi 
; nh dall 1 albero, be la terra b arenofa , fi mifcfii 
jyj arh con creta; e le false ere co fa , s'incorpori con 
tanto fibbia.* Agli alberi fruttiferi polii in buon ter- 
li do* reno fi darà letame nel Gennaro > levando 
e ta- pruna la terra lino fopra le radici , e get-* 
radici tandovi Sopra un poco di buona terra nuo- 
■ata va * P rima del letame ; lafciandofì la terra 
0 ^ alquanto concava nella fupeificie , acciocché 
tt l j : j l'acqua pulsa penetrare alle radici . Nel pri*- 
f en . mo, e fecondo anno dopo piantati gli alberi 
tre fi ammetterà tale cultura, anzi non fi toc- 
man- eh era n no in detto tempo onninamente* 
je V0 . Fili alberi da mondarli , e potarli, fi mon¬ 
ne fj deranno 3 e poteranno da Febbraio a Luna 
lunn calante, tagliando loro i rami ioverchi , e 
c i a ^ che pendono vedo terra. Gii alberi da Ica- 
arati'- P KOZZare j 0 troncare a corona ballerà tron- 
-ata* caril °Snr ere anni ; ed avvertali di tenere 
pi in j baili gli alberi fruttiferi , nc mai levare loro 
iri< y„ 1 ralljl belli vicini ai tronco vedo terra* 

■dia' slberi J come li e detto , devono tra- 

nell* venti giorni avanti , e vènti dopo 

rape* San Martino a Luna creiceli te j e fi pofiono 
hd- ariche trapiantare di Febbraro , e di Marzo: 
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frutti refiino ferì iti , o fognati , ballerà h- ruc 
tciarli in terra per otto giorni, e pofda le* Iglic 
varlì; e trovatili aperti nel guido , fcrive- ma 
re, o fegnare ciò, die piacerà nell 1 acclàfal glie 
mandola, o con penna, o eoo filo d 1 ottol nQJ 
ne, o eoo terra rolla , o con cinabro idem- di 
prato con acqua; e tutti Ji frutti che , prò, rk 
durra la pianta nata da detto frutto fcritto, io 
legnato , riufeiranno parimenre col mede' tan 


lìmo legno, o fcrktura . 

Acciocché il Melagrano, o Pomo Granài 



to non fi apra lolla pianta , come tuoSe , Ica 
e maffime in tempo di pioggia, infegnano iflfo 1 
Mattioli, Rivedo, ed altri Maeftri d* Agri- £a 
cottura , di collocare intorno a li e radici deli le r 
albero pietruccie > che j ro pedi (ceno ai me- par 1 
detimo albero il tramandare a J frutti tante ioc; 
lì litri m en Lo , per cu i v en g ono a i pa c Carli -, i n 
Gli alberi per Bdifisj ù devono tagliare di peli 
Dicembre a Luna calarne; anzi fui fine delia la 1 
Luna : poiché effondo io tale tempo privi di te 
umore, e di umidita , non v f k pericolo di feoi 
tarlo - Che pero tagliandoli di Gennaro, in t)cc. 
buon tempo , e l'ultimo dì della Luna , fa- re j 
ranno dì durata grandiffima * Ma gii alberi rag! 
per abbracciare fi tagliano d i Dicembre a In- Ihe 
ria crefcente; perocché iì tralcio produce me- con 


glio, tagliandolo in detto tempo. 

DdV ìnneftare * 
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t la* ruotati, co'quali fi deve ben pulire ii ta¬ 
le- giio : Quindi lì fende il detto albero pri- 
iv e- nia ben legato quattro dita lotto detto ta¬ 
llii a gl io con buon falcio , o ritorta , acciocché 

.te o- non li fenda d 1 avvantaggio , in oc cab or e 

:em- di doverlo fpaccare per lo mezzo * Si apri- 
prò- ra potei a detta foli ura con legno forte , fac¬ 
eto , to a .' lì ila di icalpeJlo* e polio nel mezzo , 
e de- tatuo che fi polì ano collocare le marze da 1 
lati della fenditura , tanto abballo che retti 
ma- compito , e chiufo tutto il taglio: e li um¬ 
ide j fca icorza a le orza , incontrandoli beni filmo 
o il "le feorze delle marze con quelle della pian¬ 
ori- ta da innettare; lattei and olì però la Icorza ai- 

deli 1 le marze loia me in e da una parte, cioè dalia 

me- parte della Icorza dell 1 albero , che va cot¬ 
anto locata in detto albero . Colorate le marze 
irli , in tale galla , lì levi via lo tteeco , o 1 car¬ 
ré di petto di legno; ed acciocché meglio fi uni Ica 
iella la lettura , converrà avere prima affetti glia- 
zi di te Je marze nel fondo , e dal Iato lenza 
o di Icorza, cioè dalla parte di dentro. Il primo 
* in occhio delle marze, che non dovranno ette- 
fa- te più di due, appena dovrà tettare ttopra dei 
[beri taglio; né le marze dovranno ettere più lun- 
Ln- phe di un palmo. Quindi tt copre il taglio 
m e- con cera t Tementi nata ? ovvero con creta ; 
coprendoli polcia con icorza , o con fUacci, 
che^ il dovranno legare lotto delle marze , 
acciocché tutta ia lettura retti ricoperta . E 
tale unitilo fi fa di Primavera* 

5 ni ! ^ ione Ilare volgarmente detto a cornetto 

tifar- " iT P^ò lare in qualunque tempo ladino gli 
tica, ^ JCn 5 quantunque fi a meglio i anettarli di, 
dee- * vbbraro , e di Marzo , che di Luglio , o di 
nello -Agoilo; e meglio s 1 innetta ne 1 tronchi grotti, 
o da J r -' e ne lottili ; ed in quelli , che hanno la 
pii* ip? 1 " 33 Sbotta, e dura , che in quelli 3 che 
ar- 4 hanno lottile , e motte * Le marze devo- 
io- no 
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no eiler grò frette , e fpefiè d" occhi , e pi* 
aliate dalla parco di Levante- Si taglia adum co 
qu-fij ovvero iì foga ralbero da innevate cor,§i 
foga lottile ; appianandolo pofeia Lene con ce 
il coltello ben tagliente ; ficdiè il taglio re- • pQ 
fli eguale, e netto , coniaicorza Tana* Quin- prÉ 
di li lega fotte , ma vicino al taglio con f ta 
ciotola, o lalcio , acciocché la ficcrza non ' pC 
fi rompa nel cacciare il conio tra detta feci- 
za, cd il legno. Quefìo conio può oliere di 
legno, ma meglio fi fa con un chiodo aùw tX 
fottigllato, ed aguzzo, il quale fi ficca tra* te 
la (corsa, ed il legno deliramente ; piegan- V0 

do la punta dei detto chiodo verfio il lo 
gno, acciocché non venga a forare la feer- ^ 

za • Le marze fi accomoderanno alia fornii jj j 

di detto chiodo , p^r due dita in trave rio 
di taglio, lenza la le orza prima ■ falciando 
vi però la feconda verde, e lottile » Qjneflel J. 
marze fi ficcano ne’buchi fatti tra la feor- * CJ 
zjì , e 1 ! legno con detto chiodo ; ficché le- jj 
feorze loro , e del tronco Ji tocchino , ne nr > 

li vegga parte veruna del taglio . AteOace 
adunque attorno il tronco fud detto de eternar* Zd 

ze in ditìanzà/ì* una dall' altra di quattro xc 

dita, lì combine onta nane e il taglio del tron- 
co * e le Jrmire della feorza delie marze con oc 

cera trctiiCntinats ; e icìoka la legatura s fi j OÌ 

rrlegìn la Jcorza del tronco , o ramo inneila- j CÌ 

to nel luogo Hello con falcio , o cola fimi- va 

le , cne ha ii11a a circondare almeno quat* a 

tro volte il tronco fuddetto , che fi; dovrà 
munire con un palo, per diffefa delle mar- no 

se , alle quali lì dovranno lafciare due, o i n 

tee occhi , e non più per ciafchediina : av- C e] 

vertendo di levare dal tronco qualunque al- ci | 

tra germoglio; acciocché tutto il vigore dell 1 trt 

albero .palli nelle marze, e quello iì prati" ^ 

€hi con qualunque forte d 1 irmeli i , 

Si 












Sì pattano anche in ne fi are di ver fi frutti 
C0 Hi femmi, come Peri , Pomi ’> Cotogni 
ponendo tra la Icorza, ed il legno , in ve¬ 
ce deile marze, i Temi di detti frutti colla 
punta a IP insù, che appena fi vegga, e co¬ 
prendo rutto il refio con cera trea?entina- 
ta 5 o con creta, e pezze , lice he V acqua noti 
poifa penetrare nell 1 albero* 

S‘ innefta parimente a bwcciuolo volgar¬ 
mente detto a cannello, baccello, o fpolct- 
ti , principalmente la pianta , che facilmen¬ 
te laici a la feorza dal legno , come fi Uli¬ 
vo , il Fico, b Noce , il Salcio , il Mela¬ 
rancio , il Cedro, e finVili ; e quello innetto 
li può lare di Marzo , di Aprile * di Mag¬ 
gio, lui fine di Giugno , ed al principio di 
Luglio, fecondo il clima de h paci: , piu > o 
menò caldi ; bàtterà farli in tempo che li al¬ 
beri ladino, e che abbiano del fugo - SÌ pi¬ 
gliano le marze dalla pane d 1 Oriente , fi¬ 
le ie t belle , e fané ; e tagliate dall' albero 
fi torceranno gentilmente per levarne il c a li¬ 
neilo da porli fui lei vati co ; e fi avverta di 
non farlo creppare, e che ira della ^rattéz¬ 
za del ramo nudo, fu cui fi dovrà in netta¬ 
re, acciocché meglio fi addarti al fclvatico * 
Detto cannello non avra piu di due , o tre 
occhi * Quindi cagli aro V in netto d 3 intorno 
finto, e lopra a'quella patte > che fi vorrà 
levare, fi torce leggiermente, per poterlo le¬ 
vare netto , e fano ; ed ettendovi difficolta 
a levarlo, iì fcalzerà con un pezzette dì can- 
:ia afiqttigfi&ta ^ allargando la feorza d 1 intor- 
V° , Li ri c he elea dal legno . Pofcia fi avrh 
m pronto una uudella 4'acqua alquanto in¬ 
tepidita dai Sole, ed in quella fi riporrà il 
cannello < e varo 1 infinattantoché fi levi a 1 - 
trettanta feorza al rarm'cdlo feivatico ; e il 
addarti bene il cannello al ramicelo > feor- 
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nè laida appigliare l m netto, il ramo da m- 
licita re vuoi oliere Tane, llfcio, e nuora , 
come pure devono edere nuove anche le ver¬ 
ghe e gii occhi da innettarfi, e che non ab¬ 
biano più dell 5 anno* E' tali innefti fi fanno 
di Marzo, di Aprile, di Maggio, di Luglio * 
e di Agofto, 

Per innettare ad occhio qualunque forta 
di albero grande , o picciolo , fi taglia eoa 
il coltello ben affilato, di Cotto in sù una 
gemma, od occhio, avendo prima tagliato un 
rami cello a proposto da levarvi detti occhi,- 
e l 1 irte dò fi ffi col ramo da lunetta re : av- 
vertendo, che Puno non ecceda la groffez-* 
sa dell altro : e petto fobico 1* occhio nel 
taglio del ramieello t incerando bène d 1 in¬ 
torno , ed avendo prima bagnato V cecino 
ln acqua draganma *■ Pofcia fi taglia la ci- 
ma deli albero fiifertoquattro dira fopraTiri- 
nelicii lenza (affilarvi fopra alcun occhio* to~ 
prendoli il taglio Con cera* Gli occhi fi le¬ 
vano dagli alberi f che fanno frutti , dalla 
parte di Oriente: e fi tiene ben netta la pian* 
« a dettata. In tale guila fi pottono itine- 
ita re pianticelle novelle, e batta fiano grof- 
quanto è il dito picciolo delia mano: e 
* ^netteranno vicino a terra. 

ler mnettare ad occhio fi cofiuma anche 
■ a S iare^ U feorza deli* albero da in nettare 
V figura di T t e fiaccata la pelle da’ lati 
« ama $ intromette la gemma levata con 
dFt£ OC VV elI<f att °rno , e fi ricuopre con 
e ir?* ficcata 1 legandoti potala lotto , 
li fan»r l C a’ n r Can * I>ei 0 fcorza . L>e£ti in netti 
aliare i* t*L-Uglio , e dì Adotto , fenza ra¬ 
diare i n ? d ? lle ,P'amc, che bàtterà ta- 
netti che fi faranno appiccati gl’in- 

V e un altro innetto detto a fcalpello, che 
C a fi fa 
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fi fa col ficcare un fc4IpcIlo largo uti poa tccà 
più delia g rò ile zza di un diro nell] albero tron 
o ramo da inneSare ; c pofcia fi ripone in creti 
detta féfiura ù marza per forza ; calcando vern 
vela de firamente col dito poi ice . Quello in v . aneli 
nello dev’ effe-re tagliato fonile da una par- 1 1 ó 


re, fenza lafci-arvi polle 1 cioè dalla parte' pian 

1 ^ ! ! dlkyK , . i ( 1 l'I frrper^ 1*3 i / -,r r- 4 


to d 
{ 


dentro; ma dall’altra vi fi laicrera I-a feor- 
za , che fi avvertita di non lq narriate - F. no i 
miniente fi lega, s'incera <3tc. Quelli inncH Si 
fi pollano fare d 1 intorno ai fu fio dell 1 aldjnoet 
fiero, a guìfa di ghirlanda , in dfflanza i rand 
quattro dita Timo dall’altro- un j 

S’innefia qualunque forca di frutti iopn le p 
de’ Salci ,... per cavarne piante dime Siche te.-ta; 
la radice in quello modo- Si piglia un per ma 


eo dì Salcio di due anni 3 lungo circa m 


Fi 


braccio, e mezzo, verde, netto, e vigore’ inne 
fio, e fi fora con un fucchio volgarmentt gììar 
trivellino da parte-a parte in più luoghi vicit 
in diffama di mezzo piedc^dalfi Un foro all ]egn 
altro , ed in que" pertugi fi ficcano rami pofe. 
o inno fi ì di varie force di alberi, con la Gc or fi ine 
za alquanto rafia, di modo che gf innefìi va- rane 
da no ben ferrati nel legno * Pofcia fi i ug- pra 
gc Ila no ben attorno con cera nenie n rinata cosi 
e fi iotterra il legno così innevato colle mar no t 
ze in sù, fioche tutte fpuntmo alquanto fuo; uo t 
ri dtril a terra, ciob almeno due occhi ; el piac 
lafcia così per un'anno in buona terra, ni va , 
ta , ed adacquata fecondo il bifbgrvo . Final con 
mente fi cava il tronco infetto, e fi divi celle 
dono gl' ìnneffi i 1 uno dai.fi altro colla le Ile ì 
••• g q , e fi piantano fe parata mente colle radi'» mod 
ci , che avranno cacciate da per tutto ; c: A 

in breve cresceranno a maraviglia - di 

Si può anche forare il detto tronco fòia li cc 
mente fino al midollo ; cd in qutfi perca; Poni 
porvi gl' innelUj io modo tale, che la co; mm 

tee- 
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tracia de&r innefli fi unifea con quella del 
; I C0 . e fucilate le marze con cera , o 
^ come fi è detto , fi i otre rimo e go¬ 
vernando al modo furidetto, Qge.fi o in nello può 

J 3 ; che farli con fierezza, col porre-dec- 
: I in nell i in ramo di Salcio attaccato alla 
pianta" e rovesciato in terra t e tenuto net- 
to' 1 da ogni altro virgulto; poiché dopo ran¬ 
no li avranno pianticelle belle. 

Si può in ne fiate colle femenze, e con il 
nocc iolo , o li a gli off! de 1 Perlìei &c,, fo¬ 
rando alquanto J* albero, e ponendo nel foro 
un feme, o nocciolo, fecondo U qualità del¬ 
le piante, e poicia- coprii fi con cera, o cre¬ 
ta; dì modo che fi vegga lolamente la ci¬ 
ma del teme, o nocciolo. 

Finalmente s’ innefia felicemente .il- al ero 
in netto T detto a congiungere ; e fi fa col pi¬ 
gliare due ramofcelli di piante fruttìfere, e 
vicine; e levando ad entrambi la meta del 
legno, cioè tino al midollo, fi congiungono 
potei a bene in freme facendo clic gli occhi re- 
fimo fuori della legatura , d 1 indi fi iottcr- 
rano per tutto il congiunto * laici andò lo- 
pra la terra fol amente la cima , laici indoli 
cosi attaccati per due anni , fino che avran¬ 
no cacciate le radici; ed allora fi taglieran¬ 
no dalle lor piante , e fi pianteranno ove 
pia cera - A v vertendo a i n ne fiate a L unan uo¬ 
va , e crelcence , Tale innefio fi fa anche 
con V unire nei modo fudderto due pianti¬ 
celle diverte, e dimefiiche; kfeiando a que¬ 
lle la fola verga di mezzo , e piantandoli nei 
modo luddetto faranno frutti varj* 

Acciocché V innefio fia piò ficuro , bello , 
e durevole, fi devono innefia re alberi limi¬ 
li con fimi li ; cioè Peri con Peri , Pomi coti 
Pomi, Pedici in Mandorli: alberi di temi 
minuti , in altri dì temente minuta. Gli ain 
C 3 beri 
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ben con olii s’ in ridiano in piante con l’oiTn 
cetre Perfico in Pruno, in Ciriegio, e fi m ,' 
lì. Nel Pruno fi u parimente il Nei polo ,1 
in fomma s’mneftano gli alberi di offì «rodi! 
in quelli dì oflì groffi , e quelli dì o£fi%i c '. 
cicli , in quelli di cflì p:ccioii . 1 frutti pio 
cioii s’ inedia no fopra i fraudi , nè mai i 
granai iopra de 1 piccioli. Gli alberi di feor 
zs grofla, e rugofa , s’ìnnefiano a fendette' 
poicf.e appigliano , ancorché fieno dì natu¬ 
ri e qualità divertì. I rami da innefiarfì fie* 1 
no be li , tapi , e novelli • innertandofi fi> 
pra alberi dimetticiG avranno frutti miglio, 
n * Gl ilineiti latti vicino a terra , riefeono 
piu irmtireri di quelli farti ne’ rami* Le pian* 
td ratte con granelli , o femi piantati nella 
i rimavera , con anime di frutti , e pofeia 
crnciute alia groOeaaa di un dito, innefisn- 
ìi-jK' vicino a terra ad. occhio , non ducano tari* 
to, quanto t Leivarici p ina fanno frutti mi* 
£ ilfì ri , e piu belli. 

Il tempo^ proprio per innevate qualunque 
pianta, lata quando incominciano a gonfiarli 
v? * emme • Si tanno gl’ in Ter ti in Luna cre¬ 
scerne, e meglio fui princìpio di eiìa Luna , 

“w'ìVr*/' - ] J SC ^ d0 <ìuaK0 >' ma no» 

nel far fi dei ì^erulunio. 

All Inverno s ’ ìnneflano nelle radici o 
lotterrj , ovvero in luogo, ove polla *i un - 
geie la terra a ricoprirli. Inneflandofi in ta- 
iemodo U primo; fecondo , terzo , e quar¬ 
to eterno di Gennaro, Peri , pomi &c. non 
se rasiera tino, e germoglieranno mirabil- 

/i n s’ innefia ad occ f, io dalli 

1! ' Agono fino sili 8, ui, Settembre : a chi- 
Snolo dalli 1 8. Gennaro fino alli Zi Feb- 
h X ì }, ,mmo n .Eccello , più che in al- 
T 1 V ^ ^ pigliano con un po- 

y i vecchio : ed innefl&ndoli nei prin¬ 

cipio 
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cipìo delia Luna , gì' innefii indio faranno 

frutti. ,. _ . . , .. 

Ala Primavera s i imm no i rami , ed il 
tronco, abbenchè riefea tempre meglio tt io¬ 
ne fio fatto vicino a terra , e fui tardi dei 
giorno* L 1 umetto volgarmente detto a fefo- 
}o, o a c big nolo è il più boaro , ed il piu 
durevole, facerdofi in Primavera * Meglio è 
in nettare vicino al Plenilunio; ma in nefan¬ 
do dopo il Plenilunio fino atti £4. gli alberi 
producono frutti in maggiore copia, febbene 
crefeono meno , ed allignano di facilmente * 
Ne 1 terreni magri b meglio in ne ita re In Lu¬ 
na nuova ; c ne 1 graffi in Luna vecchia* 

Gl 1 innaffi fi tagliano dalla parte orienta-* 
le deli'albero , e fi Pegni elette parte nelle 
mar£e,per inferirle fui felvatico nella me- 
defìma pofltur a . Abbiano g 1 i occhi grotti 3 e 
fpefli ; faiu> be li , netti , vigorofi , e colti 
in luogo fertile * Sino dì un anno , e tol¬ 
te dal meazo dell 1 albero . Si tagliano al¬ 
quanto più lunghe dei bifognOj acciocché mos- 
zandofi riescano più fresche ; e fieno non mol¬ 
to dure, Volendoli innettare albero vecchio* 
fi tagli prima un ramo di quello , e ger¬ 
mogliati che avra li rami celli giovani 3 s'in* 
netti pofeia sù li più belìi di fuetti* tempre 
fi colgano gl’inferri nel calare del giorno r 
e nel crefcece detta Luna, Gli alberi da in* 
ferirli abbiano due anni « 

Si confervano per qualche di le marze ccì 
riporle in terra umida 3 o in ttracci bagna¬ 
ti ; e dovendoli portare lontano * fi mettono 
in cannoncini ben cimili* e pieni di miele » 
Le piante sùcciole s'innettano alquanto fo- 
pra terra , Del retto è £ empie meglio vicino 
a terra. Mai non fi deve in nettare V albe¬ 
ro, che viene grande fbpra quello 3 che re*- 
tta picciolo j ma tutto alfoppofìo* 

G 4 la- 
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In nettandoli Pomi icpra de" Cedri , qus 
iruttiiicherannrjo qu s.h di ogni tempo; poic 
tale è la natura dei Cedro* 

Piantando fi Noci, Nocciuole, e fimili fe^ 
■za gufcio, ma involti in lana , ed in foglie 
ili vite , faranno i frutti fenza quieto . 

In ne dandoli un rampollo di Pomo fu del 
Pergco, o un i rampollo del Fecfico fu del 
P e ro f fa rà li n fr u 11 o c u rio fo 

IJ Pruno inferito fui Mandorlo» fa frutto 
firn il e al Mandorlo. Il Mandorlo inferito fui 
Pedice , o ali 1 opputto ; produrrà Perdei , e 
Mandole con la feorza di Per fico i e il .n ce¬ 
duo lo di Mandola . 

Piantandoli tre ferali di diverfe pianto in 
un offeso pezzo di canna , con terra , e 
ponendoli in terra , nfeiranno detti fami col 
germoglio uniti nel nafeere , e farà frutti di 
mirabile grettezza . 

.Finalmente s inncfia.no anco le viti * di 
Primavera , quando incorni nei a no a gonfiar 
le loro gemme , e le marze fi prendono da 
vite giovane, ma fruttifera, e vi gore fa ; re¬ 
gnandoli la parte, dì. oriente , per" porle nel 
tralcio nel ine de fimo fico d J oriente « Si col- 
tono tali innefn a Luna frema e fi con- 
fervano in terra, per fervicene a Luna cre¬ 
scente* Avvertendo dì levare dette marze vi- 
cmo a! vecchio , e che fieno fpeffe di occhi : 
avvertendo che da fette occhi in fu fono fieri fi * 
S irtneflano ic viti mirabilmente a tefo- 
Io, o chignoio 5 mezzo piede fopra terrra ; 
ma fiuà meglio innefiarle vicino a terra al 
pofijbile * i re , o quattro giorni prima di fa- 
re 1 m netto 1) dà il taglio alle viti da in- 
seltare, un palmo più lopra del-bi fogno , ac^ 
ciocché polla in detto tempo ipurgarfi dalfo- 
cerchio umore; poi fi piglia il tronco dì det- 
vite di bc-fia icorzà 3 e vigorofo , e fi ta¬ 
glia 
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r f-rro ben arruotato , >o fi fr&a f u " 
S iia C Doooti leia alquanto (otto il taglio con 

U °j- j acciocché unti fi rompa.) » ( P ac ' 
cord'cel'a , ac n _ Q^ lindi fi 1 pacca nel 

chi pur da. ^ u bito nella fpaccatura un 
meazo, ponen ui(a di (calpello , fic- 

Apèrto > per riporvi le marze , che 
che It a a. 5 " ìl J,,p nar ri , laSciando da un fol 

"J ' Ó ^«“IS^ t bSJt l |Ì*nSfo*r« P <! - 

nc’JoZL di (ilici ...crociate, fi cs«r..v- 

no benilTimo, levando pofcia fa cc .™ m 

Tralascierò molte altre man ;^ d in ,“ ^ 
re viti, per Soggiungere qualche cola 
torno al piantarle , e coltivarle . P du „ 

mente conviene piantare vlti * c l 5 r P ien- 
chino uve in abbondanza e che t farmen 
ti da piantarfi fiano di poco midollo , P° 
che quelle riefeono pur vigorole; ranno P 
uva , e patiscono meno le nebbie e le bri 
re. In oltre fi pianteranno t tralci , « _‘ a 
menti più rodi, piu mondi, Spelli di occh , 
e che in quell’anno abbiano fatto deli uva 
aliai . Ne mai fi piglieranno di quelli , me 
Spuntano dal tralcio , o dalle braccia , 5 m 
no di quelli ptoffimì alle cime, hi tapieran 
no Sempre in Luna_ creicene?, ed a ^ ar | 
dopo mezzo dt : e Si pianteranno oc P 
giorni di efia Luna* cìic 1 ingrai ar ® * 
e io va alle viti il zapparle fpelTo, tre, o quat¬ 
tro volte fatino, ed anche ogni mele : 01 
abbia avvertenza di pigliare li ^funuviìti , 
piantarti in fui corni pendenti a luoghi * ne 
filali fi avranno a piantare, cioè, te U vo¬ 
gliono piantare a mezzo dì , fi pigliano da 
la parte di mezzo dì, &c. Altrettanto \xci~ 
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ce delia qualità del fico. Ne’ luoghi freddi fi 
pianterano le viti in Primavera; ne’ caldi 
a à i r'n°’ e ne te ™perari all’ Ottobre 
f. 1 F tr°S^ VUl . amano fili Piuttoflo 

ca.d , che freddi ; e piuttosto lecchi , che 

f<? '■ ^ bllchi P er P'antar^ vi. 
ti, ma folletti larghi un brano e mezso 
cd altrettanto profondi. Qu dii fi f anno a ;r 
Oacore, per piantarvi a! Feòbraro, ed ali 1 
A ceffo per j Autunno.. Nei fondo di detti 
tofli fi porranno pietre gròfie un pugno det- 

dole^n^-V a- i’° S ' lmiente borlande ; copre ne 

vi le viri J h b r° na . terra priElia di P^nrar- 
fnffn i-fl e 1 Finteranno al lungo del 
" d! ‘^ nza no palmo f una da:!’ 
l' t . ’ Pedo a ricoprendole con terra meteo- 
... ‘ eCam ^ ; co;l pulia di grano, ov- 

vi ii <■ V)nacn > e rìcci di cafiagne . Né 
ta nnetta il terreno tutto in una voi- 

Ai:™ P °^ per voJca * di tre in tre meli. 

mai* 1 foT vJ ì? avranno » non fi taglieranno 
e.,. * ■ e eh so , ma nel legno nuovo . E 

, n r e; Maggio fi leveranno dalle vi- 
u | L F In i fuperflm 3 e fi cimeranno quel¬ 
li palesati , neceflarj.. 

t. iVf ! e . Vl ,^ ™ a ^ re ^ potano eia ! principio def la 
r u enH- 0Jfk)0 a quindici ci fufle- 
Llp'f efr 5^° Viti morbide* le po- 
f er " ■ ^ ne Luna * Altrettanto fi of- 
r M’ r; n °* ni aitr ^ Lunazione, Le viti de’ 

, - potranno potare prima dell* Inverno; 

^e mai fi porranno viti in cenino di gelo , 
ne ni tempo di Primavera * quando piove 
Q i pira no venti freddi . li vero tempo per 
potaie Je viti e qoefio afdutto 9 e temne- 
TMQ* Ai.e vati morbide il iafeiera maggiore 
copia di pampini » per mortificane , e farle 
-eneie ì uva ; ed ali 3 oppofio fi lancieranno 
povere quelì e j die hanno prodotto molto 

fi uj> 
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fratto. Siccome alle viri giovani fi Iafide- 
ranno manco pampini che alle vecchie . Si 
rinovano le viti vecchie coll 5 interrare qual¬ 
che pampino giovane delle mede firme o fi a. 
col farne delle propaggine; In lemma s’ iu- 
grafi a no le viti coi letame vecchio , e ma¬ 
cero in dilla n za di un palmo dai tralcio * 

t Alcuni arroifi fpcntanti aìt economia 
dell* Jtgricdinrst * 

Ei mele di Febbraio a Luna vecchia 9 



fi deve macinare il grano, per aver* 


ne farina da confervare ; poiché fi confer¬ 
va I un g amen te¬ 
li ieme migliore per femkiare è certamen¬ 
te quello di urfi anno; quello di due rid¬ 
ice cattivo ; ma quello di tre pefflmo , li 
feme migliore il piu pieno , il più matu¬ 
ro, ed il più ponderoso, 

II ieme del grano féminato in Luna ere- 
fcence fa beni /fimo; e coito in Luna man- 
cante e di maggiore durata, 

Delie biade fe ne deve vendere una parte 
a Carnovale, 1* altra a Pasqua , e ia terza a 
Maggio; eifendo beila U Campagna, 

i Peri le Mela , ed ogni altro frutto da 
coftfer varfi , fi colgano a Ciel fereno , dopo 
il mezzo di, ma non prima dell* ledici del¬ 
la Luna * 

Le uova nate in Luna calante di Àgofìo 
fi con ferva no per lungo tempo, L 1 ifìdTo fan¬ 
no quefii nati in Luna vecchia di Marzo* 
Le uova fi foppongono alle Chioccia in 
Luna crefcente j; avvertendo , che le uova 
lunghi risicano femmine y . e le rotonde, e 
gioJie per io pm ridcono mafehì - 
Non f] foppongono !e uova d 1 Àgofio ; poi¬ 
ché i pulcini non ride uno per il freddo s che 
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li 




li prende; ma bensì nell 1 Equinozio dì Pri¬ 
mavera . 

Di Febbrarofi letamano Campì t e Giardini, 
Le Octhe fi fpiumano tré volte V unno, 
Aprile j nell 1 EiLite , e nell* À tic unno , 
I Galli d s India fi cabrano d T Agofìo, M a 
gli Agnelli fi cabrano avanti Pai'gua , Cir¬ 
ca detto tempo > ed in Lana calante fi ca- 
tirano parimente i Montoni, ed i Porci . 

Gb Alveari fi purgano d 7 Aprile, e cf Au¬ 
tunno le ne leva il 
re uno fpropofìto 


miele- Avertendo elle- 
* - - ^— intollerabile F affogare le 

Api ; ma devefì levare la meta del miele da 
ciafcuno Alveare ; avendo prima fatte falir 
le Api alla cima dell* Alveare meddimo coi 
zoito ? e P°fcia con un gran coltello leva¬ 
re U meta a abbailo; e così iafciare vive 
e Api con pi u utile, come fi coi! urna in Po- 
‘Onia , Lituania 5 ed in Mofcovia. 

di tempo proprio per vendemiare è quan¬ 
do l uva e matura t rna non foverchiamen- 
*;* Lr a L r una czlznte ; poiché vende- 
aIIXÌ 1 ., 3 > u;u «efccnte, c a Luna di 
r w- - r Vln -° rieice !,isn ‘icu- 0 . 
affinar tatti r in . Iu °S fai g^aili , ed umidi, 
f, che f 1 confervmo, devono, travafarìi a 
x-una calante di Novembre. Ma quelli che 
«arcono n, luoghi lecchi , arficc^ o ’tem! 
M* fi w^vafino («I fine della Luna, di 
c e W- £ maj dev p ;ì,ì travafare in Luna 
1, 1 ’ peTOCCIle ^'vengono aceto; nè me- 

te ™P°. cfls fiorirono le viti , e le 
r J p01l - hc n vano fi f a debole; perchè la 
pnmo imauorbidifce, nei 

i e - *erya . Il vino dopo travaiato vuo~ 
±e guaranu giorni a raffet tarli, 

. cum F erò ailerifcono, che mutandoti i! 
in tero P° ciie fiorifcs I 1 UV3 pr j mat ic- 
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Si 

eia non fi guadi mai , mutando fi però in 

I „na vecchia ; perocché dicono quelli , in 
So tempo fi fermentano le leene del vi¬ 
si), e facilmente Io latino dar volta . 

Per fare vino con grande rifparmio, che 
durerà più di otto meli continui , anche be¬ 
vendotene largamente; fi piglia della miglior 
uva hen matura, e di feorza dura : e 1 gra¬ 
nellata fi pone in una botte capace, ficche 
divenga quali piena ; polcia vi fi getta lo- 
pra un barile di vino vecchio maturo, e 
potente. Quindi fi fa bollire tane acqua , 
che baiti a riempiere la botte; e bollente Vi 
fi cetra fopra, fin che ila piena e fi lafcu 
così, ini che piu non bolla - Ma volendo il 
detto vino più potente , fi chiuda con una 
gì il cocchiume, e lì accorino bene le ipi~ 
ne deila botte; e fi laici bollire così ehm-, 
fo il vino j che raffreddato lata , fi potrà 
bere, avvertendo , che ogni volta, che je 
rie cava il vino, conviene gettarvi (opra al¬ 
trettanti* acqua; ficch b Tempre il confervi la 
botte piena, E fi avrà vino buonitfìmo , di 
durata 3 e di rifparmio grande. ^ 

Facendoli bollire vino cavato dalla meta 
della botte , quale fard dopo raffreddato , ta¬ 
le fi con ferverà tempre, I fori del vino raffi 
e bianchi, dinotano oliere vino di durata : 
ma non già e bendo neri, o gialli. 

L’ uva da confervarii per l 1 Inverno fi 
coglie non troppo matura, in Luna calan¬ 
te, e dopo quattri ore di Sole. Si colga di¬ 
ligentemente fenza ammaccarla, e netta dal¬ 
le foglie, e grani guafti , e pofeia attaccar¬ 
la al palco , ovvero collocarla fu p^£l 3a di 
orzo, A [tuffandoli V uva inacqua l'alata * od 
a {porgendoli alquanto con oglio , li pro¬ 
terva dalle volpe, e de altri animali nevica 

II fimile fi dice di altri frutti B 

te* 




£>?' Morì , ? di' Bigatti', 


1 ™ 0TÌ JT dI d ^r fpecie - bianchi, e ns . 
± ri, difhnguendofi entrambi da' frutti- 
quantunque iiano (imiti nelle foglie, tolto 
che la fogita dei nero è piu dura , più lar¬ 
ga, e 1 arbore e piu difficile a prendere ed 

* morÌ neri riSo men 
«ti ad elìere piantan ln piantoni, o prò- 

credono pTl 13 ’ de bianchi i Psiche quelli 
TsTrZ’ r 1 Pr0p3sano a maraviglia bene 
Tanto gii uni , quanto gli altri fi molìi- 

? nfe n °/° fe ® imrIi *n buona, c ben or¬ 
bando ffm* ' Ma r pe , rchè non tutte le more 
cimo di r en3a 1 fl dovra avvertire fui p r in- 

gìfere nudÌe 3n chpl Uand0 f °° mature ’ dl <«’ 
Q ,/ftf T - » che baglio pm granelli dentro, 

^oeifi ù piantano così frefchi , ed interi jn 

■uon terreno giallo , netto, e polveroiò • f e * 

minandoù i„ bdffi fila , iiccbe fa diféofla 

ciocché r !r airrieno quattro dita f ac- 
moLmente P0 p O r zapparc ' e nettare co- 
pe?S' e’(F? ff r r 3 ^ er f terrerl ° a propoli to 
cri ve i In™- e * Stt ° 5 f ar;ì bene crivellarlo con 
rte ano ; finoaI1 ’ 3ltezaa d ’ on pai- 
VtoJ Ln^ mke!e bene - e pr «rfìo, b co- 
dai S u C COsi non faranno offefi 

*'w adacqueranno leggermente, te- 
j °i ' b:Sogno, avvertendo di non calpe- 
1!fl re il terreno,. ^ 

alm'h, f„ r i roavc !? fl .r^Pjantano in fila ia 
, a °o bl graffi , in diffanza tale che 
comodamente (i pollano zappare più volte 1' 
anno , oppure lafciandoii nel . primiero luo- 

i'-rt’n ; 3n ? r V an ? 0 ’ ievanda il luperfiuo , per 
■■ > anturio altrove, cingendoli con pertiche 

■** wi aori a Stufa di un fteccato , accioc¬ 
ché 








cliè’non vadano per terra, ovvero fianodan- 

oeggiati dalle belile* 

Volendoli lem mare in Primavera , fubito- 
raccolti li frutti , li porrano in un fecchio 
di ac^ua , e fi ftropiccieranno colle mani fin 
che i femi migliori vadano al fondo * e po- 
leu ver landò pian piano fi acqua , fi rac¬ 
coglieranno detti femi, e fi faranno feccare 
glf ombra fu tavole , confervando fin che 
fi (emine ranno a Luna crefeente di Marzo * 
ovvero di Aprile , fui tardi ; facendoli nel 
refio come li b detto di fopra , 

Quantunque la foglia di Moro nero faccia 
feta migliore ; ad ogni njodo 5 per efierc 
quella aliai dura s non e buona per Bigatti 
piccioli « 

Per in ne Ilare detti Mori , fi troncheranno 
Quando feranno grotti come un 5 afta; e po- 
(eia Panno feguente s umetteranno i polloni 5 
0 ramo fedii nati di nuovo fui fine di Giu¬ 
gno . Avvertendo di pigliare le marze da’ 
Mori , che producono frutti pieni di femi t 
per raccoglierli, e feminarli pofeia negli an¬ 
ni (ufieguenti - 

I Mori neri fi devono innefiare a bucci- 
volo volgarmente a cannello fopra de 1 bian¬ 
chi , al tempo fuddecto ; ma che Ila no gretti 
un buon dito» E dopo ché gl 9 in netti avran¬ 
no appiccato fi trapianteranno i Mori alla 
Primavèra feguente; e fi copre lotto terra 
non folo il fufto 3 ma parte ancor dall 1 in- 
nefìo per il lungo , come fi piantano le viti > 

Qui voglio avvertire 3 che nel piantarti de' 
Mori , e di ogni altra pianta fi dovrà met¬ 
tere nella buca un poco di calcinaccio „ o 
rottami di muraglie rovinate ; poiché gii al¬ 
beri piantati con quella diligenza , non fa- 
tanno mai danneggiati da 1 vermini , detti. 
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torboh , che fpeffe volte pregitidtfcaiiò alle 
piante , ed anche le fanno morire. 

J Bigatti non fi devono far naicore prima 
deili quindeci, o venti d' Aprile; poiché na¬ 
ti prima , fono {'oggetti a 1 freddi , e con 
difficoltà fi può avere foglia oer pafcerli * E 
quando fi volefTe foglia di Mori dodici , o 
quìndici giorni prima del foiito , fi porta 
alle loro radici fterco frefco , in Luna imo* 
va di Febbraro. 

La migliore temenza pe’ Bigatti e la no¬ 
lana buona , e ponderate , come la Vige- 
yanafea, ovvero la Spagnuola s e Calabre- 
ie ; die produce Bigatti graffi , e che firn- 
no maggiore copia di feta * Avvertendo pe¬ 
ro , che tutte te (emende non paffino V an¬ 
no , e che fa no porte a nafeere dalli quat¬ 
tro fino al fi dieci giorni della Luna ; pe¬ 
rocché tacendo la teta intorno a 45. giór¬ 
ni, riufeirà pofeia migliore , e più ponderofa. 

Per conofcere la femenza buona , e fepa- 
tarla dalia cattiva t fi metta nel vino buo¬ 
no tepido , e cosi i temi buoni suderanno al! 
tondo, rertando gli altri al di fopra , Pofeia 
si mette fubito la buona ai Sole , bene di¬ 
rtela fopra di una tavola , coprendola con 
panno lino, e con un foglio di carta ; ac- ; 
ciocche non refi danneggiata dal Sole ; ed 
af ciotta che fora s fi porrà a naltere più 
preho farà p off bile * Con quella indurtria li 
Bigatti rinterrar) no più [orti, e piu fani , e 
ciaf cuna oncia di quella temenza legittima- * 
ta produrrà dieci , o dodici libre di belliffima 
teca , Oltreché i più deboli f che nafeono 
lenza taie mdurtria, nateono tardi , e fono 
J prmìi ad ammalarli , e ad infettare gli 
aJtrj , Qnelra è una invenzione cavata dalle 
teggi di Licurgo j il quale ordinò alte don- 
fi e Spartane di lavare i foro figliuoli lo biro 
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nari non eì'a con acqui , come cofi urna va¬ 
no*, ma con buoni (Timo vino. E fi c vcav- 
r) pel - fperienza, che dalla temenza de Bi- 
„ au j ro fti nel vino buono , come li e det¬ 
to* n^n ne fono morti più di due , n tre 
per cento . Sopra di quello oflerva quanto 
dice il Stg j Ab, Sanvage s nei ino libro de na 
maniera di nutrire i Bachi da , e ve¬ 

drai che dalle ipeeienze da hii fatte il ba¬ 
gno dei Vino non giova a nulla. 

Inquanto a’ luoghi per governare 1 B1- 
patii, devono ellere di buon aere , ed in 
iita alciutto, era finefìre efpofle al Sole d-a 
mattina s e da fera ; ed e Bende vene a tra¬ 
montana , e ad aufìro , gioveranno ne’ gran 
caldi . Però dette finefl-re dovranno avere i 
loro ripari di vetri , o di carta bianca , col¬ 
le foli te impoSe volgarmente ante , per guar¬ 
darli dai freddo, e dalle ingiurie de’ tempi . 
Si avverta di tenere ben monde dette fi a li¬ 


se , e che ne' muri non vi fiano aperture 
per entrare Torci ? ne altri nocivi a rimali , 
in dette flange fi faranno diverfì piani , ed 
ordini elevati da terra > per porvi ìi Bigat— 
ti , tanto lontani da* muri, quanto bafiti per 
andarvi intorno a governarli ; ed ogni ta¬ 
vola avrà le lue fponde di quattro dita , 
acciocché non vengano a cader detti Bigat¬ 
ti. Le tavole fatte con eannuccie , o con 
ftoje, fono migliori delle tavole di affi; e da¬ 
rebbe bene avere dette tavole fatte con gra¬ 
dazione ; le balìe più larghe, e poi le fttpe- 
riori fempre più firette ,■ acciocché venendo 
a cadere i Bigatti da una tavola , cadano 
nell’altra v fenza offender fi , Tutte le fud- 
dette tavole dovranno efìere ben monde ; c 
prima di riporvi li Bigatti, fata bene fprLiz¬ 
zarle con buon aceto; e (impicciarle con er¬ 
be odorifere. 


A’ 




A* Bigatti fi da la foglia due volte ai 
no, cioè a ore dodeci, e fui tardi - creteen- 
do però (empre più fino alia quarta muta , 
perocché allora fi da 'oro da mangiare fera’ 
materna, ed. a mezzo dì con abbondanza,' 
Di muta in muta fi da loro foglia ne* prj. 
mi tre giorni con abbondanza, e pofeia con 
piu pai fi moni a * Si deve rifare ogni potàbile 
diligenza per non toccarli colle mani , ma 
dovendoli levare dalla fporciziaj fi leveran¬ 
no t quando faranno fu le foglie , cioè ìn- 
(jeme colle foglie, e fìando fopra di quelle > 
Sfiondo li Bigatti appena nati fi danno 
ioru le fole rimette delle foglie tenere , frete 
che, ed aìchute, (èra , e mattina , quando 
“ vede c he te pascolano ; crescendo loro il 
pai colo , fecondo che ere (cono in grettézza 
La foglia mai non fi cotea alla mattina 
e mentre ancora è umida per la rugiada J 
o nebbia , e molto meno e (Tendo bagnata 
cafia pioggia . E prima di darla a s Bigatti 
fi dovrà bene mondare , principalmente da 1 frut- 
ti 3 che riefeono di granditàmo danno a 1 det¬ 
ti animatetti* Detta foglia fi conferva benif- 
omo dopo colta per tre gioni, in luogo afeiutto 
chmio, e frefeo ; nfe mai fi dia foglia a 7 Bi~ 
garrì, te non dodici , o quindici ore dopo 
colta; e meglio farebbe dargliela il fecondo 
giorno dopo colta , ma (Urne quando b tene¬ 
ra □ EfTendo però accettano voltarla , e muo¬ 
verla lotto fopra una, o due volte al giorno, 
ìteroefiendo ottima provvidenza l'avere tem¬ 
pre buona teoria di foglia , quando i Bi¬ 
gatti mangiano , e non fono in muta 
co** farà prudenza il tenere in poca copia * 
quando dormono t 

Accadendo che per le continue pioggia 
non fi abbia teoria di foglia ateiutta, pri- 
iua di coglierla, ii dovranno icuotere bene 

i rami 3 
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t rami 5 e raccolta in ceffi , riporla in juo¬ 
po afciuttoicpra fmoje , grate, o coperte t 
j.i /ito de it. inato da [i 5 aria 3 e rivolgendola 
/pedo , E frattanto alci og are al fuoco , o 
con pannicelli caldi quella porzione che, può 
ballare per tenerli vivi. Si può anche far a- 
feiugare la foglia col sbalzarla in aria piò 
volte , e col levare dalle piante qne T rami 
intieri, che per altro il porrebbero levar e, e, 
col crollarli, ed, aiciugarJi , render la foglia 
atta a iomminirìrarfj a Bigatti . 

La foglia de 1 Mori delle colline efpofle si 
Sole, e di terreno pietrofo , arenofo , e ma¬ 
gro s e l 1 ottima , poiché li Mori piantati 
m terra grafia , ed umida non fanno buo¬ 
na foglia per feta* Parimente la foglia de ? 
Muri vecchi e migliore, che quella de 1 Gio¬ 
vani ,La foglia de' Mori , che producono frut¬ 
ti r*iTi , e neri , è buona ; ma quella de’ 
neri è migliore , onde (ara cola ben fatta 
i inne/lare i Morì bianchi , quando Ione piccoli* 
a canne con Mori neri. Oggidì lì pratica di- 
verfamente j e tu tri cercano dN mie Ha re di Mori 
bianchi* perchè i Mori neri fendenti a cre/ce- 
re , e la loro foglia Ipeffe volte b datinofa per ef~ 
iexe troppo dura al dilicatofloinaco de* Bigatti* 
Si avverta di tenere ben mondi li Bigar- 
n T maliime dopo la terza , e quarta muta ; 
però 11 faccia diramente; e con diligenza ; 
profumando anco fpello le fìanze con inceri- 
i con erbe odorifere , o con lardo , e 
tal ucce poffe fu le braggie* Anzi e buona re¬ 
gola il tenerli netti con carta fugante . Si 
mutano in occafìone del dormire , il che 
uiccece quattro volte ; dormendo più, ©me¬ 
no, fecondo il caldo della Cagione , e U 
bontà deha foglia; la quale dovrà 4ai4i Tem¬ 
prerà quelli, che non dormono» 

ber tre giorni dopo la quarta muta msn^ 

giano 
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già no i Bigatti più dell' ordinario , e pcfcu 
incominciano ad avere il corpo lucido , con 
alia bocca il filo di fera ; e quelli, che han¬ 
no il corpo come di argento , fanno la ie- 
ta bianca; e quelli, che lo hanno di colore 
di oro 3 la fanno gialla. Onde in «le tem¬ 
po converrà preparare loro becchetti di le¬ 
gni ben fece hi , come g inedie T far menti t 
querele 7 caftani &c. fu 1 quali montando , 
in - poco più di due giorni perfezionano i 
bozzoli volgarmente gallette « Nè fi devono 
in dee miteni po abbandonare ; perocché am¬ 
mucchiandoli dìi per il loro lavoro , fanno 
aliai doppioni: ikehe bi fogna affiflerJi , per 
1 spara rii, fecondo il bifogno, acciocché non 
vengano a cadere. Segno mani fello 5 che li 
Bigatti hanno terminato il loro lavoro , è 
quando più non fi odono a travagliare ■ Per 
ordinario le farfalle non efeono dalle gallette 
prima dei decimo giorno , nè più tardi del 
ventèlimo . 

Per fare Teinen£a riefeeno buoni i dop¬ 
pioni, per effervi rinchiufi mafie hi o , e fem¬ 
mina, Li mafchj devono ilare otto in dieci 
ore colle femmine; le quali fu la fera ^ar- 
toriicono le ova fu ì panni di lino , appeù 
alle pareti ; ma meglio fu i fogli di carta 
bianca, diiìefi fu le tavole, o falla ftamìgna , 
che e una tela di lana. Per ordinario ogni 
farfalla pano ni ce fino a cento ova , e é 
gallette tonde fono quelle delie femmine , c 
le acute quello de’ match j ; onde per 400* 
femmine balleranno zoo. malchj. 

Dopo feelte le gallette migliori per la fé- 
mensa , fi riporranno le altre ai Sole arden¬ 
te , per farne morire i Bigatti : ovvero in 
mancanza del Sole, fi porranno nel forno , 
chiufe in ficchi, fubito dopo levato il pane* 

Si far a filare la ista quanto prima ; e 

quari- 
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n,nndo fi a ve Ite a tardare , fi tenghino ben 
c-rerte , e nervate dalla polvere , levan- 
tfc f ( e feparando !i doppioni , per fare mi- 

Bigatti più gtofù > e P'ù neri riefeono 
medio per la Temenza , per etere i piu for- 
ci "£ ii dìfiinguono i match j dalle lemmi- 
ne', dall’avere quelli agli occhi le ciglia più 
folte, e nere ; eie femmine piu lottili , € 


manco nere* 

Oliando li Bigatti fi ammala nero per ca- 
pione del freddo, fi accenderà il fuoco nel- 
le fìanze fenza a ver paura del fumo , H quii 
non nuoce a' Bigatti * Giovano loro pari¬ 
mente li fumi di falGccia tagliata in fette * 
e porte fui le bragie ; 1’ incelilo , e lo fpniE- 
zo di buon aceto, di malvada , e ci acqua- 
vita . Bd ammalando^ per cagione ce! cal¬ 
do , hi fogna in qualche modo precurar loro 
del frefeo eoo aprire o fine tire , o porte da 
quella banda , dove può venire, Efiendo in¬ 
fermi per foverchio mangiare, fi faranno fra- 
re per tre giorni lenza cibo * Quando fono 
gialli , e che pilciano certo umore t bìfogna 
Jèpararli dalli (ani, e portarli la mattina , pri¬ 
ma dei levare del Sole, aiS 1 aere , per poco 
più dello fpazio di un Miierere; e poteia ri¬ 
tornarli in fu le tavole > rtroppiccìate di er¬ 
ba buona , e di alleo zo ; avendoli prima 
fpm zzati con aceto buono . Giova loro pa¬ 
rimente il darli un poco di aere , con apri¬ 
re bnefìre* in modo pero che non rertino 
tocchi dal Sole. 

i Bigatti nati da un’ oncia di buona le- 
mensa con fumano fino a otto cento libbre 
grolle di foglia f e fanno da otto lino a dieci 
libre di Seta* Ma i Bigatti Calabresi , per 
estere più grufi] , confumano per ogni oncia » 
da undici in dodici pefi di foglia 3 o lib- 
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bre mille s e barino ii feta libbre 
dodici * 

^ E finalmente fi k fperimentato 
ci a faina libra di gallette n oprane f 
onda di beta ; ma dalle Calabrefi 
vano fino a tre onde * 


Fine della prima Parte * 


undici in 

'% che da 
i cava uty 
fe ne ca* 
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PARTE SECONDA 



L'ACCURATO GIARDINIERE 
IN CITTA’ 


Nuova offervazione intorno alla cultura 
de’ Fiori, 


J ‘ TL Grande Iddio, che con alto della fax 
1 divina onnipotenza creò tutte le co/e vift- 
iì.i ed invilitili , fu quel m aie firn o, che fe¬ 
condo la terra , ? colla fua fola parola la refe 
madre di altrettante maraviglie , quante ella, 
produce Piante, erbe, e fieri ( a ) Germi net 
X f r f 3 hef! ^ m vjrentem, & facientem femen ; 
a.jje gta l Onnipotente: & protnlit terra her- 
bam virentem . Non fi accontentò già la divi¬ 
na bontà di avere abbelliti i Cieli di delle 

7it?r * ° mht adoYn3rc ia Terra di fori, aù- 
: f benedice fé ia divina 
‘ Mè creare Un- 
\tuTr 1 dl fi sn > vagoi nf colori, leggiadri 

ZtàftrZ% ,a ' fr ‘ g T ii atF wrcJ. 

'“/petto di Ùi ' “ pTcflt ? evd ’ «V* Wide. MI' 
h U dl talt caviglie i tre fanciulli della 

I Gei?, cap. i. n. ir. & Ilt 










Fornace Béiiontft parve ri eh te differì [enfio A 
loquela nei fiori medefimi , quando li eccitarono \ 
lodare fi JiiùjfimQ , ^ car furono creati (a 
Benedicite germinarmi in terra Domino 
laudate , & fu pere x a State eum in falcidi 
Quefiù è un obbligo , che corre pkrtit&mcnu ai 
la noftra Italia * come quella , che non ficlam^ 
te è Madre ferace de' molti (fimi fiori, che ilk 
produce : ma anche n sidri ce amerofa de/oraftìem 
che tutti indifferentemente abbraccia come / pn\ 
prj j e gli accoglie nel fieno come fuoì parti 
Tale vantaggio, fi deve riconojcere dal di li i 
benigniamo dima t che la può rendere Madre] 
ancorché Matrigna* Quindi gli antichi Rome# 
ammirarono la benignità del judo Italiano ? ni 
cui alligna qualunque Jpecie di piante firsnm 
re s e di fiori pellegrini . E dove prima co* 
veniva fi correre un mezzo Mondo y per veder, 
varietà di fiori : dopo le conquifie Romane * b& 
filò vedere un Giardino d'Italia , per rimirare 
un mezzo Mondo dì fiori . Se fi Eritreo J' Indo 
V Idafipe ì è V Gange fomminifirano tante gieje all 
Europa , p er a domarla, così qualunque pane ài 
Mondo tramanda alla nofira Italia alt retimi 
fiori per ingemmarle i Giardini. M veduta : 
dilettevole va congiunto un utile impareggìabU 
Jcoperto dal Santo Giobbe , quando nella bru- 
ve durata de fiori ravvisò la caducità de mor¬ 
tali s fi mb aleggi afa a punto in un fiore s ibi 
nell' apparire Sparifice . Qua fi ftós egredi 
tur , & contentar ♦ JLaRoja 3 qual Regina in 
fiori apparifet bensì fini mattino fregiata dì por 
fora ■ ma dcpqfio il bel vermìglio t nel tramon¬ 
tar del Sole fi fa vedere languida , e pali da \ 
Siccome fi umano fembiante fi mafie a avvenen¬ 
te t e vago nella fina [refea età ; ma col orefice 
degli anni fi ra grinza } e perde fiua bellezza . 
Coti il Poeta* 


(a) Dani^iE* cr k \ n, 7 6* 
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V umana beltà de 
Appunto d un bore 
Non dura già più* 

Sì collo ella cade T 
Sì poco ella dura ? 

Che quali non fu . 

Di nolira gioventù 
Dura sì poco il verde, 

Che quando a noi fi m olirà f allcr fi perdei 
$<+ tale rifleffo fi renderete commendante 
f ufo de fiori , fr non ehe i fedeli della primi¬ 
tiva Chi e fa fi arrecavano uno fi crepolo fot amen* 
■fe il fiutarli - non che l 1 ornar fin e , fu la ri « 
tfzembm&za t £ he Cri fio portò le [pine fatte 
vermìglie del proprio / angue . Quefli erano per- 
fona£gl veramente amanti di fiori totalmente 
celefii 3 che germogliando dalle fpine de pati¬ 
menti , producano fiorì intra arcef cibili ne Guar¬ 
di n i f c m pr e fi orili del Ct d a: co m e l i v ide in 
ifpi rito il Minorità Diego . quando vicino 
ailti beata morte ef clamò s e di fi e : Oh quale* 
iìores habet Paradifus . 

Ad oggetto adunque , che i fiori fervano £ 
hu&n ufo e maturino frutti onefii } ed ono¬ 
rati | fi co Ite pojfa dir fi coll ’ E ode fi et fino { a > 
Flores msì fruehis honoris 3 & honeftatis , 
mi è pi accìnto di fendere tutta la pr enfiente 
Qfseriazione 1opra de fiori 7 e darle metodo col 
dividerla in fiei Capitoli , nfi quali notando fi 
almeno i fiori più ficelti y ed ufiualì t refi 
j addi sfatto chiunque je ne diletta ; e con taf 
ordine darò principio al 

( a ) Eco lei, cap* M* v. 
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Rd filo f dìfporzione , e cui tura del Giardini 

in generale* 


s* T L fìto de' Giardini per fiori defidere- 
1 rebbe alquanto di declive, o almeno 
vorrebbe ì quadri , o picciole porche rileva¬ 
te circa mezzo palmo da terra , acciocché 
l 1 acqua non vi (lagni con danno pr itici pai' 
mente delie cipolle. Vuole parimente estere 
riparato dalla Èramontana , e riguardare 
V oriente * Siccome non deve mancargli l s 
acqua o viva, o almeno raccolta in qualche 
dfterna, che deve eiicre nel mezzo del Giar¬ 
dino , per più comodo, e Scoperta : affinchè 
i raggi del Sede la pollano ri ficai da re . Si 
ricerca parimente un luogo riparato dal So- 
le, per ripporvi i fiori, che patiscono il fio- 
verckio calore; ed un sotterraneo bene agia¬ 
to, per ritirarvi 1 va fi di agrumi , o di al¬ 
tri fiori di lirati in tempo dell 1 Inverno. Il 
terreno deve oliere di due (orti, cioè grafie?, 
o magro j poiché !e radiche amano il ter¬ 
reno grafi o , e beri mi ternato con l etame 
macero , e vecchio , almeno di tre anni ; 
ma io cipolle richiedono terreno magro, c 
kggiero j come fi dirà a fuo luogo. Di tre 
in tre anni fi deve mutare ima volta il ter- 
teno, col levarne V altezza di un palmo da 
ogni quadro , o porca , e rimettervene al¬ 
trettanto di nuovo , Non é lodevole il far 
fiepi attorno a 1 quadri con Mortella , Timo, 
o Bollo volgarmente Martello; poiché dette 
coie s oltre che fmagrUcotio H terreno, ven¬ 
gono a foffocare i fiorì , ed imbarazzare i 
quadri, ed a renderli difficili alla cultura; 
ma in vece fi faranno i ripari a' detti qua¬ 
dri 












àti di vivo s Q con mattoni ben cotti , a* 
filiali deve (ov rafia re la terra almeno per 
Un* tre dita; mentre quella Tempre cala * 

Prima di lare detti quadri , fe ne dovrà 

avere fatto il difegno in carta ( cella nota 

re _ dìfiinta de J fiori da riporvi , affine di Tape* 

no re ri pigliare eia ferma fpecie di elfi quando ti 

nfiioìe, E quella pianta fi potrà fare fecondo il 
[bb gemo di età le h ed uno , afabenchè la figura qua- 
a [^ drata fembri fa piu appropefito. I! terreno de- 
crc fseffere ben crivellato, e netto da' faffì . ii 
tempo più proprio per re liete* re Giardini , 
p e per feminanri T e piantarvi fiori, tanto di 
radiche t quanto di cipolle T fard dopo V B* 
ar _ filino zìo di Settembre , fino all 5 ultimo gior* 
ito di Ottobre; maffime che ef fendo frequenti 
“ ^ le pi oggi e, e rime Ho i 1 c a ì d o 5 fa ra a n di e 
So- più facile 5 che U fiori allignino lenza al* 
fa- £J' ri pericolo* 

Per piantare fiori ne' va fi , fi dovrà pri* 
a I_ traciamente otturare il Buco dd fondo con 
j| pi et mede di fiume, ovvero con pezzetti di 
( Q ‘ pegole, a di vafi rotti, per dare aduo all’ 
e] d acqua di fortore * Si riempiono detti vali 
’^ e ler due dita fopra V orlo con terra graffa s 
1 j . ben macerata, e meglio cri vellata , ogni qual* 
'g folta però abbiano a lervire rer fiori di ra^ 
rre diche, o di temenza ; ma non già per io 
tr I cipolle , che , come fi dille , amano terra 
migra, e leggiera, però ben crivelata ; fa* 
a (, ceodofi in modo, che dette radiche , o ci* 
f £r polle fieno almeno quattro dira fot: erra * 
i0 Avendo riguardo di porvi foia mente quella 

tic J l!3nt lta di fiori, de quali Tara capace il v afo , 

ni' fteondo T altezza , e il volume de fiori da 
? i pi^titarlu_ Nb fi devono porre nel medefi- 
■ a J 110 vafo fiori di più ipecie , ma di una fo- 
lij per non confonderli : e fi avverta di 
pianta rii difeofii dall 5 orlo del vafo almeno 
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quattro dita. Ne mai fi ripongano detti va 1 
piantati di irei co ai Sole , ma fifone qua ni; 
la Ragione e calda ; ma effendovi piantati 
cipolle , fi ritireranno in luogo om brolo 
ed ariofo ; ed effendovi radiche * li eipoi- 
ranno al Sole , fola mente quando intornio, 
eie ranno a germogliare , e che fi cono! tei' 
abbiano bene allignato ; adacquandoli ir 
tanto decretamene e di tempo in tempo, 
rocche l'acqua foverchìa nuoce, e li fa mat 
ciré . Quando ii fi orge , che la terra cali 
io verrina mente t o per pioggia, o per alti 
rifpetco, le ne riporrà altrettanta della qua- 
lira accennata, e ben crivellata* 

Ma perche i Giardini fpelle volte vengo 
no in [edaci dagli animali nocivi , che dan 
no il guado a' fiori, e danneggiano le ri 


dici. , le cipolle , e le piante ; noterò pe 


chili la del preferite Capitolo il modo di 
il ruggire tali nocivi animali . I Topi pnn 
ci pai mente foglietto fare grandi danni al 
piante, ed a'giardini ; però ti potranno di 
llruggere o con trappole , o con geilo p 
ilo, e mifefiiaro con vetro ptlio , e calti 
trito, per non arricbìarfi con i veleni . P 
aliandoti la pelle di un Gatto, di più, le 
bi fogno j riempiendoli di paglia aggiulh: 
come fe follerò vivi, fi ungeranno di iv.c 
col loro medefimo graffo ; e fi e (porrà m 
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luoghi più infettati da 1 Topi, i 


qua 


ai vederli l ed al fiutare V odore de 1 lo:: 
rivali 5 fe ne fuggiranno ben pretto * 
vera ancora V avere piantata V erba de 
ta Ricino in alcuni angeli dei Giardino 
poiché i Topi, e le Talpe non polio no 6 
[rime fi odore. Le Talpe aneli 3 effe danne* 
già no li Giardini , e fi diff ruggono , o 
offervare, quando gettano fuori la terra , \ 
colla vanga cavarle fuori 3 ed ucciderle 
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n ifcopriie la loro baca , ed a quella ag- 
"iuftare una palla di terra con un cappio 
V- fi 0 di rame, aagiuftato ad un archetto di 
l,m 0 ■ (ìcche la Talpa nel volere ì chiudere 
\: b buca vi reidi prefa per il collo : ovvero 
col trpaiiare in più luoghi il terreno, lotto 
cui (cava 3a Talpa, con vanga? o altro itro- 
mento, fin che fi venga a cogliere. la (om- 
a prendere facilmente le Talpe f bafte- 
r2 j n primavera (cavare la terra, ove que- 
^e h:umo la buca , interrompendo loro fa 
fi rada } ed in quel mezzo lep pelli re un vaio 
di rame, o altro vaio, che fìa eguale a det¬ 
ta buca , che fi dovrà chiudere da a robe- 
due le parti , le quali dovranno corri(pen¬ 
dere all’ orlo del vafo; ufeendo la Talpa 
collo (chiudere V apertura dii afa con terra , 
verrà a cadere nel vaio ; e per non poter¬ 
ne ufeire j griderà fortemente; becche tut¬ 
te le Talpe vicine accorreranno a quella; o 
tutte me didimamente verranno a cadere net 
vafo* E quefta e co fa e (peri mentita , ed ac¬ 
certata - Le Formiche cotanto infeffe, fi di- 
firuggrmo col fuoco, o con un vaio di vetro 
col collo lungo, in cui fìa mele , o acqua 
melata , poiché entrandovi le formiche , vi 
remeranno affogate. Giova ancora il gettare 
in più luoghi offa quali totalmente fpolpaìte f 
o mela tagliate; mentre fi ammucchieranno 
le Formiche attorno a dette cole, o coù 
facilmente fi getteranno fui fuoco , o nell 
acqua * E col replicare quella indufina s 
in breve fi dStruggeranno , I Bruchi vol¬ 
garmente le Rocche" contanto nocive fi le¬ 
vano da’ Giardini col fcuotere le piante, 
fulle quali dimorano, U mattina ben per 
tempo; e cadute in terra, caìpeflarle con 
i piedi , Le Lumache ‘fi levano colie ma¬ 
ni, e principalmente ne’ tempi umidi , e 
V> | pio' 








pio voli . I Vermi fogliano uicire parimente! 
ite 7 tempi picvofi da 3 loro buchi , ed alici il 
fi uccidono ; e per farli nfare io altri temi 
pi j bàtterà adacquarci viali con acqua* irti t ., r 
cui fiano bolliti terni, o foglie di canape! j{ 
A dittruggere le Forfecchie volgarmente fer-l j 
b ce cie, conviene piantare baftonceili io ter- 
ra ali 1 altezza di un palmo; ed attaccandovi! 
alla fonimirà un cannèllo colla, bocca all’in- t i 
giù; detti anirnaìetti, anzi olì di iìare nafeo-’ 1 *' \ 
ili, vi iì raduneranno dentro; e così aJ , ^ 

mucchiati facilmente fi uccidono. I Pidoc- ' 
chi verdi 5 che confumano i bottoncini deb \ 
le Rode * e danneggiano altre piante, fi fan- r :^ 

no morire col bagnarle con aceto , o coni ■" 

calo rii (atto . Finalmente le Afearidi s ei q 
altre fpecie d’animali nocivi principalmente j| ^ J 
a 7 va fi de fiori, fi prendono co:i tutta faci- ^ 
ii th ; col riporre il vaio in un 1 tedi io di}.* r | 
acqua, ficca e F acquai giunga almeno fino 
alia metà di detta vaio ; e così lardando- ^ 

velo circa un quarto d 1 ora , quegli anima- tcr 

li foverchiati dall 1 acqua , ufeiranno fuori , 

£ li potranno uccidere. Qualunque animale! r0 
nocivo, che fi attacca a 7 fiori , fi dilhugge ne 
col foctoporvi un (calda vivande con un pò- 
co di fuoco ; e ciò facendo almeno colle 



piante 5 e fiori più infettati, pretto Eretto 
fi net t eranne. 


ri 

io 


IT 

C 


d 


CÀ- 







79 


CAPITOLO SECONDO» 

In qual modo fi hanno a fa re te Semenze \ per 

lemmari? i e t rapiantarle ; con il verè metodi 
d' innaffiare i G ardì ni , e di mondarli dall 1 
a he nocive , ed inutili * 

3, TìOiche dai buon feme dipende la bue ^ 
5 L na difpofizione de' fiori j e la loro bel» 
lezzi ; fari* ricettario preicrivcre il modo per 
averle ottime, ed adda tette a IT intento. 

I,e femense adunque di qualfivoglia pianta 
riefeono buone, ogni qualvolta fi huci alla 
pianta medefima un XOÌ fiore, o due al piuj 
e quelli dovranno e Aere i piè vigorolj , ed 
i primi ebe fpuntano , levandone tutti gii 
altri, acciocché tutto il vigore retti in quelli 
foUmente. Maturato che uni detto lenae ? 
fi rancagliela diligentemente, e fi conferva- 
ra , per pofeìa lem inailo nell" Autunno a. 
tempi debiti , come fi dira a fuo Luogo * 
Da. quella regola fi eccettuano i femi de 7 Ga¬ 
rofani , e degli Anemoni , i quali fi Le mi¬ 
neranno fubito raccolti nel giorno preceden¬ 
te il PI enfi un io , e ckc fpui il vento di 
messo di, detto Auftrale ; avendo quello vento 
grande attiviti per aprire le vilcere della tet¬ 
ri, e per invigorire li Temi medefuni - La- 
Lo poi , che in detto giorno non fpi rafie il 
mentovato vento, e molto più fe ne fomatie 
altro freddo; converrà onninamente attenerli 
dal Lem in are, ed afpetiare il fegueme Pio-* 
nilunio. 

Del retto, il tempo flit addettalo per la¬ 
minare , e fen^a dubbio quello dì Marzo , 
e di Sèvtennbre , ma in Luna calante, cioè 
dalli Ledici fino al li venti. ^ 

Li femi colia corteccia dura , difficili a 
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naicere, fi dovranno fendere alquanto , bi. 
fognando anche colla lima acciocché pollano 
germogliare facilmente ; ed a quell’oggetto 
li porranno anche lafeiare a maceroin acqua 
per qualche giorno_ , Quei femi , che polli 
«eli acqua vanno facilmente al fondo , fono 
ienaa d ubo io i migliori , come ì più pon¬ 
dero.!. Ma perché li lenii fpelfe volte non 
germogliano , a cagione di effe re flati roti 
da ammali nocivi, per ovviare a quello di-! 
lordine, ballerà lafciare detti femi in in fu- 
iione di fugo dì Semprevivo; anzi con tale 
cautela verranno anche più belli i fiori. Si 
iemmano in terra buona, ma leggiera , e 
pallata prima per crivello minuto . Avvet- 
tendo c.ie i grani di feme grotto reftìno tot-' 
to terra un buon dito ; ed i femi minuti 
mezzo dire . 1 vafi feminati nella predetta. 
forma , fi efporranno al Sole per due, o tre 
ore u giorno, e pofeia fi fpruzzeranno ogni 
iera con una feopstta a minute fìille , Na- 
J-f m '" e ^ ra nno le pianticelle fi Ufcieranno 
lempre al Sole fpruzzandole fera, e mattina. 

di r 0pr j J V h detto; e fecondo amie- ; 
ranrio crei tendo fe le and era crescendo terra 
deha qualità già detta fecondo il bi fogno , 
i temi delle cipolle s’ irrigano leggiermente , 
anz] bafìera tenerli umidi folamente; poiché 
coi,a foverdua umidità fi smallano, per ef- 
lece molto teneri, e ddicati. 

Li fiori fi trapiantano comunemente nella 
Primavera e di Autunno, cioè nel Mar- 
.’ e , ne ^ Settembre , e fempre in Luna 
creicente , dalli dieci fino ahi quattordici . 

? Pienamente nel giorno, duodecimo di ef- 
^ Luna , ma iopra tutto in buona terra . 
Neh Invernata fi ritirano in vafi ai coper- 
J j, hl( fS° arìofo : ma quando v’ è 
J?Cjico.o di gelo, fi ritirano in qualche ! 
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, 0 fot terra neo, e forchilo, ^Rdo però to¬ 
ro qualche poco di aria , e di So,e , di rem 
nn in tempo, ed anche un poca di acqua, 
fecondo il bilogno ; avertendo che col te¬ 
nerli Tempre rinterrarti di vengono bianchi, e 
teneri -, e potete nel tentrre dell aria P “ 
teono , ed anche rouojono . H Ino 0 o P'« 
proprio per falvare boa, e Cedri dal tadua 
e quello delle Halle , come fidila a aioluty- 
ge . Parimente noli' Eftate hi fogna guardare 
i fiori , principalmente Garofani, dal gran 
caldo; riponendo ! vafi in Luogo ombrofo . 
Le C'poi le fatte con terne non h trapiante¬ 
ranno fe non dopo due anni ; ea allora i 
riporranno in terra buona, ma leggera per 
averne pofcia fiori nel terzo» o nei quarto 


anno * t , , » 

Si avverta parimente di non adacquare fé 
piante, ed ì fiori nel tempo dei verno , te 
non due , o tre ore dopo la levata del -o- 
le, ne mai la fera % o quando n ode ae* 
canaio- occidente, per il pericolo del gCiO *■ 
In adacquando dette piante , e fiori convie¬ 
ne guardarli dal bagnare loro le togli fi ^ mu¬ 
darle i s acqua attorno al pedale con dio- 
senza * Ne3l f Eftate però le piante, eq * “p ri 
annaffiano la fera, dopo tramontato if Sp¬ 
ie y nè mai alla mattina ; perocché il to- 
vere Elio calore del giorno potrebbe riscalda-" 
re V acqua , e quella infuocare La tetra , tic- 
che le piante verrebbero ad i nati guidile * ecj 
a difcccarti'. E fi avverta di dare meno acqua 
alle piante piedole, die alfe grandi- * e Vi¬ 
gor ofe* 

La polizia nel giardino ferve r non tanto 
ad appagare V occhio , quanto^ al ubante ni™ 
mento dd fiori ; onde converta tenere beni 
purgati i viali, e molto piu i quadri da qua¬ 
lunque erba inutile* e pernicioU. Quella 
O j tenda 






ceoda fi dovrà fare quando la terra è ai, 
quanto umidctta, poiché, efiéndo arficcia 
uon fi potranno levare le radici di dette er¬ 
be . Nè meno dovrà farfi quando la rerr' 
iara foverchianoente bagnata ; mentre con j e | 
radici di quelle verrebbe!} a levare anche i a . 
terra con detrimento de* fiori, Sicché il tem¬ 
po pìu propio f ara quando la terra ili a in 
una mediocrità tra 1 ] umido T ed il lecco - cd 
avvertali di fare tale faccenda r quando i 1 e r- 
be fiano aliai bene creicinre ; perocché ab 
ri , ievano c on più facilita, e profitto * 
^ racc/an , che nello fi elio tempo la terra 
sreiIJ fp-iisIp &A « ^ *4 l,..-,: .... i 


CAPITOLO TERZO. 


Metodo £cr la cultura ds'fiorì , ebe fanno 


pianta * 



4* | ^P° ài avere data una uni verbale 

cognizione dei fito, cultura del ter¬ 
reno, modo di raccogliere 1 fé mi, e di fe- 
opinarli 3 lara necefifano venire al particola- 
re della cultura di ciafehedun fiore* Onde 
incomincieremo dalli fiori , che fanno vi r - 
gulto, e pianta, dando principio dalli Ro- 
u, decoro de' Giardiai, e Regina de' fiori. 


Delle 


J* \ /f fonò le fpecle delle Refe; ms ' 
IVjl perchè quali tutte ricercano la me-, 
deb ma cultura, ne parlerò in generale, col 
difendere al particolare follmente quando 
fsra bi fogno. Tutte le Refe di ogni forra 
ricercano luogo fraleggiato-, tarreno buono , 
e vigoroto , e cultura elitra , e quasi con- . 
ticua 3 poiché fi piantano nel Novembre, e 


Ftsb* 










zù , 
peri' 


col levar toro tatto il lecco , ed il lu- 
' /fluo: nelR Ettari conviene frequentenaen- 

■ ■■ P 1 I ^ <1 ft-Ut i 1 


te inacquarle { almeno quelle da me fé : e 
nell’Autunno vili leva la terra vecchia , n- 
mettendo vene di nuova macera , e ben grafìa . 

Le Rote di ogni mele fi tagliano vicino 
a terra , all' altezza di mezzo braccio , nei 
m’fe di Novembre , ed in paeft freddi nel 
mefe di Marzo in Luna credente ; e con 
tale diligenza rinaicerranno le noveliepiù vi- 
gorofe f e faranno fiori in maggiore abbon¬ 
danza. Quelle piantate a! Novembre ti ri¬ 
taglieranno al Marzo, nei terzo giorno avanti 
il Plenilunio: Melandovi Macilente un oc¬ 
chio, o due per ramofcello ; lì fcalzì lotto 
la terra d’intorno alla pianta : e levando la ter¬ 
ra vecchia , ie ne riporrà a nta nuova grafia , e 
leggiera, ed inaffiindo la pianta fecondo ii 
bi fogno. Sul principio del fiorire fi levano 
via tutti ì bottoni , ptineia eli e ii optino * ^ 
cosi rendei:anno maggiore copia di fiori nell 
tifiate , e ndl 1 Autunno ; fui di cui fine n 
devono coprire con paglia 5 foflesuU dapali s 
a g mia di Utto, per riparare i bottoni , ed 
i fiori dille brine, e dall’ acqua foverchia s 
e con tale caute a fi avranno Roie per tuttg 
Novembre , ed anche più, quando 1’Autunno 
corra dolce. 

Là Rou di cento foglie detta di Olanda , 
e dei Sa Madonna , tanto odorifera , quanto 
non odorifera t ama fito irei co 9 e Sole mo¬ 
derato « Vuole terra v. rafia. , e vigprda > ft 
pota nel mefe di M^rao , tediandole foia- 
mente ie et!remiti, ed i rami lecchi * 

La Rofa. Damafcbjria vuole fito {oleato s 
e teoa buona , e vifórofa , e s 1 ina. ma fe^ 
ttriidd ii bilògnQ. Si taglia fui principici di 
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Frìtnz vetta fina a terra , e levato tutto il vec¬ 
chio 5 vi fi laida fola ai ente i\ nuovo , con 
un occhio, o due per pollone egualmente : 
e con ciò faranno fori copiofi t 

La Rofa gialla femplice T e doppia ama 
filo mediocremente efpofio al Soie , appeten¬ 
do il rrefco , e di «fiere laici ara in libertà ; 
« fi pota col levarle le fole cime lece he 
Di ,POÌ ih Se troncherà parte de bottoni ' 
acciocché fiotifeano meglio 11 riimfìu 
Le Refe Marine , tanto fem.pl ici , quanto 
doppie 3 fi potano al Marzo , alquanto alte 
da terra 3 laici and ole povere di rami. A ma'- 
no hti mediocremente fileggiati, e terra buoni, 
La. Rofa. bianca insertata fu fa rolla , fa 
R° le bianche, e roder, cioè mi ile. 

Degni ih m a di edere annoverata tra le Ro 
le Piu gentili e certamente qu.eiia detta dei- 
la Cina , o li a Malva dei Giappone, appel* 
lata in quel linguaggio Fnyo : poiché in un 
301 giorno ella muta colore ben tre volte ; 
apparendo bianca fui mattino; roda nel. me¬ 
riggio ; ed alia, fera di colore di icariatto 
o porporino. E 1 ben vero * che nel noiìro 
° i:La no11 riefee si bene , come nel fnclo 
nano ; imperocché dovendo eiia fiorire fu la 
mie del mele di Ottobre, e venendo in ta¬ 
te _ tempo (oprafatta dalle brine , refi a mor¬ 
tificata , e perde facilmente le foglie . Di 
bure si pellegrino ne r,ene la no (fra Euro¬ 
pa rutta la obbligazione al P, Gio: Batti Ha 
«errano che portandone egii il primo il 
teme dalla Cina , ia propagò, pof'cia felice¬ 
mente in Roma, in Siena fua patria, ed in 

aitri luoghi d Italia . 

6. Volendo far Rofe, o Gel forni ni gialli., 

“ piantanole Rofe , o Geìfomini unitamente 
conti Ginelìra. Quindi (1 leva la Rofa coda 
* e fi pi intera io alerò Juo^o ’ c 

doga 


Jp , f . M 
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j 0 po che avrà ben radicato fe !e tagli e- 
“anno tutti li rami . alla «ferva di quel- 
jo di mezzo , che s’ ìnneflera colia tji- 
neflra con buona legatura , e loto . ti- 
nai mente !ì taglia la detta Rofa fotto l 
i lineilo vicino alla radice , e (i trapianta 
diligentemente m luogo-appartato . Altret¬ 
tanto fi fa peravere Gelfominì gialli ; cioè 
i nettandovi fopra la Ginevra , e pratica fi¬ 
do come fi e detto della Rot a . 

Per avere Rette fuori di (Iasione nei! ti¬ 
fiate ; fi (calzetta loro la terra d 1 incorno il 
piede , per farle appetta ramante patire , po- 
fda alla Luna vecchia di Agoffo fi poteran¬ 
no molto- bene , e con buona terra , e mi- 
diore letame fi rincalzeranno: e con qudta 
diligenza faranno Refe belle , e molto pri - ' 
ma del tempo consueto- A 

Col tenerli i vali di Robe nelle ita Le del¬ 
le pecore , ma in luogo , ove non poiTono 
edere danneggiate da detti ammau , verran¬ 
no a fiorire nel cuore dell Inverno. Ed una 
Paftorella ìopra Firenze con tale mdufiria ca¬ 
vò d’ un fol vaio di Rote otto Ducati m 
una Invernata . Io ho veduto fui fine di 
Febbraro una (pallierà dì Refe ordinane ho- 
rice, come le folle fiato il mele di Giugno ; 
poiché quelle erano piantate nella ftaìia_, ove 
dormivano le pecore 3 e pofesa lotto di una 
arcata fabbricata a piano di terra ? tirate 
fuori ; e di itele a fpallìera, Ceche non fi ve¬ 
deva il fegreto . Veramente fi calore defie 
Halle, pome naturale , e moderato , ferve , 
non Solo per le Rofe 3 ma per i Cedri , pev 
i Garofani , e per ogni altra forra dì hon ; 
sd un Cavaliere mi fece vedere la. iua Lal¬ 
la de’Cavalli divenuta un Giardino fiorita- 
nei cuore dell’Invernata. $■ patteggiava ia. 
quei beffi fiimo Virile eoa d applicata ordt-Q 




$6 


m mezze colonne dì vìvo, e fopra eiafehe. 
duna di quelle flavacollocato un vafodifio r ; 
ben fioriti, e vigorofl al maggior fegno. 


Della Guuflra bianca, e gialla , 


7 ‘ aItra a ^no 


* fi» mediocre me ut e f o I e j g i aro Z? 
reao ortenfe , e da erbaggi. Ne’tempi efli- 
..vi ama I acqua , fa. abbondanza di le me - 
e per elfce duro di icorza - fi l a f cia pfim ; 

il a na j-° 'r m f c ,f ro ne!I ’ a equa a! So- 
Jf *, dl e . fler f diflda in fparirera ; onde 

^“ r2 ° ' . 1 J?. ^ tin a crefcente, fi pota to¬ 
talmente , lafcrandoie folamente i traici 

? C fin, e !, P °!/ a germogliare di bel nuov© ne ; 
i hon, che durano tutta i' Eftace . Di Qi- 
rK-fl.a gialla fono abbondanti i monti di 
Genova , e di Tofcana. Dopo fiuti i Jl 

mi non fi poterà di nuovo, che fard a Uri 
Aon in Autunno. Juri 


De' G dft mini , 


S ' pii '™«J« fpecie di Gelfommi tic 


■ r -- 'JCHoroim ne- 

O li i pnm0 lu ° s ° 1 uel l° di Spaglia, 

«ru d iìi C ?M 3 5n * ; - fi J - per ellffr? ' li più 

»Undoaìm*mU n aT d ‘ *“ e( i dovremo anche 
pruia pai mente decorrere, I ^ a ,,^ 

nue richiedono fito foggiato " (qq k “mÌ 
oriente? : ìVr 5a ^VOltù all 


oriente; terreno en*fn 

v r . D ? » e macero 




ftrt > r GiV'crnau u pianta- 

«iofil a^^ s f?„o r, ?Se ,, n*> 1 l a C ?^ ^|?Ì 

cae ,n tempo de’grandi freddi fi "mettono 

al S (f S‘“5; r POHe " do11 P & <ò qualche ora 
Sole , m occalione di qualche beila g,or- 

fea-ìdo itr ° r ° ,, ? :ì | < : he Po-o di acqua , 
inondo fl infogno. I tisi fornii» comuni s ! 
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in nefìmo con ramo Cecili de’dìmefìict di Pri- 
m-« ra , quelli polii ne’ vali aliai vicini a 
terra , e quelli , che li vogliono tendere m 
' inalliera i’ innefleno fopra tre , o quattro 
farcii , per poterli poicia nell Invernata 
riporre in tteuro , per via dì qualche fine- 
lira in luogo riparato , o fotterraneo. Le 
, barbatelle de’ Celiami ni da in nettarli devo¬ 
no edere grotte almeno quanto è un picciolo 
dito, e piantate almeno lei meli prima , S 
innettano a Luna mancante di Marzo, ed i 
ramo!bèlli dimettici per detto effetto devono 
edere fani, e iifei ; ed i più vicini al tronco 
fono ^migliori . Dopo di averli iiniettati li 
guarderanno dal Sole per qualche giorno , 
Saldandoli però in luogoariofo , ed adacquan¬ 
doli fpeflo. E non potendoli muovere dal 
loro fico, per edere piantati in terra, alme¬ 
no li copriranno gl' in netti con girici d no¬ 
va; e tenendoli ben purgati da’germogli fat¬ 
to l’ innetto', S’ insettario parimente con due 
niarse , o rarBiifcelli di mefti ci tra S* Gio- 
vanni, e S. Pietro; e fi pigliano o de’ vec¬ 
chi , ie vi fono , o di quelli germogliati 
di nuovo, e di glieli’anno ; e quali tuttis’ap- 
piccano per etfere fucofi , e tanno Bori m ab¬ 
bondanza in quella medefinia ftagi on6 , ico- 
bene un poco piu tardi ; come ho efperi- 
mentito piu volte* Si posfono anche inno¬ 
vare ad occhio, di Gnigno* e di Luglio * e 
ne’vali , per riporli a! coperto nella Inver¬ 
nata; ovvero lopra ie fpalliere per ricoprirli 
con pagliate f o ffuore a o per riporli con 
finn elio in qualche forterranco* 

Quando detti i-naefti avranno li detti ger- 
iti egli con una forbice li coteran no detti ger¬ 
mogli ; e così facendo raddoppieranno i ger¬ 
mogli , e lì avranno Bori in maggiore co~ 
pia * Si faranno detti imeni con due m&x* 

ss 
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ec per caduti tralcio ¥ e dopo ben legato 
con canape * fi coprirà la legatura con ce¬ 
ra nuova ; e cosi ti Tara col taglio deliaci' 
ma delle marze umettate , li Gelfomino in- 
nettato fu la Ginettra fa fiori gialli; ed il 
Gel forni no in nettato fui Cedro , ed Arancio 
fa un no ilio di (cavi filmo odore * E quelli 
parimente s'in netta no ad occhio, oda cfugno- 
Io , come di ciani volgarmente fecondo | a 
qualità de’tempi. 

ì Gelfomiai fi potano a Luna mancante 
^ ? 1*1 arzo , e lanciando loro qualche ramo 
de 1 più vigoroiì , quello verrà a fiorire an- 
negatamente , ed anche a fare qualche fio¬ 
re doppio , Non fe ne laici no però motti 
rami , perocché la pianta patine . Si mol¬ 
tiplicano anche le piante de' Gel forni ni col 
tagliare delie vergiglielo polloni diroettiebi 
con tre gemme ; prima però che quefte fi 
gotinao , col coltello intaccano alquanto 
dalla parte da piantarti ; e d’ indi fi pian¬ 
tano netta terra tino atta feconda gemma 3 
lanciando lopravanzar fuori la terza , e te* 
nendoii ali 1 ombra i n luogo a nolo fi larde¬ 
ranno cosi per qualche giorno, adacquando¬ 
le pero, fecondo il bifogno* 

Finalmente i Gel forni ni Arabici detti Gi¬ 
rne ti piantano ne' vati con buona terra 
grana i e li e (pongono in un luogo f aleg¬ 
gia to } adacquandoli tanto, che la pianta ili a 
tempre frefea , e ti guardino dal freddo ; 
governandoli, ed mattandoli nel fetta , co : 
me ti fa con quelli di Spagna, 

9. Da pochi anni a codia parte fi è in¬ 
trodotto oltre ai Gelfomino del Girne, ao- 
£.ie qaelio detto Moranghino, qua fi fienile 
ai Geli ornano bianco felsineo, ma alquan- 
eo piu grandicello » Fiore fti miri fórno per la 
fi -àl'2a dellHO lòavifóir.o odore; quantun¬ 
que 
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«ne eli lini, e gli altri fieno diffioliffimt a 

con ferver fi nei'a Invernata. 

lì Gelsomino fìllio odorofo ha pregio di 
m0 ! ta {lima; imperocché il Tuo odore <= ira " 
arantifiio.o , e qua<» a,i odore 1 dc,u 

Giunchiiia . Patifce egli grandemente <a va- 
&iada , che io dannific* j e Fa morire 5 oo- 
de converrà tenerlo in luoghi coperti. 

Si moltiplica per u\tzzo del ieme 3 Umu-e 
a quello de* Beri ; ovvero per propaRine co¬ 
me Fi fa colli garofani ; non levando pero 
dalla matrice il virgulto propaginato prima 
dell'anno feguentei E quello ancora tu por¬ 
tato dalia Cina in Italia dall 5 accennato i * 
Ferrano, 


Della Stringa bianca , ed azurra * 

JK 12? Strambe Ee accennate piante godono 
fjj del fito mediocremente fileggiato * 
e del terreno grafici e leggiero. 

Del Leandro * 

12. TL Leandro parimente b di due fpede* 
i bianco, e rollo , ed ama terreno graf¬ 
fo, e leggiero, con bto fileggiato . _E per** 
che quello arbofeelfo terne affai il freddo s 
quando non Èia piantato in clima tempera¬ 
to , converrà copi']rio nella Invernata , ov- 
vero piantarlo in va fi capaci , per poterlo 
collocare in luoghi chi ufi T e diteli nell 1 In¬ 
verno * E fi avverta dì bagnarlo * fecondo 
il bifogno . 

Il Leandro del fiore doppio introdotto po¬ 
co fa in Milano, e venuto di Francia , b 
molto (limato, si per la ftia tanta , e bel¬ 
lezza , come anche per ellere vergato à& 
molti colori, ricco di copia di foglie* a di 
(cave odore * Si 













Si moltiplica facilmente coi propaghiate 
come iì d’ile del Gelfomino già fio odo* 
tcìo ; e quefte propagini fi larderanno pi 
ri mente attaccate alla pianta (ino all' anV 
fegueme. 

Sambuco dot pio ì feti* Rofes. 

J 3* ricerca terreno mediocremente 

Vi liccio 5 ma vigorofo , e fito/mo- 
deratamente ioleggiaeo ; fi pota nel Marno [ 
coi levargli fidamente le parti iceche, 

Df/ Caratolts* 

*4* hi e fio fa floridi foaviffimo odore * i 

Vj, dura tutta V E fiate, e i* Autunno. 
E peri nè i fuo* fori r affo migli ano afe Lu-, 
naachc , fi dico da’ Portoghefi Caracoles , 
ciao fiore JLumata - Fa l em elisa difficile a 
uaicere; però iì 1 «Teiera primi a macero in 
acqua eipofla al So;e, e pofeia G pianta in 
terra buona , e griffa , ed in luogo fcìes- 
giato. e difefo da’venti. Si pianta fotterra 
<iue dita, ed un grano, o dae per vafo fel¬ 
lamente. Sì adacqua fui meriggio, c nafee- 
rà in meno di otto giorni . ‘Accadendo dì 
ripiantarne, iì levi colla terra, in tempo, 
che fia gii cresciuto almeno tre dita. Vuo¬ 
le r^ YS . mailt<:nuc ° ben’ umido ; avverten- 
<3ofi d infrascarlo, perocché c refe e afi'afiez* 
za di molte braccia. Egli ama fa marina , ' 
c però patifee grandemente il freddo. Od- i 
de conviene coprirlo bene nella Invernata : 

^ Te è ne' vafi » riporli in luoghi caldi » 
Si pota di Marzo in Luna crédente , la-* 
ici andò vi fola mente due , n tre gemme vi¬ 
cino alla radice, e coprendo con cera il ta- 
, acciocché non patifea . Si mantiene 

bea- 
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teniamo «a le fpallie-re de Cedri , e qtu«- 
r non V i folle tal comodo, fi riporrà ne 
“ad in luca hi caldi, o fòtterran.i , copren¬ 
doli bene il vaio con letame vecchio ni ca- 
v -, .lo, lenza giammai adacquarlo ni tutto 1 

Inverno. 

Della Grazia* 

Q Uefta c parimente pianta marina 3 e 
perche ha femi difficili afi ulcere , 
conviene l'paccatli alquanto, ò hmtr*oro 
li prima feorza * Vuole fico ^ Co legato > ^ 
terra buona , e lamiera * Fa non zwn , ed 


J5* 


fideroii , che durano — . —- , ■ 
Autunno . Si pota nel Marzo , col «irli 
la carte fecca. Fa pianta grande, fi dmctide 
in f pallierà, e fi copre nel l'In ver no, 

Lio veduto altra fpecie di Grafia colle 


atta 1’ Èftite i c 


fotlie lunghe mimi a. ivitw - , i - - 

nero , e fa fiore belliffimo , e di ioaviffioio 

odore» 

Della Granatigli a* 

f~\ U e fi o fiore fi dice audio fiore dì pat~ 
Il fione ; perocché con miracolo di na- 
tura , e con prodìgio delia divina provviden¬ 
za, rapprefenta ne’ fuoi fiori i Millerj t delia 
Pai no ne di Cri ilo . Ama luogo foleggiato s 
terra grafia , macera > e largamente adacqua¬ 
ta * Se ne pianta la radice 5 collocandola 
lupina tre dita fot terra , ricoprendola colla 
mede fi ma. terra * Si può mettere ne * 
ed anche in terrà ; è pianta , che creme , 
e va fer pendo ; però conviene apprettarle 
luogo per rampicare 3 e calcarli * Si pota nel 
Marzo * mondandola da’ rami vecchj , Ne*! 
Inverno fi dee tener ditela dal freado * 

V e 


fi mi li ai Felce • Viene aaì Maie 


■ il 
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V’è parimente altra fpecie di Granatigli 
la quale facilmente fi conferva ne’ va fi ; el 
ha il fiore di cqlor vinato , Quefia fi mo], 
tì plica con i germogli , che fi vanno levai> 
do dalla medesima pianta , per ripiantarli 
altrove. 

Dd Cedro 3 ^tranci , e d\ ogni furia 
d Jlgrumi * 

1 7- np ritti gli Agrumi richiedono terra 
.1 buona . e graffa, e ftoo foleggiatoj 
Quefii fi moltiplicano o coi feminarli , o[ 
col piantare i rami , o coIFinnefio, o ceni 
le prcpagini, o finalmente col proccurare lei 
pianticene da Genova , o da altri paeu • E 
circa rì feminarli , dico , che fi poffono fé- j 
minare i forni di qualunque fpede , levati [ 
che faranno dal frutto ben maturo * Si de* 
vono piantare in vafi, o caflette con terra 
ben grafia, leggiera, fpongofa, e pallata 
per crivello * Ma prima s 1 scomodi bene il 
terreno , e poi lì (porgono rari , e fi rico¬ 
prono con due dita in circa della mede lima 
terra , adacquandoli finalmente di nuovo, 
Quefio ferainato fi fa di Marzo , e di Apri¬ 
le a Luna mancante ; facendo in modo, 
che ogni mattina abbiano un poco di Sole , 
e nati che faranno , fi lafcieranno conti¬ 
nua mente al Sole , adacquandoli ogni (èra, , I 
e tenendoli in luogo riparato dalla tramon¬ 
tana. Mentre le pianticelle andranno cre¬ 
dendo, fe le aggiungerà terra della qualità 
già detta ; guardandole nell’Eflate dal Sole 
Inverdito, e V Inverno dal freddo t nemico 
di ogni Agrume * In capo a tre anni fi po- 
tranne trapiantare dette pianticelle in buon 
terreno ; zappandole , ed adacquandole di 
tempo in tempo; levandole i ramufedii T le 
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foglie e le fpine , che produrrà no al bai- 
'n dei picciol folto , affinchè ere frano puli¬ 
tamente , e lenza nodi . Ma perche le pian T 
dl Agrumi fatte con forni richiedano di 
mo lto tempo prima di fruttificare; fata me- 
E li 0 moltiplicare i Cedri, Limoni , e fimili 
mance, col piantare rami eh detti irntu, e 
fnecialmente di Pomi di Adamo. Per tanto 
ne l trofie di Aprile, dopo ceflato il freddo 
p fattati temperata 1* aria , potar)don gii Agni* 
di ogni torte, fé ne. ideglìeranno i ra- 
ni ifceilì più Ìlici , e diritti che non -eccedi¬ 
lo [a ìungezza di un piede ; e da qiieiu 
reciù di fretto, ie ne rafchieia la scorza 
da bailo, due, o tre dira ; e tagliata -oro 
la cima , e levati li fiori , calo che ne ab¬ 
biano, lì ficcheranno in terreno ben grailo, 
e ftagionato, come fi dille di fopra ; e « 
pianteranno dìfeofìi V uno dall altro duo 
piedi, ed in modo , che detti rami non 
fopra vannino 3 a terra pur di quattro dita, ■ 
Appiccato che avranno, fi zapperanno pei- 3 
fo fynerfkUImente ; ed ogni fera s inalbe¬ 
ranno , tenendoli ben purgati dalle erbe no¬ 
cive, Quanto fi è detto fi verifica ne Ce* 
dn, Limoni , e firmili ipecie , i quali nei 
terzo , o quinto a tino faranno frutti ; ma 
gli Aranti , per e ber e duri di legno, dif¬ 
ficilmente abbarbicano; onde fava meglio ie* 
minarli , o innefìarli iopra de 5 Perni di A- 
damo , in q netto modo: Primieramente li 
cara opera di piantare grande copia di ra¬ 
ri ucci h di Adami , nei modo di lopra det¬ 
to , ma lontano V uno davi’ altro le la meli te 
un piede , levando loro cotinuamente i 
germogli e le foglie, e le fpine, acciocché 
risicano beili, ritti, e puliti • Quefìi ^ dopo 
due anni, iì trapiantano in luogo piu am¬ 
pio , di terra grafia, e macera , di fico lo- 
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leggiate; e crefciutti alla gròfeza di un db 
io fi potranno ìnneflare con ogni forra di 
i* Tali ilineiti lì fanno d* ordinaria 
wuiiio , come fi tifa con altra iurta di 
otri, e ciò fi pratica di Maggio, Giugno, 
anche di Luglio a Luna mancante, anzi 
fiera , che i* albero fi a in ine eh io , cioè , che 
icorza fi fiacchi facilmente dal legno , ed ab* 
copia dì fugo . Converrebbe farti tali innefti 
con una specie men buon,! in altra migliore , 
come di Limoni in Cedro, e non dì Cedri in 
Limoni : sdegni modo anche fi Cedri t cd i Li¬ 
moni $ i nne.fi ano lu degli Adami, fopra degli 
Aranci; ri perchè meglio s appiccano ,come an¬ 
che perchè fanno più frutti, e refifiono maggior* 
mente al freddo ; partecipando V inneffodel fa 
natura del tronco, da cui devonfi diligentemen¬ 
te levare ì germogli, e le foglie, acciocché V 
innefio abbia più vigore * 

Si moltiplicano in oltre gli Agrumi con 
le propagini t cioè col l'cegliere un’ ramo di 
qualunque Agrume , il _ quale non fi recide 
dalla pianta, ni a fi falcia con un pezzo di 
corame della larghezza di un dito ■ poli Lì 
fi caglia gentilmente fi ramo dalla pane di 
fopra s e dì lotto del cor am 
fb la cortecce di elio 
iubito levai fi, e nel 

entrare il corame , che vi h legherà ben 
icrte con fpago incerato* Quindi fi racchiu¬ 
de detta parte tagliata in due pezzi di zuc~ 
ca , o di altra cola limile : , che abbracci 
detta parte della pianta ; e quello , come 
cannoncino , deve edere ripieno dì terra 
buoniffima* Sopì a di quelito vi fi f Dipende un 1 
orcioleto, a botticella di acqua, con' 1 pi- 
nello lottile, ficehè renda V acqua a fri Ila a 
ibi la , come ufano gli Arrotini , volgar¬ 
mente Moietta; nè deve cadere una goo 
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c jd, fin che \z caduta prima non fi a qua fi 
licititi ; e mancando V acqya nd ciacco 
C'-ViolI etto 5 ve iene riponga altra di nuovo 
fin che detto ramo incominci a barbicare « 
pópo tei mefi fi reciderà detto rimo fatto le 
radici prodotte , e fi ripianterà in luogo am¬ 
pio, (aleggiato, e di buon terreno; c r an- 
r o Veg li ente fr u 1 1 i ficherà i nfal I i bi I men te. Que¬ 
lla operazione fi fa o dì Marzo, o di Set¬ 
tembre. Faeendofi di Marzo, fi taglierà, e 
espianterai di Settembre; e faeendofi di Set¬ 
tembre , fi taglierà , e trapianterà di Mar¬ 
zo. Ed in calo, che detto ramo non avef¬ 
fe barbicato nello fpazio di fe: mefi , fi la¬ 
ici era rinterrato come (opra per altri lei 
Irceli- Con più fi-cu re zza fi fa quella opera¬ 
si one piùctofìo di Marzo * che di Settem¬ 
bre, poiché non foggi ace fa alla intemperie 
ddU Invernata * Piantandoli verghila di 
Cedo j Limoni , e limili, in vaio di buon 
terreno , e mantenendovi (opra h fuddetto 
lìillkidìo, accrefcendo terra ai vaio fecondo 
[il bìfogno, in poco di tempo dette verghe te 
le i d rami celli , getterà no radici a e diver¬ 
ranno pianticelle rebuft-e . 

Finalmente per moltiplicare gli Agrumi per 
via di pianticelle procacciate da fuori, affin¬ 
ché quelle non par Acino in cc catione del 
trafporto, fi deveranno bagnare le radiche 
ài quelle con acqua , e poi avvilupparle con 
lesti, o cole Ornili, e pofeia cosi rinterrate , 
fi collocheranno iti cade con i coperchi sfa- 
ratti in ifiiore. E quando avellerò a ilare 
lungo tempo in viaggio, fi dovranno adacqua¬ 
re dì tempo in tempo, per tenerle umide» 
li tempo proprio per far venire dette pianti- 
celle, iafa quello di Primavera , o di Àu- 
Stillo, ma più ficurgente di Primavera : 
fobico giunte , avere approntati vali per 

tra- 






trapiantarle prima di levarle dalle calie, 
Ituore; levando però prima loro le radi; 
per purgarle dalla cieca * Si facciano Jj 
larghe » e ben ripartite } e fi adacquino 
biro , acciocché la terra meglio fi accoli 
alle radici di dette pianticelle - E tale t. 
pianto facci a fi più colio di (era , che dì mat 
tina * Finalmente detti vafi fi porranno ai; 
ombra , ma in luogo (coperto , acciacca 
pollano godere delle rugiade , e delle pioe 
gie j ed in mancamento di quelle fi adacqu 
no abbondantemente ogni fera # E quan 
do incomincieranno a ripullulare , fi po 
stanno efporre qualche poco al Sole# 

Per trafportare le vergbeile * o i rami 
celli di Agrumi di legno duro* come A 
ranci* e fimilì T affinchè non patiscano pi 
la lunghezza del viaggio , fi dovranno 
coprire di creta impalata , collocandole 
caffette pertugiate , per poterle adacquar 
Ma fe le v ergbelle (arano di Cedro , o ó 
altro legno dolce , fi avrà un cannone a 
lattai da'Lombardi detta colla , flagrato i 
fondo* con il fuo coperchio > e quello est 
none iia capace delle dette verghelle da tra 
portar fi : Quindi fi raglierà un pomo Add¬ 
ino in fettuccie , come duratemi , fenza le 
vargli la feorza; poi con V orificio del caur 
none f che deve eiìere fei dita più lungi 
delle verghelle, fi tagliano dette fette, eoa-: 
fi fa a cagliare Solini per Mugolare ; ac¬ 
ciocché entrino ben ferrate nel cannone, et 
me in effetto ie ne porranno due , o tremi 
fondo di elio cannone ^ (opra delle quali 
getterà creta impattata con acqua affai ts- 
jnera ; affinchè s 1 innalzi (opra le dette feti: 
due s o tre dita ; e (opra di quatte fi porrà > 
no le verghe! le, ci alcuna delle quali fi a 
gfiata nei piede in obbiiquo 3 a guiU 41 P° JlL 
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na da fcrivere; ed aggmffoteid moda , ch$ 
mere tocchino il fon db, li porranno t'u là 
cima di eiie due* o tre fette di porno Ada¬ 
mo, cagliate nei modo iaddetto; e l’opra di 
q ideile fi metta altra creta, fin die re iti ben 
pieno tutto il cannone , che fi dovrà beri 
ricchiudere , acciocché non vi penetri aria * 
quello cannone fi rinfrefehi ogni giorno nell’ 
acqua 3 e di notte vi fi laici dentro - fiditi 
, L , tal modo lì trafportano vergelle, da paeil 
tacqui -1 lontani, fenza pericolo, E giacché fi è in- 
quan l legnato il modo di trafporurè ramiceli! - 
fi pò- non fata fuori di prò poi ito V infe: tiare ani 
clic la forma per trafportare fiori con fi* 
rand^ coreana T e facilita grande. Si piglia adun- 
is A' oUw un foglio di cani fugante , c 5 1 immerge 
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; e fi po- 
per qual- 


tranno trafportare frefehi, e beili 
I che giorno , 

In quanto al tempo dì potare gli Àgm- 
mi 3 farà ve rio il fine dì Marzo, o nei prin* 
ci pio di Apri 3 e y a Luna mancante , dopo 
che ! aria iara nfeaidata alquanto ed avan¬ 
ti c^ìe 1 puntino 1 bottoncini* ibtall atto me^ 
df'mio che !i potano f-i icaglieranno i rami- 


por piantare, 


Si 

ram: alti , affinché la 
Ioltre che gli Agrumi rie!cono 
tUeri . quinto pifi s innalzano « 
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tagliano le rotte 1 e fi recidono i gambi, 

da r quali furono fiaccati li frutti; avver¬ 
tendo di ricoprire qualunque taglio con ce* 
rzi da innovale, per diffida del Sole * e del¬ 
ie piqggie - Ai tempo dei fiorire fi banno 
a levare i fiori in nutrii ; avertendo . clic 
fc ìi primo fiore dei ranfieello del Cedro 
la rà vano , pari me nte cu t tu eli al t r i n c ■ 
icona ordinariamente vani , Ma ne I.ninni 
alcuni faranno vani, ed altri buoni . I bo¬ 
ri degli Aranci , e degli Adami tutti fono 
buoni , e fruttiferi ; onde fi hanno a leva¬ 
re i fiori da quelle piante con di fc resi ere, 
affinchè la pianta retti vaga ; ne però fi 
laici loro copia eccedente di fiori . Ke Ce¬ 
dri, Limoni , e limili per edere piante gen¬ 
tili , i] debbono bensì recidere certi rami fol¬ 
li e fi orti , ma dficret amente , per non 
if fogliar le, e renderle mcn capaci di frut- 

" Conviene in oltre tagliare Se radiche fu- 
perttue agli Agrumi, e fpecialmente a quel¬ 
li 5 che ione piantati ne' va fi : ed affinale 
quella tagliata netta ói utile, fi dovrà lare 
ci tre in tre anni , alla fine ci Settembre, 
o al principio ài Ottobre , come tempo in 
cui le piante fono più viger ole , Devono 
adunque cavar! da' vali , quando nc har.no 
bi fogno ; i\ che fi cono ice dall’ J n car¬ 
tocci arfi t ed Impali idi rii delle foglie ; e ciò 
fi farà fin Luna mancante ; e fi leveranno 
con tutta la mafia defie radici , le quali li 
taglieranno bene ci'_ intorno, e pulci a fi m 
porranno nello III etto vaio con buona ter"* 
grafia, e lottile, fiagìonata s la quale li pre¬ 
merà bene attorno le radici , e poi eia u 
adacqueranno j la telando le piante per qual¬ 
che giorno 9 in luogo ombrofo, ma feoper- 
to, Cofmmafi anche di levare dette piante 
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eon rum, tenercene tofpeie in aria, fino cht 
!:a!]0 ben mondate, per pofcla riporle ai l uo 
luogo neiia forma iuddetta. Se Ja pianta 
folle piu fiacca in quella parte, che ha ca¬ 
duto poca Soie, fi potrà in quei)a occaiìo- 
ne rivoltare detta parte verf 0 dei Sole, ac- 
eiocthe riceva migliore InflulTo, e polla ren¬ 
derli per ogni parte vigorofa. 

Dopo che fi faranno" fico peni gli Atrumì 
nena Primavera -, fi dovranno ben zappare 
di tempo m tempo , fino ali’ Ottobre : e 
ciò tarsili regolarmente una volta il mefe- 
mgraHandoii nell’ ideila occàfione 'con un 
poco ai letame . Altrettanto fi praticherà 
coi.c Piante: de vali,- econtale cultura ver- 
ranno belhmme, 

in macanza della pioggia fi adacquino li 
Agmm e principalmente quando dall’ ab- 

b S ar!l deI(e 5 ir V' e de nuovi germogli, e 
dal! i ìt carrocci a rii delle foglie fe ne fcoU- 
ra il oiiogno * I ale adacquamento lì farà 
™ VJ, “ dl ter «, di legno , o di rame per¬ 
ticato ; accioche la terra polla ricevere 
' , a g\ U a a . a ( f . UQ ‘^ eI1 a »‘0 • Qiiefio in affi amen. 
M a f r 3 E ‘ a : e due volte la iectimana. 
;, U d Sverno fi adacqueranno di rado , e 
ul meriggio; avvertendo di non bagnarle 
u tronco, L acqua per adacquare fi deve 
conferva re in mafidlo, efpofto aUSole , ne! 

| 111 fondo ( > P° rfa nell’ E fiate, un poco 
ai letame macero , e nell’ Inverno letame fre- 
l , cavallo o di colombo, per dare mag¬ 
li^. al ' e , piinte ’ Le pi™« » che 

>» , ln L cerra > a °P° zappate, ed ingra-fU- 
.1,1 ; ’ a ^ ene * ar ' oro un poco di argine 
J n torno , per meglio adacquarle ; e fi p 0 - 
.i luettere de: la teppa , o come dicono i 
team, de! mufehio attorno ai piede, per 
Mantenerle umide. 
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In quanto sì tempo atto a racchiuder* 
gii Agrumi, tara di Novembre , ed anche 
prima , quando la rigidezza del tempo il 
richieda * Le piante , che fono ne vali , 
prima di ritirarle , far a bene levar loro un 
poco dì terra , ed in vece di quei!a aggiun¬ 
gervi buon letame cavallino ; in modo pe¬ 
rò die detto letame non tocchi il tronco 
della pianta • In tale modo fi Jaicieranrìo 
detti vali efpolti alle pi oggi e , fin che il 
freddo non neceffiti a levarle ; e cafo che 
non piovere , fi dovranno in afrore ogni 
giorno, acciocché il letame polla ben pene¬ 
trare alla radice . Riporti detti vali in fian¬ 
ca fatta a volta , colle fineflre ver lo a mez¬ 
zo di, e che le piante fieno ben' afdutte, 
fi laide ranno dette fl ridire aperte per qual¬ 
che tempo, almeno di giorno, acciocché non 
patifcano , coi recare futuro iena’ a ri a * Det¬ 
ti vafi fi di {porranno in fila , per poterli 
comodamente adacquare ; avvertendo che li 
rami non tocchino le mura della iianza T 
Nella Invernata iara bene apprire qualche vol¬ 
ta le fi ne fi re , per dare un poco di aria al¬ 
le piante, in occasione di qualche bella gior¬ 
nata temperata, cioieggiara, e quello lì pra¬ 
ticherà da mezza mattina fino alle ore az. 
Ed eilendo il freddo eccellivo , fi dovrà por¬ 
re una Iuccaja di carbone accefo nella ftafi¬ 
sa q ed affinché il fuoco non ila nocivo 
alle piante, o Icarfo , fi porrà vicino alle 
finestre della firanza un catino con acqua, 
in cui ha una pezzetta di tela; ed accaden¬ 
do , che quella fi congeli > ì] aggiunga fuo¬ 
co ; e fi feemi T quando non geli . Sì abbia 
parimente avvertenza di falciare un perni?-* 
gk> nella. porta della danza, acciocché vi 
portano entrare ì gatti a .difendere le pian¬ 
te da’ topi. 

Ma 


jMmm 













IO I 

Ma gli Agrumi gentili, die fi tirano in fpa[* 
jicra alle muraglie, dopo efferfi ben zappiti » 
ed in graffati come (opra T devono a neh 
ricoprirà, prima che reflino offesi dal freddo . 
Quelle piante li ricoprono con tavole * cop¬ 
pi f o con pagliate , a guifa di (ìanze , o gal¬ 
lerie, con ì hnetlroni ver io aaezz o giorno, 
da chiuderti, ed aprirli, come lì è detio de* 
vafi; limile « quali dovrà e fiere la diligenza 
da ri (ari: con quelle, sì nello tepidario col fuo¬ 
co, come in guardarle da’ topi. A le piante 
più diJkate fi levano i ir «arti , ed i fiori t pri- 
| ma di coprirle , acciocché meglio \ì man- 
tengano. Per -e piante di legno dwro, e. £W 
j cilÈ a refiflere al freddo , come Aranci, A- 
| dami ec * baflerìt involgere attorni al loro 
tronco paglia, o lobbia legata con falici* 
Anzi ne" climi temperati , trattandoli de 
1 ialiti meno delicati , balera coprirli con 
pagliate , o ftuoje , e guardarli da’ topi » 
Finalmente ver fa la fine di Marzo , ef- 
; fetido ì a ff agione tempera ta, f incomine iera n - 
no a (coprire gli Agrumi a poco a poco con la 
meddima regola tenuta sì nel coprirli , che 
nel chiuderli. Avvertendo di n&n ifcopmli 
mai totalmente lino a mezzo Aprile ? cé. 
i anche p;u tardi » fecondo la qualità deli* 
annata. £ fobico icopern 0 zapperanno, ed 
I innaffieranno nel modo preferito. 

Dell' Olivafiro firdnniero v e dilla Mortella 
del fiore dofìo , 

[ due piante, come anche il Ba- 

V^gg ld(ìro dei Sore doppio, I* Alloro Iti-* 

| diario, il Sicomoro, il Cìregio del fiore dop- 
pio, ed il Pertico parimente del bore dop- 
I Pio 3 vogliono lite mediocremente loleggiato, 

P terreno grafi'o, cd umido ; e fi potano nei 

£ l Mar- 






^Ueflo arpofceiìo detto Leomiro t olla 
di Lione Africano , fa vaghif- 
fimo fiore; ed incominciando a fiori¬ 
le verìo la meta di Settembre , fa pompa 
tn tante come fiammelle, quanti tiene v;r- 
gult; ; e con la vivezza di quelle accende 


deilderio dò palfeggierj 


1 * occhio ? ed 
vagheggiarlo . 

Si moltiplica o per vìi de’fenvi s . de* qtia- 
il grandemente abbonda t o col levar li ram¬ 
polli , che quasi fnoUo piantati vanno ger¬ 
mogli sii do • Si conferva con maggiore fa¬ 
cilita ne yaG, che in terra 3 poiché io tal 
modo h può ritirare ne' fonerranei A . o nelle 
irsnse * per ripararlo dai freddo 5 d: cui 
molto teme, e cìv è grandemente nocivo 
per «fiere natio dal Capo di Buona Speran- 
2 ^ St famoio promontorio dell 7 Africa , come 
stferifce Giacomo Breyifio celie piante pe¬ 
regrine □ 


Del Gel forni no Ceruleo *. 
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ome una fpede di Siringa; 1 
eie in ipafiiera , e fiorile e 
Aprile * Qualunque terra gli è 
buona; poiché non teme ne freddo, ne caldo; 
e perciò b accomoda a tutti i luoghi » Si 
moltiplica co virgulti prefi dalia pianta con 
qualche radice, e facilmente, alligna.. 
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Dd Talafpio frutticelo di Per fiat # 
detto Fiore d 1 Inverno- 

%u rvM principio dei fuo naie tre produce 
I quel}a (pecie di TaUfpio un céfpugifo 

di foglie ipe3ate s di loda loftenza, IH eie, dì 
colore al di fuori verde ole uro ? ed al di 
Ijotto pallide tee, ed affai fivnigliamc a! Keiu 

! volgare, o fi a Viola gialla comune ; q u an¬ 
idri que fieno quelle aliai minori di quelle ■ 
Fiorifce quella pianticella con qualche po¬ 
co di grato odore tutto l’anno: nella Fibre 
con pochi fiori ; ma nell 3 Inverno uè refi a 
mirabilmente carica « Fa fiori bianchi limili 
s quelli delle grafiche,' e ne maggiori fred¬ 
di caccia maggiore copia di fiori j incomin¬ 
ciando da Gennaro per tutto Aprile ; e per¬ 
ciò dicefi Fiore d’inverno* 

Di quello ne parla Za noni nella fu a Sto¬ 
ria Botanica al Gap. idi* foglio 196* 

11. Al fiore d P Inverno porrebbéfì accop¬ 
piare fi Eieboro nero j quale parimente fiori- 
I ice per rutta fi Invernata con fiori vinati * 
i e di colore di perla : gli uni prodotti dall* 
Eieboro nero match io } e gli altri dalla fem- 
l mina . 

Allignano quelli in fin campestri, e di po¬ 
rco Sole, ed hanno le foglie tempre verdeg- 
: fiianti , e fimilì all* Alloro- 

Si propagano colle radiche , e coi teme - 

CAPITOLO QUARTO. 

L 

Modo di regolare i Fiori f che fanno Cipolla * 

i]. PCelto i! fungo per piantarvi te Ci poi» 
ò le de 1 fiori, fi dovrà levare il terreno 
f urea due palmi di altezza 3 e potei a fiat-- 
E q. io 









to il riparto con un regolo , o filo , nello I 
icavo iud detto fi pianteranno ordinatamente 
.le Cipolle j crivellandovi (opra quattro diu , 
di terra ; e quando quefta venifiè a ca¬ 
lare per pioggia 7 o per altro rifpcìto 3 li 
aggiungerà altra terra nella conformità ao 
cenna/a , La terra non vuole enee e umida 1 
nm afeiutta ; e quando folle magra , fi de-1 
vra rendere graffa coi miichiare un quarto! 
di concime di due anni ben macero , con 
tre quarti di terra. Po fi e le Cipolle lotter¬ 
ia colla dovuta dfidanza , e ricoperte , co- I 
n ;f diti * j fi ug u a fiera il terreno alquanto 
piu alto del cordone de 1 riparti ; aggiungere 
devi (opra come una coperta di concine! 
crivellato * 

Le Cipolle fi piantano nel tnefe di Settem¬ 
bre, un ^ eopiofa pioggia : avvertendo 
però di non piantarle (ubico piovuto 3 ma lì 
laici erk^afci rigare rompe ceti temente il terre¬ 
no j affinché le Cipolle non ma rei fra no fi 
Non a adacquano ordinariamente leC polle , 

€ malli me pelle ne'Giardini di Cielo tempe¬ 
rato ■ ma correndo la fìagfone grandemen¬ 
te alliccia, fi potranno inaffiare di otto iti 
etto giorni t fecondo lì broncio * S' in affi a- 
no parimente neilofpuntare de ! fiori , equan* 
<io q ne fi] tara tino rotai mente fioriti ; affinchè 
^ mantengano più lungo tempo . Durante 
ri S ole di Aprile , non fi ad acque ramno lei 
Cipolle; r,e meno dopo panato t e sfiorita I 
il fiore . Ter quefio fi pianteranno le Ci poi- 1 
le in riparti didimi dagli altri fior! ; pe¬ 
rocché accadendo di adacquare > o di zap-l 
pare quelli non fi venghi a pregiudicare 
alle Cipolle . Le Cipolle però piantate ne 1 
va fi ; come che più bifognofè di umido T fi 
devono adacquare conforme al bifogno ; e 
^.aduto che avranno li fiore - fi riporranno:; 

" . . ' U 
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ii detti va fi in luoghi frefchà , ove non poffk 
giungervi il Sole, Mai non fi le vèr armo ie 
foglie alle Cipolle, ma ii Jafcieranno feceara 
loro, poiché ritirandofi Tumore delie fo¬ 
glie nelle Cipolle, quelle meglio fi manten¬ 
gono , e moltiplicano m maggior copia • Si 
tengano nette le Cipolle da ogni erba no¬ 
civa s non mettendo neppure altri fiori ne 
riparti delle Cipolle; perocché loro apporta¬ 
no danno grandiffìmo » 

S 1 ingranano le Cipolle ogni tre anni s 
I fui line di Settembre T levandone la terra 
vecchia, fino che s* incominciano a difeo- 
prire le Cipolle , e loro r^dici ; avvertendo 
di fare quefto con rutta diligenza , affinché 
non fi gaaftìoo, ovvero fi (piantino* Quin¬ 
di fi piglieranno de 5 Lupini * e fi faranno 
I beo cuocere , e quelli fi mefcoleranno con ter¬ 
ra, che fi porrà (opra le Cipolle, alle quali 
fi aggiungerà una coperta di letame ben 
macero, e meglio crivellato , parimente mi- 
(chiaro con detti Lupini * la tale maniera 
fin graffa qualunque forra di fiorì , e (pe- 
dai mente li Garofani, Di tre in tre anni 
fi le vanno le Cipolle dal terreno, cioè da S* 
Giovati ni dì Giugno , per tutto ii mele di 
; Luglio, ed anche di Agoffo - Le prime Ci- 
polle a cavarli faranno quelle , che prima 
avranno prodotto il fiore , come Marcili 
Tazaette , Giacinti ec, Si tara tale opera 
con tutta diligenza, per non guattire le Ci¬ 
polle ; onde s c in cominci era da una parte 
del ripario a (cavare , e li prolegni fa ordì' 
natamente, acciocché non tedino intaccare, 
o gnaffe dal ferro; ed accadendo , che al- 
cuna s v intaccaffe , fi porrà 'Cubito polvere 
ben Cecca nella ferita , e quella le fervirh 
di ottimo medicamento - Dopo cavate le Ci- 
polle, lì (ara un 1 altra pallata fui riparto Jr 
E $ acci- 
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acciocché non ve ne refi; alcuna . Le Ci- 
Palette, o figlj prodotti dalle Cipolle , non 
! ' devono diiìaccare dalle loro madri : no 
cosi uniti , ed involti nelle loro tonache li 
riporranno in ima ftanzacalda, afe.tuta , ed 
ariosa, lenza lafciar loro lentir Sole , e di- 
terra, o fopra tavole , fi lafcieran- 
no cosi per fette , ovvero .otto giorni . Si 
contervano finalmente dette Cipolle in ce- 
j v r 5 ciaicheduna forte da per se , 
dondole a travi di cualche flanza frefea , ma 
non umida, come iarebbe una fìanza fatta 
a volta , e verbo tramontana , come aria prò- 
pna per le Cipolle* Avvertendo di non rin- 
chiudere mai dette Cipolle in kattoJe , o 
calie, ma bensì in celti:, ed in luoghi arioG : 

mai Je Cipolle , radiche , o piante , fi 
la.Ciano al Sole dopo cavate , nè meno la 
riotte al fereno, perocché l d rugiada , e la 
poggia *000 loro pregi 11 di eie voli aliai , Le 
'po. L e preci ole come di Giunchiglie, e fimi- 
u, devono eli ere involte in carta, e cufro- 
V1 f 1 iie 11 ^ k a t tei e, per meg 1 io co nfé ry arie < 
coll urna no di cavare le Cr polle ogni 
Z* anrn » Zaffando una parte del Giardino 
^ ; £ * 0 p ra cicalio dopo J ’ Eq ui- 

settembre * ofìervamio l’ordine 
" * ntt ' '-' aiiato diligentemente un ripar- 
vi ieva ™ delie Cipolle 
rf/'i» P fe * e p01ì °uo aver genera- 

■ *“ po 5 rafienato detto riparto , vi ri- 
U Jt0 * e Cipole, fecondo le re- 
ì'* 1 & ^ cft ^ e ? e le Cipollette le mettono 
™ a PJF a ««°* fino che frana in Uta- 

1 r Li ar ^L ^ L nri i e in fatti debbono iem- 
b rp J^< J l30 &° appartato * E quefta 

pm 1 pedita , lenza avventurare 
llu C, £ Ic rf ,Ia difgrazia de 1 topi , o de 1 

* • iiC loia niente oioitiplicsnifi le Cipol¬ 

le 
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le co He Ci pollate, ed anche con il ferri? , 
c hc li raccoglie , quando incominciano ad a- 
pririi le teghe, o baccello de' fiori ; e fe¬ 
rri n aiolo pofeia ne 1 va fi di buoni (luna terra 
ne[ mefe di Ottobre, tenendo li vafi ali 1 
umbra , ma ali'-aria , D'Efìate e nell* In¬ 
verno lì eipongono al Soie , quando non vi 
è pericolo di gelo ; poiché in tale calo il 
ritireranno al coperto. Nell' Autunno- lì 
porrà fopra detti vati lera ni e ben mace¬ 
ro , e crivellato , all'altezza tb due dita ; 
e pailati tre anni , fi levano da' vali le Ci¬ 
polle più grolle, piantandole in buona, ter¬ 
ra al modo detto di fopra * E cosi fi far a 
di anno m anno, come lì c detto al Capi¬ 
tolo fecondo*- 


De' Narajl* 


24, T^\Opo avere deferì reo in univcrfale il ve- 
j J ro modo di regolare le Cipolle de 1 fio¬ 
ri,. re ha di venire alla cultura particolare di' 
ciafcnn fiore prodotto da Cipolla; dando 
coni i n ci ame n 10 d a l Na re rio , 

Varie fono Ipeeic de 1 Narri fi ; ma Per¬ 
chè quafi tutte vogliono la mede fini a cultu¬ 
ra, mi ri fi fingerò a dire, che li Narri fi ri¬ 
cercano fifo cned toc remente lo leggiate , ?• 

terreno ortenfe , o fa da erbaggi * Le lo¬ 
ro Cipolle lì devono porre fiuto terra lei di¬ 
ta, in di-ftanz-a quafi d’uii palmo* E ricava¬ 
no dopo tre anni, per lev a v e loro q u elle y 
che avran figliato. Li n arci fi detti ma (fimi y 
vogliono (ito mezzanamente ieleggiate , ter¬ 
ra da etbaggi , e vanno piantati circa quat¬ 
tro dira profondi 3 e mezzo palmo in di- 
iìanza- e fi cavano dopo il terzo anno , 
coni? (opra* 

lutti li. Narcifi Indiani Hanno meglio ne’ 
E 6 vali, 
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vali, che in terra, e ne 1 riparti*. Si pianta¬ 
rlo (otterrà due dita; rare volte fi cavano, 
c vogliono Sole mediocre. 

lì Narcifo Jacobeo (fa bene ne’va fi dì ter* I 
ra magra, e labbiofa , Si cofioca due dita 
Tetto terra, e vuole acqua, e Sole, fino c he, 
abb?apecche le foglie . Allora fi ritirano il 
dai freddo in luogo coperto 3 ma alio' l 
fio , e vi fi a ardano fino a mezzo Maggio * f 
Ailora fi (copre loro la radice , e 1 e va te Ee 
p tCe 5 che avrau generato, fi ricopre con | 
i n teff a terra, e poi fi adacqua , e fi efpo* i 
al Soie* Rare volte fi cava y e fi sdao ■ 
^ua si hifogno ( 

^ Narcifi gigliati rofiì , e vinati chiari L 
" ndvafi r ^e vogliono Sole, e terra [; 

ruberà lobbie la y fi cavano rare volte , e i 
n piantano tre dita fiotto terra, V ifleffà | 
c li il Tira vuole i 1 N arci io gigliato sierico ; ma 
fuetto appetifc.e maggior calore, ed umido , 
Altrettanto dico dei Narcifo fcagf lofio , che 
covra ritirar fi dal freddo s ed aggiungervi 
terra arenala.. 

Li Nardi] gialli doppj vogliono terra graf¬ 
ia, e buona ^ fito (aleggiato , e vanno polli 
Piu tre dita , ed altrettanto 
oucufii i uno diali'altro * Suole quefto fiore 
dentare a (puntare, onde converrà genti I- 
rn^io-e vibrarlo a tempo debito, col levarli 1 
apertali la coperta, in cui fila 
involto, aiutarlo a n a fiere 3 e poficia rico- 
prirLO * Li N a rei fi minimi vogliono terra, 
gialla, mogo frefeo , profondità di tre di¬ 
ta, e la diftanga di altrettanto * In (omnia 
qualunque forre di Narcifo fi pianti in ter-- 
l? ruagra , in luogo foleggiaco , colla di- 

t:i mezzo palmo, è la profondità di 
le; dita e. 

mb 









sf-T E Tazzetee di qualunque forra vo~ 
Li gl ione fito (eleggiate , terra da er~ 
bag&i ? la profondità di foi dita t e la dL 
fotnza di mv palmo* 5; cavano di tre in tre 
mni, p^r levar loro i figliuoli , che avran ge¬ 
nerato. e vogliono efforele prime a cavarli, 
ed a ripiantarli. Le Tazzccte dette di ar- 
gerito j fi piantano in terra grafia > e luogo 
ombreggiato * Devono ftar.e fot terra quattro 
dita 3 e tre dittami * 

IV Tromboni » 

Dabn que fpcde di Trombone vuole 

fico ioleggiato, e terra da erbaggi* 
Qi.iefri iì piantano (ottura quattro dita , c j 
iiìzzzù palmo dittanti * I Tromboni doppj s 
tuamiti Narrili di Spagna , fi piantano in 
Manza di quattro dira * Si cavano dopo il 
przo anno * E perche i Tromboni coppj 
facdme n te aborc ì i cono, c onverra averne cura 
coi guardarli dall* acqua , e dalle nebbie , 
coprendoli con ttuore t o paglia*. 

Do* Giacinti * 

D- T I Giacinti Orientali di ogni colore vo~ 
i-J girono terra minuta buona» ma reo. 
grafia, luogo aliai foleggiato , piantanta-ndofi 
•otterrà cinque dira , m dittanza di un pafo 
àio. Si cavano ogni tre a nt\ì usi Luglio s _ 

® 1 trapiantano di Scrtcmbrc } dopo una 
buoni {finn a pioggia ». Li Giacinti tardivi di 
PHi non amano terra minuta , ma non grafo 
> e luoso non molto (eleggiate / fi piatii 
Uiio profondi lei dita , cd altrettanto di?*. 

flauti * 





Santi. li Giacinto primaticcio bianco vuole 
quatto dita , e in ditta usa di un palmo . 
Si cava ogni due anni per gravarlo dalle 
Cipollette prodotte , delle quali funi 1 ettere 
copici© * li bianco Orientate tardivo vuole 
fico fòlgggiatOj terra da erbaggi , e ricerca 
un palmo In circa di profondità , e di di- 
ftanza ^ Si cava ogni anno s dopo leccate le 
foglie. Pati fcc il Sole, e 1 ' acqua i'overchia , 
Altrettanto fij dice del pavonazzo * e deir in¬ 
carnato* 

^8,. Si ritrova parimente il Giacinto bian¬ 
co piramidale fan pi ice di molti fiori : av- 
vertendoli > che il bianco firadoppio detto 
Falere fi deve riporre ne' vali ; levandone 
però le Cipolle, dopo leccate te foglie; il che 
{accede : 1 r c a la me e ìi di Gì ugn o ; r i pia ut a n. - 
cole pelei* all'Ottobre interra ordinaria da' 
Giardini f ma beri crivellata.. 

Della Tuberofa „ 
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2$. T A Tuberofa, detta anche Giacinto Gu- 
À berofo, ama terra gratta , e macera, 
fito aprico, e fi leggiato 3 e megli© fi conferva 
ne vafì , che ne' riparti »- SI pianta alla pro¬ 
fondità di tre, o quattro dita in Luna vec¬ 
chia di Marzo : emendo però bene piantar¬ 
ne in varj tempi, per averne di ogni Ma¬ 
gione : ama di ilare (ole, o almeno dittante 
un palmo dall' altre Cipolle , S' inaffia di 
Eftate abbondantemente ogni fera . Aif In¬ 
verno fi rimette al coperto in luogo a ri ole* 
Ed al Marzo fi cavano le Cipolle fui fine 
della Luna , per levar loro la figliazione , cm 
fi pianterà in luogo appartato . Ma quelle 
Cipolle, che fono ?n terra , fi cavano dalge-l 
kv, cioè i lì i lì ne di Ortobre , o al principio 
dai Novembre : e latte aiciugare all 1 omba, 














o ai Sole, fi ripongono in luogo caldo , ed 
alriutto, pec ripiantarle pofcia nel Marzo * 
levando loro Je barbe 3 cioè la efiremita di 
end le. Quelle Cipolle , che hanno fiorito P 
anno precedente, non-fiorifeono più . Onde 
Il fa fcelta de 1 bulbi maggiori * per i fiori di 
quell'annata; ed i più piccioli fi devono pian* 
tare in luogo appartato per V altro anno. 
Racchiudendoli in una rapa di Bieterapa 
rolla la Cipolla di. qual-li voglia fiore bian¬ 
co, e confeguentemente della Tuberofa , e 
poi eia piantandoli in buon-terreno- # farai fiori 
di colore languirne* o vinato. P come aicu- 
ni dicono... 

Ddte Giunchiglie » 

?e> ì j Arie fono le Giunchiglie sì ne Me fat- 
V tzzze , quanto ne’ colon, effendovà 
la Giunchiglia di Lorena , quella di Spagna 5 , 
bianca , ia gialla-, U fieiiata verde , che 
h jlice di Autunno, e molte altre, che lun¬ 
ga farebbe il riferirle- tutte . Mi nflringerò 
adunque a quella di Spagna t come ìa più 
frequente infra di noi e a qualche altra 
p:ù particolare . Ed in quanto a quella 
di Spagna dico , che fi pianta in terra graf¬ 
ema. , ed in luogo foleggiato , facendo 
c ^f fotte terra quattro dita fcajrfi ,. 
coda diflanea di quali due: fi adacqua nell 1 
arto che firn il ce a ed anche quando ha il 
fiore, Caio che in detto tempo non piove f* 
le * L' 3 ft elio fi fa nell 5 Inverno, ma fobria- 
iì ente. Del re fio , uni veri al mente parlando, 
vogliono le Giunchiglie fito me di ocre mente 
Aleggiato, e mezzanamente graffo,. Si pian- 
ra jj° ùnto terra tre dita , ad altrettanto di 
^hanza . E fi cavano ogm terso anno 
Giunchiglia bianca 2 e la già ila fì.stjr.c> 

berte; 
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bene ne’ vali , e vogliono fondo dì terra 
graffa mediocremente , ma fi ricoprono 
con terra magra , fovraponendovi poScia 
terra graffa , e macera , a fi 1 altezza di un 
dito* Amano un leggiero inailo ne’ tempi 
afciutti. Si cavano nel Settembre * per levar 
loro quelle, che avraii generato , ed incon¬ 
tanente fi ripiantano» È volendoli conferva- 
re le Cipolle per qualche tempo, fi dovran¬ 
no incartare , e chiudere in frittole , dopo 
bene ataiugate dall’umido della terra, 

31, Si ammirano le Giunchiglie gialle , e 
bianche doppie , come rare intra di noi , E 
«jueffe, come tutte ìe altre ancora lara be¬ 
ne t e piu fieuro il levarle dai terreno m[ 
anno sì , e V altro nò , per levare loro i 
figliuoli , che avran prodotto » 

Delia Corona Imperiale * 

33, /^Ueflo fiore , che fi dice anco Giglio 
\ l( ^ Regio, deltdera terra graffa, ma non 
vermi no-fa , luogo taleggi a co ^ la profonditi, 
e fa difìanza devono e fiere poco più di mez- 
zo palmo, E per eilere di Cipolla ignuda t 
non fi leva dalia terra * che per {gravarlo 
dalla figliazione , e potai a ripiantarlo (abi¬ 
to; e ciò fi fa di Settembre , e fi può 
anche fui fine di Luglio * Si cavano dette 
Cipolle ogni anno, e volendoli tenere fuort 
della terra t fi confervano in luogo afri lie¬ 
to , involte in carte, e (erbate in Icattole * 
Ma non fi levano loro mai i figlj 1 £& rioil 
paffuto l'anno dèlia piantaggioue* 

Del Mséfchio Greco* 

33* Or pianta in terra grafiìffima 9 ed in 
luogo foieggiatQj lei dita (otto ter- 

ra s, 
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fa , ed altrettanti in diOamsa * Si cava di 
rado; nc mai quando incomincia a Spunta- 
re da ili terra > ie li rimove il terreno. 

^A t II M ni eh io Greco giallo è di faaviffrmo 
odore, e richiede ileo mediocremente fo leg¬ 
giate) ; vuole al di lotto terra graffa j e ma¬ 
cera, ma il fondo vuole e fiere terra da er- 
basici , con cui anche li ricopre * Ricerca 
la profondità di mezzo palmo, ed altret¬ 
tanto di diftanzi. Rare volte fi cavano le 
Cipolle di quello fiore, poiché, efiendo ignu¬ 
da. patiiconos fiando fuori delia terra » Si 
cavano di Settembre, tagliando loro le bar¬ 
be f ceche > e lardandovi le foglie , ed in- 
contenente fi ripiantano come iopra * 

Il Mufchio Greco bianco, e quello vinato 
fi ere a no la me defi ma cultura detta di fo- 
pra , cioè terreno buono , ma leggiero , e 
fito mediocremente foteggiato; e di più de- 
vonfi piantare fola mente tre dita fiotto terra * 
ed altrettanto in dìftanza, Rare volte fi ca* 
vano, e cavati, fi pratica come fi b detto 
degli altri fopracccnnati * 

Della F rii eìla ria . 

3 £• / ^Uefio fiore fia bene ne* vafi di terra 
graffa , umida , e macera » Vuole 
lungo orsi brolo, o di poco Sole . Si pianta 
reco p: u di tre diri fotte terra , e due in 
diftanza.Si adacqua nella Eftate ; mante¬ 
nendogli fieni pr e la Sterra umida , e frefea , 
Nel cogliere il fiore fi levi manco fufto fiat 
poflTibjfe, fi cava di Settembre, efiendo la 
Cagione frefea : aitrimente fi tarderà finoali* 
Ottobre, Nè fi tenga fuori di terra più di 
dieci s o dodici giorni - 
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37* C'Ono i Giglj di varie forti , e tutti va- 
3 gliono terra buona , rru leggiera 3 e 
macera, il fito mediocremente Aleggiato t e 
più tofl'o ombrofo, che altro * La profondità 
deve elfere di un buon palmo, ed altrettan¬ 
to di difìanza» Quando incominciano a fpun¬ 
tare dalla tema 3 u leva la terra vecchia , e 
s’ins;rafTano con buona terra graffa, e ma¬ 
cera 5 in maniera però , che non ii tacili- 
no fiifieme le Cipolle* Si cavano ? per ilgri- 
varo della foverchia fig]iuoJa.n£a , dopo sfio¬ 
riti, ed incontanente li ripiantano 5 ponen¬ 
doli le Cipolle due dita fiotto terra, per aver¬ 
ne poicia fiori a tempo debito* 

98* I Giglio 5 tifino, detto Pennacchio Per¬ 
dano ? via ole fi to mediocremente foJeggìato , 
terra da erbaggi 3 e fi pone fot terra circa 
cinque dita, ed un palmo in dittarla « Si 
cava di Settembre ? ma però di rado * * 
fu biro fi ripianta* 

39* Il Giglio Aieffandrino , come ogni altro 
Oruitcgiio, di cui e^Ji n* è fpccie , sma fito 
fol figgi aro, e terra- da erbaggi , Vuole quat¬ 
tro dita di profondità j ed un palmo dì di* 
fianca * Si cava ogni anno di Settembre per 
levargli la figliazione, e fubito fi ripianta * 

Del Croco 1 * 

40 & T 7 "UoIe fito foleggiato , terra graffa , 
V macera * ma non vermi noia ; e ti 
pianta tre dita (otto terra, ed altrettanto in 
diftanza , Si cava qualche volta , per ilgra¬ 
marlo dalla fìglmolanza * e fubito fi ripianta & 
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^ w magra, e.piantali quattro dira prò- 
fondo, altrettanto in difian 21 * Si, cava per 
Sgravarlo da figliuoli, e fubito fi ripianta , 

ì>i Ttilìg&nii c Perfianini + 

^1. TL Tulipano di qualunque fpecie, vuo~ 
X le fico mediocremente foìeggiato , e 
i\ terra non troppo grafia , ma leggiera *. 
Fiorifce volentieri in quel terreno t in cui 
anno precedente furono piantati gli Ane¬ 
moni . GII fa buono la terra co' folcili cam¬ 
perecci arata di nuovo , o ammucchiatavi 
dall’acqua piovana*. Si piantano (atterra tre 
dita, e cinque in dìftanza^ 

43. II Tulipano di furto alto fi pianta un 
twena terra mefcolata con un quarto di arena, 
minuta. Si pianta {otterrà quattro dita , ed 
allettano in dilìanza „ Il Iìto vuol e fiere 
mezzanamente i eleggi a to 

II Tulipano di zuffa, e fu fio baffo vuo-' 
ie terra buona con un quarto di arena , € 
tango fileggiato; fi pianta profondo quattro 
e dittante tre. Sotto di quelli impalmo 
b fa un m atonato, affinché non fi perdano * 
polche grandemente fi profondano . I ma- 
toni dovranno e fi ere dirti nei un picciol dito 
1 un dall’altro, acciochè porta pattar i 1 acqua 
léaKa offèndere, ed infracidire le Cipolle. 

45, I Tulipani pennaccfìiati fi cavano 
ogni anno, poiché patiicono ì* acqua , ed 
d Sole eli ivo. Si cavano dii igeo temo te fen- 
levare loro i nuovi germi , ed accaden¬ 
do, che fi fi? caraffe qualche Cipolletta, Il 
con fervi in carta , tenendola per otto gì or¬ 
lon tana dal Soie s e poi fi ripianti facon— 
to le.- regole date „ 
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'Gli altri Tulipani fi cavano ceni due in- | 
dì , coprendoli con terra , per rs parar ( 
ii da? S uè , e Gali" acqua * Li femi fi pi- f 
guano da’ più tardivi , c da' bianchi di bel [ 
fondo 3 e di bei colorati lineamenti. Li Tu* 
li pani rari , pennacchi aci, e vergati , noni, 
fi Jafciano mai fare (erre. 

46. Finalmente i Tulipani di ILrfia , det- I 
tì Ferfianini, vogliono [a fiieffa cultura de¬ 
gli alt ri* Devono piantarli due dita iot ter- 
ra , e tre io dinanzi* Si cavano ogni anno 
poiché fi profondano grandemente . Semi* 
Jiaodo-ij non fanno alcuna variazione. Si 
con fervano in carta , e ripulii in (caccole* 

CAPITOLO QU1NT Q, 

ZV/ e tfiy/r&nj Fieri 3 che fan* 

Radiche* 

47 - T E Radiche de r fiori fi confermano quafi 
nei mòdo me de Imo delle Cipolle, ca- 
vsndofi 1 come quelle, dalla fine di Giugno per 
tutto i 5 Agofto , Le Radiche fogg et te alla pu¬ 
trefazione, come Anemoni , Argentoni & H c, 
devonfì cavare colla medefinaa regola ogni | 
anno , tanto dalla terra, quanto da' vali 
Quindi fi fanno bene asciugare in luogo a- 
nolo , e ed ombreggiato; e pofcia fi levano 
loro tutte le linguette , o figliuolanza iu- 
perfisu, e fi confervano in ceftelli 5 come fi 
e detto delle Cipolle. Li Ranonculi fi ca¬ 
veranno, (ubilo che avranno fece he le io- 
fjie ; ed alci urti che faranno , fi conferve¬ 
ranno in fcattoie con arena afeiutta. 

Gli altri fiori, che hanno perpetue le Ra¬ 
diche, fi caveranno ali* Ottobre, o al pnsr 
cipio di Novembre , e foravate dalia figlia- 
zmne , 1 ubico li ripianteranno , come fi di 
ara in particolare di dafchedun fiore- 

Del 












Della Peonia , 


^8. ri barino due forti di Peonia ; cioè \t 
,3 rolla doppia , c la bianca macchiata 
di redo ; fendo qneiV ultima molto Itimata 
per Ja tua rarità : ed entrambe vogliono ter¬ 
reno grafia , e ben letamato lotto ; amano 
luogo umide tto i e pi ut rollo ombreggiato 
che dominato dal Sole, Si piantino in ma¬ 
niera che V occhio iìia lettera quattro buo¬ 
ne ditta , e lungi da ogni aìtra pianta tre 
palmi; non fi adacquano d 1 ordinario. Si 
coltivano* e fe le rinova il terreno di Ot¬ 
tobre; avvertendo di non toccar loro le ra¬ 
dici. Rare volte lì cavano* per levar loro 
!a. tìgli a a ione ; e accadendo il hi logon , lì 
farà alla Sue di Ottobre , e di vile deliramente 
te radici * fi ripianteranno immantinente, 
allargando ben d l intorno le radiche* quin¬ 
di ricoperte con buona terra * fu biro s ìnaf- 
fiano , acciocché la terra meglio pefia acco¬ 
ita r-.: aile radici. Ed avvertali bene di non 
romperle, o gualcarle * 

49'V # è parimente la Peonia femplìce mon¬ 
tana , che icrve per la medicina . 

Degli ^Anemoni) ed >Argemonì * 

; jo.'T'Anto gli Anemoni * quanto gli Ar- 
X gemoni fi piantano in terra minuta, 
più rollo grafia che magra , vogliono hto 
elpolto al Sole , principalmente nel Verno, 
he radiche creici ut e a gì ufi a miiura , li pian¬ 
ga nei la maniera feeueme* Primieramente 
G mette lotto terra grada , e macera* paf- 
h.c, per crivello largo, (opra ponendo a 
- 1 due dita di terra magra paJTata per 
vdi0 fretto* Quindi fi collocano le radi 


nue- 
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in modo che tutti gli occhi diano rinvolti 
all 1 insù, e pofcia fi ricoprono con due <■> 
ta di terra grada leggiera . Si pianterai 
in dilla nz a di un palmo , Ma le radiche 
pìcciole^ e.d imperfette li pianteranno benji 
col ni ed eh mo ordine di terreno ne' vali 
ni a più f pelle , ed in minore profon di fa 
Qualunque radica di fiori particolari dovrai! 
parimente piantare ne’ va fi con V occhi-; 
all 1 insù , però non diritta * ma alquanto 
piegata , acciocché polla ricevere maggia 
vigore, Quelle radiche, che producono mol 
te foglie, e pochi fiori * fe le fini fluiranno 
gii occhi, e fi trapianteranno più tardi - Siero 
me riefeono affai più belli li fiori coi levatele 
colia forbicetta ia foverchia copia de 1 germogli 
e lafcianciovene fedamente lei , o otto per 
pianta ; ma quello fi fari per tempo* L. 
fiori 5 che abortiscono , fi tagliano vicino 
terra , acciocché ripiglino forza* Gli Àrge- 
moni , cioè quelli, die hanno le toglie gran 
di j e limili all' Apio, fi piantano tre gioì- 
ni avanci il Plenilunio di Settembre , pe¬ 
rocché fono difficili a fiorire . Ma gli Atre 
moni , cioè quelli della foglia fi retta , 
trinciata , come più facili ai nafpere, 
al fiorire , fi piantano fblamente all 1 Gì 
tobre * Alle radiche , che fi cavano ti¬ 
gni anno dì Giugno . non fi leverà * 
figli nolana a , fe non cinque , o fei j giorni 
dopo levate dalla terra; e pofcia conlervaitf 
in cefieli, come fi e detto al proprio luogo 
Effendovi qualche radica guaita , o tarlar» 
fi dovrà de lira mente mondare con il coltello 
e feccata. che far a la ferita , fi medicherà eoo 
cera da innefiare; e quando $' avra a pi^- v 
tare, fi riporrà in terra magra . Le radiche 
de' fiori ordinar) fi cavano una volta con 
due anni 3 e ne 1 giorni elùvi , fi aggiungi 
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rà un *cco di terra fopra a’riparti, ove (Un¬ 
no piantate, per difenderle dal Sole , e dal¬ 
le pioggia, c detta terra fi leverà pelei a nell' 
Alle unno, per aggiungervi un dico di terra 
graffa , macera , e ben crivellata. Le radi¬ 
che, che Hanno ne T vali 3 dopo die avranno 
fiorito | li ritireranno al coperto , In quan¬ 
to al lem in a re gli Anemoni , ed Areemoni 
fi ofierva quella differenza : ij teme mi- 
dL're degli Anemoni fi coglie da* fiori (em¬ 
piici , ed all 1 oppofio quei io degli Argento¬ 
ni fi coglie da 1 fiori doppj , e detti temi fi 
colgono dopo maturi lui mezzo giorno 
e f temi nano il terzo giorno avanti ìì 
Plenilunio dì Settembre> prendendoli i te¬ 
mi , e nftehiandoJi in teira graffa t e teg 
£Ìera pallata per crivello minuto 3 e polii 
ccm in un piatto , o catino , queffo 
ii anderà agitando , fin che i granelli de’ 
Im-ji refino f epa rati dalla terra , e fi temi- 
reranno rari ne J vali apparecchiati , e col¬ 
la me defi ma terra del piatto, o catino fi 
copriranno ZÌV altezza di un mezzo dito* 
Quirtei fi Ipr uzze ranno con (coperta , dan- 
cio Inro ogni mattina due, o tre ore di So¬ 
le,spruzzandoli però ogni fera nella me- 
dHima maniera fino che ogni pianticella 
abbia mete tre foglie, ed allora fi aggi un- 
gerà deliramente nuova terra a IL altezza di 
| ìn pafiata : come fi dille , per crivete 
niinutco (l e così fi I affleranno al Sole con- 
f| nuo , adacquandoli peto Secondo il biiò- 
["■o. V Inverno fi collocano in fioco apri¬ 
ci;., e foieggiato , e dopo diteccateff le fo- 
fi riporranno coperto in luogo affiut- 
!/ ’ ■ rei co > e ditelo dal Sole, e dall’ acqua * 
cavano di Settembre , riponendo le psc» 
r 0iC 111 j e le maggiori in altri vali 
parati, come li diile di l'opra. 
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31. Gl* Anemoni tenuifogli fi piantano k 
Seira minuta grafia , ed efpofti al Sole ere 
dita forterra , e in difitanza di un palmo 
Adacquanti mentre fpuntano dalia terra ] 
quando mettono il bottone , mentre hanno 
il fiore, ed in tempo dì grande ficcata . Nè 
mai fi adequano di Aprile, ne dono perdu¬ 
to il fiore. Si cavano ogni tre anni , e im¬ 
parate le radiche grotte dal moltiplico , fi 
ripongono tutte in {danza afri otta per otto 
giorni , e pofria fi con ferva no in frittole 
ripofte in luogo trofeo, ed afri utto . Quindi 
le Cipolle picciole fi riporranno in vali di 
terra buona ; ed afriutu , fotte terra tei , 
in otto dita > riponendoli detti va fi in luo¬ 
go ariofo j ma lenza Sole , e fi potranno 
ricoprire i va fi con tegole , per di tenderli 
dall 3 acqua , Si ripiantano dette radiche di 
Settembre, dopo piovuto. Le radiche de'vali, 
Libito levate dalia terra fi fi riporranno in 
altri vafi , ovvero in terra , guardandole al 
poifihile dafi T aria * e cosi moltiplicheranno 
meglio > Si adacqueranno fecondo il hi la¬ 
gno , e fi ferii inera uno nel modo di fi pra 
detto. 

5 a. L’Anemone latifoglio, q fi a Arseme¬ 
ne vuole terra buona minuta , e raefroJara 
con ttabio. Si piantano in luogo efpotto al 
Sole, però iti tempo tT Inverno j poiché h 
Eflate ne vuole edere difefo.. Si pineta fol¬ 
to terra tre dira, in djlìanza di un palmo; 
regolandoli nei retto come fi è detto deli’A- 
demone ordinario dotto temi [foglio . 

53. E finalmente fi Anemone giallo dop¬ 
pio li pianta in terra grafia # luogo tré- 
fico, tre dita fiotto tetra, ed un palmo Ìndi- 
iianza « 
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Od Moretto , o Giglio delle Vaiti 

56 Sì 1 , dann ,° dus fo rti d i quelli Già! 
• O bianchi e d incarnati; le foS 

bianco 6 e 6 |e rad r\ paHide dinotano “il 

chiare ’dVoVna'P * s ie 

“»W fono di "do™ Si ‘ 

no in terra era/fa ^ 1 
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tocchino le radiche in he me adacquando!, 
nelle grandi fiecu'a*- nei piantarle non i. ^ 
parano le une dalle aìrre; ma fi leva loto 
ia figliazione con il coltello ? e fi ripiantano 
folti j levando loro ogni anno ia terra de 
lira mente d i fa pr a s per r s por v eoe della mio- 
va. Rare volte fi cavano* e quanto più i*> 
£io ipelle, meglio fio rii cono. 

57. Si trova il Giglio delle Valli dal fiora 
doppio j e qnefio e molto (limato t e vuole 
Ja me-defimà cultura degli altri ^ 

Del fiere della notte, detto Gerantco tri fio , 
di Giacerne Cornuto 7 che ne fu 
n i Inventore * 

5$* fTò T Jc fio fiore fi dice Gerani co, per a* 
\J*, vere le foglie molto limili a tutte 
le fpecie degli altri Ger anidre fi dice Tri- 
ito, poiché da il fuo ioaviflìmu oa re io- 
1 a aie tue di n ot t e ' - Si mo lt i-p i ic a col le va re 
le radici moltiplicate dalla pianta * dopo Lai¬ 
co il fiore } e leccate le foglie , piantando- 
iene due } o ne per vado rii buona rem 
legg ;er a , c n o n t rop p o g r a fia , e bug n a u* 
doli leeone q il bito-gno 7 con éiporla conti* 
nuawbente al Soie, 

Dopo che avra incominciato a fiorire f 
data sèmpre nuovi fiori p. r tutto i 1 Autun¬ 
no , ipuntando iubi tu un rau cello di bo¬ 
ri | v ve a v ra termii: a co 1 altro « Fa 11o inal¬ 
bò! o eipreflìvo delia vicende veetzza de roer* 
tali, per cui fuccedono i giovani a" vecchi , 
e chi nafee a dii muore . 
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Del Pan Porcino 


Sdì volentieri in luogo ombrati/e , ed 
arenofo, Ha le radiche coro 6 Tri foli ^ 
ì ore tt i vinari di ac u affi ma odoro 5 ed 


D e ! IvD ri di canal ^ o fa Gl# n j i ?r rcflr D 
^Americana . 


f' 3 ' "V T Afre quello virgulto da certe 
IN Cipolle attaccate infìeme , 
TT.'ate corèe corone , e 'da -^uefle radici 
™J esplica fa a f mrnre 9 fra cc a n doli a d 
k Lt: 'T e Puntandoli fr para u mente 
fct wfo 4 i ìì pianta ben al£3 ? 

ra.j. pie ardo 51 di una verga meflagJi a 
tu a ut effetto.* come fa il Fagmòio’* 
cuL: ; : d ogni intorno uarrita di fic 
irne!(.> di g x a-po 1 o cu colore vinato co 
nsi bianchi , di grauffimo odore di 
brta , di figura alquanto lunghetto 
3 ^atta a qua Hi vogo a terreno, alligna u -. 

bene ne’ vali , ed in terra coi' 
^peggio di baffoneelio t o verità per ■ 

picare; Nè punto panfee il freddo oc 

,a leìl: ;P re Atterra , nè fi leva fe non 
gravarlo dalia figfiuolanza • D. quf 
p nieniione Abrado M.m-jo ;; ,'u 
cunof. a pae. ^ E fe né 
r^ 0 J> - Cardini di Milano* 

L/c" ‘ s[i ^enfiato. è nella cultura 
uiun-hè riesce alquanto m li 
Vi', v tVl<1 ? Ll Uin ^etto , e il Faduofi 
t"!)* u s-ca,,'e teghe, e temenze fimil 
- ^ Lio.etti ; onde lì pianta di anno in a 
c ffi r tc ?'P° > è_ di grati filmo odore 
’ cc.vr Vinato con i contorni bianchicci 








fi foftiene con verghe Ile, come fi dille di 
fopra. 

Delle Iridi - 


fi* T E Iridi Bui beffe fi piantano in terra 

I j magra da Erbaggi , e vogliono me- 
diocremente fito fioieggjaco, ma alcmteo . Si 
piantane Sotterra tre dica al più, in diffama 
ci'un palmo; ne mai fi adacquano * Di qu^ 
ita i peci e ve nc fono di (empiici , e ài 
doppie. 

6i> Le Iridi Tubercfe vogliono luogo io- 
leggiate , terreno magro , e leggiero * Si 
piantano fiotto terra due dita in circa , ed 
in ditla-fjza di un palmo . Entrambe quelle 
Iridi fi cavano dopo tre anni nei Luglio, 
e fi trapiantano di Settembre, 

Giglio di Portogallo > detto Asfodelo. 

£ 3 . IL Giglio 3 detto dai volgo, di Porrosi- 
1 lo , è come una (pecie di Calamo. 
e fiori (ce di Aprile* Ve ne fono di gialli, 
e di tei etti . I gialli hanno odore di hore a 
Cedro, e i celeìtì di Pruni, Entrambi fanno 
radici * Vogliono ferra graffa, macera ? ed umi¬ 
da,' fi cavano di Luglio , e figravate 
figliazione fi piantano al princìpio di Ot¬ 
tobre , ovvero di Marzo. Si cavano di 
in tre anni,* fi piantano due dita buone lot¬ 
to terrai in dìftanza di mezzo palmo- 
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CAPITOLO S E S TO, 

ED ULTI M O, 

Ve' fiori ) che fi femina m di anno in anno , 
c di quelli , che fi propagano per 'via 
di occhi , o di gemme < 

6^ TJErche nel fecondo Capitolo di quella 
X oiìervazionc fi b prefcrìtto i] vero 
modo per fa re buone fe m e ri z e di Lo r i , non 
replicherò altro in quello Capitolo , intorno 
a quello particolare , ma mi ri fi tingerò alia 
loia cultura di ci aie un fiore ? che fi propa¬ 
ga coi le me , o con occhi, o gemme. 

Primavere doppie * 

la difbu?za di un palmo * Si adacquano in 
tempo afciiitco, e frequentemente , tradirne 
neifi Edace , 

Dd Marg&rstìni* 




/‘‘"XUefto fiore innalza il fno fu fio , e lo 
v^/divìde in molti ramiceUi, con fioret¬ 
ti, che fembrano fiocchetti rigaci incarnati * 
Vuole fico fo leggi ac o , e terreno graffo , ema** 
teroj ed a tempo debito fi deve adacquare. 


D ì quelle (e ne ritrovano di molte fot¬ 
ti , cioè dì bianche, gialle , roiTe , e 



fa {fi no* Fiord ce per tempo ? ed e di Eoa, 
vi (Timo odore. Ama Sito non molto 
to j poiché fi Sole lo cuoce . li terreno vuo* 
le tolere graffo, npacero, e leggiero,. Si prò 
paga coi feme, e eoa trapiantare le pianti*] 
celle che citta all 1 intorno* Si adacqua ne 1 
tempi ds’ gra ndi caldi , altiimente m note , 
I ruonn delia Val io! da hanno in quantità i\ 
quelli fiori gialli-, ed anche rolli, ma quelli 
ultimi in luoghi umidi, ed ombratili 5 e fono 
*ji. poco odore e, 

Dello Stramoni-co* 

fi fu 1” O S tram on ico appellato da altri 
I m A Datura Str a mollica , 0 Noce Me- 
Celia, crefce a-" givi la à a? b offre fio , e produ¬ 
ce gran copia di fiori per tutta- V Fidate > 
e 1 1 Au t u n n o . So n o fim ili a’ calici de 1 Trem- 
he ni, ma gvandì affai , ed uno deot ro 1' 
altro di colore dì perla , e di colore vina¬ 
to. Si (eroina-dì anno so anno in buon 
terreno graffo, e macero, ed In luogo fo- 
leggiate* Si trapiantano a tempo debito k 
pianticelle, es 5 inaffiano fecondo il biffano 

Del Milvaluifco- [empiìce , c doppio* 

$9* CO no quefti fiori a gai fa dì Refe, fi' 
3 n offe \ fin-filini dire di piramide : 
e ve ne hanno di vari!(fimi colori ♦ Voglio¬ 
no fico aprico, terra grafia , c macera , l 3 
conviene adacquarli a’tempi debiti*. Li Lenii 
si eleo no anco cadendo da se , e fiori feono 
pei; tutta, fi filiate*, 










Della Spero nell a * 

^cl T A fperonella, detta anco Sperone di 
1 1 j Cavai sere , li chiama Con foli va - Rea- 
je. Se ne ritrova di doppia , con il fiore 
bianco , celcfìe incarnato 5 e di altri co¬ 
lori * E per averne con ti mia co ente s lì rii e- 
trinano tei Luna vecchia di Marzo , ed an¬ 
che di Ottobre* A ni a irto aprico* e ter¬ 
ra di erbaggi , e li adacqua fecondo i! bifo* 
fino- 

Della Ralfamina ^Arborea , 

li. Osi vien detto quello fiore dal cre~- 
ice re a gii i fa di bel infimo atbofe el¬ 
io* Ne ho veduto di tre colori , cioè d r in¬ 
carnato , di vinato , e di colore di perla * 
Sì l'emina ogni anno a primo tempo * ed a 
mezzo Luglio, per averne di ogni {iasione, 
trapiantandoli quando (ara- alta quatto di¬ 
ta* o ne" va fi , o nelle ajette , in terra da 
erbaggi, fi to di mediocre Sole , Fa bel ve¬ 
dere, ma non ha odore molto il fin a b i l e , 
levandofegli i fiori vecchi , che vanno ca^ 
dando, e riponendolo in luogo frefeo , om¬ 
bratile , ed ariofo , rinnova li fiori in co¬ 
pia maggiore > 

De Grifarliì 9 . 

/^\I7efii fiori fervono per ornamento de' 
V ./ Giardini, poiché hanno fiori tuttala 
Esatte. Si (emiliano in Luna vecchia di Mar¬ 
zo j in terra buona, e macera» e pelei a il 
ripiantano rari in luogo aprico » ed in ter- 
reno da erbaggi É 
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Gaz* 
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Gare/ohm, e G arofolirti. 
n- CErvono parimente quelli fiori per bei- 

ij Jezza de Giardini , fiorendo di Ella* 
te , e di Autunno. Per aitro fono di p .r. 
ÌZ° « dor | >. e di. colore d> oro , e di pt 
l lla ' ^ an *°, 1 Pr*mi, che ì fecondi, quando 
iono ai colore di velluto ofeuro, lì dicono 
Jdluum.Si ftmtnano per tempo, Ievan- 
Aa diamente si primo circolo delle l'emeii- 

rh.’ «!-r ia r? ai ' *? e samba della pianta, 
?■’. n f Carolo Ioni s innalza , e ne' G a roto- 
uni lerpeggia . Si feminano adunque j n vati 
1 Mfla ’ / mac era, e fatti gran- 

d-ceui ali altezza di quattro dita , fi rituali- 
tano in luogo ben ingranato fotto, e di me- 
u ocreSoie , Si zappano, e s * inacquano fpef- 
3 - e con Dicendone alcuno, che non !ia 
doppio, fi Ira dica , e fi leva. 

Be'Garofanai delta Cina. 

74-TrAghiffimi-fotio quelli fioretti fatela 
V _ guda di ìlei Jet te, e vergati di vari 
colori ricamati di velluto. Se ne trovano 
di lempuci e di dojipj. Si tengono ne' vali 
con terra Ordinaria de’ Giardini ; amano (ito 
medionemence loggiato , e fi adacquano 
fecondo il biiognoProducono Temenza , che 
fi lemma di anno in anno , e perciò lì do- 
vra avere 1 avvertenza di lafcìare loro i 
Jori belli, e piu vigorofi , per cavarne po- 
Cia a tempo debito il leme. 


De il' 










Ih polendo*! ì femi di quello fiore in fnfu^ 
iìone in vino rollo gerì e roto per otta 
giorni, è pofcia geminandoli , nafeono con 
i[ gambo vinato * Si femi nano in terra graf¬ 
ia "macera, e fatti grandicelli all' altezza 
cf un palmo , fi ripiantano rari m luoghi 
foggiati , ed hi terra gagliarda grafia da 
erbaggi; adacquandoli fpetìo nell’ Elfa-tOp 
76. Li più [limati fono certamente quelli 
de; fiore doppio 5 i quali fanno poco occhio s 
e nero nel mezzo, relìando quali tutto co* 
perto di foglietta . Per averne il le me le* 
gitimo, converrà valerli fòllmente di quel- 
lo dei primo , e fecondo ordine di detto 
fiore « 


Del Tributo dime (ìleo del fior doppio * 

77./^vUefio b incomparabilmente piu beL 
io , e odoroio del fmplke filve- 
lire. Ama ùto [Aleggiato, e terra leggiera * 
dura da Primavera per tutto Autunno : e 
conier ile e loave odore a s panni di Uno } ed 
al Tabacca o 


Del? ^Amaranto 


"&■ jr * Amaranto, detto dai volgo Gelo- 
| sìa , e di più ipede , roffo, gial- 
io, incarnato ec* Si iemina a primo 
tempo in Luna nuova, in terra buona ma¬ 
cera j e leggiera , e in fico mediocremente 
Aleggiato, adacquandoli di fpello. Fatte gran¬ 
dicelle A piante all 5 altezza di quattro di¬ 
ta ; fi ripiantano in diiìanza di più di un 
i? 5 brac- 
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braccio, iti buon terreno ingraflatto fatto, 
Q fpetfo s K ibaffia e fi zappa - Viene col 
frefro, ed acciocché faccia belli fiori, all 1 
incorno gli lì levano cucci i germogli T che 
produce, diesandovi il loro gambo di mez- 
^0*..Quelli bori polli a leccare in forno te¬ 
pido fi confervano lungamente , e ^bagnati 
^eli 1 acqua ri acqui ftano il vigore naturale, 
Fiorifcono di Efiate, e per turco V Autun¬ 
no*. Vi e ai era forte di A m arante , de reo 
purpureo, ed Àletfandrino , appellato , in To¬ 
scana Fior velluto* che fa pianta più pio 
dola > e ie ne ripianta un gambo per va¬ 
io di buona terra macera.; e que'fto fa bel¬ 
la pianta con nn fiocchetto vinato nella ci’ 
ma ad ogni ri micelio- ; e coito detto fiore 
prima che incominci a leccar fi , fi conferva 
beilo , e colorito per moki anni , a guìfa 
di Sempiterni * Anzi col lardarlo a molle 
iielE acqua-, rinverdifee-, e di- quefli ve ne 
fono di due ipecie * una de! fiore lungo . 
£ i altra rotondo • 


vini* 
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vinato n e di bianchi , ed anche di doppi *- 
Si colgono dopo fioriti , e s 1 arricciano le 
foglie lai 1 1 indietro colia coffa di tm co 1 tal¬ 
lo , e pofcia (secati che faranno all’, ombra * 
fi bagnano leggiermente col pennellò , in¬ 
tinto in acqua forte s t divertano fubito 
incarnati nell 3 afetugarfi * Si tingono anche 
in giallo, ma in vece, di acqua , forte'^fi 
ad opra Idei va , o fu ranno gagliardo , io,, 
cui fi la (ci anno at tuffati per un quarto -d’era 
in circa.' Del re Ito amano que ibi fiori I uo* 
go folleggiato terra, d* erbaggio. 

Della Jhnbretta ■, 

Si, T 1 Ambretta, detta così dal fuo odore* 
I f fimi le a quello dell'Ambra , e di tre 
forti, cioè vinata, di colore di perla, e gial¬ 
la- Quella, fi (emina in Luna vecchia di Mar¬ 
zo in terra buona, macera, e. leggiera. Vuo¬ 
le (ito mediocremente fo leggìi co- , e fatta 
grandicella le ne ripianta una pianticella per 
vafo, ovvero in buona terra grafia, e firo*. 
come fi è detto di (opra « Ss zappa , e s" 
inacqua fpetto , e fi. pianta in difianza d* un 
braccio * Ffo.n ice* per tutta ). 3 Lfiate , e V 
Autunno , e fi !em : mr di anno in anno 5 . 
cogl i en do J e iè men ze dal fu fio di tnez zO , ed 
1 grani che Sanno nel primo corfo del hot- 
tocino, ben maturi , e -pondero fi * 

Della Scarlatea .. 

82, T A Seat Urea. , così detta dalla fimilfo 
8 1 c Udine,che tiene col fcarlatto, è .geiiti- 
J i fo aio fiore 3 e viene anche detto Croce di 
Cav - :• ere , pe i ocche i fuoi li0retti , che c0na- 
puigono il bel mazzetto , hanno fimilitudi- 
e di Croce* Ve n 3 ha di (empiice , e di 

F 6 dop~ 




doppia e quella ultima b ferma dubbio lì 
più Ijimata. La doppia non fa Temenza 
onde fi propaga per vìa de’ germogli , che 
produce d intorno al gambo , ed anche to’ 
^°PO sfioriti , e tagliati alla lunghez- 
di un palmo, in fito, in cui fìa qualche 
nodose quelli virgulti fi tagliano, o fen¬ 
dono alquanto.,, in modo di Croce , nella par- 
te da piantati) 3 e poi eia (i piantono non 
^diritti , ma alquanto in obliquo ; come fi 
la rii anco con qualunque altra fi m ile forte 
di fiori * Qui fi pianteranno in buona terrai 
macera , polla in vali s che fi riporranno 
allo {coperto ma. lungi dal Sole , fi adac¬ 

queranno mediocremente , lardandoli in ta¬ 
le (ito y fin che avranno allignato , ciob 
circi quaranta giorni . Del refio quefio fio- 
tc vuole Sito mediocremente (Dileggiato , ter- 
ja grafia, e macera , ed acqua attempi de* 
feui, e fia bene anche nelle a jet te de' giar¬ 
dini, 

&.é* Card ina li ni , 

T Fiori detti Cardinalini fanno pianta 
X molto, fimi le alla Sca platea con fioret¬ 
ti di colore di porpora * Quefta pianticella 
viene propriamente appellata Fra eh elio Ame¬ 
ricano j e vuole la mede fini a cultura , e 
modo di propagarla detto di Copra » 

Della Viola Piramidale * 

84* ^""^Uefìa viene detta anche arborea dal 
Vj. innalzarli a guifa di albero in figu¬ 
ra di Piramide , ornata, dì fioretti azzurri 
*d od orofi* E' di lunga durata; ma fta me¬ 
glio ne’ va fi grandicelli , che in terra , Ama 
Jtefgra buona a e robufìa & & fico mediocre- 

oaente. 












mente foggiato . Si adacqua abbondante, 
gerite , e fi moltiplica per via di germogli 
odi radiche , delle quali k copio fa : e que’ 
fle facilmente allignano , e prefto s 1 innalza 
no, e fanno fiori. 


Bella Viola Ma frenale [empiì ce , p doppia * 

%■ A Mendue fono di colore , o bianco s 
XX. o rollò vinato , e di foavì filmo odo¬ 
re confortativo della cella, e riftorativo del 
cuore* La Templi ce è molto frequente * ma 
la doppia è rara, e viene di Piemonte , o 
di Aiemagna * Viene detta Matronale di 
Spagna , e Giulietta , o Marbrada da' Pie» 
mone di . Si pianta nelle a jet te de 1 gì ardi* 
ili, ed anche ne’ va fi ; vuole terra ordina» 
ria, ma fertilmente crivellata lì (ito deve 
edere di poco Sole , ne fi adacqua , fé non 
in tempo di fi celta } poiché patii ce l v acqua ® 
Si moltiplica co*germogli levati dal tralcio 
cella pianta dopo che avi a fatto i fiorì , 
€ fi piantano come (opra fui fine di 


Delle Viole [empiiti » 

U, COno quefiè dì diverfi colori , rode , 
\J bianche , incarnate , pavonazze , va.* 
r:e, o gialle , e quelle ultime avanzano in 
dorata tutte le altre* Si (eminano dopo il 
Plenilunio di Marso* in (ito aprico, e me* 
diocremente fo Seggi aro , e riguardato da’ 
Vena, Vuole U terra buona , e gagliarda ^ 
Si deveno adacquare , fecondo il bifogno , 
abbenchè refiino al freddo , vengono pe- 
?0 danneggiate da venti , e dalla neve □, 
Q^tefie alle volte variano da se fiefie i colori,, 
fi podono fare anche Viole dì più co^ 
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ori con qneffa in d offri a- Si pigliano femi 
di Viole dì vari c °lorì » e mifchiati ince¬ 
lile con un poco dì terra crivellata qus* 
ili fi mettono in una penna di ceca tagliati 
d* ambe le parti ; da una parte di cui ila 
legnata una pezzetta dì tela, che chiuda il 
buco, dalla di cui parte fi pianterà in vafo 
dì buona terra, e fi adacquerà (petto - Quia* 
dì nel germogliare f e fpuntare di detti le* 
mi verrà a far fi una fol pianta di varj co¬ 
lori , polche tutte quelle pianticelle , nello 
{‘puntare dal buco della, pernia 5 . vernino ad 
unir fi in una fola pianta - Si pò (Tono anche 
fare di varj colori, col inneffarie ad occhio, 
o a chignuolo * come fi fa co- Gel forni ni , 
e- pofeia riporle in luogo ombratile , ma 
{'coperto , ed arioio , laiciandoveie almeno 
per quaranta, giorni, ed adacquandole loia- 
mente tanto che baffi, a mantenerle umide, 
poiché la foyer òhi a umidita le fa marcire. 
Quella regola ferve anche per mneffare , e 
fare varie le V^ole doppie,, delle quali diicor- 
scremo qui abbatto,. 

Delle Viole doppie b 

gj-, Usilo nobilittimo fiore fi può propa- 
gare in tre modi 7 col feminarlo , 
coll 1 in netta rio, e coi piantarne i ramicel- 
li , In quanto ai lemmario s dico in prima 
luogo 3 . che bifogna tifate attai diligenza , 
per raccogliere le temenze dei. fu fio di mez¬ 
zo Jr che è il. primo a fiorire in Primavera ; 
avvertendo di raccoglierle in Luna creden¬ 
te* Secondariamente fi ferii inano.- in terra 
buona, a macera, tre, o quattro giorni pri¬ 
ma del Plenilunio di Marzo, e cresciute le 
pariti celie , fi trapianteranno due , o W 
ratte, in fui diverbi Tempre in Luna c re¬ 
fe ente : 
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Lente !: avvertendo di troncare Tempre de¬ 
liramente al.'e derce pianticelle V occhio di 
mezzo , qualunque volta lì ripianteranno » 
E con tale diligenza la maggior parte di 
erte ri ufo irà doppia « La ciperienz a c* in- 
legna 5 che per avere Viole doppie 3 con- 
viene lanciare alle piante da Temenza il fo- 

10 gambo di mezzo ? levando ogni altro ra¬ 
mo j anzi net gambo dì mezzo conviene 
baciare fola mente due , o tre baccelli , o 
Ld- teghe più bade, e vicine alla piantai: 
e di quelle fervertene a Te minare *, 

E anche ofTervazione eìperimentàta , che 
le piante di Viole Templici v che hanno le- 
iogiie de* fiori, o quelle della pianta ri cele , 
fono piu arte per Urne Temenza per Viole 
doppie, coi levare via il rimanente-,, e lafciar- 
Je fola mente la tega di quel fiore riccio * 

11 me del imo fi olTerya. di que 1 fiori di Vio¬ 
la ^ a. quali ila Tetto certa, foglietta verde ? 
e gentile, e quelle ancora fono a proposto 
per farne Temenza nel modo già detto . Pa¬ 
rimente la lei aridi..'fi una Viola doppia vici- 
m ad una Tempi ice , fin che quella Templi- 
cs aboia maturata la Temenza delle due te- 
5j ie gambo di mezzo , levate tutte le 
altre ; farà mezzo e fperi mentito Per avere 
Vjoje doppie con tale Temenza, 

Alcuni per tare Viole doppie Teminano 
‘ a delle Viole f empiici , poiché le 

dap,p=e non ne fanno punto; e ciò fanno 
r.^! Plenilunio di Marzo, o di Ottobre ; e 
per accertarlo-, incominciano, a gettare detti 
lemi m vado di buona terra , un quarto d" 
era prima del punto del Plenilunio affiglia- 
r ° dagli Agronomi , e ieg intano a Tenni* 
^rne qualche grano per un quarto d 1 ora 
dopo, così Teminandofi Viole ne! tempo deli!' 
E culie deìia Luna^ riefeono in gran parafa 
d °PP' e - Alito 









Altri procurano Temenza della pui mata- 
ra j e Ragionata , e la feminano alii 
o 29. delia Luna di qualunque mete , e 
particolarmente di quelli di Ottobre , e di 
Marzo. Accoppiandoli la radice di una Vio¬ 
la Tempi ice a quella di una doppia > ed ti¬ 
ni t a mene e piantandoli in buon terreno , g 
luogo aprico, e Toleggiato > la Tempi ice an¬ 
cora diverrà doppia * Le piu pregiate le- 
mense per far Viole doppie vengono Rima¬ 
te quelle di Savona , e qualunque abbia it 
foghe lunghe, e riccio 3 ed i fiori parimen¬ 
te ricci j e che tirano al doppio * I Temi 
delle Viole bianche, regolati in ordinea farli 
doppj > come fi è detto , Togliono riufcire 
di varj colori * E per fare belle Viole dop¬ 
pie , conviene fervidi di Teme raccolto da 
piante vigorofe, e di fiori belli, come quelle 
gialle, dette di Ferrara, di Bologna , e di 
Vicenza , 

Tutte le accennate regole fono buone , 5 
di alcune di quelle ne ho veduto bel li Rima 
ifperienza; ma quella , che Tono perfoggiun- 
gere, è la più Tacile 3 e ficura, come mi ha 
inTegnato la pratica di molti anni - Si racco¬ 
glie adunque il (enne delle Viole [empiici j 
e fi (emina nel Plenilunio di Marzo, o un 
giorno o due dopo di quello* Alle Viole'; 
che ne naie e ranno, fi lafeia fare il fiore al 
fido gambo di mezzo , che e il primo a 
fiorire, ed a quello fi larderanno Telamene 
due teghe, cioè le più balle , e più vicine 
al fufio mede fimo * Di quefie fi piglia 
ri mente la metà , cioè quella Temenza , che 
fra dal mezzo in giù della tega o baccello, 
vicino al gambo , e quella fi (emina ratt 
sael Plenilunio di Marzo , ovvero un gioì" 
sso* o due dopo , in buona terra maceri 
in vafu e produrrà le Viole quali 
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te doppie* Si pollone parimente forni n a re le 
Viole per averle doppie, due , o tre gior¬ 
ni prima del Plenilunio ; poiché verranno * 
a germogli a re nel Plenilunio fiefio , come 
felicemente praticano alcuni _ A' tempi de¬ 
biti fé ne trapianta una per vaio , con buo¬ 
na terra > e fi colocano in luogo mediocre¬ 
mente foggiato , adacquandole fecondo il 
bifogno. Quelle poficU , che non nufciran- 
no doppie , fi Serberanno , per fare la fe¬ 
rvenza per l'anno venturo ... rolla regola già 
detta, di laici a r loro fqjamenre due teghe 
per pianta , e q nette nel tu fio di mezzo » 
Vogliono alcuni j che fi pòficno {sminare 
anche nel Plenilunio di Settembre e di 
Ottobre, due , o tre giorni prima di quel¬ 
le, ma voi non vi parate dalla regola pre¬ 
scritta , dob d i Seminari e nel Marzo - Fi¬ 
mi mente voglio foggi unge re uiF altra rego¬ 
la accertata j e pur volte provata con ot¬ 
timo faccetto* Sì Seminano Viole delle più 
belle , c mature, due , o tre giorni avanti 
al Plenilunio di Marzo , e dopo ere fc iute 
fi trapiantano rare , ed in luogo Soleggiata 


; no 1 

fiorite 


parimente nel Plenilunio , e dopo uvulc r 
Jion fi la fideranno che due , o tre rami per 
piante j con tre , o quattro teghe per ra- 
mù , e troncandole la cima a ciafeun ra- 
Subito formate ie teghe * E dì quella 
temenza Seminata due, o tre giorni psìm^ 
^ Plenilunio, quafi tutte riufeiranno dop- 
Pfe* E quelle, che non faranno tali s fervi- 
r 3 nno per fare ottima femenza , per efiere 1 
difpofle ad effere doppie fiicendofi cg* 
Sopra. 

Si propaga in fecondo luogo quello fiore 
c^l piantarne i rami , levati dalla pianta , 
^ipo sfiorita, con un poco di vecchio at~ 
Recato, e ipaccati alquancoin modo dì Croc¬ 
ce* 





ce nel fondo , fi piantano In va fi di buona 
terra s di modo che tutto il fuflo refU fot* 
terra fino alle foglie, aggiungendofi anche 
nuova terra di quando in quando fecondo 
il bifogno . Tenendo detti vali in luogo 
fcopert©, ed arido , ombratile, fino che 
abbiano allignato le Viole ed allora il por¬ 
ranno in luogo moderatamente fileggiato * 
Avvertendo di adacqturle di quanio in qua r- 
do* A li ò re he i n c om melano a fi or ire , fi ie- 
v•: i a loro quaiche ramofcelio t accioccbe fi 
pipita meglio fi mantenga 5 . e face or i fiori 
piti belli * Nell' Ottobre, dopo rinfrefeara 1 
a ; a , fi leverà qualche ramo delle piante 
vecchie * e fi pianterà in va fi , con tutto 
il gambo (otterrà fino alle foglie , taglian¬ 
dolo al qua nt * > come fi di fi e e piegando 
un poco nel fine del fu fio la rama da pian- 
t a r fi j p o i c h b c osi radiche r a più p re fio. fi 
finalmente gii $ incalzerà ben a intorno 
bue nitri ma terra 5 adacqua sui ole leggiermen¬ 
te, e tenendole alTomèra come fi è detto. 

II terzo modo per propagare le Viole dop¬ 
pie farà cqU 1 inuefto* sì ad occhio, come 
a chfgnuolo, ma perche di quello fon’è par¬ 
lato fu Sci ente mente di (opra , ove fi tratte 
delle Viole femplici 3 , mi rimetto a quanto 
colà fi dille * 

D&'Garofani ordinar) , da mazzetti t 
e delie Piumefte* 

SS, COno lì Garofani di variami color; , 
*3 di odore foavififimo , e fe ne danno 
di {empiici * e di doppf da mazzetto , ed 
altri colorati a guifa di coda di Pavone , 
chiamati Piume ite * Tutti quelli vogliono 
ìa med^fima cultura , e fi propagano per 
via di femi j e per via di germogli , Il ft* 
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ni e fi prendo principalmente da 3 Garofani 
b >' a n c Efi > lionati , e v erbati . Su hi co r a c coir o 
d e E to fé m e, fi d e v e fti m ina re il gì orn o pr e* 
ced ente a 11 a L u n a pie n a * e ileo do però- 1 1 ari a 
traiiiju : ;ia ; ma ellendo ventola ; fi alpetu 
fino al giorno precedente al Pieni fumo v e n ~ 
turò* li ferne migliore fata quei io raccolto 
da' due furti piu baffi della punta , falciati 
foli a quello effetto , polche queffi faranno 
i piu vigerofi 3 e quelli , che più $* innalza¬ 
no* levati via tutti gli altri * Dopo faran¬ 
no ben maturati , e Cagiona ti detti femi 
li coglieranno e fi temi nera'uno raramente 
in va fi appuféeòhian a quello effetto t con 
buona terra graffa , macera ? e crivellata «* 
ti coprendoli pofeia detti temi delia terra me- 
defima } all 1 altezza di mezzo dito è Si la¬ 
miera loro godere giornalmente tre , o quat¬ 
tro ore di Sole della mattina * iprlizzando- 
: IMpeffa leggiermente 5 come fi farà anco 
J ffbito fermnan, e con tale diligenza nafte- 
tanno in orto glorili * Dopo creici a te al- 
quanto le pianticelle 1 ,, quelle che avranno- 
germogliato folamente due foglie faranno 
infallibilmente (empiici , onde iì gèttetani 
v i a, m a q ue ile c he a v ra n n & pi ù di due 
toghe , fi con fer.veran no, e fi fa Pieranno ai 
Jio-e : perocché r infici ranno di fiore doppio 
QaHÌ-e lì adacqueranno , lì coltiveranno fino 
vsrfo la fine di Ottobre i ed allora fi tra¬ 
pianteranno in buona terra , acciocché nel¬ 
la lu-tura Efiate producano fiori*, 

,. Ai tri fanno la temenza di Garofani dal 
Iole tuffo di mezzo dalla pianta, levati via 
tutti gli altri , e la femlnano nel Pieni la-' 
tjjo di Marzo , ovvero un giorno , o due 
C °P^5 pc r avere Garofani doppj , Parimen- 
|te fi feminano Garofani , per averli doppj 
^ ^ ben matura, Temenza, fatta, di Ga¬ 
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rofani che fiano doppj , due , o tre giorni 
prima del Plenilunio di Marzo , acciocché 
pollano difporfì a n afe ere nel detto Pleni¬ 
lunio, e polcia Ti trapiantano parimente in 
Plenilunio * qui voglio notare , che quan¬ 
do i Garofani incominciano a fare moftra 
de’ fiori, vogliono pochìfiflmo Sole , cioè non 
piti d’un' ora , o due , ballando tenerli in 
luogo ariofo , e feoperto . 

SI moltiplicano in fecondo luogo i Garo¬ 
fani per via di germogli ; e ciò può farli al 
principio di Ottobre, e fui fine di Febbraro * 
fino alla meta di Marzo. Apparecchiati che 
fiano i va fi con terra magra crivellata , fi 
fìaccherranno dalla pianta i germògli con 
un poco di vecchio* e levate loro le foglie 
fecche, e tagliate leggiermente tutte le ci¬ 
me , fi fenderanno d abbailo alquanto a tra- 
verfo con il coltello * avvertendo di non 
pattare lì primo nodo colla fenditura* Quin¬ 
di fi collocheranno diligentemente ali' orifì¬ 
cio de' vali , adattando li Metti germogli in 
maniera raie , che fileno alquanto piega¬ 
ti 3 e come in ginocchio sv, la terra , e fi 
coprano talmente di tetra , che noti Sopra¬ 
vanzi fe non mezzo dito di detti germo¬ 
gli , Subito rafféttati $' inacqueranno , e 
fi terranno lontani dal Sole fino a tanto che 
incomincino a pulluliate ; ed allora fi po¬ 
tranno efporre al Sole continuo 5 colf in af¬ 
flarli fpefTo ? Ne 1 grandi caldi non fi conce* 
dera loro che due , o tre ore di Sole della 
mattina > poiché patifeono grandemente del 
meriggio« 

SI poffono anco fare piante di Garofani 
eoo radici nella feguente maniera * Si ta- 
gìiana i germogli delle piante vecchie per 
il mezzo , fpaccandole per lungo dall’ ah 
timo nodo in giu verfo terra i Quindi ta- 















giiata una partita di detta fiaccatura vicino 
a terra; lì lascia attaccata alia pianta V al¬ 
tra metà ; mettendofi qua idi e foglietta , 
o fefiucca in cima della fpaecatura , accioc¬ 
ché non fi utiifea di nuovo ; s interrerà 
detto germoglio fpaccato ? e cosi tagliato 3 
e con un legno forcuto li farà ilare ben 
lotterà ? fin che abbia cacciate le radici , 
il che fuo!e fuccedere dopo quaranta gior¬ 
ni , ed allora fi raglierrà V altra partita ri- 
malia attaccata alla pianta , c fi piante¬ 
rà in altro vaio ec. Con tale arte fi può 
far produrre radici t anco a 1 nodi più al¬ 
ti r colio fpaccarli nel modo fuddetto , e 
poi rinchiudere detta parte fpaccaea in 
zucca sforata , o in cannoncino pieno di 
terra * Tempre umida , come fi ditte degii A- 
grumi. 

Per rendere le piante de* Garofani più du¬ 
revoli 3 fi dovranno ripiantare di due in due 
anni , e tenerle bene purgate dalle foglie 
fece he * NelJ‘ Ottobre adunque fi caveranno 
le piante da’ va fi con tutta la malia della 
terra attaccata, e levatone alquanto 3 fi ta- 
glsera due , o tre dita delle radiche , e raf — 
iettato il vaio con nuova terra * fi riporrà 
lobito dentro la pianta * e lì adacquerà in¬ 
contanente - Per diffónderli da 3 freddi deli 9 
Inverno , fi dovranno collocare in luogo 
aprico s ovvero in luoghi fotterranei * inac¬ 
quandoli leggiermente la mattina dopo tre 
j Jr e di Sole con acqua * in cui fi a fiata pò- 
^ !na 3 o colombina * Ma pattata la rigidez¬ 
za delia fi agio ne , fi adacqueranno pelei a di 
iera con V acqua pura , ovvero con quella , 
cui ha irata lavata carne . E perchè li 
garofani fiorìfeono di ogni tempo , fapen- 
c °u governare , larà bene levare loro i bot- 
EOai , che germogliano , prima che aprmo , 
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lardandone follmente alenili, acciocché la 
pianta non reftì tot#! niente f pagliata., e co¬ 
si recidendo di Eftare i perniagli , fi verrà 
ad avere Garofani anche d' Inverno e maf- 
fime tene-ndoli ì n ktog'h.i aprichi, ovvero ne.'!? 
Halle , come fi dille delle Roie * Voglio 
finalmente avverrire , che nell 1 Inverno non 
devono Tempre tener fi coperti , e r incili Lift 
li fiori, e princìpalniente i Garofani , o k 
Viole | perocché con ciò verrebbero a 
bianchi , e teneri , e pòfcia ne] fentsre 1' 
aria fredda fi feceherebbero f cóme e fuc- 
cello fpeiìe fiate a meno cauti j ma con* 
viene {coprirli, ed ef por li al Sole , e ali : 
aria temperata di qualche bella giornata ì 
e con tale cccaiìone dar loro un poco di 
acqua , e così fi man terra no belli , e vi¬ 
gerti , e fi riguarderanno da 5 Topi * Li Ga¬ 
rofani a mazzero , e la Pi umetta , fi re* 
geleranno nel (od.detto modo , e li confer¬ 
va no beniffimo <fi Inverna a IV coperto , cui 
io ino arprico, e fòieg usto* 

E giacché li è ditecelo in queflo Libretto 
del fino, delia Lavanda , delia Mòrte Ila", 
£ di altre binili erbe aromatiche , noterò 
qui il vero mòdo per cavare ì* acqua dall' 
accennate erbe , ed qualunque altra anco- 
n , e confogne n temente in legnerò ii modo 
per cavarne i 1 oglìp , o la quint 1 effdnza t 
e b fa nella lego ente maniera * 

Si piglia quell* erba ii vo.ra , in tempo 
di Primavera, quando fard ben verdeggian¬ 
te , fuoco 1 a , e dopo t a y ' i ■ ta minucarne li¬ 
te, fi porrà in hocchi di vetro ben In rat a t 
accio eh e rum ilvap >r , ed a fuòco lento Se 
le caverà l' acqui, la quale fi chiuderò di¬ 
ligentemente iti fi afe hi di vetro con il col¬ 
lo lungo j e ft rètto , e fi lafucran.no ai Sa>- 
h per tutta L Eitate - Quindi le ne leverà 

delira* 














destrary-jertta V og!io , che Rara In dma s e 
fi con ferverà in vali di veno ben chiù fi l E 
qnefia e la vera quinc 1 elfenza di erbe aro- 
manche, quantunque i Chimici ia facciano 
in modo differente* 

Remerebbero a dir fi molte altre cefo in- 
torno a 3 Garofani , ma perchè dì quello n o- 
biliiT?mo fiore fe ne farà fpeciale Trattato 
• fui bue del prelente Libro , fonaminiflrate- 
n.i con altro notizie da nobile Perforiamo 
ì grande amico di Flora , ed indagatore dì 
peiìegrinofe fragranze , a quello rimetto il 
curiolo Lettore* 

D f/f * 

fitta la bellezza di que/F Erba con- 
X bRe ncJle foglie dipinte a vari qq s 
lori. Ama luoghi Collegi a t fi, e nafee volon- 
t:erj fra le pietre. Però fa mirabilmente 
iemmandola a prima flagione in Luna ere- 
iccnre, in luoghi folleggiati 3 o pofcia. ri- 
piantandoti ben rar 4 > e di (coffa in buon 
terreno t e [ito foieggìato , zappando fi, -d 
adacquandoli , fecondo ij biio.no . Si rac- 
r Q ^ G iefrienza di Autunno , per Cernì- 

^ ana * come fi dille , a Primavera 

ten per tempo. 


LW AZdjjfàw'o* 

I L Nafiurcio, detto anche fi ore dì Paf- 
none, è di due firn , il maggiore, 
^ u minore--; amendue hanno il mèdei mo 
Wj'tt j e forma 
grande* 

Quando., fi verranno a Temi tiare, fi porrà u- 
ii C 1 ì ! J ' m; ? ni in Lmore : lenii ben Cagionati 
’ J Vln ° bianco per alquanti giorm pofeia 

fi l> 








fi lemmario rari hi forchetti di buona terq 
umida , fico di poco Sole , ed in vicinane 
dì qualche lì epe , ovvero s T infrafcherranno, 
poiché ere itone molto , e vanno rampican' 
do come V Edera * I bottoncini di quefe 
fiore porti in aceto all' ufo de’ Capati, ridico, 
no di buon gurto j aiutando la digeilione 5 f e 
ne coglie la fémenzà, per ieminarla pofeia di 
anno in anno ben per tempo j fenza onerva¬ 
zione di Luna. 


Delle Maraviglie di Spagna-* 

y^VUefl.e ^ Geminano in buona terra ne! 
mele di Marzo in Luna c refe ente 
ed b meglio piantarle bene rare, 
che trapiantarle . Amano fitq non molto fo 
leggiate, perocché lìmo poco àrniche del Sole, 
a cui nafcondonQ i loro fiori } per altro va’ 
ghi j e di gratitfimo odore. 

Drila Uthìnìde filwftre vi] chic fa peregrina . 

9 »■ Uertó fiore lì potrebbe accoppiare a. 
\ / fiore della notte , poiché egli anco- 
_ ra ia pompa de 5 £uoi bianchi fioretti 
fiimiii ai Getfomino di Spagna, e di fcàvh&i 
odore fidamente di notte , chiudendoli poL l 
tutti all 1 apparire dei Sole . Ha egli virgulti 
aliai vifchioli p che al tatto fem brano come 
Iprtizzati dì vifchicj , Si moltiplica col fieni? 
porto in buon terrenno T e colto dalle caiefie 
de'fiori mede fi mi ben mature . Si fe mina di 
Primavera in buon terreno de* Giardini , et 
ripianta in vali , o nelle a jet te , adacquandoli 











Brir Eri a Self Uomo 
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Uefto fiore raffomiglia affai alla ge^ 
JoHa j e però vuole la cultura fimi- 


le a quella .Si {emina in Luna calante 
di Marzo in terra graffa , e macera , e fi tra- 
pianta parimente in buona terra graffa , in 
dii] anza di due braccia. Ama luoghi freitbi, 
e mediocremente loleggiati, zappando fi [pef* 
fo t ed ad acquandoli fecondo il bifogno. 

Della Gìazea Ine mia dì Sagù fi* 

pianticella fi tiene ne'vafi de? 
/ fi Giardini più per la vaghezza delle 
ine foglie biancaffre,come fpruzzato 
di farlo a, e mirabilmente intagliare dalla natu¬ 
ra , che per la bellezza dei fuo fiore gial¬ 
lo , ed alquanto fimile all 1 Ambretta , {eb¬ 
bene più picciolo^ e di poco odore * Se ne 
coglie il feme » per propagarla ; e ne fa 
menzione f accennato Za noni nella fua Sto-* 
ria Botanica, anzi fe ne vedono piante fio¬ 
rite in più Giardini di Milano. 

De* Fagittoli 7 e della Vejcìa dì Spagna . 

95, /'AGni fito, e terreno e buono per que-* 
V/ ffi legumi ; rampicanti , e s 1 innalza¬ 
no entrambi da terra. li pri mo fa fiori rolli 
per unta BEffate, ed il fecondo li fa vi¬ 
nari - Si piantano i iemi di smendue dì an¬ 
no in anno; Ebbene la Vefcia fa anche, 
radica di molta durata * 





ì -\6 

Del Gelfomino ro/fo Scarlatte * 

5^ Uefì° nobillflìmo fiore , che con al* 
ero nome lì dice Oliamoci it , oCon* 
volvolo pennato ;così appellato, poi* 
che forte dalla terra con lémbi anza di piuma; 
nafee egli da le me nero limile ad un gra* 
no di pepe ; ma prima di lemmario , fi per¬ 
la in inflittone in acqua piovana per al¬ 
quanti giorni , per farlo mollificare , elle li¬ 
do egli duro* e difficile a germogliare * C ta¬ 
lee in alto adifmilbra, onde vuole una per* 
ciehetta per rampicare. A fuo tempo fa gel- 
forni n etti dì colore fcarlatto, poco piu grandi 
del Gelfomino felvatico ; ma lenza odore. 
Vuole Sole aliai 3 acqua fecondo il bifogno*e 
terra ordinaria, ma ben crivellata- 
Quel! a pianticella lì ri no va ogni anno col 
fuo le me feminato a primo tempo* E di que¬ 
lla nt sanno menzione tutti i più periti Bo¬ 
tanici, che hanno ferino de' fiori* 
Conchiuderò finalmente quello picciolo Trag¬ 
ulo con quel ranco decantato Madrigale t 
in cui con metro Poetico , ma veridico , fi 
da regola univerfale per la cultura de‘ Fiori. 

Quando c refe e la Luna pianta i Fiori; 
Spargi qmnd' ella manca , i jemì loro t 
Che con quefio lavoro 
Verran sì pieni , e di sì hi colori , 

0 £ inarcherà le ciglia 

Ognun che li vedrà per maraviglia * 


Della 
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"Della cultura de 1 Garofani , modo per con- 
ferverli, e propagarli t e fare t che produ¬ 
cano belliflìmi * e riguardevoli fiorii 

97 , Q E U Rofa è la Regina di Giardini , il 
l 3 Garofano è certamente il Re di Fiorì , 
come quelli , che in vaghezza , varietà fra¬ 
granza » e durata ogni altro fiore fu per a , c avan¬ 
za , onde ben merita egli, che [e ne faccia par¬ 
ticolare Scandaglio ^ per darne la dovuta notizia 
in ordine alla juà cultura , propagazione s ecm* 
ferva zi onc 9 

Quindi dopo di averne fommariamen te parìa * 
io al proprio luogo , ragion vuole t che \fe ne 
tratti colla pofféìle e fatte zza , e dì/Unzione nel 
fine di ^ quefia 0 peretta , affine di teff ere la Corona 
al florido E e de* Fiori * 

Le notìzie fi fono ricavate da' piu celebri , 
c Jpe ri mentati Fhrifli di quefio Secolo , e per- 
ciò non potranno riu fiche fé non e fatte , accer¬ 
tate, e di aggradimento a chi fa qualche fiì~ 
ma di Fiore si vago , e pregiate » 

Eccone adunque in rifi retto tutta la fofianzs 
ricavata da mano mete lira , ed a me confidata 
per pubblicarla a comune foddisfazione tra que* 
fie carte , 


SA- 
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CAPITOLO 

PRIMO. 

Del ni odo , e tempo di propagginare 
li Garofani , e indù fi rie peravere 
belle propaggini * 

98. À Rbenchè non vi fia cofa p\ù facile 3 
quanto il propagginare li Garofani , 
pure vi abbifogna tanta avvertenza , che mol¬ 
ti errano in quella operazione 3 come molte 
volte la fperienza ci ha mofìrato, non offer- 
vando ne il vero tempo 3 nè la forma , ne la 
qualità della terra, ne Pafpetro del Sole, nè 
altre avvertenze $ che dì neceffita devonfi 
avere, 

E cominciando dal tempo , Li Garofani 
non vogliono effer propagginati nè troppo 
per tempo a nè troppo tardi, Alcuni ne fan¬ 
no le propaggini avanti San Giovanni > fa¬ 
cendo , con loro buona pace , male , poi¬ 
ché in tal guifa , alterano in qualche mo¬ 
do la pianta , che deve portare il fiore , e 
così fono cagione , che quella non porta il 
fiore con perfezione - In fecondo luogo, 
perchè le propaggini producono sì forti ri¬ 
dici , 



















diri, che necefTarhmente bifogna levarle in 
Luglio, e ben (avente mettono V afta , che 
dee fare il fiore nell’ Inverno ? cofa che li fa 

abortire * 

Altri fanno le propaggini troppo tardi f 
Spettando a ciò fare fino nel mele dì Ago- 
fio , allorché le notti cominciano già ad 
effer fredde * e che il Sole rifealda meno 
non producono allora le propaggini così fa¬ 
cilmente le radici , fe non fervendoti di 
mezzi ftraordinarj , come fi dira qui ap¬ 
pretto « 

La vera , e migliore Cagione per fare le 
propaggini de 1 Garofani è dopo li io t Lu¬ 
glio fino ai mefe d l Agofìo , dopo che i lo¬ 
ro primi fiori faranno p a (fa ti , poiché fe fi 
propaggineranno, quando hanno in vigore lì 
loro fiori, fi faranno rafie poffare. 

Il modo per bene propagginare li Garofa- 
ni, è neceftariitàmcs , e li mancamenti, che 
fi commettono, cagionano la perdita de 1 det¬ 
ti Garofani , o facendoli marcire , o im¬ 
pedendo loro di produrre le radici , poiché 
le lì fende troppo avanci alla propaggine, fi 
ama gran pena difenderla dalla putrefa¬ 
zione , fe non (5 leva molto per tem¬ 
po; e (e non fi taglia molto avanti t e cerco 
che non mette la radice, fe non difficil¬ 
mente, 

La vera maniera di propagginare fi fa coti 
un picciolo coltello , o fu temperino , e do¬ 
po di aver ben difìefa ia propaggine (I fa P in- 
ciiione nel mezzo dei nodo più vicino alia 
pianta , che fia potàbile, In calo che il le¬ 
gno fi a aliai teucro , e che abbia fugo , o 
bs ogna (opra il tutto aver cura, che la in- 
cfiione non entri per avanti della met'a , o 

p C 5 r nì n0c ^ 0 i dove fi mette una fa- 
Eha dell ifieflo Garofano , o qualche cofa 
G 3 di 








di fedo per evitare il danno» che fi potreb¬ 
be apportare alla pianta , e dopo fi raglia 
rsel germoglio del nodo , dove fi vuoi ave- 
re l 1 apertura» acciocché la propaggine; pro¬ 
duca fa radice , dopo di che fi diften.de k 
propaggine fìeffa con un uncino di legno lìd¬ 
ia terra di Copra ben preparata Quello* 
fottenendola con una picciola verghetea j ab 
fine che la incifione retti Tempre aperta > 
nel qual tempo fi pollo no tagliare lo eftre- 
mira delle foglie , e così le propaggini met¬ 
tono facilmente radice* 

La terra più leggiera e la più propria per 
far prendere radici alle propaggini ? che ai- 
frinente ne p olio no efifere impedire per la 
durezza di una terra forte ? o pelante , e 
per ^ue fio è motto appropofito di prendere 
buona terra mifehìata con tettarne di caval¬ 
lo intieramente putrefatto » e delia isUna 
ben crivellata infierii e*. 

Le propaggini ettenda così fatte , bttogus 
adacquarle ogni giorno con moderazione. 

Se le propaggini fono ne' va fi , bi fogna le¬ 
varle dal Sole per due * o tre giorni iubico 
dopo fatte, dopo qual tempo fi poffono met¬ 
tere al Sole come prima , e fi vede verfo li 
primi otto giorni di Settembre » fs quelle 
hanno prodotte le radici, o nò , e per ado¬ 
ra batterà dar loro più aria, e più Sole pei 
iarle prendere radici, e radici più forti, 

E fi cc oro e vi fono Garofani s che non 
prendono radici » fe non difficilmente , fi 
|juò fare nel principio di Ottobre una di* 
llefa dì letame caldo, e mettervi Ji vai: 
con un tei aro dì fopra , acciocché il leu- 
rrve non fia troppo caldo , e fi conofce pei 
efperìenza , che q netto è il vero mezzo per 
farli prendere radice*. 

Vi fono alcuni , che cercano fare cede 

prò? 
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propaggini s che hanno levate dalia pianta 
niaeftra col metterle in terra, e farle germo¬ 
gliare a fortuna , ma in quella forma e Tem¬ 
pre meglio prendere li detti germogli , come 
■ comunemente fi dice , e fiaccarli nel piede 
con tre incifioni, e lafciarii fìare al Sole per 
qualche pochi ffi mo tempo per a p pattuii un 
poco , e dopo per fare loro ritornare il 
lor vigore metterli fubico nell' acqua 5 e 
nella incifione poi mettervi un grano d’ ave¬ 
na , o di orzo ? e piantarli io terra affai 
leggiera, ed all 1 ombra ? fen-sa che Tentano 
i! Sole, ovvero farebbe meglio piantarli ne" 
vati per poterli ndV Autunno mettere ai So¬ 
le , o in uno Tirato di letame caldo , o 
nuovo , facendoli ciò nel detto tempo dell’ 
Autunno j affine che non fece bino per il trop¬ 
po calore * 

CAPITOLO IX. 

In quali va fi fi debbano piantare 
lì Garofani* 

'gr I vafi pattano mofjo contribuire alla 
| j bellezza, e confervasione delli Ga- 
rofani * 

Primieramente alia bellezza loro , polche 
molti fi fervono de* vafi o troppo grandi , 
o troppo piccioli 3 ettendo q netto un no¬ 
tabile mancamento . Se il vaiò b troppo 
grande , il Garofano prende troppo mi&ri- 
mento ? e mette le radici troppo vigorofe 5 
fi perciò farà un piccolo bottone s che non 
può fare un grotto fiore» 

Se il vaio e troppo picciolo , il Garofano 
ha poco nutrimento, e retta totalmente rin¬ 
terrato colle radici, che non può germoglia- 
gran canne di fiori * Si fogo a adunque 
G 4 fare, 












fare , che il vafo fi a dì mediocre grande^ 
za , e più firetto abbaco, che Sopra* 

Secondariamente contribuisce molto il va¬ 
fo aila confervasione dei Garofano , pre. 
Servandolo dalla grande umidita, o liceità, 
runa facendolo marcire , e V altra cagio¬ 
nandoli il legno nelle foglie s e perciò per 
molte ragioni non fi pianta ii Garofano in 
terra , 

In primo luogo per il troppo gran tro¬ 
feo, che riceve dalla terra. 

In fecondo luogo per la troppa gran dii- 
rezza, della terra in tempo di Siccità. 

In terzo luogo per il troppo grande * e 
abbondante nutrimento; dai che li fiori veti 
gono ad e fiere ^ piccioli , non crefcendo ab 
ero che le foglie » 

In quarto luogo , come ci ha infegmto 
la esperienza > un Garofano piantato in pia- 
ilo di terra mai non refia cosi ben difpofìo, 
come piantato ne’ vafij ma piu Eolio con.- 
iufoj e lenza bellezza ■ 

In quinto luogo per effere piu malagevole 
a propagginarli. 

In fefio luogo per eflere più Soggetti i 
marcirei che quando fono piantati ne’ vali . 

Si e provato , che i vali nuovi portane 
dei danno al li Garofani , cagionando lòto 
il legno, e F infiammazione, onde per pre¬ 
venire quelli accidenti, bìfogna porre il va¬ 
fo nuovo nell' acqua ? e I a Sciar velo Ilare pe^ 
otto , o dieci ore , e riempirlo di terra or 
to , o dieci giorni prima di piantarvi del¬ 
iro nuovi germi x o le propaggini - 

Di più i! vafo deve avere 11 fuoi buchi 
Sotto, facendolo fiare un poco Solleva to dalla 
terra, per Ufciare Sortire V acqua , mentre 
toccando la terra li buchi fi ferrano per il 
fango, che ivi fi ammalia t ed impedendoli 

che 







c he V fi equa non icori , h porterà gran no¬ 
cumento ai li Garofani * cagionando ioro du¬ 
bito o la putrefazione ? o il giallo* 

Li buchi del vaio non devono e fiere trop¬ 
po grandi f nè molti , farcendo allora troppo 
acqua , e li Garofani non aver ebbero umi¬ 
dita (ufficiente v e la terra perderebbe il fuo 
graffo? e Ja fofìanza per il troppo (colamen¬ 
to deir acqua, 

CAPITOLO IH. 


Della terra propria ; e ne ceari a 
per li Garofani* 


lOOt/^vUeflo e il più imporrante punto, e 
I l più ne coffa rio a fa per fi , per far ben 
riufeìre li Garofani, 

Bìfogna lopra il tutto guardarli dalla terra 
iroppo grafia* e troppo leggiera * o troppo 
umida, o troppo lecca* 

La terra troppo graffa è immediatamente 
nociva , divenendo dura al primo calore 5 
ed alla prima liceità , e perciò le radici 
tettano rinterrate ? e non pollo no dilatarti 
per rutto il vaio * di maniera che ella rie- 
ice troppo forte , e per quello il bottone ne- 
cellari a mente deve creppare 3 oltre che ella 
(ara in dubita mente marcire la pianta * la¬ 
nciando da un canto la gran quantità de* 
vermi , che tal terra produce . La terra 
troppo graffa s o troppo pelante h la terra 
creta; terra * colle quale li unno le pento- 
le, e firmili vali. 

La terra troppo leggiera non è in ni (Ta¬ 
na forma propria , perocché fe la terra 
troppo graffa ha troppo nutrimento » que* 
ih non ne ha fufikfon temente , imperoo 
ebe quello, che vorrà piantare il Garofana 
G 5 nel 





#el puro letame eSi cavallo ben marcito, * 
vecchio 3 che b molto leggiero , farà tanto 
male, come quello, che vorrà piantarlo nel 
letame vecchio dì vacca, che è troppo graf¬ 
ici j d ] onde avviene, che lì troverà , che 
terra troppo leggiera il tulio del Garofano 
farà troppo magro , le fue propaggini f a . 
ranno lenza vigore , ed il ino bottone del 
fiore larà picciolo, non avendo alcuna bel* 
lezza, ed in una parola non vi b {ufficien¬ 
te nutrimento in quella terra. La terra 
troppo leggiera e il letame di cavallo ben 
marcito , e vecchio , la terra de* giardini 
tifata, e la terra de 1 (alici, e fimili a 

La terra troppo umid a nuoce a ìli Garo,* 
fa ni per la fu a fredezza , tale quale è il 
fango, e quella.,, da 1 ! a quale i 5 acqua non 
può sì facilmente colare 

La terna troppo fecca , come la (abbia 
non può & libi inamente nutrire fu fficien ti¬ 
ngente li Garofani, e perciò quella non ^fer¬ 
ve a nidori ufo,. 

Sicché, lafciace da parte quefìe forti di 
terre., debbiamo ricercare queila che deve 
oliere propria , e tuona per la vera cultura 
dei Garofano * 

La terra per li Garofani incarnati dee 
rllcre piu leggiera, che per gli altri Caro- 
» ciie amano meglio, una terra forte* 
Eifogna adunque fervidi per qnefìi in¬ 
carnati , dei letame marcito, e vecchio di 
cavallo,- di terra , e di (abbia ben jni- 
, mfìeme ; ma per gii altri la piu ; 
propria e il letame di cavallo 3 e di 
vacca , e d^lia feria crivellata e mifchia^ 
U ìp, freme*' 
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CAPITOLO IV. 

Come fi debbano piantare li Garofani nelìt va fi * 

101.T 7 * Cofa intintile il f&pere come bifo- 
l/j gna propagginare un Garofano, por- 
i io in vaio proprio con certa buona , k non 
Q fa come ìi debba piantare nei vaio : per¬ 
ché fe fi pianta troppo fatto nel detto vaio a . 
marcìfe nel mezzo , e retta inviluppato dal¬ 
ia terra, a cui h troppo vicino* 

Sz al contrario fi pianta il Garofano non 
r troppo profondo nella terra, la tue ridici fi 
troveranno (coperte nella Eflate, eia pian- 
j ta facilmente fece!lerk , cofa che gf im- 
pedifee di crescere, e r alia reità sì fiac¬ 
ca, che non può produrre ragionevolmente 
1 il fiore * 

Allorché fi è veduto, che una propaggine 
ha prodotta radici fufficiemi, fi leva dal 
» fu fio, e fi fanno le fue due gambette lan- 
Ighe ugualmente, tagliandole un poco delle 
h lue foglie , e pofeia fi pianta in vaio empi¬ 
to di terra , che fi a convenevole * 

Il fondo del vaio deve edere di Ina poco 
Idi letame di cavallo, che fia vecchio 5 bea 
marcito per la maggior parte, il quale e 
molto lecco , e leggiero , e non chiude mai 
I ii bocchi per Ufdare (colare ì acqua con mag¬ 
giore speditezza * 

Secondariamente, perché dii fempre mi- 
cimento alla pianta; oltrecchb li pezzetti 
di pietra o di mattoni , come praticano 
j alcuni Fi ori fin , fanno che la pianta refi! 

fenza alcun nutrimento , e V acqua [coli 
I troppo pretto, non Tettandoci nel vaio al" 

| *una umidita feconda, e benigna* 

Ma fe non fi mette nel fondo del vafo 
G £ li 
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il dettò letame, bi fogni mettervi ie dette 
pietruccie , altrimenti i buchi recano chiufi , e 
ji Garofani diventai! gialli, e marcii cono , 
lì* meglio piantare il Garofano nell* Au¬ 
tunno lenza trapiantarlo fulfegueiuemente 
nella Primavera , come fi fa comunemente * 
Re/la confermata quefta fperienza della 
jagione. In primo luogo lì Garofani devo¬ 
no avere una buona terrai per difenderli 
nell* Inverno dalli grandi incomodi appor¬ 
tati loro da quella ftagione , pri nei palmeti* 
te dalia liceità , dovendo /lare per lei meli 
TÌnchiuS in una camera, come in una pri¬ 
gione , fenza e fiere efpofli all 1 aria, o feri¬ 
na oliere bagnati dalla pioggia* 

In fecondo luogo li Garofani , poffono al¬ 
lora meglio fopportare tutte le incoffanzs 
della Primavera, nei qual tempo fi levano 
dalla camera d J Inverno* 

In terzo luogo : allorché fi cangia ahi 
Garofani la terra, o alla Primavera , o in 
quaififia altra fiaglene , fi da loro una mu¬ 
tazione dì nuttrrniencoche loro può cagio¬ 
nare facilmente qualche malattia ; aggiun¬ 
gendoli, che per quella mutazione illangui- 
àifeono, l’coprendo loro le radici , e languen¬ 
do così, per non aver prodotte altre radici 
novelle, lopravengono le pìoggie fredde, la 
^ragnuola, o la brina , che cagionano loro 
a j legno, o la gomma lopra ie foglie , o 
che diventano gialli, o macchiarci nelle fo- 
glfp ? ed ancora rwarcifcoao * Al contrario 
«Pendo piantati nell* Autunno, pofiòno refi- 
ir ere a tutti quefti accidenti * 

In qujarto luogo lì leva V incomodo, do¬ 
po di avere piantato una volta il Garofano, 
di efiere obbligato a ripiantarlo. 

In quinto luogo , allorché fi metronomo!* 
le propaggini in uofolvafo t e che una 
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mincia a patire j quella comunica rollo In iua 
malattia a tutte V altre , come una pelle * 

Nel Tello ! ed ultimo luogo p il Garofano , 
per e Iter e Telo j Teucre creicela piu z rollo f 
e più bello, 

E ciò non è flato follmente praticato ù&* 
Francefi , ma dalia magìor parte de’ cu- 
rio fi di Lilla , e da tutti lì Fiamirigfiie len^ 
y,z dubbio tutti farebbero il limile 5 fe avel¬ 
lerò nelf Inverno camere affai grandi j e 
capaci, per mettervi in gran quantità do Ga¬ 
rofani , che hanno , Ma le non lì vuole mette¬ 
re in pratica 1'accenato metodo * li pollone? 
piantare tre, o quattro propaggini in un 
vaio lolo , come fi cofhima in terra compo¬ 
lla per meta di lemme fécco, e marcito co¬ 
mune, e per meta di quello di cavallo, af¬ 
fine che non refi ino i affoca ce le dotte prò* 
Faggini, e per foccorrerie in qualche malat¬ 
tia, che polla loro fovrafiare. 

Quando li piantano le dette propaggini * 
bifogna aver riguardo di non piantarle trop¬ 
po alte, e perciò è bene far le propaggini 
prefio al fu ilo madiro quanto piu polli¬ 
ti! e , acciocché polii no aver un piede lun¬ 
go ed alto , per poterle piantare aite nel 
vafo, lenza averle da cacciare con il cu¬ 
neo nella terra, poiché e ile ndo piantate bi* 
fognerà empire il valo di puro letame di 
cavallo lecco, quanto più farà lecco , farà 
(eropre migliore , non dovendo elfere nella 
terra preparata, come fi é detto , oltre le 
radici , 

L coffume di mettere quello letame di 
cavallo lecco fopra de T vali è una delie irti- 
ghori invenzioni, che fi polla avere, per 
confermare li Garofani. 

hrimo, Perché quando fi adacqua II Ga- 
KUiiOj fia e^ìi piantato poco prima, o ai- 

tri- 





tridente, non fi fano buchi nelii vali £ 
terra; e i' acqua s’ imbeve molto più f 3C |[, 
mente, (opra il rutto, Te iì ferve di adaJ 
quadori di piccioli buchi, come li cofìuma 
o che fi ver fi V acqua fopra un pezzo dj 
pietra , allorché vi è gran numero di Ga* 
rafani da adacquare* 

Secondo. Quello letame fecco ài cavallo 
impedifce che non fi faccia una trofiata io» 
pra la terra per li frequenti inaffiamenti 
0 per gran pi oggi e * 

^ Terzo* Perchè quefio letame fa che il va- 
fo confervi una certa umidita , che fi 
molto bene al Garofano nel tempo de 1 gran 
caldi * 

Quarto. Perchè la pioggia , o V acqua, 
con cui fi adacqua, ne tira la grafia , e k 
iofianza , che rende continuamente la terra 
propria a nuttrire il Garofano. 

Qumto* Qiiefio letame conferva megiiola 
pianta nell 1 Inverno , ed impedisce , che 
h pianta , che b ri neh in fa nella camera d 
Inverno non fi ammuffire a sì facilmente , 
intanto ognun© può fare, come filmerà ni È 
a prcpoiìto 6 ; 

„ pcr ìl tempo, nel quale devonfi piantare 
ie propaggini , fe n e già parlato di (òpra , 
non dovendoli fare tanto per tempo * ac¬ 
ciocché non fi amo sforzati a piantarle si 
tolto j per impedire che die non produ¬ 
cano cosi prefio la canna, e perciò bilògni 
puntarle più tardi che fia potàbile , come 
sarebbe dire circa a! principio di Otto- 
^re, qua! e fcnza dubbio il tempo più pro¬ 
prio, poiché allora fi fono fortificate per U 
pioggia , ed il cangiamento della terra im¬ 
pedii ce che non alcend a no in canne , giac- 
\ hb all t>ra produrrebbero la canoa avanti i" 
governo; e perciò bìfogna ripiantarle due 
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o ère volte, per impedire loro qceffo and- 
ci paio av variamento , poiché bifogna prò» 
curare foiamenre che fi fortifichino^ 

Le propaggini eikndo ripiantate, vogliono 
edere adacquate cs n moderazione 5 e me ile 
al coperto dai Sole, e perciò bifogna umeta- 
re moderatamente il Garofano fubito che 
(ira ripiantato, e fare così rutti ’i giorni 
quando non piovale lafciario (tare all 1 om¬ 
bra dieci, o dodici giorni : ed avendo pre¬ 
io (orsa, metterlo ai Sole alla meta dì Otto¬ 
bre fi tue tantoché venga li renano oer ri- 







Per impedire che li Garofani non fieno 
infetti da quello mal contagierò# fcnogna & 
h line di Ottobre, o al più tardi alprin c i< 
pio di Novembre tenerli ben lecchi ; peroc- 
che fieno alfana aperta * 

Secondo. Bifogna li Garofani metterli a! 
coperto, per guardarli da’ grandi , e fiift- 
geli , ma un poco di gelo non può far loro 
nocumenti© , atui più fa ra loro bene. 

Si giudica che fa brina non li fi a dan- 
iìola , non dovendoli portare fi Garofano is 
camera, fe non quando fi vede , che il ge¬ 
lo polla continuare - 

CAPITOLO YI* 

In q&at modo li Garofani debbano fSfere 
enfi oditi nella camera d } Inverno , 

£03* ' Neceffario avere cura * che la a< 

JlL mera, dove nell 1 Inverno fi devoti] 
porre li Garofani, fila fatta in tal forma, 
che vi polla entrare facilmente V aria quan¬ 
do fi voglia, ed impedire, die non entri 
nel tempo del gran gelo- 
Il luogo lopra ài rutto deve e fiere (ecco, 
imperocché fe la terra e umida nel vaio, 
il Garofano non mancherà di ammuffire f 
£ di corromperfi • 

Non bi fogna mettere il fuoco pretta affi 
Garofani, perche quello li fa feecare, e fe 
non li fa feccare del tutto , gF infievolito 
, 3 i fortemente, che perdono il l$ro colore , 
e fi fa divenire gialli ; cagiona il legno io- 
pra Je foglie , che fi sddimanda il fuoco, 
che una malattia incurabile , e molti ah 
cri accidenti fintCurì* 

Se li Garofani fono fiati Tua poco inda' 
riti nell' Autunno per qualche poco di ge-1 
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\o t potranno refiiìere con maggior facilita 
aili freddi più rigorofi , e fe tettano lan¬ 
guenti, durandolo fcioglimenro dei gelo *. 
riprenderanno però il loro primo vigore , 
perchè non bi fogna attendere , che il Ga¬ 
rofano abbia i’ittetta dttpofìzione , V i fletto 
verde s e rifletta fallita, per cosi dire * 
come aveva avanti che fotte ttato metto nel¬ 
la camera d 3 Inverno, Se fi vede che il Ino 
verde impalttdifca s e chele fue foglie bian¬ 
cheggiano, e diventano molli , tutti que¬ 
lli legni cT indifpofizione non prefagi(co¬ 
no la morte , giacche una piacevole piog¬ 
gia di Primavera li rittabilifce perfettamente 
e perciò non de veli temere per li detti ac*! 
adenti, 

Non bifogna adacquare li Garofani fe ìiod 
per n eretti fa , me in re fono nella camera di’ 
Inverno > e differire più che fi può 1’adac¬ 
quarli a 

Primo. Perche la grande umidita, che fi 
ritroverà nel vafo, li potrà far marcire » 
Secondo. Perchè fi far a alzare la canna al 
Garofano prima dd fuo tempo . 

Terzo. Perchè il freddo, ed il gelo fareb¬ 
be maggior prefa (opra il medefimo* 

Però non bilegna privarlo affatto di ac¬ 
qua, fe ne ha dì bifogno, acciocché non fec~ 
ehi, e non sTnlanguidifca , ma però dandogli 
facqua bifogna farlo con prudenza, e mo¬ 
derazione nella forma feguente* 

Bifogna mettere li va fi uno dopo 1" altro 
ne ! catini > o fecchiette , e verfarvi T acqua* 
che fi a fiata efpofta al Sole ; e Jafciar ti¬ 
rare racqua al vaio* cd acciocché V acqua: 
non pregiudichi nè alle foglie, nè alla pian¬ 
ta, bi fogna avere cara , che V acqua non 
venga fopra dd vaiò, acciocché non am- f 
muffifea la pianta* 
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Baila che la radice fia refrigerata per for¬ 
tificare la pianta * il che (abito fi coaofce- 
ra dalle foglie rinfrancare ; avvertendo di 
fare ciò in tempo , che non geli ? altrimen- 
te bìfognerà affettare fino all" ultimo. 

Avanti di eiporre ali* aria aperta il Garo¬ 
fano 5 bi fogna levargli tutte le foglie fes¬ 
che, poiché quelle i abito tirano tutta la 
umidita j e fanno marcire la pianta * cofa 
che fi deve molto tcmare durando V In¬ 
verno, 


CAPITOLO VII. 

Quando fi debbano kvdn li Garofani 
dalla camera d Inverno . 

304,Io non deve edere ne troppo prefica 
nè troppo tardi; fimo, e l'altro e 
pernicio# imperocché quello, che vorrà far¬ 
lo nei mei e di Febbraro* correrà rifcbio di 
perdere i Garofani per iì rigore dei freddo, 
e per il gelo , che qualche volta allora fo- 
praviene, come ancora per la neve , gra- 
gnuola , e per le piopie fredde , e quello 7 
che vorrà afpetrare lino al mele di Aprile, 
farò male ancora , perchè il Garofano lan¬ 
guirò nella fa a prigione , h produrrà la caq? 
na fenza profitto* 

Il vero tempo adunque farò verfo la me¬ 
ta di Quarefitna , quandocchb non geli, non 
nevichi , ne brini punto. M& quando V In¬ 
verilo fisa dolc®, e che V aria non fi a tanto 
cruda , e piccante , fi può fare prima ; par¬ 
landoli qui Ibi amen te di quello, che fi deve 
fare ordinariamente ; dovendoli avere cura 
di prelevare allora il Garofano da" raggi 
del Sole* 

Filmo » Perche Ji Garofani effondo fiati 
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p Sr lungo tempo riischiufi * fono teneri 3 e 
pcrc ÌQ diverrebbero sì fiacchi, e deboli che 
appena potrebbero rìft abilini . 

Secondo* Perche li Garofani non devono 
eiTere trattari pili crudelmente che le altre 
piante T che fono fiate rinciufe nel tempo 
£■ inverno. , s che non vogliono giammai 
aviere il Sole, allorché fi levano dalla car¬ 
niera dTnvemo, e fi mettono ali’aria . 

Terzo * Perchè 1' ombra giova molto a 
tutte le piante. 

Quarto» Perchè il Sole di Marzo e qual¬ 
che volta sì caldo, e piccante , che di fece 
ia terra 3 e fa marcire la pianta , 

Bifogna adunque o in una maniera i oneH 3 
altia mettere li Garofani al coperto; difen- 
dea doli dalle pioggie fredde , e dall?, gra¬ 
gnola , e dalli venti cft remamene e piccane 
ti del Mele di Marzo, ed e (fendo flati e fpu- 
ili ili* ombra per otto, a dieci giorni , de¬ 
vono allora , non elìendo flati piantati io. 
Autunno in terra , nella quale devono fiac¬ 
re tutto ranno, e fiere ripiantati, come ab¬ 
biamo detto di fopra ? tà cfendo ripiantati 
devono ilare ancora all'ombra perottogior- 
ai, mentre quelli s che fono flati piantati 
nell’ Autunno reflano , efpofìi al Sole* 


QmI luogo , quale affetto t e quale fiiuaziom 
fi deve dare a Ili Garofani * 

10 f* f^lò refìa appoggiato fopra h fpe- 
t VJ rienza , mentre il Garofano non 
vuole ne troppo , nè poco So le , ma me¬ 
dioere* 

il troppo Soie lo di Cecca, € lo rende ma- 
Uo di maniera tale, che non può crefcere- 
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fé non coir adacquarlo frequentemente : a ; 
contrario il poco Soie lo fa diventar %\%\ m 
lo , gIi ritarda il (no fiore f che retta ì Q 
quella forma piccioHttìmo * 

Per ciò, che tocca ai luogo - Primo , La 
grand’aria è buona al Garofano, e fi vede 
Ùna grande differenza tra quelli , che fono 
allevati ae ! Giardini di Villa t e quelli 
che fono coltivati in Citta , poiché ii pii 
mi fono piu grotti, e più larghi , ma non 
fono perciò Tempre piu belli . 

Secondo* Diventano più grotti , più lar¬ 
ghi j e più belli nè’ paefì batti , che ns 
paeiì alti, e ne paefi caldi, come inlegna 
fperienza * 

Il miglior Soie per il Garofano e quello 
della mattina fino alle undici ore , cioè 
lotto ii mezzodì , o quello di tre ore do¬ 
po mezzo giorno , perchè allora il calore 
del Soie non è sì ardente, ma quello delia 
mattina è Tempre migliore* 

Primo. Perchè il Garofano eflendo flato 
adacquato alla fera, non retta lungo tem¬ 
po nella Tua umidita* 

Secondo * Perchè il Sole della mattina vi- 
fibilmente giova a tutte le piante , e pria- 
cipalmenre al Garofano* 

Terzo, Perchè il Sole delia fera conferva 
ancora qualche avanzo del gran caldo del mez¬ 
zo giorno , avendorifcaldato V aria , e la terra- 
Quarto. Perchè il Garofano nella notes 
è liuto rinfrefeato per la rugiada , e per 1' 
adacquamento, e così è buoniffimo , che fa 
rifcaldato da’ primi raggi! del Sole , che fo¬ 
no più dolci , e più benigni. 

Non bifogna mai mettere il vaio de 1 Ga- 
tofani pretto a 5 muri per molte ragioni * 
Prima * Perchè il Garofano non avendo 
ÈtDa tutto all intorno , non potrà mai prò 
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durre, ne maturare le fue propaggini , ma 
{blamente da una parte, o pure ie le pro¬ 
durrà, faranno deboli, e fcffocate per man¬ 
canza di aria * 

Secondo, Perchè la riverberazione del So¬ 
le, che viene dal muro, e dà fopra il Ga¬ 
rofano, lo danneggia vittbiImente , e lo fa 
leccare per il calore violento* 

Terzo * Quella Umazione cagiona diverie 
malattie al Garofano, principalmente il fo¬ 
gno fopra le foglie* 

Quarto , Con maggior facilita gf infetti 
infetteranno il Garofano in tal lite, ferven¬ 
doli della muraglia, come di fcala per por- 
tarli fopra la pianta , 11 andò pure di gior¬ 
no nafeofìi ne’ buchi della detta muraglia 
per falcar fuori alia notte per rumarla t e 
fliflruggerla. 

Sìiogrm dunque che il Garofano fia pollo 
in luogo [pazìoio più che fa poflìbile, o al¬ 
meno che abbia aria fufficientemente , come 
ancora il Sole della mattina , e della fera t 
acciocché polla riceverlo da tutte ie parti v 
dandogli fi quello , che gli porta bifognare 
per il i uo mantenimento * 

CAPITOLO II. 

Come bìfogna adacquare li Garofani * 

ig£» TL vafo dee effere eguale nella fu a 
A fituazicne, non pendendo piu danna 
P^te , che dall 5 altra , acciocché i J acqua 
poffa (tenderli egualmente fopra il vafo * 
r-on (colando di iopra del medefimo , e di 
^tto bdegna averne cura particolare pe^ 
ili ragioni „ Prima , perchè la pianta 
potrebbe e Ilei e priva della fu a net ettari a 
ì[r tdita * Seconda > perchè bi fognerebbe 
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adacquare dne volte f fe fi vuole -conter- 
vare u pianta * Terza , perchè h grafia 
o il letame * che b -fcp'ra del vafo , calci 
con T acqua , e cosi non refia profittevole 
alla pianta *• 

Se h terra del vafo è leccata , e per li 
ficcita fi fia difiaccata dal vafo, ìafeiando il 
voto fra il vafo , e !a terra , bifogna riem¬ 
pire quello voto con la detta ‘terra , aggiu* 
alandolo come prima , cioè con la medefima 
terra , che è nel vafo » poiché 
ottura fi e quello voto , V acqua 
iensa apportare utile alla pianta, 

Bifogna che 1 ' acqua fm fiata 
cfpofta al Sole, acciocché fia rifcaldata , co 
me bifogna , con V ardore de’ fuói raggi, 
1/ acqua de* fonti , fe fi può averci 
affai buona j perche e leggiera , cd ha feti 
tiro per lungo tempo i raggi dd Sole. 

L 1 acqua de’ pozzi fubito cavata è troppo 
fredda , c cagiona al Garofano il legno bian 
co fopra la foglia, o la putrefazione. 

L* acqua fan gola, o V acqua puzzoienK 
fono afiai datinole al Garofano* 

& acque minerali pure fono preci pitele 
e non fono buone ? che per certe malattie . 

L’ acqua riscaldata al fuoco h parimente 
perniciofifilma al Garofano tanto neUTnver 
210 ? quanto nella E&ate, ritenendo quella 
fempre qualche mala qualità del fuoco no¬ 
civa al Garofano* 

La migliore acqua per il Garofano fi ì 
Sa piovana , o quella di follò chiara « al¬ 
lorché è refiata per un giorno al Soie* 

Bi fogna adacquare il Garofano con pru¬ 
denza, e fecondo il fuo bilogno : allorché 
fi vede la terra lecca ; fi dee adacquare tut* 1 
lì giorni fenza mancare, per tenerlo fe 
?er in umidita eguale* 
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Bifogna ancora ed a equa re il Garofano nd 
tempo convenevole , cioè ai la fera verfo il 
cadere del Soie , poiché fe fi adacquerà ne 3 
più grandi ardori del Sole , le fu e foglie pren¬ 
deranno delle macchie, e la fua canna fec- 
che ra del tutto * 

Nell 3 adacquare il Garofano bifogna guar¬ 
darli dal bagnare le fue foglie più che fi a 
potàbile , ma ne anche per quello bifogna 
turbarli , quando ancora fi toccafiero con L 
acqua le fue foglie , poiché il male non & 
cesi vi fibile ? ne cosi nocivo , ne tanto 
grande * 

iorne - Quindi alcuni fi fervono de catini 5 o gran¬ 
di fecchj ? per immergere in quelli il vaio * 
.ed in tal modo adacquare il Garofano len¬ 
za punto bagnarli le foglie , avvertendo 
però di non dargli acqua foverchia, ne an- 
che adacquarlo, quando dì già folle bafUtv* 
temente inumidito dall 1 acqua piovana # 
EifendoO quefie cole in tal forma con fi- 
derate , non fi potrà , che difficilmente ap¬ 
provare !a mi fiuta ddfi acqua 3 tale quale 
e I 1 acqua mìfchiata con lo fterco di Pic¬ 
cione, o del legno, che ferve tingere, o 
delio fierto di cavallo, o di quello di vacca * 
Primo . Perche io fi?reo dì piccione e af¬ 
fi] caldo per il Garofano, facendogli veni¬ 
re iì legno (opra Je teglie 3 o il cancro* 
Secondo* Il legno per tìngere non può 
contribuire ali 1 avvanzamentodel Garofano* 
Terze, Lo fterco di cavallo dà aiT acqua 
m calore eccepivo, che non può eiter buo« 
che per certe piante , le quali non 
pni' poflono crei cere io non difficilmente , ed it 
torc^ Garofano non ricerca ffi non un calore na~ 
tutti turale, 

fenv Quarto * L 1 acqua con entro Io fierco Jdi 
acca non è favorevole al Garofano, fe non 
Bfi fe 
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Fe gli da rare volte, e eon prudenza , e 
quefìo fi far'a due , o tre volte prudente¬ 
mente , perchè infogna prendere lo fi e reo 


Ll^v-tlLw j JJ v 1 V 4 ■*■ Vr» y J i uh u a r* 

di vacca ire (co quanto fi a poi ubi le , e io- 
pra il tutto non adacquare il Garofano^ Et 
non nella gran liceità della Eitace 3 per 
ragioni Tegnenti - ^ 

In primo luogo, perchè lo Aereo di vao 
ca e troppo freddo per il Garofano. 

In fecondo luogo quello conferver ebbe 
troppo lungo tempo V umidita a] Garofano 
In terso luogo , quello farebbe una fpe- 
eie di ammuffamento verde fopra il vaio, 
il quale col tempo potrebbe cagionare piv 
nefazione al garofano 

In quarto luogo , quello darebbe troppo 
grafia al garofano. 

In quinto luogo, quell* acqua non è buo¬ 
na che per dare qualche rmfrefcamento al 
Garofano. 

Quello che vorrà adunque fervirfi dell’ 
acqua mefcolata con lo Aereo di vacca per 
adacquare il Garofano ne 1 gran caldi della 
Ella te j far a molto bene , purché non fra le 
non due s o tre volte in ima Eflace- 


CAPITOLO X. 


Come hi fogna coltivare li Garofani per far brt 
a mi fura produrre V afta del fiore* 


£07, ^ A baccherina per fotte nere il G* 


F 1 rofano deve ette re di altezza dij 
quattro, 0 cinque piedi , recando ficcati 
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circa un ditto ai travedo lontana dalla 
pianta , acciocché non rollino fe ritte I 
radici del mede Amo * ed a mi fura che 
crefee la canna, bi fogna attaccarla alla bac- 
di suina dell in at 3 3 fotteaere h canna madha 
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0;unJo 3a pianta comincia ad alzare le 
L-anne f fai fogna levale quelle , che lì (li¬ 
merà mio neceùatie ad edere levate , e fare 
un Facondo no do vici no alla pianta per due 
razioni . Prima , acciocché la pianta poli a 
produrre nuovi germi ; Secondo , perché 
quello fa un gran bene a Ma canna mas* 
lira poiché diventa più groffa , a vende» 
cosi maggiore alimento, facendo ancora più 
erufio il fiore , levandole qualche canna * 
che la renderebbe debole , di maniera che* 
il Tuo fiore non verebbe nè sì grò Ilo , uh 
sì largo* 

Allorché il Garofano comincia a pro¬ 
li urie il iuo bottone, hi fogli a leggiermente 
con un pezzetto di pietra rimovere la ter¬ 
ra del vafo tute' all’ intorno alla mìfura 
di due citta lotto, avvertendo di non prò- 
fonda rii tanto s acciocché non fi tocchino 
le radici , e ciò fi fa per ajiuare vi fibilmen¬ 
te a fortificare la pianta, rendendo il fu a 
fiore più graffo, e più largo. 

Primo , Perchè fi da maggior forza alle 
radici, tettando come rinferrate per Ja du¬ 
rezza della terra. 

Secondo. Rende la terra più leggiera. 
Terzo, Si da maggior aliraenroàlla terra. 
Quarto, Acciocché 3 a pianta produca più 
tolto si fuo bottone, facendogli prendere ai 
fine una bella forma , 

E lì ctonie in muoverci h terra tntt' all* 
intorno del vafo , come fi è detto , il le* 
uime vecchio, e fecco di cavallo , che era 
J°P fa il vaio , fi e mifchiato con la terra, 
buugna rimettere deiI 7 ifteifo letame inora 
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fi è diminuta nel vafo , bifogna riempire 
il vafo dell* iftetta terra, come fi e[ riempili, 
to quaivdo vi fi piantò il Garofano* 


CAPITOLO XI. 


Oliando, ed in qual modo fi debbano levar* 
al Garofano li bottoncini fu per fluì . 


io^. T Nvano fi cerca !e fi ha della pena 


i 


per ben coltivare il Garofano , e 
far gl fatare un bel fiore, quando fe gliene la- 
Sciane* molti bottoni , e invano fi (pera di¬ 
averne foddisfacimento , quando fe gliene la- 
f c iano pochi, poiché da una parte levandone 
molti , li bottoni 7 die remeranno , crcpe¬ 
ranno , e lanciandone troppo, li Sfiori reme¬ 
ranno piccioli , e però si in quella T come 
in ogni altra cofa , bifcgna aver F occhio 
alla mediocrità « 

Primo * Non bs fogna la (dare molti bot¬ 
toni, poiché inacchìlcono P atta maeftra di 
tal forte T che il fno fiore non può elle re 
gròtto , nè beilo come dovrebbe * Quelli . 
che k(ciano alle canne tanto al batto „ co- 
me nelT atto tutti li bottoni , pottono facil¬ 
mente vedere V alterazione detti loro fiori ; 
quelli che la lei a no poi due bottoni fopra il 
medetimo furto, s 1 ingannano ancora , pol¬ 
che q li erti due bottoni fi levano il nutrimen¬ 
to vicendevolmente per la loro vicinanza : 
come ancora quelli , che lafclanO due code 
Sopra il me de lìmo nodo, par Is ragioni dette 
dì (òpra, dovendoli perciò tempre amare più 
di avere un bel Garofano , che di averne 


molti ordinar]. 

Secondo . Non bifogna punto levarne tropi 


po 3 imperocché ciò farebbe un alterare n 
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t:n obbl icario a crcpare , come ancora la¬ 
vandovi molti bottoni -, <>ue 3 Ii però , che 
Safciano nella canna niaefìra uno, o duo 
bottoni j fi mettono a pericolo di perdere il 
fratto, del loro travaglio, e di vedere (Va¬ 
nire ie loro fperanze ; poiché oltre gli acci¬ 
denti t per lì quali il fiore può refi are di- 
/frutto j e molto difficile d 1 impedire , che 
il bottone maefìro non crepi intieramente 
per il troppo gran nutrimento , non offendo 
ragionevole privarti de 1 belli fiorii quan¬ 
do quelli non pregiudichino al bottone 
maefìro - 

Vi fono per tanto alcuni Garofani , a* 
[quali (ara bene non lafciare che due bot¬ 
telli, ma tali Garofani non fono che pochi, 
e perciò non fanno e fé rupie accertato, 

13 meglio è levare tutti li bottoni s che 
fono nel primo, e fecondo nodo della can¬ 
na più profuma al piede , abbenchè rollino 
ivi quattro nodi, che producono tutti li bot¬ 
toni, che fono troppo vicini al bottone mae- 
Uro, e non lafciare a che un bottone fofo 
,per cia feti n ramo, ed è ben fimo levare U 
Ibottoni , che fono troppo vicini al bottone 
Miro , perchè quelli 3o privano del 
&go A 

Bifogna adunque lafciare (opra ciafcuna 
jinna fidamente quattro bottoni , e allora 
Iridarne un maggior numero, quando il Ga- 
roano non folle molto (oggetto a crepa¬ 
ci 0 che non di venta Afe troppo picciolo 3 
coaie meglio può in legnare la (peri en za, 
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CAPITOLO XII. 


Come ti fogna difendere li Garofani dagl i 
animali infetti > che li danneggiano . 


109. 


a, r T' 1 Re Icrti d’ infetti cercano diRrnj. 

I cere il Garofano , cioè il Pi dot 
chic verde , or ira Puntamelo, la Ruca ve 
de. e le Forìricerte. , 

U pidocchio verde foto non può tare ale. 
usale ai Garofano ; poiché è sì picciolo, 
sì facile a prenderli , che non può levai, 
molto di nutrimento alla pianta , ma quell; 
picciolo animale fi moltipllca facilmente 
ed attaccatoli alla pianta , le leva il fu; 
fugo ■ E non io la mente le ne trova un 
erari quantità ropra della pianta » ma 
appiattano ancora lotto le foglie di gioii 
no per gettarli di notte fopra la pianti 
e difiruggerla : cofa , che leva alla med.eìi 
ma il fuo fugo, ed impedifce che non cu 

fee con profitto. . . . . r 

Per diflruggere li detti inietti , o hit, 
Pidocchi verdi , fi fa facilmente , fchiacciai' 
doli con le dita , non avendo niente di vr 
lenofo, clTcndo quello l’ unico mezzo pr 
ettirparii , poiché nè il Sole, nè Ir pioggè 
nè ì' acqua li poifono far morire; e per il 
re ciò in una volta Iota , baila levarli di 
Sole , che fi tro vanno tutti in fieni e fon. 
ls foglie del Garofano, ed in un pizzico in 
lo, o due fe ne poffono diflruggere mille. S 
trova, che più dì fovente attaccano fi or 
tofani di color violato, e lì più dilicati. 

La Ruca verde fa maggior danno , ed ai . 
tacca il Garofano più rozzamente , poi»! Fior, 
non loia mente lu echi a il fugo , ma are tonfi 
rode o taglia le canne. Quella ha per 
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fiume nel giorno di cacci affi folto il cordo- 
1 dd vafo . kfciando ordinariamente do- 
1 df fe una'fpecie di fchiuma bianca pm- 
L de’ nodi dei Garofano , regno eviden- 
° che vi ha la detta Ruca vcrae per c«- 
Sla. Qualche volta ancora quefla nafco- 
f rl lì ritrova nella detta ichmma , che fi 
jg VC tempre diligentemente levate, acciocché 
nftn fe ne ammucchi qualche altra - 
i e Forbicete ione gV inimici mortali * 
e dichiarate! del Garofano, perche io arac» 
an0 da tutte le parti nelia ina canna , nei 
j jn 0 fiore i nella canna rodendole tute ah 
levai] inforno la feorza , nel bottone facendogli 
luet.anemici avanci che il tiare ne iia forcito 
ente e nel bore , tagliando la radice delle ine 

[1 fu; 'follìe , e sfigurandolo intieramente* 
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Per prevenire i mali , die quetti infetti 
[anno ai Carotino , bilogna tener netti h 
tava lletti, (opra li quali inno poi a te e ta~ 
y 0 l e che fotfengono il vafo , nè lalciarvi 
erbe cattive, nelle quali fi potrebbero na- 
fconderc , e fe per maU forte non U pò- 
letìfero diftruggere tatti 3 bilog-na levare ti 
vaio da quel i:to , per iicoprire li luogo s 
dove fi nascondono, e per farli morire * 

CAPITOLO XIII* 


icori 

co- 


Com e fi ds' ve aj tifare il G a roftno per ja ri a 


fiorire 


3 io,. 


Q Uando fi vede, che il bottone del 
Garofano e ugualmente grotto, e 
lungo ,fi dee appettare un bel fiore, e 
Jtr ciò non bifogna prenderli cura di toccarlo* 
si’ non avendo allora bifogno della mano del 
■ ' Fiorifia : ma al contrario vedendoti il bot¬ 
tone grotto , e corto, allora intalibilmen* 
H l 


te 
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te creperai come pure fé fòffe in ogni p aj% 
?e difuguale canto nella groffez-aa , com* 
nella larghezza a 

Per sviare a cotti gli accidenti, che poi, 
fono Accedere, Lo fogna provvederli di groE 
fili, 0 di corderia verde, o di qualche al¬ 
tra cofa , e legare il bottone nel mezzo , o 
un poco piti appretto della fua apertura 
fenza flrmgere troppo, perchè così facendo 

impedirebbe che il fiore non polirebbe fio, 
aire, o cepperebbe più facilmente» Dopo 
che così fi è provveduto, bifogna con L un 
fpiila apprirlo tutto ali' intorno, ugualmente 
lino al detto filo , o cordella , per falciar 
lenire il fiore> e per fare che forca bello 
ed intiero* 

^ Vi fono de* curiofi r che pongono il 
Garofano all* ombra nel tempo, che il fiore 
comincia a fori ire dal bottone , non cu¬ 
bando punto, che quello ha aperto , creden¬ 
do che il fiore farà facilmente più bello : ed 
abbenchfe ciò non fi a cattivo , die fpefib ab¬ 
bia prodotti buoni (lìmi effetti , fa però lan¬ 
guire i germogli, lancio tanto tempo ali 
ombra : e recando nel lue luogo , dove Io¬ 
ne fiati medi , fiorifeono al mo tempo , il 
doro tronco diventa più belio , e più netto, 
{£ i germoglj non patùcono; però ogn’ uno 
faccia come gli piace, e come fiima meglio, 

Quando il Garofano è intieramente appet¬ 
to, e fiorito , e fi vede 3 che le lue 
foglie non fieno ben di {polle , fenza orai* 
r.e , e non ben colorite , allora il Fi Griffi 
può Accorrerle , di {ponendole con le lue 
mani ben nette , e pulite , ed aggmfUndo* 
le , acciocché ognuna fila al ino Juoso , e 
rie! luo ordine 3 dando maggior larghezza fi 
fiore, piegando le efiremica della feorza del 
ottone, à?er dare facilità al fiore di fen¬ 
der fi 3 
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j er fi, ed appoggia f fì alia detta fcousa . Co¬ 
sì riufcendo per 1 ordinano bs nidimo emi¬ 
ro quello , che alcuni dicono , eh? li Ga- 
rafani fi dovrebbero lafciare nel loro flato 
naturale > fenza ular loro diligenza alcuna ? 
come fé fotte cofa mal fatta il correggere 
g li errori delia natura, e concorrere ad ai¬ 
tarla colla mano. , , , 

Vi iono de Garofani , che avendo le to- 
s]je grandemente tenere , e delicate , le rin¬ 
verrà no. è perciò vengono a crepare * e 
con ciò fi perderebbe la bellezza de rarif- 
fimi Garofani , fe non li fofteneffero le fo¬ 
cile de loro fiori con un cartoncello ton¬ 
do , ed un poco più picciolo del ho.re i li 
quale non comparendo gli darò una bellez¬ 
za , ed una larghezza maravigliofa , poten¬ 
doli ciò lare a* Garofani , che foglio no crepar ^ * 

CAPITOLO XIV. 


hi pii ale luogo delia e fere po/lo il Garofano 
quando è fiorito , e come li fogna 
difenderlo dalle Voghiceli e , 
e dalle Formiche* 

uu T A pioggia , il Sole , ed li grande 
I i inaffiamento , le Forbicette , e le 
Formiche danneggiano il Garofano ^ quando 
ha il fiore fiorito, e Io fanno apparire * 

La pioggia , che cafca (opra U fiore > lo mac¬ 
chia , Io corrompe , e lo fa- appaflìre in un 
momento - 

il Sole non gii fa minor male f poiché 
Eli di lecca talmente la terra , die egli viene 
ad illanguidire * 

U grande inaffiamento lo fa pattare in po¬ 
to di tempo, Copra il tutto allora quando 
è lui fine. 


H ^ 


La 
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La Formica rode il fiore, e fa de ? budii 
ideile fue foglie. 

Le Forbì ce c ce fono piu crudeli nemici 
divorano il fiore, o almeno tagliano le \ a - 
glie fino alla radice , talmente che calcano, 
e non refi a che il nudo fu fio. 

Per preferva re il fiore da tutti (inetti ac- 
ci denti, bifogna fare die il Sole, o li f uo j 
più grandi ardori non giungano & fargli 
danno, e quando lì Garofani fiaranno utì 
ora foiamente^ efpofii al Sole o deila mas* 
tina, 0 della fiera , fi matteranno lungamen¬ 
te in buon attere. 

Oltre di ciò bifogna tener lontani da'mu¬ 
ri li Garofani, tre , o quattro palmi per im¬ 
pedire , che le Forbitele, e le Formiche non 
pollano montarvi ; potendo quefii piccioli 
lanimaletti anche montarvi per mezzo de' 
piedi de’ cavalletti, e perciò quefii devono 
«effere piantati in certe fcudeUlnc di legno p 
che fempre a queOo effetto fi devono tenere 
piene d’ acqua » 

Si può ancora prendere del vifchio mifi 
chiato , e cotto con oglìo di lucerna s e 
fenderlo fbpra di una carta pecora , o io- 
pra una picciola tavoletta delia larghezza èi 
CìnOj o due dita , efafciarnei piedi de*cavai- 
^etti, ri nova nd olì di tempo in tempo il detto 
vifchio , a cui rutteranno attaccati detti 
animalerti * 

Ma fè per accidente qucftt piccioli ani¬ 
ma letti foriero già montati lopra Li caval¬ 
letti 5 o che ivi fottero volati , come fi di¬ 
ce, che le Ferbicette pattano volare, aven¬ 
do certamente le aie; bifogna mettere uni 
pàccbettina alta fopra il Garofano con at- 
ÈaC j * n C]ma Piccioli cornetti di carta , 
o delle corna di Montone , o di Vacca , 
cove vi fia un poco di fioppa, o di lana t 
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e facendo alla mattina la l'onda, fe nepren- 
ja-a in n uni ero* 

Il triglior mezzo per, prendere le For¬ 
miche e fare , come fi pratica con le 
i alfiere , e vafi dv Cedri, cioè con met¬ 
tere qrè, e la piccioli boccietti ai vetro, 
o faldelle di terra con entro acqua me¬ 
lila dove facilmente ti a t tuffano, e reita- 
no a’nneaate ; lei , o fette di jiuefl» vai: 
poifono apportare un grande utile a 

rofani* . , 

V inaffi a mento fi dee fare con mode¬ 
razione . Allorché il Garofano c fiorito , 
r0 n bìfogna adacquarlo fe non tanto che 
ba^a - 3 per mantenere, e conservare t pei- 
mogi), o te propaggini, poiché il Carotano 
fiorito non ha di bt fogno di acqua , e iteti do 
iolamente nefceflaria i detti gflroioglj s 
affinché creScano* , 

Ma dopo che li primi fiori fono panati 9 
fogna dare ai Garofano maggior acqua f 
e rimetterlo al Sole nei ftio primo luogo ; 
affiti che la grana polla maturare, per farne 
la fe manza* 


CAPITOLO XV* 


Dtila [menta del Garofano , e del ttfflpQ $ 
in cui biftigna jsminarla , 

A Benché paja, che tutto ciò , che vo¬ 
glio dire, a tutti fia noto , tutta. volta 
come vi fono da offertali in quello molte 
cole t ho lìimato fame ancora fopra di quello 
fare un capitolo a parte « 

Bifogna prenderli cura, portando^ il Ga¬ 
rofano dafl h ombra al Sole, di non efporre 
il vafo a" grandi ardori del me dt fimo So¬ 
le , abbenché paja proprio, per maturare 

H % la 
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ja temenza dei Garofano * Primo , p erc i 
a goccia della lemenza feccheiebbe ; 3, 
tondo, perché ia pianta prenderebbe nelle 
fogli ? il legno bianco , o il cancro , f or “ 
termo dau aria irefea, ed e ileo do efanfl» 
a grandi calori dell Sole. Bifogna aduaq Lie 
Ulare moderazione , e contentarli di metter» 
va pianta nell’ jfletfoluogo, dove era, quan- 
**? cr “fc2Va ( le ciò non folle per pronao, 
i? ma ria nel tempo, che fl a all’ ombra , che 
lareobe ben farto ì la fciandovela per cir- 
qn= , o lei giorm al più. 

Avendo così efpofìo il vafo del Garofana 
10 'me 1 luogo bno a’otto, o dieci di Set- 
temore , bifogna elpoilo al Soie del mezze 
gioriio , ied adacquarlo frequentemente per 
obbligarlo a far la temenza più facilmente’ 
poiens la grami aria , il Soie , e 1' acqua 
devono a intarlo a produrre ia lira Temenza 
f- maturarla. Li Garofani, che al contrario 
lì ten ÉQno si coperto f e ri»feraci , mai fa- 
n e produrtano Ja femenza. 

Per trattenere, e conservare ia grana fcr- 
J naCa ne ^ a ooccia 3 o calice de! 'fiore hi- 
xoznz queir a difendere quanto ila peffibiie 
cialie pioggie frequenti, altamente ella mar- 
csra 3 poiché eùendo quella boccia come una 
picciola razzata ritiene 1* acqua , che pe¬ 
netrando fino alla femenza la fa marcire . 
^Per avere femenza, bifogna fare k 
-ce^ta fra li Garofani di quelli J che fotte 
pur scendi, e che portano ia femenza più 
volentieri , per averne maggior cura nel 
tempo., in cui ella ii forma, o per farla 
maturarej imperocché non tutti li Garofani 
producono Ja femenza , o afmeno alcuni 
u portano più iaciìmentc, o più abbondale 
temente degli alni, 

< ^ Amenza e perfettamente matura alla 

fine 






i r) 

fine di Settembre , enei principio di Ottobre y 
c qualche volta piu tardi, feconda le ftagioni. 

Dopo che fi e raccolta , ed ammalata la 
temenza, bi fogna conservare ciafcuna fpecio 
in carte feparate con feri vervi fopra il no¬ 
me di ciafcuna, dopo dì averla lasciata lec¬ 
care baflanremante di tal modo , che non 
poiTa ammuffirli per I' umidita , e che non 
Il guattì punto Biiogna pare feminairla nell' 
i[Idia forma-, cioè ciafcuna a parte 3 per la- 
pere quello, che ciafcuna ipecìe produce , o 
come ella può degenerare* 

Alcuni Terminano qnette , Temenze nell.' 
Autunno s altri nella Primavera; onde li 
dubita, che li primi in ciò errino > le non 
e che quefti fperano vedere it tiare nel pri¬ 
mo anno, ma non avendo avuta la grana 
debbi to riputò , pare perciò non avere ba¬ 
llante forza, per produrre un bello ftelo , 
il quale languirà durando tutto i 1 Inverno , 
o che non produrrà un fiore degno di elle- 
re confederato di ttima. 

La Temenza adunque ha bi fogno di ripofo 
come fi vede ne" più belli Anemoni * che 
effondo governati un anno avanti piantarli , 
producono fiori molto belli , più grotti , e 
più larghi s che fe lotterò fiati piantati di 
anno in anno , 

Quelli, che feminano la detta Temenza de 
Garofani nella Primavera, lo fanno in Mar¬ 
zo , o in Aprile ; ma è meglio feminarU 
nella fine di Aprile nel Plenilunio, 

Quetta bi legna feminarla nella medettma 
terra dove lì piantano lì Garofani, e quan¬ 
do li è Seminata, bifogna adacquarla abbon¬ 
dantemente, ed efporla al Sole per farla 
nafeere ‘ 

Si trapiantano le piante de J Garofani ordi¬ 
nariamente in Luglio , o ai principio di A* 

H d gotto 
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goffo dopo la prima pioggia } che viene a 
cadere , guardandoci di non fare ciò in 
tempo fecero, mentre V adacquamento noti 
può dare alla pianta quello , che le bifogna 
cometa h pioggia, mettendo^ aIf ombra 
per tette, o otto giorni, dandole vigore la 
umidita., che è nella terra, potendoti faci!- 
rnenre conservarle, adacquandole nel tempo 
cae la di bifogno , fino e tanto che le piai]! 
te abbiano prela radice baft ante mente ; at¬ 
tendendoli il tempo , che devono fiorire 
per vedere fe cornfpondono si 3 q nò alia 
diligenza ufàta nella loro cultura* 

capitolo XVI. 

Bell* malattie de" Garofani t 

Jl 3' "\7 ^ neceffario decorrere fn^ueflo 

Capirolo diffufa mente delle malat¬ 
tie de Garofani , efiendolene parlato in que* 
io I ratrato ni diverti luoghi, dove e fiato 
# proposto. 

Le malattie piu ordinarie de’Garofani fo- 
r,o ii legno bianco nelle foglie , il marchi- 
me, fi giallo, ed ri colore , o fi a rubine, 
il bianco è una igede di macchia bianca 
c he viene sopra le foglie de’ Garofani, é 
£iic palla come una pelle fino al cuore di 
quelli, fino a tanto che la pianta muore, 
^alunque di jger.za, che fi polla tifare ta¬ 
gliando le foglie, il veleno è lempre mor- 

? 8l tA abCenc }ì n ? n ,. fi nwPri > cl >e fcpra 
*a elirtiruta delle foglie ; cagiona nientedi¬ 
meno la definizione della pianta, che fe 
-nel principio è entrato nel more della pian- 
-ta , ciò fa conofeere a - ' curiofi , clic ifo ma¬ 
le é di dentro della pianta, e della fua radice, 
di e j ubico u codi unica alla medefims piantai 

La 
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La caltene di quefto tv a [e viene dalia 
troppa liceità 5 da una cattiva e 1 pò fusione 

1 Garofano , dall* innaffiamento , dalle 
grulle pioggie , e da altri accidenti , de' 
quali fe n 3 è parlato , e farebbe un perde¬ 
te inutilmente il tempo a pretendere di gua¬ 
rire da quefìa malattia il Garofano, perche 
è incurabile. 

Vi fono pure tanti Fiorirti * che cercano 
di guarire queba malattia , adacquando li 
Garofani con acqua mifchiata con fiereo di 
Piccione , credendo , che querto male fi a ca* 
fonato per il troppo freddo : altri flem- 
frano nell’ acqua il rterco dì vacca , creden¬ 
do che quello male La cagionato per il trop¬ 
po calore ; ma rutto qceffo & operare in 
vano , pojchè li detti rimedj fino al giorno 
d K oggi non fono fiati molto giovevoli 

li più gran legieto per difendere li Ga¬ 
rofani dagli accidenti , che p Olle no cagio¬ 
nare quefie malattie , delle quali fe rf b 
parlato in diverfi luoghi , fopra il tutto fi 
è il guardarli dalle notti fredde, e da 1 tem¬ 
porali j ed in fatti quefla malattia attacca 
li Garofani più fovente nella Primavera, e 
Autunno ; rare volte nella Ertate, maffima- 
niente lui fine, e quando rdlano privi de' 
inalba menti neceffarj * 

li fecondo rimedio è di dase a T Garofa* 
ni una grand* aria ; poiché fi efpe ri men¬ 
ta che i Garofani , che fi tengono alV aria 
aperta , non fono cosi foggetti a querto 

bianco, 

f terzo rimedio e di contentarli di adac¬ 
quarli abbondantemente, e frequentemente, 
e lafeiarii guarire da loro fìeflì,' mentre non 
bifogna fare gran fondamento lopra queftì 
ritiìedj, non perdendo però affatto la fpe- 
^DEa 4 come fanno quelli , che (libito gii ilei pa¬ 
no * 
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no , e li getta ri via ; ma bifogna avere 
pazienza, e vedere , fe U macchia bianca 
comincia a prendere colore rollò , nei qua 
tempo fi può f pera re la guarigione de’ G'a> 
totani, e credere , qlie quello fegno bianco 
non foffe di tanto mala qualità. 

11 quarto rimedio e di ofservare quali 
fieno li Garofani più fogge tei al fegno bian¬ 
co , per averne par ti colar cura s e difender¬ 
li da quello bianco . GT incarnati fono piu 
fog getti , die gli altri , e per quella caco¬ 
ne bilegna dar loro una terra più leggie¬ 
ra , che a' violetti, ed a J loffi* 

Il marciume h una f peci e di cancro 
che rode jj Garofano a poco a poco, pre¬ 
cedendo ordinariamente per la troppa u< 
medita della terra , o per i fi a re troppo 
air ombra , o per altre cagioni già dette di 
iopra. 

Qitando quello cancro non b ancora ar¬ 
rivato al cuore dei Garofano , ma che ila 
fedamente al piede della pianta, fi può pa¬ 
rimente guarire t tagliando con un coltelli¬ 
no fino al vivo rutto il marcio , coprendo 
fubito la piaga , che fi è fatta , coti cera 
molle , acciocché la umidita noti penetri 
in nelhm conto . Con quello mezzo anco* 
ra lì pofsono fai va re i germogìj f che flati* 
no al piede della pianta, ficcandoli a buon 
ora, ma non fi deve in queir anno fpe- 
rare un bel fiore. Se il marciume infetta 
qualcuno de’ germi , bifogna levarlo come 
membro inutile , acciocché non comunichi 
il luo male agir altri , o a tutta la pianti, 

li giallo, che attacca il Garofano , procede 
datU umidita di una qualche acqua vii li¬ 
na, e che fi é fermata lungo tempo nel va- 
io, e che per la firn umidita eccepiva , e 
maFi^n-à ha guadata la radice della pian¬ 
ta 











ta in torma Cale ^ che ella ianguifce t e di- 
1 venta gialla • 

Il rimedio? che fi può dare ad una pian¬ 
ta mezza morta , e di el porre il Garofano 
due ore al Sole della mattina lenza adac¬ 
quarlo, ne lafeiaryi piovete fopra , per lino 
a tanto che la srande umidita , che e nel 
vafo, fia dnlipaUj e che ia radice, che fta- 
, va come in una cloaca di fango, fia difcse¬ 
cata , e per quello biiogna avere gran cu¬ 
ra, che V acqua non fi fermi ne* vali? poi* 
che li a ndo ivi fermata , li fa (lagnante, e 
fi corrompe, e diventa putrida. 

Anzi lara bene levare U pianta del vaio 
colla terra, e riporla in altro vaio con ter- 
. ra ifciucra nei fondo* 

Il colore , o fi a ruggine , è una macchia f 
che vic,ne Sopra le foglie dei Garofano 3 che 
, penetra a poco a poco fino ai .cuore dei me¬ 
desimo , ic non fi tagliano diligentemente 
le foglie infette * Quei! a malattia, peri" os> 
dinario, li manifesta nella Primavera? aneli* 
Autunno, cagionata perii venti, e pioggie 
fredde, e qualche volta per i : ‘ Inverno ~ u- 
nudo . Li Garofani più leggerti a limilo 
malatt ia , fono quelli di colore di rolli , d: 
carne? gf incarnati, ed i violati, 
i ( Per arrecare il progresso della detta ma- 
la'ttia ^ bifagna fare due cofe : o tagliar le 
mhe infette , o per non disfigurare la pian¬ 
ta, bi fogna a tagliarle, o raschiarle con un 
! «dceJlo, per impedire che il male non pali* 
w avanti * 


CA* 



CAPITOLO XVIL 
ED ULTIMO. 

Che qualità debbano avere li Garofani bela, 

£ z 4* À Cciocchè lì Garofani p offa no e fiere 
filmaci belli , biiogna che fieno 
graffi larghi, ornati di molte foglie, rotGi> 
di , ben macchiati r e fensa confusone > a ri¬ 
serva de 5 piccioli, thè non devono effere in 
alcun credito, fe non follerò di un qualche 
colore, che non fi fia ancor veduto, ne cono¬ 
sciuto * 

Devono e Sfere ornati di molte foglie , ren* 
dendo Somma vaghezza ai Garofano il ve¬ 
derlo colie medefime moire elevate nel mez- 
zo , purché fieno ben ordinate , e fortende 
temenza di quella forte, bifogna tenerla ben 
cara, poiché quella produce belli Olmo fiore , 
® con Seguentemente fara grande onore a dii 
fi diletta di fiori, e di avere Giardini riguar* 
^evoli , e di pellegrina bellezza. 
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TRATTATO PK ATICO 

Ter [minare , coltivare , f preparare Taiacc# 
tn polvere y in corda, ed in medicina , 
iW/tf maniera dì utilmente ufarlo* 

li 5 * TN grazia di chi fì Allerta di fare Ta- 
1 bacco t o per proprio trattenimento T 
o per ufo j ho voluto aggiungere in que¬ 
llo luogo le feguenti Oflerrazioni , fondate 
fu V efperienza , maeftra infallibile delle 
cole. 

V erba chiamata Regina , ed erba 
Nicoziana; perocché Giovanni Nicoziane, o 
Ni colio n Mini Oro de! Re di Francia Fran¬ 
cato Secondo in Portogallo , la portò in 
Francia , e ne fere dono a Caterina de* 
Medici Regina di Francia ; fi dice comune* 
mente Tabacco L dall* IfoJa Tavago , co* 
piofa dì^ detta Erba 3 e ritrovata da' Spa- 
gn ucìi 1 Anno 15 * 2 » Di quefto Templi ce 
tanto ufi tato tra di noi Europei , fino al 
Palare in ufanza , fé ne ritrova di più fpe- 
ChC; latifoglio, anguRjfoglio , e medio ; mi 
il migliore è quello , che ha le foglie ìun~ 

1 e frette, detto da Veneziani Erba 
S?ada ? per la timi li tu dine , che con la Spa^ 
^ tiene * Si femina in Luna vecchia dì 
Ltrcbre, corre ho notato fotte detto me- 
Jjr e fi può femina re anche al principio dì 
Gennaro, in terra grata , e leggiera , mif-■ 
calandoti prima la fetenza cor* detta ter- 
Si fe mi nera in qualche vafo } ed appe- 
Ir3 coprirà colla terra*, dovendoli tenere 
y tQ va '° i° luogo caldo f e fpefse volte 
adacquarlo con una feopetta , «[ponendola 
° e \ ■* J. cccafìone di qualche buona gior* 

# Si fa anche nafeere facilmente coi 

tene* 



















dì qual' 
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cenere de tto vaio in ttalU f o ponendolo nel 
torno tepido , e bagnandolo- frequentemente 
ili modo i addetto , Siccome nafee con facili- 
tà s e prettczza, feminandoJi la l’emenda co¬ 
si umida, e (abito colta , ovvero tenendoti 
in inflittone in latte per due o tre giorni pri- 
ma di feminaria- 

Dopo nato, ed arrivato ad avere tre , o 
quattro foglie, fi ratificherà , trapiantando 
il più bello in altro vaio, o calzetta di ter» 
ra, levandolo dalla terra con una ^ fpatolet¬ 
ta di legno gentilmente* Sul principio d 1 A* 
prile , e pei tutto il detto mete, fi ripiante¬ 
rà raro ; in luogo ben coltivato , di buona 
terra , fol-eggiato , e riguardato dal vento 3 
d a cq a a nd etto ben e, fine h e a b hi a ben e ab ign a- 
co. Si dovrà tenere netto dall'erba , e zap¬ 
parlo 1 petto , e levargli tempre U temei! 
che anelerà fpuntando , a riferva 
che pianta , che fi vorrà tener per la 
sa* Quando le foglie incomincieranno 
paure macchiate di giallo , fi leveranno via 
in tempo asciutto, e dopo il mezzo giorno F 
ponendoli ! una al con trario dell’ al tra T cioè 
punta, e fulìo> fino al numero di circa cen¬ 
to per mucchio, in luogo ben atei urto , ed 
a nolo * e fi andéranno 1 petto voltando , fin¬ 
ché diventino quali totalmente gialle* Quin¬ 
ci s infilzeranno dette foglie con filo , e fi 
lafcieranno così appetta in luogo acido. E 
quelle prime toglie fanno Tabacco ottimo * 

217* Spogliate le piante del Tabacco di 
quelle prime foglie, fi taglierà la pianta un 
palmo lopra terra, e dopo che avrà germo- 
giiaco , fi leveranno detti germogli , atta ri¬ 
serva di due, o tre per pianta ; giunta pei 
la foglia di detti germogli alla condizione 
delle prime foglie già dette, fi andéranno co- 
-bendo, e confervando come i’opra . Onde * 

ficco- 
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ficcome le prime foglie faranno colte per I, 
niet * A gotto 3 rosi qnede feconde rette, 
pnno colte per circa alia meta di Setter 
ore * 

Germoglieranno in oltre dette piante U 
* er f. a * , m -a imperfettamente , e q ae ft s 
” coglieranno col tagliare la pianta al* 
la nne di Ottobre s e fatte in rottolo fi U. 
icjeranno efpoiie a tutti li tempi fopra un 
qualche pergolato, e poi fatte afdugare t fi 
metteranno in mucchio compre fife , e fi la- 
fcieranno cosi per qualche tempo , e poi fe 
ne tara polvere, e Tabacco , che riefce in¬ 
feri ore aliai al primo t ed al fecondo* Tut¬ 
te le biadette foglie , tanto infiliate, quan- 
co mcffe m macero f o compre ile , (ara be¬ 
ne lai eia rie circa un anno cosi * prima 
cu macinarle , e farne Tabacco . £ quan¬ 
do ù vorrà fare in polvere la foglia infil¬ 
zata , prima fi fora ffore alia rugiada 
per due 3 o rre notti ferene avvertendo 
di non lafdarlo bagnare dall’ acqLia - e 
que/to fi fa , tanto per fare loro la lei ara 

onore di erba .quanto per inumidir- 
fe > e per poterle levare la coffa di mez¬ 
zo , lenza romperle . Le dette colie fervi- 
ranno per fare Tabacco leggiero , e focile 
a ricevere odore . li Tabacco della prima 
raccolta rideeottimo ; il fecondo buono', 
ea il terzo inferiore , e leggieretto come fi 
e detto . 

Converrà poffare , o macinare dette fo¬ 
gne , fino a ridurle in polvere impalpabi¬ 
le ben (edacriata , che fi bagna con acqua 
chiara, e finalmente fe le da ia grana con 
ledacelo foretto, o largo, fecondo'fi defide ra 
detta grana fiottile, o graffetta. II Tabacco 
lavorato a quefoo modo , riefee ottimo e 
lenza odore di erba ; anzi con odore gra¬ 
to » 







to, e fingile al Tabacco dì Spagna (chimo * 
Si purga parimente Jl Tabacco dalT odore 
dell 3 erba coi lavarlo con il lkcio » 

Avvertali, che dopo che faranno fecche (e 
foglie infilzate, fi potranno inumidire conia 
rugiada , come fi è detto > e poi levar loro 
h colla di mezzo, e iarle in corda , ed in 
rottolo , il qual involto in canevaccio , 
fi porrà in vinacci naturalmente caldi do» 
pò levato il Yiii#, e lai dar velo per un gior¬ 
no iti circa, e poi levarlo, e farlo asciugare 
all’ ombra, poiché riefce buono * e di ottimo 
odore * ■ 

ir8. Volendoli fare Tabacco in corda per 
manicare , fi piglieranno Tamari fichi spol¬ 
pati, e petti, Prime karnade di Provenza 
1 poi pai e , Zenzero ben pefìo „ Pepe lungo , 
ed Euforbie , ed in queffo compofizione fi 
mette il Tabacco fatto in corda , come fc- 
pra , e vi fi laici a finché la Suddetta con¬ 
cia abbia penetrato tutto il Tabacco * Si con» 
lerva umido , e buono il Tabacco in corda 
coll'inumidirlo con mele depurato , e bene 
di inumato. 

Detto Tabacco in corda fenza concia , fer¬ 
ve per pippare . 

Qui voglio aggiungere il modo di fare 
Tabacco in polvere lottile ali 1 ufo di Spagna , 
quale riefce buo tuffi mo qua fi al pari di quei- 
Io di Siviglia con pochi (fi ma fpefa , 

ir 9, Si prendono adunque foglie di Le¬ 
vante , o di Tabacco nofkano , ma ben 
mature , e meglio Cagionate , e s 1 intingo¬ 
no in vino nero generoso , pofcia fi levano 
dal vino, e così bagnate fi laici a no am¬ 
mucchiate per lo fpazio di circa giorni 
quindici , rimovendoìe però di quanti 5 in 
quando 3 acciocché non ammuffifcan-o* Qtiin- 
tu fi iieadanu iopra tayole f o coltre in 1-uo 




go arlofo , ove no n giùnga Sole, pofda fife- 
veranno via deliramente carte le colle dalie 
doglie, e fi riporranno aparte, per farne Ta¬ 
bacco pili grotto 3 a bo , e le foglie fi peleran¬ 
no con peflello di legno in pila di pietra ì 
poiché in tal modo il Tabacco refi era più o- 
liofoj e confegLientemente più morbido. Or- 
vero quando non fi voi elle praticare F ac¬ 
cennata diligenza, fi peleranno, o macine¬ 
ranno le predette foglie colle loro colle , e 
ridotte in polvere fattile * fi faranno pailare 
per il feticcio raro» 

Quindi fi piglieranno le feorze di tanti 
A ranci ben maturi quante faranno le libre del 
Tabacco da manipolarli, e lì mettono in 
fufione nell'acqua per due giornate; di mo¬ 
do die l’acqua non fia più di onde due ogni 
libra dì Tabacco ; aggiungendo a detta ac¬ 
qua dopo i prederei due giorni un quarto X 
oncia per libra , come fopra di ottimo Ta¬ 
bacco di BnTle in corda, e vi lì lafcierà per 
ore ventiquattro, 

Pofcia lì leva V accennato Tabacco dali’ac- 
qm t e fi premerà bene colle dita, cavan¬ 
done tutta la fotta nata , ed incorporandola con 
1 acqua, cotta quale fi bagnerà il Tabacco in 
polvere® di modo che tutta l'acqua retti al¬ 
iorbi ta dal Tabacco. Quindi ammucchiato il 
Tabacco in polvere cosi bagnato con in mez¬ 
zo quello in corda levato da(F acqua , fi com¬ 
primerà bene-infieme ! alenandolocosì ammuc¬ 
chiato per alquanti giorni in luogo ariolo, e 
^riparato ds .1 Sole, affinchè polla attraerebs- 
tì2 la concia. Allora fi anderattendendo col- 
le mani, e pattato per fetaccìo raro , fi la¬ 
ncierà afciugare all’ombra, finche fiabendif 
pollo per farlo pattare per feticcio ttretto , 
quanto fi vorrà la grana grotterelh , ovvero 
impalpabile all’ ufo di Spagna * 


Fi- 









Finamente fi prenderà un poco di olio 
I i\ mandole dolci effracto fenza f uoco , e 
con efso s J inumidiranno la palme delle ma- 
ni, e COn quella fi andra leggiermente (im¬ 
picciando il Tabacco, facendo tuffo ripa A 
fare più volte, ungendo fpefse fiate le palme 
delle mani* come iepra, poiché lutale giù- 
I fa il Tabacco refiera più morbido , € diò- 

cato. 

Quefio Tabacco fi conferva in x^afi di ve¬ 
tte, di piombo, o di maiolica bene com¬ 
preso , e chiufo con lafire di piombo , e 
carta pecorina; affinchè non venga ad e fa* 
lare, e perdere iJ fiio vigore* 

120. Dopo di avere preferiito il vero mo¬ 
do delia cultura dei Tabacco, ed infogna- 
| co il ficuro metodo per prepararlo in pol¬ 
vere, ed in corda, nonfara difearo al Let¬ 
tore di fapere altre» ofeervasioni intorno 
U quefìo feni.pl ice ; ed infieme avere noti- 
zia delie di lui qualità ,e virtù, e con- 
feguen temente a che fia utile, eia chedan- 
noie * Aggiungerò adunque , che ne' pie fi 
malto freddi fi dovrà (eminare di Marzo , 
n Luna vecchia , * perche bara Sa pianta più 
■ forte j e vigoròfa , e covra trapianta rii in 
luoghi graffi , n a fico fi i a' venti , umide tri , 
\à}£ ri (guardi uo ii mezzo dì * Avvertendo 
cì cogliere le leghe mature ne* giorni 17* 
i e 20. deila Luna, perocché in efiì 
^efee più attiva ^ e vigorofa Ja virtù dei 
Tabacco ^ e fa p pia fi che le foglie preparate 
perdono labro virtù, quando fono troppo 
vecchie , cioè, che eccedono il quarto anno , 
■L^nninque alcuni fiimi no più il Tabacco 
vecchio del nuovo* 

ni, Quell’erba suedi ci naie viene chiamata 
^ ubo vanni Scrcedero Offici ai# medicamene 
cd e di Qualità calda, e lecca; e però 
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il citato Dottore nella fin Farmacopea Ms* 
idicoChimica Ijh* 4. Ciajs. 1* dice , che ii 
dell afterlìvo ? dell. 1 incidente., e del refciven- 
te, lia alquanto del rettringente : relitte alfi 
putredine, e fternutatnria , anodina, vulna- 
rari a , e vomita tori a * I Medici la (innario 
medicina purgante , come afferma Nandrò 
nella fu a Tabacologia , Seguirà co dal Zaccrno 
. lì b% i* ^ Praxi Medica Ofjcr'v, fd\ Da ni e'e 
Sancite ad inft* 2-7, Magneno T eJ 

altri, T om a fo 0 r ta n do * . il* var* re fai, 

tap, 1, afferma effere queiV erba molto a pre¬ 
posto per levare la umidita foverchia dd 
cercbroi come (limano anche Menar de , Ève 
rardo , Cullo., Benedetto Stella , ed altri 
Di più le foglie verdi dei Tabacco ri [calda re 
al fuoco, e patte (opra ia tetta di dii patiktì 
cefalea s o emicrania > é ottimo rimedio, 
purché il male proceda da e aula frigida , t 
fìatuo(a , applicandoli dette foglie fi oche ceda 
il male. Le dette foglie riscaldate fono k 
ceneri , e potte (opra il ventricolo , giovano 
al dolore di venne cagionato da/ttatì . Dee* 
re foglie verdi * pettate con aceto , ed ap¬ 
plicate più volte al ventricolo ed alia m;i- 
"a , levano lei off nazioni da ^quelle parti, 
ritte (io far a un panno di lana imbevuto in 
fugo e (pretto da detta erba, cd applicatoci' 
do come fopra più volte. Ed In mancanza 
dì dette fogne verdi, fi far a polvere di fogli? 
Secche j ed incorporata con oglio di Ver tana, 
fi applicherà calda. Per le crepature de* pì«" 
di, s delle mani cagionate dal freddo, giova 
molto il lavarti dette parti in acqua , nelu 
quale fiano bollite le foglie di Tabacco* Vale 
ad imbiancare i demi il fa Se di qnefifi erbfi 
£ fi acqua di quefta dittata a bagno maria j 
conferva la vitta t e leva le cateratte , b‘ 
bandoli Spetto gli occhi con dee fi acqua te*| 
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pidetta. Il fugo del Tabacca vaie adifeccare U 
carnofità , e porri , o tumori , che tallora nafeo- 
no Torto gli occhi • La pol vere di Tabacco tirata 

moderatameli ce per il nato , difecca k la¬ 
grima z ione degli occhi. Chi inghiottirà la 
mattina a digiuno un dichiaro di fugo di 
Tabacco ,■ guarirà dalle nebbie degli occhi 
c 1 ridurrà Ja viltà al primo (Iato, li medeftmo 
fugo, ed oglio di Tabaco giovano a* Tor¬ 
ci mettendo*! due , o tre goceie di detti 
liquori nelle orecchie quando il va a dormi¬ 
re» maffim? le detta fordita procede da cali¬ 
la frigida . Per i dolori de : denti cagionati 
da intemperie fredde, fi fciaiacqui Sa boc¬ 
ca con aceto, in cui fieno bollite foglie di 
Tabacco , ovvero ciò fi Taccia con acquavi- 
fa, ndfà quajé fa fata infilai la polvere 
ddle dette iodie . Per le Scrofole giova 
; acqua cu tabacco, ovvero applicandovi 
le logìie ffropicciare , Per le ulcere della 
uocca, e delle fauci , il fugo del Tabacco 
mi. chiaro con mele purismo 5 con no po¬ 
ro di Aereo canino, ed un poco di cenere: 
ricca di nido di Rondini abbracciato , e ot¬ 
timo rimedio. Le foglie del Tabacco rifeai- 
date lotto [e ceneri calde, giovano a' ca- 
tarn freddi, che nafeono nella gola t ed i n 
5 itre del corpo. Al catarro cagionata 

u cau.a treda giova il fumo dd Tabac- 
5 0) taft( J. c 2P ioghe fece he , e molto più il 
^ppo di Tabacco.. A lare buona memoria. 
L/'- r m0 J ‘. * lirn ° ^ Tabacco 3 attratto 
^ e narici : ma fi dovrà ufare , almeno 
p*f , ore a ^ 1 ; £i , c ^° > e non abui'arne . 

I. r l . i ar V infiammazione delia faccia vale 
fi^ 0 4\ Tabacco ftd "° fo ? r * Ie foglie delio 
. - scacco } corte prima nel vino bianco 

^giero y ed applicate: ovvero bagnando il 
' tQ co; Ingo di dette toglie rmfirhiato con 
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olio rofato , avendo prima purgato ìi corpo 
con pillole capitali , V acqua dilata dall* 
oglie di Tabacco verde, miichìataconacqui 
di Eufragia s bevendone ogni mattina un 
bicchiere a digiuno , giova mirabilmente 
alle paloni almatiche , Il fumogizio del 
Tabacco vale alla tolTe antica . À* tifici j 
purché il male non fi a invecchiato , giova 
grandemente il Tabacco in fumo 7 e maggior¬ 
mente il di lui troppo femplice . Alle cru¬ 
dezze delio filomaco giova riscaldare le foglie 
del Tabacco fiotto le ceneri , e dopo avere 
unto la parte inferiore del ventre con olio 
comune o fia di oliva , fi applicheranno 
dette foglie calde. II medefilmo rimedio gio¬ 
va a 1 dolori colici , ed altri limili mali , e 
dolori; il fugo del Tabacco bollito con zucche¬ 
ro j e fatto lambire a* fanciulli, girava a fai 
morire i vermini , applicando foglie di Ta¬ 
bacco pefìe all 1 ombilico. Dette foglie usate 
al medefimo modo giovano agli ubbriachi , 
ponendole fopra il ventre di quelli, Dette 
foglie rifcaldate come fopra, e ottimo rime¬ 
dio contro la profocazione dell* utero , e 
della matrice , ponendoli fopra Y ombelico 
calde. Il fumo del Tabacco , cioè fatto col¬ 
le lue foglie fotte al nafo del paziente , le¬ 
va il deliquio, che faci venire per tale prò- 
focazione, A facilitare il parto, Il dia a be¬ 
re alle donne tre ore avanti il pranza olio 
di Mirra, e fpirito di trementina ana gra¬ 
ni 4* con acqua di Tabacco diflillata, c be¬ 
vendotene due oncie di detta acqua , fi al¬ 
leggerire qual fi fi a dolore del corpo. Il fugo 
di qudV erba pofìo dentro le ferite è mi¬ 
rabile per rifanarfe; avvertendoci che il Ta¬ 
bacco noflrano riefee migliore del Fortiere, 
per effer piu conforme al noflro Clima, e 
temperamento* E finalmentefoggìungerò qui 
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pnrte di un È pigra ma del celebre Fi fico Ca¬ 
lore Durame, toccante ie virtù* e proprie¬ 
tà Jci Tabacco* 

Nomine 3 qu^ SanÉfte Crucis berla voeatur t 

Subvenit , & fatiat piagai , 'vulnera 
jungii a 

éT flrumas 3 cancrum * cancrofa- 
pie (aneti * 

Ulcera , CT ambuflìs 3 prode fi , fcabiem- 
que repelliti 

Difettili & morbum 3 ceff i ab impe - 

nomen . 

C^Z/dC#*, ér ytodt j flrìngìt 3 mundat - 
£»£ , refùluli * 

£# dentumy&'venirismulcet , capitifqua 
dolore j * 

antiqua tuff , ftomacoque ri¬ 
sentì . 

, ór /p/w cotf/b'J* uieroque f 
wnena. 

Dira fagìitarum domai * iSibus cmnì* 
bus atris* 

Uree eadem prodeft gingìvis , jptff/Efi* a 

fomnum , nuda ojfaque carne 
rcu e flit * 

Tèomm wl/Vj prodefl r putmonìs itemque : 

/e pr affante non ulla potèniior 
berla &c* 

ili* Queft’ Erba venne portata in Euro-* 
Pa,epoiciain Inghilterra dall' Argonauto 
Francefio Diez * ed è dedicata ad Ariete , 
ed a Marte * Ella 'e erba medicinale , e 
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li grande virtù ; ma Hccome non tutte le 
medicine giovano egualmente a tutti , così 
queir erba non per tutti è utile , anzi e 
contraria ad alcuni temperamenti , e ca¬ 
giona danni notabili a chi fé ne abufa. On¬ 
de qui fogiungerò alcune regole utili , e 
uccellane a fa per fi da chi vorrà metterle 
in pratica. Primieramente il Tabacco e uti¬ 
le a 1 corpi molto umidi, efiendo egli di na¬ 
tura effìccante , per oliere , come fi dille , 
caldo, e lecco Secondariamente giova a chi 
foggio ma in luogi umidi , e Oa lopra F ac¬ 
qua. Terzo conferifce per vivere celibe, e 
callo, perchè o confuma , o fopifce V umo¬ 
re fpermaticOj e racconta Antonio Vitaglia- 
ni, che interrogando egli il Venerabile P. 
Gìufeppe da Copertine , ReHgiofoin S, Pian- 
cefco d J Affili, perchè prendere sì di fpelTo 
Tabacco ? Gli rifpofe : experìentia dìdtri ' 
Tàtari u/#m Ve ne rem a fuo ma ne re re tv a bere * 
Al contrario il Tabacco prela fm oderata- 
mente , cagiona danni gravitimi a' cinque 
Pentimenti del corpo , e caufa tifìchezza , 
paraliua, ed altri fimi li mali . Il Tabacco 
in qualunque modo preio e nocivo a quelli , 
rie* quali predomina la bile^ e che fono di 
natura collerica; caldi , e fecchì in eftre- 
aio , I malinconici non devono prenderlo 
frequentemente : ne meno è utile a chi è 
lecco di corpo, e chi ha poca carne , ec¬ 
cetto però quando folle foggetto alla dift il¬ 
lazione di capo per esufa umida , ovvero 
folle freddo di tefta, ed in tale cafo è me¬ 
glio prenderlo in foglia .E" anche nocivo 
a 1 Corrugati* per la caufa già detta, nè fi 
deve permettere a 1 fanciulli, ed a 5 giovani 
da’ venti anni in giù, nè alle donne, mal¬ 
farne gravide , imperocché può cagionar 1 
aborto, Avvertati di non prendere Tabacco 

fen - 













*97 f 

fetìza grande neceflfich, e chi ha il ventri¬ 
colo di qualità pi ut teff o fece a , che umi¬ 
da , o che è di natura bigiìofa , fe nb d- 
fenga onninamente * Chi ha neeeffità di 
prenderlo , non lo prenda (obito mangia¬ 
to, ma dia tempo al cibo di fare prima il 
fuo ri redimento , e fi pigìi di raro* per non 
affuefare , la natura , che per V abito di 
prenderlo, non ne riceverà poi utile al bi- 
jfogn o * 

II fumo del Tabacco caufa fonnolen- 
za, prendendoli (moderatamente; e vigilan¬ 
za j prendendoli con di (erezione : e ficcome 
Y ecceifo caufa (ogni ipaventevoli, cosi la 
temperanza del di lui ufo è origine dt fo¬ 
gni allegri , reprime la ubhriachezza Il 
fumo dei Tabacco e benigno, e valido me¬ 
dicamento per difeccare V umore pìttuito- 
fo del cerebro; e defecando T umido fover- 
chio , lo rallegra , e conforta 3 rende più. 
acuti gli fenfi, accrefce ia perticacita , ri¬ 
crea li fpiriti animali s purga la teda, e 
irende i 1 uomo più atto allo àudio, toglie da 
ella le nebbie , la pieturta, e gli umori ac¬ 
quei } che infettano il cerebro, difecca le 
difi il Iasioni, preferva dai mal caduco, dalle 
vertigini s cefalea, ed altri mali cagiona¬ 
ti dall* umore pittuitofo ; leva olir azioni 
vifchiofe, pulì fee le gandole , e l* infon di¬ 
bolo del cerebro ; conforta li nervi ; ripara 
te forze perdute, induce formo placido, e 
benigno, ed infomma giova a tutte le in- 
tenuità cagionate dalla pittuita , che dal ca¬ 
po a tutto il corpo dirama, Ma {moderata¬ 
mente prefo farà effetti totalmente oppofli, 
e corrompendo il cerebro , cagionerà mali 
mortali, 

^ ufo temperato del Tabacco giova a chi 
per lungo, ed intempeftivo fìudio ft k gua- 
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ila la teda , e riempitutala di catarri ; ma 
quefto li a temperato con Aneto , Finoc* 
ctiio , Legno Santo, e raschiatura di Aloe , 
ed h utile a ehi patifce cullufioni di cere- 
foro , o internarla di elio * Ma l a abufo di 
quello fa perdere la memoria; difecca il ce¬ 
lebro 3 e per confenfo conturba ii ventri¬ 
colo j abbrevia la vita i rende i f uomo in¬ 
fecondo , e generando figliuoli, quelli rief- 
cono di pefllmo temperamento , genera ti¬ 
sichezza; onde dallo delio nome , il Vi* 
taglìani lo chiama Tabcs cordisi affumica il 
cervello , e lo con fu ma , cagionando mor¬ 
te repentina; come dimoftra rcfperienza. 

lì Tabarro in polvere, prima fi pigliava 
Sottilmente pedo, ma poi da un Mercatante 
Tofcaoo da Pogibonzi , di cui io conobbi il 
figliuolo, fu ridotto in grana* lì Sottile e 
di più giovamento j ma abufato arreca più 
danno « Il Tabacco provoca il (ferinità; ma 
al troppo provocarlo cagiona cecità r e tale-*» 
*a la morte « Prefo moderatamente purga il 
^crebro, ed i proceffi mammillari * ri Schiara 
la vifla j conferva la tefìa Serena - accrefce 
la prudenza , con feri (ce all 1 odorato 5 e lo con* 
ferva* giova a’ polipi, ed a fimili altri ma¬ 
li dal nafo cagionati da caufa fredda , di- 
Secca i fputi meno acquei , leva ii dolor de 1 
denti al che giova meglio la decozione del 
Tabacco infoio in aceto s e tenuta in boc¬ 
ca j e facendoli fumare nelle orecchie Ta¬ 
bacco , e poi Subito chiuderle con bomba- 
glo , fi vedranno maraviglie « Ma indifers- 
tamente preio toglie V odorato; induce tisi¬ 
chezza ne' procedi mammillari , di (tempra il 
cevello j leva la memoria, diSecca i 1 umido 
radicale caufa febbri acute, e del ir j di men¬ 
te, fa tr abballare la villa , induce cecità t 
cagiona Sordità 3 e mormorio nelle orrechie . 
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malTime a chi e di tefla pìcciola. Onde chi 
lo piglia per bifogno , V ufi fotti le , e chi 
lo piglia per delizia 3 e per ufanza , lo pi¬ 
seli più groilereilo , perocché farà di minora 
danno, anzi farà meglio prenderlo prepara¬ 
to con erbe odorose , e capitali, come tet¬ 
tonica , rnaggioranna, panporzino ec. 

Per medicamento fi dovrà prendete a di¬ 
giuno una* o due volte per mattina ^ e h 
tifi più volentieri in que tempi a ne quali 
fi fanno nella tetta le mutazioni della pie- 
tuità , cioè ne! primo , ed ultimo Quarto 
delia Luna; ma negli altri alpetei , che fa la 
Luna co! Sole, ed in particolare nel Pleni¬ 
lunio, fé ne dovrà alfenere , poiché elfendo 
in detti tempi concentrata la pìteuita 
nel cerebro , il volerla provocare col Ta¬ 
bacco fa male. Oliando il cerebro da sè fi 
purga per bocca, o per il nafo , conviene 
attenerli dal Tabacco, poiché eilendo in tali 
cali il cerebro rilcaldato; non converrà ri- 
Icatdarlo , maggiormente col Tabacco, che 
però manco dovraffi prendere da chi pa¬ 
ti ice infiammazioni di occhi , o puliti¬ 
le nel nafo . Egli è fommo nocivo il 
prenderlo fubito dopo pranzo , ed immedia-* 
£ amen te quando fi va a dormire » Chi 
fi è affueffatto a prenderlo in ogni tem¬ 
po s procuri di ridurli a prenderlo fola mente 
due, q tre volte al giorno , cioè la mat¬ 
tina nel levarli , qualche tempo prima del 
pranzo , ma a digiuno , avanti ia cena t 
doppo fatta la digettione, ed un altra volta 
fra il giòrnoj e niente più* 

Il fugo del Tabacco in corda inghiotti¬ 
to, febbene a principio cagionerà qualche fa- 
fHdio , conferisce mirabilmente a purgare 
gli umori pittuitofi , e groflfì , mantiene il 
calore vitale, e (carica t e difecca le fluf- 
l 4 fieni * 
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{ioni, ed i catarri , che vengono dilla te¬ 
dia, Ma dovrà prenderli dìfcretameme alk 
pattina a digiuno , da chi e vigorofo d[ 
forze . Vale a diverfi mali s e pri nei pai- 
mente alia raucedine , alla coffe , all 1 
afma, e alla Grettezza di pecco la feguente 
Ricetta . 

Sn Sirup, ex Bacar 9 & foL Tabac, decoB, 
fum&tur infarda quanti t die * Pro Jlfihmatkiu 
fum, follar. Tabac, ore exeept* , jed neceffarìa 
0VacaÙones pr&cedant &£. J^matur mane hor, 
$uaU ante prandi 

Parimente il fugo di Tabacco * cotto con 
buttiro j ha tonfi (lenza di unguento , e po* 
ito fu gli occhi chiù!] T guari tee le pupille 
efeurate . In oltre , giova grandemente a 
mitigare il dolore de 1 denti la Decozione 
fatta con foglie di Tabacco verde , e fiori 
di Camomilla , tenendotene in bocca un 
cucchiaro tepida } c pofeia dopo qualche po¬ 
ca f {potandola fuori ? e cosi replicando 
piu volte , £ continuandoti per qualche 
giorno detto rimedio, tana totalmente ogni 
dolore^ 

Quando il Tabacco foffe vecchio fover- 
chiamente, c aveffe patito , fi piglia vino 
gene redo , o flemma deli 1 acqua vie a * ed 
avendo prima pollo in dette cole Euforbie, 
fi prende il Tabacco in corda, e fi laida in 
detto vino, o flemma , e diverrà buono, 
guanto II recente ; o poco meno. 

Ed eccovi ridotto al rifrretto quanto han¬ 
no detto i più famofi Medici 5 e dotti Serie- 
tori intorno ai Tabacco, ed al modo di ufar* 
I© lenza pericolo, e eoa utilità. 
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Aggiunta d 5 alcuni Segreti, cavati 
da eccellenti Autori* 

Alla morficaiwa del Cane , 

P iena ima Cipolla comune pefìa s Sale 
dramma J* ? Olio comune mezz. onz, 
mele rofato onz* k e mezza, fa empiaftro, 
e ponilo iopra la raoriìc atura , die e rime¬ 
dio approvato* . . 

Giova anco la polvere del fiore d Ortica 
con fa le applicata * ovvero la Piantaggine 
bene pettata * 

AI morfo del Cane A?abbialo * 

P iglia Hippocampi , cioè Cavalletti mari* 
ni j e fv entrati fi mangino irrottiti, ne 
macinerai anco a'cuni con miele, ed aceto 
e li porrai fopra U morto; ma avverti. che 
il fuo ventre con gli interiori fono velenott, 
e chi ne mangiale, diverrebbe mentecatto, 
poiché quelli ammalerei fi nutrifeano di cer¬ 
ta a lega T che fa queft' ottetto * 

A fare che LCan i i n b revijjì m o tempo di venti n q 
buoni per la Caccia « 

E Leggierai prima la forte di caccia > alfa 
quale vuoi detonare il Cine , perchè 
bilegna fu-bito die li Cane e diSlattato, ui 
lo mitrile a con pane bagnato nel (angue 
di quell 1 animale* alla caccia del quale tu 
lo vuoi applicare. Se Io vuoi per Uccelli * 
comeIarebbero Quaglio, o Pern le i , ciba 1 o c oa 
il cuore , intelìini, e capo di detti Uccelli 
non lardandogli mai enfiar altri cibi, per¬ 
chè avverrà ? che il Cane fegua folo quegl 
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animali* dei fangue , o parti de" quali f| 
fara nutrito * onde per altri non h fviera 
«alla deftinata caccia, 

Jl ifflcdj per alcuni mali ? che vengono a Bovi* 
cioè al Pi f eia [angue . 

D Àg]i a bere onz* x* di pietra Hemati¬ 
te in polvere con decoz, di Piantagine 
fatta nel!" acqua * Piglia anco fugo di Pian- 
tagine ? Oglio d oliva* aceto forti iFhtio una 
buona icudeila per forte 5 ovi di gallina 
Jium» 6* ì Sale pello mezza brancata 5 mi- 
icbia bene ogni cofa , e dalla a bere all 5 
animale io tre mattine avanti il cibo. Que¬ 
llo rimedio gioverà anco a’ Cavalli , ed ab 
in animali* 

<*Al male del polmone , che mot e fi a i Bovi , 

Bagli, polvere di foglie di Tamarisco, o 
dì Polmonaria * o di bacche di Laure* 

v^/Zé 1 crepature * ed enfiagioni y che vengono 
alle coppe dd Uovi * 

Piglia argento vivo dram. %. folfocnz. 2. > 
verderame onz, i* ferfe cruda onz , 2* * cera 
muova onz, 1*. lardo vecchiodib. x*cenere libi 
J, , Olio comune lib. 3 , arremifia lib. i. ia 
bollire tutto inbeme^ e applica alla parte . 

■Alla mortalità de' Bovi , e d' altri animali . 

Pigna Aloè, bstfonica, Ipigo, ariftolochia 
rotonda , zafferano ana onz. u fa bollire il 
cotto neii acqua, e danne a ber;* un bicchie- 
zo per volta a Bovi, od altri altri animali , 
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ji cavar U [pine fuori dalle dii a* 

A pplicavi abrotano trito, e mìflocon ace¬ 
to, che in poco fpazio di tempo ufcir'a 
latrina, e reiterai lenza dolore 3 purché non 
fra punto qualche nervo, che allora ellratta 
la fpina con il {addetto , bisogna avere cura 
particolare alla pontura del nervo - 

DELLA ECCELLENZA , E DIVERSITÀ’ 
DE’ VINI, 

Che fi fanno nella Montagna di Torino > come 
anche in altre Colline. Aggiuntavi T Irru¬ 
zione di piantar fpargiere all 1 ufo dì Lom¬ 
bardia ; e il modo dì far vini al co fi urne 
di Modena , Piacenza , Bologna j e confini * 

PROEMIO* 

IV jTEravigìiofa certo è F aboncìante varie- 
IVI ta de 1 fratti , cfF in ogni parte della Ter¬ 
ra abitabile la Natura produce per cibo, e 
Mentamento delia vita umana* Ma F in* 
numerabile divertita, che di paefe in paefe, 
and di luogo in luogo, e quali di Villa in 
Villa fi vede nelle viti, e tante forti d 7 uve 
di gufto, dì forma , e colore tutte dìfferen- 
ti , eccede di gran lunga ogrF altra mera¬ 
viglia : poiché non meno alla lingua inefpli- 
cabili ne fono i varj nomi, che i divertì 
Sapori loro. E in vero , (iccome F infinita 
benignità, e previdenza del fommo Largito- 
tv, e fattore dell' niella natura , non fi 
contentò di aver dato all 5 uomo quanto era 
accedano al vitto fuo, cioè grano, e fiat- 
n da mangiare, e acqua da bere; anzi vot- 
,e proveder anco alle delizie , e diletto Fuo , 
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col a licore del vino prodotto ( come dice b 
Scrittura ) per rallegrare il cuore dell’ uo _ 
nio: cosi e cofa ftupenda, e degna di con- 
federazione per inalzar più la mente noflran 
renderne le debite grazie, alla Divina libe¬ 
ralità, che, ìc infiniti fi ritrovano i gufti 
degli uomini , più infiniti altresì dire fi pon¬ 
ilo e fiere i gulìi , e fapori delleuve, e de'vi¬ 
ni ifìeOT hp Ma perchè in tutte le cofe eccel¬ 
lenti ci va dell 3 induttm, e fudor umano , 
non fi può perfettamente godere la delicatez¬ 
za del vivo, lenza porvi la diligenza , e fati¬ 
ca, die conviene a farlo , il che dipenden¬ 
do dall 1 arte, e T arce dadi verfe prore , eìfpe- 
rienze precedenti, perciò furono tanto pre¬ 
giati dagl* antichi gl 1 inventori delTecofeall' 
umana vita giovevoli che Cerere fu da lo¬ 
ro come Dea riverita ; per aver infegnato 
il modo ài lemma re le biade, c Bacco temi* 
« Dio, per V artificio, die moftrò agl 1 uo- 
mìni di coltivar le viti , e far i vini , He 
fu fciocca al tutto a ne malaccorta invenzio¬ 
ne , (polir reamente parlando , ) per allettare f 
e accendere ogni rilevato ingegno a contri* 
fruire in pubblico , quanto egli di giovevole 
2ir umana fccieta ritrovato avelie. Nèv' hi 
dubbio, che 1* uomo più degno imitatore 
render non fi puoie della Divinità) che all* 
SMro uomo giovando- Il che avendo io de¬ 
siderato di fare in tutto il corfo della vita 
, iì nell’ arte da me principalmente efer- 
catara, come nelle altre azzioni, che dal po¬ 
co talento da D;o con ceffonai , dipendono, 
« efiendemì affai felicemente riufeite di ver- 
invenzioni di kr vini d s ogni lorts 
j cn ho vol u t o difer ire d i fa me pa rte a tut ti co 
j oro , che fi dilettano di vini perfetti, nè pur 
lannoil modo di fargli : meno credono, che fi 
Polipo tare nel vicinale di quefia soffra mon¬ 
ta- 













cagna* Tanto più s che molti principali Si- 
pori , e amici miei t a’ c|uali e devo 
compiacere, e defidero fommametue fervire* 
avendomi con molta iattanza domandalo 
in /entro il modo, eh’ io tengo a far i vi¬ 
ni miei bianchi , chiaretti , grifi , dolci t 
piccanti , e altri cf efquifità banca , e de¬ 
licatezza : ne potendoglielo negare , io per 
/ehivare la continua fatica di copiar quan¬ 
to una volta le ritto ne aveffi , mi fono 
ri .obito, rii pa rimia odo e la penna, e Ja pen¬ 
na, insieme più a quelli miei Signori com¬ 
piacendo s al pubblico giovando , di farne 
/Unipare alquante copie , dove ero verranno 
lucciutamence deferitte , e con tacco quei 
miglior ordine , e parole piu chiare, e jo¬ 
te,agibili da' noftri vignaroli u/itate, eh" al 
mio debole^ ingegno e fiato potàbile ( la 
maniera eh' oftervar fi deve, e di 1 io 
lon {olito o (ferva re nella /opradetta mia 
Vigna a far vini efqiufiti d 1 ogni torta . 
Pregando pgó* uno di accettare in buona 
parte, e con ì' ifleffo animo f che gli yien 
dito, quanto io le offro , intorno a que¬ 
llo (oggetto: polche facendo ifperienza di 
quello, che ho provato io, fon certo , che 
ne riceverà non minor utile ^ che piacere* 
h per dar ordinato principio a quella no- 
Um breve ifinizione , comincieremo dell' 
tiv a , di che \ì fa il vino: e quindi andere~ 
mo legai tan do: fupplendo con n-ure a quel* 

“ delerizsioni 3 che le parole non pottreb- 
brjtl ° c °si chiaramente efprimere , e piena- 
diente dar ad intendere a 1 Lettori, 
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CAPITOLO L 


Velie forti d'uve bianche , e nere ^ piu eccellenti 
delie quali fi hanno a far i 'vini nel prefenU 
trattato deferirti* 



A comune materia da far i vini fi J 


i i 1* ava» e perche d 1 ordinario tale riefee 
il vino 3 quale è V vua ; e poco giova 
1 T arte e V induftria a farli buoni, e fcielti, 
fe buone , e lei e Ite fono le uve ifleffe , la (eia fi¬ 
do in difparte quelle forti , che per migliori 
in divertì luoghi , e provincia fi tengono , 
e fidamente dì quelle ragionando, che nella 
montagna dì Torino fi ritrovano , e da tutti 
fono tenute, e conofcìute per le migliori, in 
poche parole qui ne porremo il nome, e la 
definizione, acciocché ognuno fin dal prin¬ 
cìpio refiì avifato, che da quelle, e non da al¬ 
tre, ha da cavafi il vino bianco , grifo, chia¬ 
retto , nero» e di qualfivoglia altro colore ,e 
fapore efquifito, di cui intendiamo trattare 

Elbalus è uva bianca cesi detta, come al¬ 
ba luce , perche biancheggiando rifplende i 
fa i grani rotondi, folti,, e copiofi , ha ilgu- 
feio, o ha feorza dura, mature d Sviene rodi¬ 
la , e_ colorita » e fi mantiene in fu la pian¬ 
ta affai , e buona da mangiare , e a quell o 
fine fi conferva, fa i vini buoni , efiomacali. 

Cafc aralo , cosi chiamato , perché quando 
fi maturo, ne calcano da se i grani , h uva 
finfiimente bianca dì grani piccoli rotondi , 
folti, e ben coloriti » fa vini dolci piccan¬ 
ti , e fa ponti * 

Uccellino cosi detto, perche gli uccellini 
volentieri lo beccano , è uva rara, dì grani 
tondi, chiari crafparenti, la cui feorza e fot- 
sile > onde teme la pioggia , é però tanto 
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più delicata , ù a mangiar , come a far vi¬ 
no bianco, e gentile, e faporito * Non b 
di troppa durata ■ 

Nebioi bianco, ha i grani piccioli , rari * 
la fcorza dura , roOita dai Sole T e colorita 
alquanto nella fu a maturità ; fa buon vi' 
no, e fi conferva molto * 

Bracciata e uva rara, bianca," non trop¬ 
pa colorita, e fa vino molle* 

Callorio ha li grani lunghi f non troppo co¬ 
loriti, dolci però, e fa buon vino faporito * 
Guaraazza e uva rara* ha grani rotondi * 
teneri, e fa vino dolce. 

Moscatello nofìraie fa uva da tutti cono* 
kiuta, folta, mediocre, o più, o meno co¬ 
lorita, fecondo che ricéve più, o meno cal¬ 
do del Sole , c- (e ne cava il vino dal no¬ 
me tuo chiamato MofcateiJo* 


Malvalla ùmilmente nofirale fa l'nvalun* 
ga, e idra , con grani lunghi, h buona da 
mangiare , e da far vino , qual rìefce dei* 
ce, e dell" lapore dell' uva. 

Aofienga * così chiamata perche matura 
d Agoito, è uva tenera , ne mol to con¬ 
venevole a far vini per efier troppo tem¬ 
pori ta ; come alt refi * 

La Luglienga * la quale così detta per 
ritrovarli matura già nei mele di LheIio 
cnugiiore da mangiare , che da far vini 1 

Radula bianca fa i graffi piccoli . e fol¬ 
ti, come piccoliffimi ancora ne fono ì "ra- 
r’ dl / corza delicata , lenza odnelli, b 
tuona da mangiare, e da leccare, fa il vi- 
c° » e Piccante, delicato, e di pocca 
a. ^ ', n . e s nla molto a farne in que- 
‘ . ° v ! v, gnali, fé non che a San Maa- 

■ ciò ancora in pocbìlTìma quantità. 

■ fileno le nere , delle quali di cefi elTer 
» Re S‘aa ,] Nebio! , cesi forfè detto per 

tra- 
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trafpafiziotie di lettere , come Nobile : poh 
che fa vino generofo , gagliardo , e dolce 
ancora , come a fuo luogo diremo * qual 
lungamente , e bene fi conferva ; 1' uva è 
rara , Io grafpo , o come noi diciamo, h 
rappa verde , e i grani rotondi 5 non però 
molto groffi ♦ 

Mofìofo detto cosò dalla abbondanza del 
□lofio , che egli rende, ha li grani groffi ? 

■e rotondi, e la rappa verde ; fa vino con- 
forme al fuo nome, dolce, e laporito* 

Rofietto , è uva rara, ha granì rotei* 
di , dì colore fmarrito , qualora fi vede 
nelle refe , d T onde forfè prende il nome, è 
dolce , miglior da mangiar , che da k\ 
vini , perche riefcanQ molli , e di poc 
durata* 

Cario, che meglio dir fi potrìa caro pei 
la bontà fila , e uva grande , ha grani 
groffi ben coloriti, la Itorza dura, la tappi 
rolla , c dolce da mangiare > e fa buoni vi¬ 
ni > & delicati * . 

Grifa maggior , e parimente uva grantfe|f. 
dì granì groffi bis long hi fi di feorza graffa 
e fa vini chiarine dilicati* 

Neretto b forti quello , che i Franccf 
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Come, 


chiamano Nerau ; fa V uva folta, non trop 
po grande 3 ha li grani tondi , ben tinti 
e la rappa rolla : fa buon vino , e dolce 
Manza netto e uva folta , di grani rotoiv 
di , ha la i cor fa tenera , e tappa rolla; 
vini verdi, c non dolci, 

Avanale così per avventura nomato, 
che avanti vale, e poco o niente appallo 
fa vini dolci , fa potiti , ma di poca dura j 
Ha f che dì raddo eccede ì T inverno* L' li n 
e grolla , i grani tondi , e la rappa ro * H 
iz\ 

Maus&na, c uva ncftraìc grolla , ben n* 
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poi* gra , ha grani bislunghi ; fa vino nero* buo^ 
dolce po per la lervitti 
qual 1 


iva e 
io , la 


Crii a minor , è uva molle, e rara, di 
grani bislunghi : fa vino molle per i fervi co ri 


„ Calìagnazza fa I 1 uva rara, di colore trs 
però ìil nero roilegg!ante T dolce al guilo , ma fa 
[vino molle per la fervici* 

Neb-iol MilanefCj eh 3 io tengo eiTer quel- 


a del 


roftì , [lo j che da Miianefì vien chiamato Pigne- 
b buona uva, folta, ha la Icorza refi- 
diente alla ingiuria del tempo, non marci- 
i-l«> e matura bene, fa buoni vini natu¬ 


ro t cui 


euflofj. 


capitolo ir. 


o per 
granì 


ve de pili* e 
ne , 1 
a fari 
poca : 

tomFj: devono [cicaliere t c l uve preparare 3 per 
cavarne vini {delti d ogni [orfa . 

rappi Uefla ò regola, e maffinu generale da 
;n Vi- olfervarfi in ognitempo, in ogni luogo, 
e uà quallivoglia perfona , che ottr difiderì 
'rance tir vini buoni , ed elqaiiìti. Tutte le fla$io- 
àia y T\. non nefeano felici, nè fenaprs f uva vie- 
].:■ Ina perfetta maturità. Non però mai 
5 Incontra tanto di (concerta e a , thè fempre 
];'. tuoni (ai ia buona forte d 1 uva non 
anturi pm.o meno , fecondo la dlfpofìzio- 
ne e influenza dell’ aria, e del cielo. Qn- 
« k’osna a chi fi tifai ve di far vin faiel- 
t'j i-.egliere ] uva, quando egii vedrà che 
iu matura , o veramente , die non lì può 
,vnr - eoe d avantaggio maturar pofta per 
i anticipatone dd freddo , o fopragi-imta 
dura-delle pioggie. Cosi dunque avanti ad 
u V a,Cra CO a 1 avÉ * e da far (delta delle più ma- 
1 * me ' e P^zioie uve , che nella voftra vigna 
troverà no , mafOme quelle da noi poco 
^anu nominate t e deferìtte , pigliando le- 
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hianclie per i vini hi a udii , e le nere per j 
neri, con queftoavvertimento però, ckefem- 
pre fi pigli I’ uva della vice* quella che più 
vicina alia flerpe, o lì a pianta fi ritrova 
purché guaita non fi a, e offefa da animali ■ 
nel ouai cafo fi potranno coglier quelle di pun¬ 
ta , però ben mature* Sì coglieranno in coi- 

belle s o altri vali, e con diligenza fi porteran¬ 
no dove conviene, lenza che fi ammacchino 
ne facciano molto* Il luogo dove hanno 
portarli, fi rimette al giudiciod’ognuno, fe¬ 
condo la eommodita.j che può avere nella Ina 
vigna. Ma bifogna ; che fia fcoperto t ficchè 
fere no vi poiTa dare di notte, e di giorno il S; 
le - In quello luogo benderete le uve a terra., 
ne farete una malta ,o come noi diciamo un ba¬ 
rone alto un piede e mezzo , piu o meno slar¬ 
go a proporzione della quantica del vino che vo¬ 
lete fare, tenendolo piano difiefo tanto alto 
da un lato, come dall’ altro* Io per me iosa 
rei , e cosi 1 ' offervo , che quefiomucchio ^ba¬ 
rone d’uvefì faceffe vicino a una fianza,ovvef(i 
muraglia , acciocché più commodamente fi poi' 
fa nell 1 arder del Sole coprir di frafche t con; 
bi fogna, e l’opra venendo una pioggia ali' impro- 
vifo , fendervi fopra ien suoli, o tele , acciò 
refiino difefe le uve e dall 5 eccepivo al 
do, e dalla troppa umidita che V uno, e 
T altro le guasterebbe. Tanto più, che fo¬ 
bico il Sole tramontò in tempo fereno, bi 
fogna rìcordafi di fpruzzar l 1 uve così ira* 
baronate, e smacchiate con una picciola & 
mazzetta di meliga bagnata in acqua fre' 
Ica, lafciandole feoperte ali' aria, acciocché 
pollano liberamente ricever il fereno * E psi¬ 
che quello nofiro clima e fottopoflo a fre 
quenti, pioggia, nel tempo delle vendemie 
io accommodo di maniera V uva, che ezian¬ 
dio riceve V aria in .tempo di pioggia , *• 
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f ba^na punto per le tele , eh’ io tenga 
te fe “molto alte di fopra * Ha da fi are fi 
uv a così a mucchiata , e ìmba renata fopra 
j a t ,- r a per lo fpazio almeno di otto gior- 
rE (e La ila gion e fa rii afei citta : ma fc s 
incontra umida, baila che vi fila tre,o 
quattro dì . Che ie il tempo fotte tanto pio- 
volo, come fpelTo capita > o eh’ altra ne* 
cdlka coftringeffe di fpedir preilo 3 in < 3 ue- 
[| 0 ca fo fi potrà metter i : uva feiefta nella 
[ina iena a felli acciar la , nè fiaccarla, Te non il 
nieno , che fìa potàbile , e così iafciarvela 
dentro due, o tre giorni fenza peftaria. Ma 
tiieslio riufeirh tempre di laici a ria fopra la 
con quefio piefuppollo paleremo a l 


Erra , 

:odo di far i vini bianchi, 

CAPITOLO I IL 

Modo di far vini Mofcatelli , Ventacci e . Mal* 
‘Vagìe , e altri bianchì 3 che 
refi ano dolci , 

I L Mofcatelfo bianco è privilegiato fopra 
[ili altri, nè ha bifogno , che fi uva fi 
metta iopra la terra * Baila che fi pigli ben 
matura, e Libito vendemiata , che fi porti, 
emetta dentro la caffa dei Torchio* Qui 
la farete fchlacciare 5 e peftare con i piedi t 
? ricaverete il vino , che rfi ufeira dentro 
vali appropriati : avertendo di mettere le 
i'ie iporteile a’buchi di detto torchio, accioc- 
"s il vino ne efebi più chiaro t e netto* 
rimanente deli 7 uva io torchierete Libi¬ 
to » e premerete , finché nè potrà ufeire 
goccia : poi predo fi invaierete , lardandola 
ool li re dentro il botta Ho , e a noi fura t eh 6 
jndera iremando * v’ anderete aggiungendo 

v 'no iìmilc 3 acciò rdfi pièno tempre i[ 

bot- 






bottaio , e fi polla più facilmente purgare 
tifando diligenza in nettarlo 3 con una %u< 
tela di Segno* H fe vorrete beverio l 1 ifleffr 
anno) dopo che avra bollito, è fi farà ben 
purgato , il che tara un mele in circa ai' 
preffo, lo travaférete in un altro bottaio 
ma fé farete disegno dt confervario ^ 
lungamente, bilognerà; tramutarlo un’ alni 
volta doppo il termine d 1 un altro mele, ck 
cosi riulcìrh perfetto, e fi manterrà ficurc 
L* ifteffa pratica s* clTerv'a a far le vernai 
eie, malvagie'noftiali, e vini bianchi efquf 
fili ancora* Ma a far ì vini bianchi , eh 
retiino dolci, v 5 èquefiàfolla differenza, eh? 
come poco fa dicemmo , hannefi da pigliai 
le uve fdelte 3 come farrebbe Elbalus, Ver- 
nassa, Calcaloro* Uccellino , Nebioi bian¬ 
co, e altri limili, che Ciano fiate il debit: 
tempo lopra la terra , e portarle lotto al tor¬ 
chio di lungo, e cosi accora modate vi col- 
forme all* ulanza efprimerne" a tutta forzi 
il vino, poi invafarlo, e lanciarlo ben pur 


Cioè 
. : '|nctro 

gare dentro n bottai io > aggiungendovene dei. piede 
fimile iecondo eh 1 ander'a calando , fthattan- 
to eh" abbia finito di bollire , e ben pui 1 
garfi * 

Altra maniera di far vini bianchi , e del 
c.ìi che tali fi conferveranno tutto fi anno 
fìomacalì , e buoni, è fiata da me ri trovata 




ap pre 
dentro 
ivven 
litanie 

:hb rej 
> quar- 


e me ne fervo ancora a far vini dolci ne- ‘ubico 


ri , come dirò nel fuo luogo * Piglierete ti 
vofira uva bianca fcieha , e tenuta in qus 
modo, e quello fpazio di tempo, che detto H 


fi b, fopra la terra , e la porterete dentre alli % 


bus tìna latta in quello modo* 
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Cioè larga piedi cinque in circa di Dia™ 
tictro balìa di doghe, e non più alta d 1 un 
:de j onde otto Li prati di , come vi 
!pprefenta la figura * Voi ne porrete 
poH tauro quella quantità , che vi piacerà : 
vertite però y che non bifogna colmarla 
emerite, nè empire affato: ma piuttoffo- 
:e refìi frema alquanto, come (aria ditte, 
; quattro dita , In quella maniera Ja farete 
, jjeo pefìare bene con t piedi, e poi fpi - 
e la sindo la rappa fopra, la Jafrierette bollire 
Nitro, o cinque di* e allora nc caverete il 
l'j 1 ?» e T invaierete dentro uno, o più bot» 
a apparecchiati a quello fine fpeflì di do- 
L e ben cerchiati di ferro , e vi porrete 
boccone , o turacciolo , o come diciamo 
:J» tappone l'opra, lenza calcarlo dentro 
, q veramente vi metterete una fendei! i 
boccone * acciò refli al vino un pocod 1 
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efalazione, nè però fe nè {vaporino affait 
{piriti ; onde laia bene di non empire del un 
i bottai li, anzi oliervar , che Tempre in osniir; 
manchino in circa nove boccali di vino, 
perche pretto fi tcalds ? e vien a bollire T co 
che lo vedente in furia * lo tramuterete ini 
altro fimile bottaìio s le pur volete 3 che rima 
ghi più dolce * Benché per me io non lo tran - , 
to talvolta , nt però laida di redare dolce 3 h 
por ito , e recente tutto T anno * E altra riccii 
non aedo , che ritrovar fi polla di que' 
migliore. 


w.i: 


CAPITOLO IV, 


Del Vino Grifo } e modo di farlo* 


P Refuppofto Tempre ,di’ averete colte leu:. 

gliori uve, e più mature della vigna ?ì 
far i migliori vini , e che avrete offervatd 
regola generale di tenerle {opra la terra ,k 
Se fata ad ognuno difar il vinoehiamato Qi 
io s vago di colore , e delieatiffimo al calle 
Gì ac he non hanno le uve da effer polle ini 
ria j ma dal mucchio 3 ovvero barone, dovei 
tanno fiate tenute all* aria T Libito vanno por 
tate , e pofte lotto il torchio per cavarne il vini 
li che fi {ara con premerle bene a poco a poco,? 
unendo {otto f buchi del torchio de’ cefìinfi 
eanefìrini* acciò riefea, e calchi il licore den 
tro i cebri, cioè vali accoramodati a ricever 
lo più netto , e purgato . 11 vino , che ulcir'a: 
quefia prima torchvacaùubito T invaierete:^ 
premendo T afie del torchio quanto più 
snerverete in feparaco bottalio il vino, che 
tifcira, e ve ne teryirete da incapellir qua.lt: 
vino vecchio, il quale in quefto mudo fi retfcj 
r'a dolce. E fe vorrete, che il voflro vijiogn 
della prima torchiata refi! dolce tutto T | nDI 
non permetterete > che altrimenti bolla dent 
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tìl botull^j ma fubito che v* accorgerete, che 
vorrà bollire , Io leverete da quello , e lo ripor¬ 
rete in un altro bottalìo : e come andrà rifcal- 
dtndofì in quello , tramutatelo di nuovo , e co¬ 
si continuate di far, finehèabbia etilato di boi* 
Urei che farete certo d’averìo dolce tuttol 1 an¬ 
no * À lt ro modo non meno fi curo 3 e pi ù fa ci I e 
ho provato 5 quale fi potrà praticar da ognuno 
lenza molta fpefa, ne fatica. Pigliate im pie¬ 
no! bottallino , ovvero barile ben cerchiato 3 
empitelo del fuddetto vino grifo , turatelo poi 
ben bene, e mettetelo dentro una tina piena d’ 
'icqua; I afe late lo ivi Pare dodici o venti giorni 3 
e fino ateancoche raffreddato^ cavatelo , nè 
dubitate punto, che non fi mantenghi dolce tut¬ 
to fanno, L T ifieflo potete fare de* vini bianchi, 
chiaretti , neri dolci , che vi riufeirk la ricetta * 
Sopra tutto per ben conferyari vini grifi , bi~ 
logna avvertirej ricordarfi , che hanno da 
mucarfi fra il San Marcinoceli Natale in altri 
beccali, o negli 1 ifieffi ben netti, e ciò di tal ma¬ 
dera, eh e renino purgati da ogni feccia. Si ter¬ 
nano i botta 11 i ben turati, e pìriche fi po- 
fs pieni : a qual effetto con ferve rete dello 
&flo vino in qualche picco] vaio , per riem¬ 
pii dì quando in quando, e fino accanto* 
b li ferrerete affatto con il turacciolo , 
avvero coccons ■ Il che fe vorrete far fu- 
-'Q che invaiati fono i vini , purché i bot- 
talli fiano ben cerchiati di ferro, e afficurar 
^Pffliate, che non crepino, riufdranno di 
jMfigior forza , e bone a , per tettarvi 1 * una 
sìtra rmchiufe, fenza che ne li ipiriti 
e | c ^ a virtù ignea del vino polla efalare, 
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CAPITOLO V- 


us' 


Modo di far laSoflratia , il vino Chiaretto dù¬ 
ce , chiaretto colorito non dolce T 

// chiaretto coperto dolce , attrc ho# 
rfoArtf perfepffimo 


à 


L vino Grifo face ed e USoftratta molta 


formgliante dì gufto^ e di colore ; 


& a 


^ i & a ti i u * -j « - - ■ - ' ^ c ■ a 

quefta il vmo Chiaretto. La Sofìratta altro 

mn-rt f* rkp lì vinn verdnf? * che i Francò! 


non h che il vino vergine 3 c 
chiamano Mere-goutte ; e lì cava dalla fina 
che innanzi che ì 1 uva fi peiìi , vi h lafcia 
■*ibe:ie due, o tre giorni , pia o meno , ft 
condo Li tempera della fi a glene; ma (ubilo 
cavata , bliogna invaiarla, e cosi laTctarlg 
ilare il primo anno , acciò bevuta prima 
non re Pi cruda T e offenda Io Poma co . Cbs pe¬ 
rò la vorrà confervare per il fecondo, .effi¬ 
gile liti anni , avera da tramutarla , e ine:a- 
pel [aria de] L iflcila forca di vino \ rome i; 
dira j e in quella maniera n ilici r a t e pii 
grata, e più lana* Ma quanto al chiaretto 
le ne fanno diverie forti di colori , 
gufi! ' alcuni piu carichi, altri meno, alca 
ni dolci , altri no * Tetti però lì fanno 
delle ifteffe uve nere fopra nominate fcL; 
ce , e tenute in terra , cerne * fi e detto* E 
vero, che la maniera di farli è differente 
jìccome rie (cono differenti effi loro ancora 
Cominciando del vino dolce chiaretto, ^ cc 
perto , per fare I 3 uno, e V altro , prendere¬ 
te del Nebiol , dd Moftofo - e Nertettfj 
quella quantità corri fponden te , a quella t :c J 
vino, che vorete cavare* Avvertirete, ^ 
dì qaefie tre forti d’ uve la maggior P art 
fia dì nebid , tutte ben mature ; e do? 
fodero alcune mai arature in punta? 

t agite* 
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taglierete con forbici, ttcebè ne retti iola- 
]i,c-])te la parte lupe rior e più matura > Aven- 1 
dola poi laicista (opra la terra * conforme 
alla (opraddetta regola generale , la porrete 
a qualunque altezza , e 
poco mi por- 

. -_a pe- 

vorrete far 
bene , carerete 
; Se lo vorrete più 
i lo iafeierete dopo 

-- un poco dentro d* 

eiia, lUndo con 1 occhio aperro per vede¬ 
re quando età ila forza , e caler del vino mof— 

, e all’ infrante 
lo caverete 3 e 
di non turar ìi 
an ente in vece 

.- , una faldella di 

terra , la quale vi laicierete fenza farii al- 
cro ! non c b e di nettar di tanto in tanto 
je iporcsziesche il vino getterà in grandif- 
111 quantità , con qualche Echeggia di ìe- 
J K' T u ipatola , e non coti le dita , sì per 
maggior politezza, come anco per non im- 

ped!r u naturai movimento del vino , il quale 
per e?perierza fi è conofcmeo ritardarli, e 
ùì ^tu quando vi vien porta la mano, o le 
UJU e corre Pericolo di nverfare , 

t fluitarli. £ quelito vi ferva d* avvifo per 
lorta di vino, BoMirn. j» hnrimfA rhf 1 


dentro una tin; 

larghezza eh 1 ella fi a , che ciò pece ::r 
n : (Diamente tifando diligenza di varia 
fere, e calcare co f piedi . E f 
vino chiaretto, pedata ben 
(udito il vino dalla 
colerico, e corperte 
pedata V u va , ical 


la s innalzata , ia rappa 
che la Scorgerete inalzata a 
invaierete - ricordandovi 
botta Ilo, ma di metter foi 
dei coccone fopra lì hocco . 




licciie retti quanto piu fu poliibne netto, e 
di buon odore. In quefìa maniera fi confer- 
vera beni filmo , e Io potrete godere V anno 
ifìefio. Cile le Io vorrete più lungamente 
confervare , bifogna che vi ricordiate di al¬ 
eggiarlo circa il tempo delie vindemie,e 
fe ancora Jo troverete dolce, ballerà d’ in¬ 
cappellarlo di vjno nuovo della ifiefia Cortaj 
mettendovi Colo una brenta di vino per ogni 
carrata. Mi Ce egli avelie perduto ii dolce, 
Copra ogni carrata avete da levar due bren- 
te di vino , e porvi due altre brente di vi¬ 
no novello » cioè di mollo cavato dalla 
Una t Cubito che avra inalzato la tap¬ 
pa . À quefito modo andrete Ceguitatido ogrf 
anno lenza più tramutarlo. Una cola iofa 
da ofiervare fi è f che nell’ incappiare i vini 
tanto chiaretti dolci , che dolci coperti , e 
bianchi dolci ancora, oliate / imbottatoie 
/torto , di cui vi xapprefento la forma , e 
figura^ nel fine del Ceguente capo accioc¬ 
ché fi riempia il bottallo pian piano per 
la parte dinan ri , non per ii buco di Co¬ 
pra ; perchè cosi verrebbe a intorbi da rfi tut¬ 
to » e a correr fortuna di gualìarfi - luca 1 
peliate che V avrete con quella inven¬ 
zione j io turerete , e chiuderete ben bene 
da ogni parte , e così lo conferverete ad 
ufo, e buon piacer vofiro, che riuscirà vi 
xiù da Ptcncipe, fano allo doma co , e alla 
lingua di Addite volo. 

Ho provato un ! altra maniera di far vini 
dolci 7 quale ,r-al parer mio j merita cT 
qui aggiunta , e alle forra de eritte anno* 
verat* , Piglierete delle uve Incita, e re ru¬ 
te in terra al 1 olito quella quantità . ^ 

vi piacerà; poi Je porterete più mriere , e 

fané 











fané eh e potrete , m u n z tina larga aliai > 
ma non troppo alca, cioè di due piedi e 
mezzo folameme# Dentro voi ne farete un 
ftioio, ovvero letto, aito un piede, bene* e 
ugualmente diflefo * e dopo che così a eco ni- 
ruotate le avrete , (penderete di fopra due 
fecchie di acqui frefca 5 e la vi la Telerete 
ìlare un poco di tempo s e fìnattantoché V 
li va ne abbia imbibito qualche parte : poi 
caverete dalla rina queir acqua , che reitera 
alquanto svinata 3 e la riporrete ih un cebro, 
ovvero vafo di capacita convenevole. One- 
ilo fatto T tornerete a porre , e formar im 
altro letto, ovvero f«o!c d 1 uve dentro la 
tina nell' ìfìeflo modo , che fi è detto e 
vi getterete, e fpanderete fu poco a poco 
altrettanr acqua frefca come prima ? e la- 
fcista che 1 avrete un pezzo, la caverete 
fimi] mente , e metterete d erre so il cobra : 
tei cterando di taf 1 iìfeiìo tre , o quattro 
volte, fmattantoche 3a tuia fard poco me¬ 
no che piena * Imperciocché non Infogna 
empirla affatto , anzi levar tutta V acqua, 
'^chv non ne refii eh il manco, che fi 
petm dentro * Farete poi peflar ben bene 
fletta ulva, e lancierete bollire tre , o quat¬ 
tro giorni ; palla ci i quali fi potrà cavare il 
mo dalla tina , e metterlo dentro i bottali! 
apparecchiati , che lo troverete dolce , ebuo- 
no i ^ ar j 0 j c dilettevole , e lì potrà bere 
ri 'tto 1 anno : benché non farà così vìvo , 
^ nderuiro, come T altro chiaretto poco 
avanti ode nero ; per cagione dell* acqua t 
jon cui li fono bagnate , e come mortifica- 
te Je Ne credete, che quefì* acqua tè 
n " vaua perduta , perche recando a vinata da 
u\e perfette , lara anco perfetta da farne 
lnL 3l ; lappati , e fole hi : lìce he ne refi e* 
J ^te piu prefto con guadagno , che condano* 
K i Qiian- 
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Quanto a gl' altri vini chiarirti più , o 
meno coloriti non dolci , che fi fanno in- 
quella montagna , elfi tutti d ordinario fil¬ 
lio crudi ; e quello avviene per non fa perii 
la maniera di farli , come fi conviene , Io 
la deferì vero in poche parole , cioè , che 
quelle due lotti di vino chiaretto chiaro, e 
chiaretto coperto fi pollo no cavar da una ri¬ 
ma fola . Il tutto confitte di averla tale , 
che fia atta cinque piedi, larga quattro, e 
, più o meno di diametro, poco im¬ 
porta , purché (appiano , che in ogni moda 
bisogna, che la tina fia alta , perche U bai- 
fa larderebbe troppo efalar il fumo , e la 
forza del vino, Ne mai pyttono i vini, chi 
fi fanno dentro tine batte, riufcir di quella 
bontà, che quelli, che fi cavano dalle al¬ 
te. Cosi dunque apparecchiata la tina,e l’uva 
nera colta, foie Ita , e maturata l’opra Inter¬ 
ra, come fi h detto, U metterete dentro, e 
ivi lafderete * due o tre giorni , piu o 
meno, lecondo la flagione : le tara calda , 
meno ; fe farà fredda , più : la pefterete 
poi i e cosi pettata la ìafcìerete nella tina 
finoat tantoché la rappa s' inalberà , io\k‘ 
vata dal calor, e forza del vino, e allora , 
lenza dìfcrire un fol momento, ne caverete 
la quantità dì vino proporzionata all'uva, 
cornei verbigrazia , $ ella tiene > o rende 
quattro carrate, levatene (obito due carra¬ 
te, e labiate il rimanente dentro ancoradu? 
giorni \ quel primo cavato farà vino chiarei* 
to, e V altro, che *1 caverà poi , farà chia¬ 
retto coperto* Invaierete tutti due inbuoni 
bottali! , e troverete aoibidue nel fuo tempo 
perfet tifiti mi « 












CAPÌTOLO VI, 





jtfi \tvva ed età fileni e maniera dì far il vino nero 
dolce , qual fi conferva due ,otre anni tale 
e fino dal f rimo anno farà buono da bere 3 
gufi oh j e fatto * 

A Far quello vino, vanno conferiate tu;te 
Je particolarità fopra deferite: Egli è ve¬ 
ro die v i fi richiede un pocodi (ìndio , e dili¬ 
genza: però ne metterò quìa] lunga I&ricet-* 
ti . Pigliate del Ncbiol folofenza mefeohnzà 
d’ altra forra d* uva; e pigliatelo , cheli a fla¬ 
to in brocca il piu tardi , chefia poffibile, ac¬ 
ciocché ilfrefeo deir Autunno, e la brina mat¬ 
tutina le , Io confetti, e ri duchi alla compita fu a 
maturità - Ponetelo poi fopra la terra , e fate* 
ne un montone ugualmente aito d 1 ogni bari-* 
da d 1 un piede d’ altezza al piu* E. perchè 
quefia forca d 3 uva facilmente fi con vernice 
in mollo j avvertirete a due cole : V una 
f] e, di coglier V uva in cavagne, o cor¬ 
be! le , più intiera , che far fi potrà ; 1 ? 
altra e di metter attorno del mucchio o 
montone , che lì farà dell 1 uva cosi col* 
ta, arti, o lunghe tavole di legno, ritenu- 
te con piccioli pali ficcati in terra , ac¬ 
ciò detta uva non s 1 allarghi , e diffónda , 
nè col movere , e feorrere s T anjmacchi , 
e fpirga il mollo indarno. Si copriranno 
dair ardor del iole , e dalla umidità delia 
pioggia , affinchè reftino dall 1 uno, e dall* 
altra difefe* A qual effetto fi accomrnode- 
ratino pertiche , o remi di legno intorno è 
di maniera che fi pofTa di fopra fendere 
nna tda 5 o jinzuolo di giorno centra il fo¬ 
to, e levarla la fera quando tramonta , ac- 
ciocche le uve ricevano il frefco 3 e raggia* 
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da delia notte* Sì larderanno cosi fopra J a 
terra fei, o otto giorni , fe la ftagìone Ta¬ 
ra calda , e fecca ; fe {ara umida * c fred¬ 
da, baderà , che vi reiìmo quattro , o cin¬ 
que dì; pacati i quali le faretre portar fini¬ 
to dentro una tina fabbricata a pofU , per 
far quella ibrta di vino, di queir ideila for¬ 
ma , altezza, e larghezza, che abbiamo po¬ 
co avanti deforma a ragionando de 1 vini 
bianchì dolci, e del modo di farli * Pofta 
r uva dentro Ja tina non differirete pun¬ 
to , ma la farete i neon unente peftar be¬ 
ne : poi la lafcìerete bollire quattro ocinque 
giorni : paifatì i quali ne caverete il vino> 
& T invaierete in un bottallo , fìccbè redi 
pieno , coprendone il coccone con una fendei la 
come fi è detto * Re-fiato eh* egli farà così 
imbotaì'ato tre fettimane o un moie , vi 
ricorderete di tramutarlo , e un' altro mefe 
dopo, di tornar parimente a mutarlo : ufan- 
do diligenza in tutte quefte due volte , che 

10 tramuterete, di levarne ben bene la fec¬ 
cia > ficchfe reili il va (Tel lo ben netto : con- 
ritmando a riempirlo Tempre del medefimo 
vino dolce, che così lo conferverete, e ber- 
arstetutto Panno perfemdimo* E quando fa- 
cefi e peofiero dì {erbario piu lungamente 
< il che non fi può far con fi cu rezza , fen- 
sa incappellarlo ) avertireee di alleggiar il 
vino nel tempo delle y. endemici , per veder 
come fi fata mantenuto . Se io troverete 
ancora ben dolce, ballerà , che ne caviate 
ima brenta per ogni cariata : ma fe avrà 
ibernato affai dalla prima Tua dolcezza , re 
caverete due brente 3 e affrettante ne rimet¬ 
terete dentro il bottallo, di dolce nuovo deh* 
j fi ella qualità , e Torta ; e quefio chiamiamo 
noi incappiare , TI che (ebbene per tutto 

11 Piemonte fi pratichi, chi in una, e chi in 
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altra maniera; io però fin qin non ne ho 
trovato, che una ibi a ficura 5 e convenevo¬ 
le a 1 vini delicati , e dolci : e quetta fi è 
f iflefìa, che -nel precedente capo abbiamo 
accennata che fi pratica coir imbottato- 
re 3 del quale mettiamo qui Ja forma 3 e 
la figura , acciocché ognuno ne retti capa* 
ce, e polla valertene a piacer fuo ■ 



Qiiefto imbottatore vien fatto di tolte , 
largo , e lungo a proporzione della gran¬ 
dezza de bottali! , di' anno da incapei* 
farli, La conca 3 o fia capacita luperiore , 
infieme con parte della canna ? non e 
difTimile punto agli imbottatoi ordinarj* 
La differenza confitte nella parte inferio¬ 
re, dove la canna fi rivolta in ango¬ 
lo di fcqnadra , per far ingezzione del 
vino , che vi & infonde in linea ritte!- 
fe » non diritta * Cosi per ad opra rio , 
K 4 bi* 
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bituma forare il fondo del bottello " ] n 
tal parte , e a tal mi fura , che fopra il fo¬ 
rame rettino due onde d' altezza di vino 
almeno . E perchè la foratura non fi può 
far così giufia , che la punta rivolta de],' 
imbottatoie vi li poffa cacciar dentro tèma 
pericolo j die le ne vada del vino , bi.fogni 
con ftoppe accommodarla di maniera, che riem¬ 
pia affatto il buco; poi piano , e con pa¬ 
zienza infonderete il mollo dentro l ] imbot¬ 
tature > la cui conca reflera fèmpre pi ù alta, 
che il bottallo , caccierà come mfenfibil- 
inente dentro il vecchio, il vino nuovo, fen- 
za alterarlo punto , nè impedir , che bere 
non li pofT'a fin* allora , recando motto 
migliore! pili chiaro, e laporito . Levandoli 
r imbottature, fi tiene pronto, e apparecchia¬ 
to un punghetto di legno con ftoppe, o un 
pezzo di iovero, o fia natta , con che (li¬ 
bito fi tura il buco; enervandoti egifi anno 
di far V iftelfo, e a chi vuol conservar il 
vino motti anni dolce , ed eccellente . 

E acciocché col diffegno delf imbottatoie, 
fi curiofi abbiano quello della cannella, o 
.Ila punga , che deve fervir , e doprarfi per 
cavar il vino ordinariamente dalla botte, n 
abbiamo fatto ritrar la figura , tale , che 
feorgere la potete » a canto^ del bottello qui 
di (opra fchizzato : dove ti vede, che il vb 
iio non fi può sfogar tutto a un tratto, n* 
fgorgar fuori : ma che cafra fotto ella ean 
ridia dentro il boccale , o qua Iti voglia al¬ 
tro vaio, lenza perdita d' una fola gocciai 
e lènza che k forza :fiua cori liberamente, 
e abbondantemente fvaport » 
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CAPITOLO VII. 

yiodt3 ci' /erta Ji vino bianco 

chiaretto 3 jjn/b, e nero , /mza /7 
Jcpt'rf de ferino imbottatoi* 

£ ' fóuona ,, utile ufanza quella d 1 inca- 
pe.liare i vini, poichb i vecchi gagliardi 
ne riefcano più grati , e gli aufieri più ama¬ 
bili. £ in eletto lenza quella pratica , 4 
vini nofìraìi non pedono paliar un anno } 
non che molti, lenza pigliar odore, o fa* 
pare di vecchio. Adunque eiTendo di necefi- 
fta, per mantenerli buoni , d s incappiar i 
vini chiaretti, grifi, neri, e eziandio bìan- 
chi , hi fognerà , per farlo come li convie¬ 
ne , primieramente cavar !ì vini vecchi cT 
ogni forra , che volete ìncapeilare, fixora 
della botte , ove faranno invaiati, e poi 
nettarla ben bene, con cavarne intieramen¬ 
te la leccia , e lavarla finattancodiè redi 
bei nettar enervando , che I* ultima lava- 
tara fi faccia con buon vino , gettandolo 
infieme con le precedenti lavature dentro 
la t i tu ». do v e fi far a il vino per la f er v i t tu 
Quefto latto , riporrete il vino chiaretto , 
o grifo, o altro nell 1 ifiefio bottello, d" on¬ 
de lo cavalle, lenza empirlo : ma lafcian* 
dovi Sempre , e ogni anno, tanto di vuoto , 
che fi richiede per in capei Urlo , come per 
riempio , fe il bottai lo tiene dieci bren¬ 
ta ? avrete il primo anno da mettervi 
la quarta parte, cioè due brente e mezza di 
^flOj il fecondo fopra V ili ella quantità dì 
vecchio, metterete rre brente di nftefio : e 
cim t 1; condo eh" andrà invecchiando > ve n 1 
andrete aggiungendo qualche poco dì piu: 
ni * non fi deve arrivar damai finoabamet* 
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ta : eccetto eh" avefte qualche vino canto 
cfquifito* eh’ al tempo delle vindemie i? :ro- 
vaffe , per troppa borirà fila , calato di due 
terzi in circa, perche in tal Caio , affine di 
conferva re il rimanente , fi può incasellare 
due terzi : egli è vero , che per dinota¬ 
re più alla Gcura , io canuglierei ogni uno 
di tramutare quel vino vecchio in un piu 
picciolo botta Ilo , per poter incappiarlo c*m 
ìa debita preferina porzione . Avvertendo 
ffempre , che ogni vino vuol effer incapala- 
£G di limile vino * come il chiaretto , del 
chiaretto: il bianco s del bianco , il grifo, 
dei grifo , e cosi degl’ altri , acciocché rdfi~ 
no iempre deli 5 ifleffo colore, e fapore* 

CAPITOLO Vili. 

De/ uìTìo maturo non dolce i eflémacale^ e della 
maniera di farla *. 

C Ome ogni Cagione ha i Tuoi cibi, così an¬ 
co fono i vini d' una , o d’ altra forra t 
più o meno ricercati, lecondo i tempi .'quelli, 
che gufano 1" Inverno, non piacciono luff a 
Primavera ; nè quelli della Primavera , 1 E fa¬ 
te : onde e neceffariodi averne per ogni ftagio- 
tie. E perchè ne* giorni canicolari , che feema 
Il caler naturale, diminuì fee 1* appetito y eh 
mangia quantità di frutti , m affi me meloni* 
dopo i quali ogn’uno ricerca , sì per gufto^ 
che per fanita, di bere de’migliori * epiùpo- 
tentì, che fi pollano ritrovare; Sarebbe ine- 
ffcufabile dimenticanza la mia di tralafciar il 
modo di far il vino , che fi chiama di Me¬ 
lo n. Per farlo dunque , piglierete delle uve 
nere fopra del cri tre , e quelle che eh lamia- 
mo NebioI , Mofìoio , Cario , e Griffa f 
tutte ben mature, e (dette con tanta dili¬ 
ge à- 
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genaa, che non ve ne fxa ò' altra fortanoiira- 
ìe, ne alcune verdi, ne marne, anzi tutte 
fi a no cotte da perfori e pratiche , e i n t e 11 i - 
$tr,n nella vigna; e le farete portar Cubito-, 
mentre fi vindémiaac ( in una tina apparse- 
chiara, alta cinque piedi Uprandi , e larga 
a proporzione , come vi moilra la qui pofla 


h ^ra . Poi quando Cara ben piena , e colma, 
mieterete ripofare cosi due, o ere nomi : 

Sé paf- 



























pacati i quali le farete peflare : e mentre 
li peleranno, ne caverete iS mollo per L 
punga, acciocché le uve fi pollano tuttavia 
pelare meglio * Dopo -quello rimetterete li 
mollo cavato dentro V i il e li a tina , e così 3o 
lancierete boi lì re per \o fpazùo di fefeo fette 
giorni al più. Pattato quefto tènuine caverete 
IL vino, e V invelerete , che riufeira ferm 
dubbio di bel colore, potente , e tìomacaìe , 
ma fua bontà non fi può ien tire , né gufi a re, 
fe non dai primo di Maggio in fu , fin 1 all 
Autunno, e alle yard ernie i fi effe ; nel guai 
tempo fi potrà eziandìo in capei la re del nx- 
d si imo, cioè mettendo l'opra Otto brente ci 
vino vècchio , due di mollo , che appena ab¬ 
bia levata la rappa ; offervandò nH rimanen¬ 
te qucilo, che fi e nei precedente capo notate, 
cioè di tramutarlo avanti incapellario, e net¬ 
tar bene il bottallo, dove ha da riporli > 


CAPITOLO IX, 


Rovini graihulàiì , c crivellati > e f affati p 
il faccp > e delia maniera di far 
cl afe bedano di ejji* 


I Vini , che fi chiamano Graticulati, e Cri¬ 
vellati , benché diverfi di nome , fono li 
me de fi mi in effetto , e fi fanno qua fi deli' 
iffefla maniera: nè altra differenza vie, cte 
dal più, o manco capace e commodo : in- 
frumento , che $ adopra a farli v Quelli con 
la graticola pronta facilmente U tanno , e 
quelli con li crivello , con più fatica, e Resr 
natamente: fi c come da quello, che n’andrena 
dicendo , ad ognuno refiera ma nife fio ■ £ 
perche a far vino graticola co con vie:n prova- 
ùerfi avanci ogn altra cola, d 1 una Granella* 

bifogna fapernè e la forma * e i 1 ufo . Quciu 

altro 
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altro non e , eh 1 atra gran caffi di legno qua 
eira, la quale; ha da tir il forte per l'effetto t 
a cui deve fervi re. Sì terra larga per ogni 
laro piedi due enei e tre Li prandi . e alta 
piedi uno» onde dieci Ornili. Il fuo fondo (I 
tara di li(felli d'aOì fra di loro incrocicchiati, 
tutti forati a piccoli per raggi fpefTì non più 
grandi, che da potervi metter il dito > ingoi- 
fa di graticuìa, d'onde prende il nome, E per¬ 
che non loia mente ha da fomentare il carico 
deli’uva ^ ^clve vi il metterà 3 ma eziandìo ff H 
ima f o pili perfori e , che vi entreranno per 
calcarla , fi terra forte 5 unito > e piano , ac¬ 
ciocché più agevolmente vi- fi polla (diizza re 
1 uva* c cacciarne il mollo lucra. Così ordi- 
nta , ha d' atcommodarfi fopra qu amo tra- 
vicelli aliai forti , larghi tre o quattro code 
ejafeuno, e groffi in circa un' oncia , più o 
Hj e ti o i fecondo la grandezza^ e gravezza dì 
vollra grati mia: Qu c il ì travicelli s'incaffre- 
nni\o J uno dentro F altro negl angoli delia 
c à da con tal zi: lindo } che 1 7 e fi remi t a i or o 
Pallino inora circa un piede di lungo, fi celie 
facciano otto punte, le quali tutte incafiran- 
ùoiì nel hi loglio (opra la lina, fomenteranno 
ce[:t & calìa, o Ila gratìcola lenza pericolo , 
h mova punto: tanto più 3 che per maggior 
i carezza potrannefi forare dette punte s ed 
ettcernita de’ travicelli , e dentro il buto.mec- 
t-rii chiodi , o caviglie per maggiormente èr- 
nidrU; li che tutto vien all 1 occhio d ìli iti- 
t a mente nelle; due pre lenti figure ra pretensa¬ 
lo ; nella prima fi vede la forma della gr&- 
e net V altra il disegno delia calte in- 
tlera Polla fopra i Tuoi quattro travicelli. In 
quella maniera divìfata, e apparecchiata 3 e 
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nel tempo delle vindemie sccommodata fo- 
pra la tina , farete fcielta delie migliori 
uve , e più mature della vigna , die fono 
frate iopra la terra , che cosi migliore ne 
riufdra il vino; fe non , potrete liberameli' 
te ( che poco importa ) a mi fura , che le 
andrete cogliendo, farle portare dentro efTa 
Wacicula^ avertendo di non empirla, an¬ 
zi * 
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zi, thè li quarta patte della capacita hit 
retti tempre vuota , e fenza i ad aggio vi fa¬ 
rete entrar uno t o due uomini , eh * arnie- 
ranno pefìando tinca quell’uva; nna leggier- 
mente, e non a meta forza : perche baila , 
che dentro la tini il primo vino cafchh F do¬ 
vendoli poi levar queir uva, cioè la rappa 
mal pettata , e porli lotto il torchio per ca¬ 
varne quanto vi ter a rimatto di vino, il qua^ 
le poco cederli al primo in bontà, anzi riu- 
teina dolce > e buono per incapelhre i vini 
vecchi; le non vorrete piu pretto girarlo 
(opra altra vindemia t e in altra tina: li¬ 
die potrete far, che così anco miglior, e 
pivi gagliardo li renderà * Levata la prima 
nppa dalla gracidila , tornerete a riempirla 
a Irte uve IcieUe , le petterete, ne cave re 
te il vino, ne leverete la tappa * come già 
avrete latto, adderete reiterando V ideilo 
finche la tina retti piena, e che ve ne tta 
quei la quantità, che dentro desiderate , Àl- 
1 ora lo laicierete rspofare, e bollire per Lo 
spazio di dieci t o dodici giorni , e più an¬ 
co s fe vorrete ; perchè non vi è pericolo 
die diventi piu coperto di colore, o di i a- 
pore più alpro; avvegnaché non vi è rap- 


P a alcuna, che guattir 
ne lli , e grani d 1 
n^l pettarli pattiti 
Elc ola, tutti vanno a 
alto (opra ì! vino : il 


Eo polla , e iì aci- 
izzati , che fona 
buchi deda grati¬ 
li n mezzo piede 
ferve come di co- 


P^rta , eh* impeditee , che non fyapcri trop- 
P- 1 , né altrimenti riceva offe fa dall* aria ; 
anzi ii va tuttavia più nella tina purgando , 
f maturando , ttcchè retta belio chiaretto* 
Invaiato che F avere£e,ne potrette bere fin dal 
primo 3 uno con gufto , e lenza che per la 
rruJir^ fua offenda pun to lo Stornato ; piutto^ 
■o n T ajuterà h dìgettume, Se vorrete con* 

ferva r- 



Servarlo p u d 1 un anno> ofTerverete quanti 
s è detto di fopra 5 travasandolo prima, d 
incapcllarìo 3 che così non prenderà odor* 
del vecchio, e fi manterrà ad ogni piac^: 
vofiro buoniflfimo* 

Quanto a’ vini crivellati, il nome dimo¬ 
ierà che bifogna adoprar un crivello, a far., 
ma con vico fa per ne la forma per fervirfent 
Farete dunque fare un gran crivello 3 largo 
piedi due di diametro di legno tutto attor¬ 
no j come gli altri crivelli, un poco più al¬ 
to di (panda , e in ciò fole differente ? tta 
il fondo vien fatto di fili dì ferro tra vertati 
in guifà di cribro , e cosi ferrati, che pe; 
i bucchì, che vi re ita no 5 pofla liberamente 
pattare ii motto, e V fucco deiT uva , m 
non già la vinaccia , ne anco un grano iti eie- 
rOi S appicca poi queftocrivello al fola ro fò- 
pra una tina grande conforme alta qua tutù 
del vino y che far fi vuole, e dentro fi met¬ 
te r uva fcielta allora vindemiatà , o vers- 
mente tenuta fiopra la terra , e colla mano 
un uomo potente, e gagliardo la va fchiao 
dando, e cacciando inora dei crivello den¬ 
tro la fina, e come ne ha fatto pattare il 
meglio, butta via in altra lina la rappa; 
poi piglia deJT altra uva , ne riempie il 
crivello , e così va facendo r levando Tem¬ 
pre la rappa , e cornando a metter alt r 1 un t 
finattantochè vede dentro la tirsa quella quafl; 
lidi di vino, che delùderà di fare ■ Non fi 
falcia foggiom^ r dentro, anzi fu biro fi ca* 
va , e mettefì ne 1 bortaili apparecchiai ; 
perche non avendo coperta di rappa ? ne d' 
acinelli, potrebbe!] facilmente gu a {fare. 

Intorno poi al vino , che fi fa con fi e 
eh etti , ci va minore fatica 3 che ne' dii? 
precedenti * Pigliate reta grotta di canape, 
e fatene facehet ti pon enti a forma di fcar- 

tozze* 
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tozzo , larghi fopra un braccio, e a-ltrattan- 
to lunghi ; appiccateli con funi fotti li al fo¬ 
la ro delia danza , Ceche vengàano a pende¬ 
re dritto (opra la mia. Mettete dentro que¬ 
lli lucchetti quella Quantica d'uva ben ma¬ 
tura, un poco ammaccata , e fiaccata, che* 
capir potranno: lafciatela cosi dare, che fu- 
b ito da le de da fard modo , e andrà pio¬ 
vendo dentro la tina» E come vedrete, che 
poco o niente più gocciolano i racchetiti», 
levate via quella tappa : riponetevi dentro 
altra uva frefea, e alquantofchiacciati''» en¬ 
ne prima , e ccsf continuate di fare finché 
vediate la ritta piena , o che vi fia tanto 
vmo j quanto volete fare , cavatelo immani- 
[mente invaiatelo s e lai eia reio- purgar ben 
bene nel botta Ilo, tramutatelo a 5 fuòi tem-i 
pi, bevetene , che buon prò vi faccia, e ie- 
non lo vorrete bere quell* anno , ricor* 
datevi almeno d J incapel'arJo alia ina da* 
pone , che nufciYa vino dolce chiaretto» di 
Del colore, e buono alio doma co. 


M O D 


Bianchi, dola 


piccanti con 
acquaj 


un poco 


P igliano 1' uve bianche, cicè M 
Vernaccia , e altre forte d’ 
fcel te , le quali dopo averle cote 
belle , intiere , fi pongono fopra'ta 
fc di vimini, in altezza di oncie 5* bene 
|lefe ? e atcotàmodate , efpode ai fole, e ivi 
hanno da dare lei, o otto giorni , fendo la 
dazione caldai fe farà piovofa , fi riporran¬ 
no al coperto, e per mancamento di det* 
fs tavole, fi potranno accommodare fopra 
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in quadratura polle ventiuna caviglie ds 
[erro a ovvero di legno T avvertendovi , che 
travetto di rii esso dette caviglie fi avran¬ 
no da porre nei mezzo dei deno, e andran- 
- altre onci© una incirca, alle qua’Lvi vati* 
appell dodici bacchetti di canepa ben tel¬ 
ata accommoda ta a quattro a quattro , e 
tti a modo di im cappuccio di frati , con 
punta in giù , e iopra vanno attaccati 
on quattro [tacche di bindello, ovvero cor- 
elle forti a ogni [accivetto alle fuddette ca- 
iglie di ferro , che verranno in quadrati]" 

' a riempire il voto del tekro> e refleran- 
) detti iacchetti larghi, acciocché più agr¬ 
ume me vi i] polla g rifar il vino dentro ; 
punte lotto di detti quattro bacchetti fa* 
inno unite infieme , acciocché pollano tre- 
are il centro del cebro s che va pofro Lotto 
cr ricevere il vino, di modo* che detto te~ 
ro porterà dodici bacchetti ? e Lotto tre 
ìaue 1 ■ i ? Le fuddette caviglie avranno duo 
acche dii face betti per una, eccetto fe[auatuo 
Scantoni del detto tei aro, il quale fàra lo¬ 
do da quattro travicelli maggiori de" firidee- 
ebe lerviranno per piedi, quali vanno tan- 
airi, che lotto vi pollano Rare lì tre ce¬ 
ri, la bocca de quali farà alla efl remila, de Ir 
pania di detti Iacchetti , acciocché volen- 
o levar li cebri , non urtino in detti fàcchet- 
f che farebbe can (a dì turbare il vino- , 

16 tara dentro . Come meglio nella qui Pi¬ 
ente fagura potrete vedere a 




s°>, 

relìi 


vanno empiti li fuddetti dodici fsc 
vino rlpofio nella una fuddem 
cazza grande dì fame, e megliocoti 
gualche vaio di legno , e iafciare ufo're il 
detto vino ne’mafie)li a fua commodita j c 
non toccarli ; ufcito che lar v a detto vino» 
vertatelo in altri cebri > e ritornate gl nielli 
ai fuo luogo, e poi ritornate a rimpire W 
d face betti del medefimo vino t che faiant 
eebri, cominciando però al primo vino inci¬ 
to , e riporlo negli ultimi ìaechecti , e coli 
andrete facendo due volte dc.ll*ifteflo v i no : 
dopo vanno levati li dodeci face beni , e le; 
varli ia feccia , e con acqua lavarli 7 imccj- 
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j-effino. bèli netti, e fobica. riporli al fuo luo¬ 
go, e tornate a ri paliate il detto, tanto che 
redi chiaro; invafcelìare fi detto vino , e 
coprire la botte con una fendei la di terra „ 
ÀI S P Martino poi va mutato, e un 7 altra 
volta ai fiorire del parificò-., per ràffi ed darlo , 
acciocché non bolli, e riufeira dolce 3 e pie- 
canee, e fì*confervera tutto fanno * Quan¬ 
do però volete bere di una; botte dì detto ? 
hi fogna feguìtare fin a.I fine, cioè ogni gì or- 
rio , ovvero fe pur volete che fi confervi , 
riempirlo fa biro dì altro limile , altrimenti 
ii convertirà in buon aceto. 

Qnefia deferitta invenzione ne 1 noftrì , e 
altri paefi , può fervir a pallate vini ne 1 fac¬ 
cetti s come farebhono chiaretti , gra tic ala¬ 
ti, e li torchiati, acciò reftino chiari, e net¬ 
ti} così che quando fi vogliono mutare, non 
vi G trovi tanta feccia , che da caufa fpe'ffe 
volte, che li botta Ili reila no (cernì in quella 
fazione, incoi non fi trova vino per riem¬ 
pirli; ma io non fottoferivo altrimenti, che 
mettendo l s uve al fole , come (opra s'é det¬ 
to* fraudo che quando V uva è (piccata dalla 
pinata, non ha più bifogno di elfcr rifcalda- 
ti* dà cauta, cheli vini fi convertano m 
acetoj e non li confervino ■. 

CAPITOLO X. 

tifi yino di paglia , e del modo di farlo * Del 
vino chiamato Tcrtu, e altra nuova ma¬ 
niera dall*tutore praticata per far 
vino maturo > ed eccellente * 

D AIIa paglia fi cava il grano , non il vi¬ 
no ; e chi da quella quefto cavar po- 
farebbe più che la Natura, Dall' uva 
hirqu; fi cava r e 1 arre con la ragna la 
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no alla pianta attaccati otto 3 o dieci gior- 
ni, Hpoftì al fole 3 e all’aria della notte } e 
alla brina ancora ^ la quale quanto piu vi 
fa, tanto migliori le rende. Li tagliano poi , 
e portano nella tina , ove pecari , il vino , 
che fe ne cava > riefee al pari di quello del¬ 
la paglia, dolce, buono, e flomacale, I Del- 
tinenghi lo chiamano nella lingua loro Vìn 
tcrta- A me però pare più facile, e da 5 mali 
tempi piu ficaro coglier V uva , quando fa 
bello, e metterla a maturar (opra la pa^ 
[Jia » 

E perché non ^Tempre, nè a tutti vieti com- 
modo di far o l uno, o Palerò, ho penfato, 
e ritrovato un’altra maniera di far vini , 
che riufciranno maturi i n più breve tempo, 

^ con minore fatica. Io metto tanta quanti-* 
f 'a d’ uve in una tina, che porta render quat¬ 
tro carrate di vmo- Le faccio pefìar ben 

(ne; le la le io bollir quattro 3 o cinque gior- 
r.i; poi rie cavo il vino, e quello incorata¬ 
le in altra tina di limile grandezza ri- 
potilo : e di nuovo pigliando altre «ve fciel- 
«t, le fo peltar ben bene , e di effe riempio 
vuelta faconda tina , dove ho ri pollo il vi« 
««dalia prima cavato; e ve Io lafcio den- 
im imattantoche vi iì chi a riffa, e allora 
fon diligenza lo metto dentro i vadellì ne’ 
lisan ù conferva' bene, e rieffe piccante, e 
«wno in tutta perfezione , 
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fui no del Gallo : dd modo di fatto : e a- 
nt? ad imitazione dì quello [è ne può 
far altro migliore - 


Ì L Gallo nelle giornate Tue dell* Africo’ 
cara , tra et andò d rifui a mente dd moda 
dì far vini, ne mette uno de V invenzione 
ina, eh’ egli presela aliai* E benché il ho: 
fuo da tutti coloro , i quali dell 3 agricoltura 
dilettano, fra con molto godo, e utilità 
Jetto, e fi Licitato : così che pare Soverchi'.. .. 
defcri vere quì end lo , c ti ocnuno può veder 
jiel-P Autor i fistio : nientedimeno per alle? 
gierir .a puma a chiunque, che non l 5 aveli 
a mano;» di ricercarlo ; ne reftringerò qui ii 
poche parole quanto fa a propoiito ntìflro, 
Bì fogna aver una rina delia forma, che od¬ 
ia prefente pagina vi viene rapp re tentata : 
larga lotto ai fondo piedi tre di diametro, 
e alta quattro piedi li prandi , che render poh 
ia -tre carrate dì vino più, o meno, feconda 
la quantità de) vino , che pretendete fare 
Voi empirete quella tina d*uva fiere Ita eh 
ila c a fi a ? come detto fi è , fopra la terra 
falvo che la fiatone folle perverta , e mj 
ciò fare non fi avelie tempo , nè corr-moui 
t a : avverti rei e però di non colmarla né 
empir tanto ; che non vi refh luogo da uh. 
tervi quella quantità ti acqua ^ che adc . 1 
diremo * 
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e 

; si 
a accioc- 

video- 


tre gìorm - Quefti pattati fate 
nomm É gagliardi per pelarla : 
b patteranno, andate 
perche meglio fi pettino* con 
tùè coloro 3 che pettano , off 

fu motte a del oiofio non ruiuuj iumndu 
gancio giudicherete che ben pettata 
rtornate dentro il motto > che cavato ti 
j e tenete una calda ja piena d’aere 
Su l fuoco , e fobico che bollirà , 
l ; e brente dentro la tina- ciò fatto copri 
b con un largo coperchio d T siTÌ a quetto 
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fetta apparecchiato , e con buoni chiodi i\ 
ferro attaccatelo ben bene : e così lafciate i 
tutto bollire per io fpazso di quarantcct' n- 
re: cavate il vino poi, invaligiatelo pronta 
mente , che rio far a dolce, e piccante , e 
con ferverà quello fino dolce tutta Ja feguen- 
primavera , convertendolo appretto in pii 
ocante , c tanto (vegliato , che da 
almente farà tenuto per guftofo, 

e delicato * 

Ma , fe quefìo per ie due qualità di dolce, 
c piccante vien iodato , fon certo , che piu 
lo fara quello , ch s io fon ioiito di far nella 
mia vigna con artificio , e ind ufiria molto 
maggiore. Io piglio ii Nebio! foie, o fe que* 
fio non mi baila , v’aggiungo del Moftofo,e 
altre uve nere efi] udite ben mature, (inoal¬ 
ia terza parte* Subito vendemiate io le fac¬ 
cio portar in una rina d’ altezza mediocre, 
però che render polla due carrate di vi no ■ e 
a mi fura, che fi vanno ven demi andò , do or¬ 
dine , che colle mani fi fichi acci no ne v maftel- 
vvero brente, crebri, come diciamo, e 
fi gettino dentro fa tina ; dove in 
queir i fiotto tempo le fo peftare da uomini 
pratici » Poi quando vi erutta quella quantica, | 
che fi richiede, io faccio metter dentro due 
brente e mezza d'acqua, le pur là fìggi enee 
buona : e quando $' incontra contraria , ciofe 
umida, o fredda, una brenta e mezza fob- 
mente. Egli b vero , eh’io mi guardo benedi 
non gettar mai tutta quella quantità d : ac¬ 
qua in un tratto dentro La mu : ma per dai 


tempo 
ve la mer 
a dii e , f e 
al Torà 
ta parte 
tret canto 


la frigidità, ù 
: come farebbe 
:& mattina 
fopra , la quar- 
v i va fia : C 

o, ve ne fo 

con- 








Mi 

continuando di fei in feì ore fino a quat¬ 
tro volte, E acciocché più adagio , e pìu 
egualmente L acqua fi diffonda dentro la ti- 
na , do ordine , che in mezzo di cOa (opra 
le uve fi ponga boccone, e rivolto un gran 
bacino di fame , o di legno , e che i por* 
tutori vuotino le brente loro piene d acqua 
3 piombo {opra quei bacino 5 il quaie fen¬ 
do cosi rivolto frange 1' acqua s e la ipruz- 
za da ogni banda in genia di pioggia - La- 
leso poi fi a re il vino 5 .e l\ acqua in berne 
ventiquattr 1 ore dentro fa tina , e appena 
afpeuo che la rappa s" inalzi , ch’io f ubito 
ne faccio cavar il vino, e in vaiarlo, copren¬ 
do il bottallo, al JclitOj con una fcudella , 
acciocché pofia alquanto , ma non affatto 7 
sfogarli - La rappa , che avanza s la fo tor* 
dar ben bene , e ne metto il vino in altra 
bottallo, quale ridde buono , c gentile* Quan¬ 
to al primo, quello folo ftimera «a bontà fu a , 
chi ne avra provato : perché mantiene il 
dolce, e picca con tanta delicatezza la fin* 
gua, che (veglierebbe un mezzomorto- Av¬ 
vertirà però ognuno chi vorrà farne di que¬ 
lla fon: a , che bi fogna un mele dopo invaia¬ 
to, cavarlo dalla (ua botte, elevargli la fec¬ 
cia con diligenza : e un altro mele appretto , 
die fata ve rio il Natale 3 travafarlo un al- 
tri volta j e non più : empiendolo Tempre 
affitto , quando fi tramuta , ma (lime quefta 
ultima, e de!F iftefTo vino : Del quale con* 
ferverete un barrale , o pìccolo bottallinosf- 
pretiamento per quello effetto. Lo turerete 
poi ben bene, e ne berrete quando vi piace¬ 
rà, che miglior lo troverete al enfio , che 
non pò crei lodar velo già mai con parole» 
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Ddte Crgfpie ) e modo di fari? con acqua 
e fcnza . 

'“■pU'tte le crefpie fono dilettevoliffime a! 

X g'afto per l’acaltezza del piccante cori 
la (cavita del dolce mifchiata * E credo 
die cosi Ha chiamata* perchè bevendola , f* 
erefpare le cìglia t e come gnneiare la fron¬ 
te dal mordi caute, e vivo feriti mento , che 
fa lingua ne riceve. Ve ne fono di force di* 
verte ? come anco le maniere di farle. Sj 
riducono però a due: perchè fi fanno q cù n 
acqua ,o lènza* Le vere Crefpie fi fanno con 
acqua, e quella e ('ordinaria, e più comu¬ 
ne regola » Si piglia un bottallo d T una ar¬ 
ma dì mi fura , che fono dieci brente no¬ 
tici ; dentro fe ne mettono quattro di buon 
vino vecchio, e altrettante di mono dolce, 
cavato da Ha tìtu dopo pefta , Cubito che fi 
inalza la rappa ♦ Sopra quefte otto brente 
di vino vecchio , e mollo, fe ne mette una 
di grani d’uva buona, e fcielta .' poi (opra 
il tutto per finire d 1 empir i! bottali» s ecom- 
pire le dieci brente, le ne getta una d ? acqua 
tepida. 11 che fatto, fi tura ben e il but¬ 
ta Ilo, e cofi fi lafda Ilare fin' al primo freddo; 
net qual tempo fe ne potrà cominciar a bere, 
e di la innanzi continuar tutta la Poma ve¬ 
ra ; e parte eziandio della fiate, che fi man¬ 
terrà buonìflìmo. Ma chi vorrà meglio an¬ 
cora cocùervarloj non vi metta acqua; an¬ 
zi la vada commentando con * aggiungere al 
vino vecchio, e mollo Copraddetto , a cia¬ 
scuno una mesa a brenta * Chiudere , e tu¬ 
rate il bottallo, come fi è detto . acciò Ja 
forza , e i (piriti del vino vi refri no con- 
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centrati - nè dubitate punto „ che non neica 
migliore, e di più fi cura guardia. Sara be¬ 
ne, eli 1 i bottali! j dove farete le erefpie 5 
abbiano un ufdetto (opra nelle doghe . o 
dinanzi nel fondo , per maggior commodica 
di nettarli} e levarne ì grani d ? uva, quando 
faranno finite di bere* 

Altra maniera manco volgare , e più ec¬ 
cellente, è fiata da me piè volte provata * 
Chi vorrà valertene , pìgli un bottallo del¬ 
la tenuta preferitta, eroe d’una carrata giu- 
fts : Mettavi dentro brente fei dì buon vino 
vecchio di quel Tanno , e tre di motto dol¬ 
ce allora dalia tina cavato, Cubito dopo pe- 
ita V uva, e al primo movimento , e levar, 
thè fa delia rappa * Poi getti fopra una 
buona mezza brenta d’uva (granata , e alT 
infante una mezza d* acqua un poco tepi¬ 
da* Lo tur! bene col fuo coccone , e così 
lenza aggiungervi più , { benché caìi ) ne 
acqua , nè vino , lo la fei lino al mele di 
Marzo , o d* Aprile , clf allora fa fa perfet- 
tiffimo, dolce, e piccante. 

Per far una crefpìa fenza vino vecchio , 
e fenz' acqua , ritenendo Tempre T ifìeifa mi- 
idra d' una carrata j acciocché ogrf uno fap- 
pia la proporzioni, che vi fi ha da ener¬ 
vare , volendone far minor , o maggior 
quantità. Porrete dentro T apparecchiato bot- 
t a Ilo brente fei di vino nuovo ben maturo 
fatto d’uve fcielte, ch'abbia bollico Tei , o 
otto giorni nella una* Aggiungetevi tre bren¬ 
te dì motto dolce. Sopra f uno , e T altro 
mettete una mezza brenta d’uva (delta fgra- 
nata, e altrettanto d 5 acqua tepida* Eccovi ia 
Crelpìa fatta feti za vino vecchio . E le vi 
piace clT elio fia ancor fenz 1 acqua , in vece 
di quella, mettetevi del motto , che non man¬ 
cherà dì tettar eccellente i benché non fi può 
L ? ns- 
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.negare > che quel poro d’acqua non v' accre- 
ica molto il piccante : e il eri do perciò tenuta 
come generale, e neeefkrio ingrediente delle 
Crefpie* 

CAPITOLO SUL 

De vini {chiappati , e diverje maniere 
di farli », 


C orreranno fortuna di calar pretto i bot¬ 
tali i pieni di buoni vini, ed efquifiri . 
fe non fr provede alla bevanda delia fervi¬ 
ti! in modo tale , che la liberta di bever- 
lic quanto vorrà, lal-vi e rifparmi il poco, 
che il Padrone per fe ri (erba ; iimperocché 
al trattato de Vi ni eccellenti non farà dì {di¬ 
cevole d f aggiungere come retroguardia , Ja 
maniera di far di ver fi vini fchi appari , gii 
uni dagli altri alquanto migliori ■ E perchè 
tutto Panifico confitte a fa per ben propor¬ 
zionar la quantità dell*acqua con quella dell* 
uva >, fi rena pér regola generale, che del¬ 
ie quattro parti, le tre devono e iter d'uva, 
e la quarta d 1 acqua * Come per e Tempio , 
fe l 1 vue pofie dentro Ja tina fi giudicheran¬ 
no poter rendere tre carote di vino , inec- 
tetevi una carrata d 1 acqua . Lafciatela fo¬ 
ro due , o tre giorni : peliate il tutco poi r 
e per far miglior petta , cavate quel vino 
adacquato, che ne potrà ufeire ; rigettatelo 
fopra , e depo tre , o quattro giorni , che 
fi farà fcaldato, e fortificato con la rappa^ 
cavatelo, e V in varerete : che cosi riulcirà 
gentile, piccante , e fi potrà bere folo , o 
veramente mifchiàto con i vini grotti , P Ér 
la famiglia . 


QueiV altro modo farà il vino molto mi- 
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gliore. Pigliare trenta brente d’ava buona f 
t ben matura : ponetela dentro una tma , 
o altro vaio di capacita ballante ■ Lardate¬ 
la tiare cinque, o lei giorni : cavatene poi 
fuori il mollo quanto potrà ilici re . Mettete¬ 
lo in altra tina , o vafo capace . Fate ui- 
bi CO pollare con i piedi quell* uva , d* onde 
ir b cavato il mollo* Gettate (òpra dieci bren¬ 
te d'acqua piu o meno, fecondo che va più 
o meno matura , e a frinita la vindemia * 
Se far a umida , una brenta dì manco : fé 
farà calda , una di più * Rigettate dentro la 
tìna quei vino, che cavato n avete * For^ 
nate a rincalcar, e ripesar il tutto inficine; 
e così lardatelo tre, o quattro giorni * Ca¬ 
vate il vino poi, e poi invaiatelo , che io 
vi prometto ch’altri che ferviteli ne potran¬ 
no bere; tanto riufeìrà delicato , e Fano* 
Soggiungeremo qui per fine un'daa n-, 
cetra graziola di far vino con acqua * faci* 
le ad ognuno da provar , e ci grandilTtmo 
utile, quando pur poteife continuar tutto F 
anno - Pigliate uve fdelee , e hen^ mature 
delle migliori , che da noi fono fiate nei 
principio di quello trattato deferitte « Fat- 
tele (granare in quella quantica , che vi 
piacerà mettetele dentro una tina obottallo, 
e dopi a ogni dieci brente di detta uva igra¬ 
nata, gettatene due d r sequa calda bollente. 
Coprite fubito con un fondo ia tina , ficchi 
retti ben chiù fa d 1 ogni banda * E le farà 
un bottallo, turatene ben bene il buco col 
coccoue : perche quello balla , ne vi va al¬ 
tro , le non che falciarvi Ilare il vino un 
poco di tempo, e finattantochè fia raffred¬ 
dato il luo calore * D 1 allora in poi , non 
fedamente fi potrà bere con guflo ; anzi , 
dopo me Ilo a mano , bìfogna cavarne ogni 
dì finché lia finito; offervando , che coloro j 
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che avranno a cavarlo * portino deli* ac¬ 
qua dentro il boccale, o altro vaio per set 
tarla nei bottali© innanzi che fe ne cavi il 
vino» Continuando di cosi fare con difere- 
zione , moltiplicheranno il vino , e freme¬ 
ranno la fpefa. 

CAPITOLO XIV r 

Delle mìfure 7 di cui nel prefente trattato #' f 
ferviti r Autore « 

P Etchfe dalla diverfuìi de 1 pefi 3 e delle mf 
Iure n ai cono equivochi, ed errori gran- 
&mrni- e che V intenzion mia è , quale fa 
iempre , di fpSegare in quefla poca mia cpe- 
ra ogni cofa con tanta intelligenza f e fa¬ 
cilita , eh 1 ognuno fe ne poffa valere alla 
.Scura * ho voluto con poche righe breve- 
mente dichiarar le mi fu re , delle quali mi 
fon fervi to deferi vendo or una cola , cu 
T altra, Yarj fono i piedi : il più comu¬ 
nemente in quello paeie oli tato 5 è quel¬ 
lo , eh 1 i maeflri chiamano Llprando * Con¬ 
tiene dodici oncie , e ciafcheduna dì elle è 

di quefla lunghezza-•—— -*— 

della quale fi formerà f intiera mi fura del 
piede: e da quella fi verrà in efatta cogni¬ 
zione delle altezze , e larghezze di fcpra 
propese per la fabbrica , e corruzione eie' 
vafi neeeffarj alla fattura del vino * Le mi- 
ime de 1 liquidi, in quanto fe ne fiamo fer¬ 
vitiij e bifegna eh 1 intefe liano, da chi vuo¬ 
le fervi rii di quella no Ara fatica , fi riduco 
no alla brenta, alla carrata, e alla (lagnata? 
La Brenta di vino di quefla Citta di Torino 
fe di flagriate trentadue * La (lagnata contiene 
due boccali , e il boccale di vinopefa comu¬ 
nemente libre due-, onde quattro noilnsli ; 
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Siccb^ la brenta viene * pelar rubbi tei , e 
la carrata , eh 1 c di brente dieci , fi trova 
nefar a quefio conto rubbì tefifanta * li che 
fi deve incendere de’vini a che coniuneroen- 
ce fi bevono , e portano a vendere ne 7 mer¬ 
cati: conciofiache li bianchi, chiaretti, grifi t 
e altri piu delicati, e i'piritoti temprepiù.le&- 
gieri fonoj come pel contrario inerì, più co¬ 
perti t e corpulenti più gravi p e pelanti , iti 
aguale mi fura fi ritrovano. 


Dt'Fafsflli} e lottali , e del modo di fre¬ 
parti rii } e accommodarli , acciocché il 
njìnù vi fi conferivi fenza perìcolo 
dì rivcrjare , nè pigliar alcuno 
£ attivo odore « 


I Ndarno fi prende la penna , e fatica di 
far ì vini efquifiti , e delicati, fe li vaf- 
fellt, dove hanno da metterli , e riferbare, 
non fono accommèdati di maniera , che non 
vi prendano ^attivo odore , o fapore . La* 
(ciato in dii parte quello, che da tutti fi de¬ 
ve fare, cioè riguardare che i bottali! fie¬ 
no ben cerchiati , che non vi fiano testure 
nelle doghe , meno si fondo , che quello , e 
quelle fiano beh lane, non tarlate , nè no¬ 
do-fé ; folata ente proporrò qui p;r conclu¬ 
sone di quello mio piccioIo tratuto, il più 
vero , e facile modo , che fra moki prova¬ 
to fin qui abbia di lavare, e purgare i vai- 
felli, o fi a berta -I i, tanto nuovi, come vec¬ 
chi, Se faranno nuovi , e di tenuta d una 
carrata, pigliate libre lei di buona calcina, 
che non fi a fiata bagnata * Rompetela in 
piccoli pezzi, fiethè posano facilmente per 
il buco entrar nel bot tal lo* Pigliate poi due 
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fecchie d‘ acqua bollente r -infondetela fublto 
fopra detta calcina, e turate all 1 inflante j! 
buco col cottone ben bene, voltate il bot¬ 
taio qua e la d ogni banda , acciocché 1' 
acqua con la calcina me (colata più agevola 
mute Spandere, offendere fi polk in quali;, 
voglia, psi'ie di dentro » Conti mute a moverlo 
cosj , finché raffreddi alquanto: votatelo noi 
prontamente, e con diligenza lavatelo con 
acqua comune fi-nattantoch' e/la ne dea chia¬ 
ma : ne dubitate punto, die quella lavatura 
mnn levi fi amaritudine, e ogni cattiva qua- 
lita di^ legno * Quello fatto pigliate della rar> 
pa troica t nera , le volete àvinar il bottai- 
jo a vino nero, e bianca , fe a bianco. Fa* 
«eia bollire con acqua in una caldara, e con 
un imbotta core infondetela per il buco 
di fopra, dentro il Vaffdlo. Avertiate però 
di metter di iopra* o dentro fi imbottature 
qualche corbella, acciocché la tappa vi ri¬ 
manga , e fi acqua fola entri dentro al bot- 
il quale f abito lì turerà ben bene , e 5 
andrà rivolgendo come se detto, finche co¬ 
minci a diventar fredda ; allora cavate- 
* a > e . tonate a mettervi dentro deld 
e lavatelo di nuovo finché 
rdtr netto. Finalmente mettetevi una pie¬ 
na ieeciipa di vino , voltatelo come pri- 
n;a : votatene il vino, poi ponetevi una 
Venata di buon aceto tepido ; e così 
falciatelo finche vorrete mettervi il vi- 
&o nero , o bianco che fi a: ne dubitate 
punto * erse 1 bottallo non- refìi netto, e 
purgato, e con tinto quel buon odore, ch s 
aver potria , ie vi folle flato buon vino’dic¬ 
ci anni . E perche quale è il botrallo, ra¬ 
is ri elee i! vino , e che ncn minor cura 
sver li deve di ben coniervar i vecchi bottalli, 
di francheggiar i nuovi, finirò con que* 
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fìa utiliffimo ricordo , per impedire che non 
pigliano nè muffa , rè mai odore , quando 
iV e fiato cavato, o bevuto il Vino } 
reftino Tempre buoni , e beari * Cosi dun¬ 
que , fobico eh 1 il bocca Ilo vuoto fi ritrova, 
ufate diligenza a nettario, ed a queit effet¬ 
to mettetevi deli" acqua dentro; poi pigliate 
un baffone al quale fieno attaccate tre ca¬ 
rene di ferro lunghe eia fama un piede co¬ 
mune; beatelo per il buco inheme con e 
catene; andatelo girando, e rigirando d in¬ 
torno, acciocché lì (mova la leccia , che v& 
e ri mafia . Votatelo poi, tornate a mettervi 
acqua frefea , e quando ne ufeira chiara, 
dateli una lavata con un poco di vino; 
levatenelo pretto ; e per ultima acconcia *. 
(e il botta Ilo fata di una carrata di tenu¬ 
ta , mettetevi dentro un pien bacino di buon 
vino; fe terra manco, bafìeia delia metta* 
Chiudetelo allora col turacciolo ben be¬ 
ne , acciò non (vapori no quinci, ne d 1 al¬ 
tronde, che a quello modo li con ferverà tutto 
[* anno, e piu oltre fenza pigliar alcun bà¬ 
io f ne odore cattivo . Il che mi pare molto 
piu Ile uro di quello , che in quello, e in al¬ 
tri paefi * ma flint) e in Lombardia , praticar 
fi t u ole , dove fanno un ufeietto nelle do¬ 
ghe , o al fondo de 1 botta ili > e fubiro le¬ 
vatone , o bevuto il vino , aprono quek 
ufeietto , o porticeila "per nettarli T Scian¬ 
doli poi aperti tutto 1* anno con perpetuo 
pericolo di guafìarfi per foverchia umidita > 
per (porci zi e t che calcar vi ponno , e per 
altre mille cagioni, eh' ognuno fi può imma¬ 
ginare * Sicché meglio iara di valerli della 
ricetta da me propella, per ben con fervere 
i vini , come anco per farli d’ ogni forra ia 
tutta perfezione* 
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AVVERTIMENTI GENERA Lì 

Per le Vendemmie 

L E leggi delia vendemmia dagfÀntichi of- 
fervafe , dfi oggi ancora hanno da cf- 
fervati] in quello clima , e altri di limile 
elevazione, per far buoni vini, fono quelle 
£h e non fi debbano troppo tolio coglier V uve : 
perche fi fanno vini cattivi, e non durabili. 
Ne anco troppo tardi , perche oitrecchè fi 
offendono le vigne già di forze ri folate , 
s vini patifeono più* e guafianù a buon' 
ora * 

Che fi cominci a vendemmiare quando ri metto 
un acino, o come diciamo noi, grano del 
grappolo molto folco , quel luogo non li 
riempie da' grani vicini * E quando gaflati il 
conofce , che fono abbattala maturi* 
Che non fi venderci j l'uva calda , cioè ,che ptU 
ma non abbia avuto poco, o affai dì pioggia * 
Che h laici rafeiugare la rugiada prima di 
vi nd etisia re - 

Che non fi vendemj innanzi V Equinozio; 
perche prima non fi crede poter effer fi uva 
perfettamente matura. 

Sopra tutto , che lì vendemj alla Luna creden¬ 
te, e già forte : perche te uve, ei vini ifiettS 
ne ricevono grandifiimo giovamento , come 
al contrario in Luna feema , diminuifeono 
ambidue affai di copia, forza* e di bontà. 
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ÀL*S 1G. GIO-BATTISTA CROCE 
So/fa il /«0 wsfl , 

Q Ud , che produce già dolce liquore ? 
Il buon padre Leo cotanto amato s 
Che fa vaticinar mentre è guftato > 

Per te CROCE rimo va il £uo valore* 


Frante!c& Andrei ni - 


Bacco io Io m olirò come rumore 
Tor fi dovea dall* uve; Tu inoltrato 
1] modo hai di formare un vin pregiato. 
Ch’ai Nettar toglie il tuo divino onore, 


Veggio feender 
Con gli altri 
Per auftar ceco 


il fcfnmo Giove * 
ce Ielle Certe* 
prezioso vino « 


Tu r accogli fefiofo ; poiché altrove 
Trovar non può cosi felice torre * 

Che bere nd tuo leggio entro a TORINO, 


DEL 
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DEL MODO DI PIANTARE 

LE SP.AREGIEREp 

DcfcrittOj ed enervato 

DÀ GIO-BATTISTA CROCE. 

P Oicbe abbiamo di fopra di fufa mente db 
feorfo del modo di fare i vini, accioc- 
che rielcano pia grati * e più faporiti , ho 
filmato, che non da bene traJafciar di aggi¬ 
unger alcune cote intorno alla maniera di 
piantar le Sparegiere , acciocché i Sparegi pol¬ 
lano riuicire più grofifi , più teneri , e mi¬ 
gliori , emendo mafTìme quello irutto efelide- 
rato da 1 Prencipi , Signori , e Cavalieri , e 
in generale da tutti per ìa fu*bontà, oltrec- 
chè fono ancora di buona entrata a chi ne 
fa negozio. Cominciano a venire* fe la Ca¬ 
gione è buona* al fine di Marzo, e vanno 
ieguendo fino all'ultimo di Giugno, e fpdle 
volte ancor più tardi T fecondo che il tempo 
li profpera, ricordandomi io di averne colto 
a mezzo Àgeriio* 

Le Sparegiere * che faranno piantate , e 
con ferva te conforme alle regole qui deferis¬ 
te, fi manterranno venticinque anni , e d 1 
avvantaggio - Andrò dunque deferivendo con 
la diligenza, e brevità * che fi potrà mag¬ 
giore, il modo di far tutto quello intorno 
al preferite foggetto , acciocché da 1 lettori ha 
chiaramente intefo* e fe ne poila chiunque 
fervire * 

Il (ito & dove vanno piantate le fuddette 
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I Sparegiere , avrà da effe re oppone» al inesco 
I porno t parteciperà dal Levante, e dei Po- 
I l-znte t e far a difefo dall 1 aria Set tentncna- 
I tei non vi-faranno alberi àH'mtGrno, die gli 
I p offa nò levar il Soie* 

Tratterò di far due Spa regie re In una fof- 
I fa fola j la quale andrà profonda piedi due , 
I c onde lei ; farà larga piedi otto * e onde 
I lei ii prandi , da onde dodeci Tono , e km* 
I ga quanto fi vuole , e fecondo la quantità 
I de' Spa regi , che fi vorranno piantare ì av~ 
I vertendo, che fi pofìòno fare tre , o quac- 
I tro Spa regi ere io una folla fola , la quale va 
I poi alla rata più larga t come farebbe a dire. 
I la prof a , dove vanno . polii gli Sparegi , va 
I larga tre piedi , di modo che nella largbez- 
1 za fiuddetta riufcir&ono due Sparviere larghe 
I tre piedi V una, nella quale van iafciati i 
I luoi fenderi f per caminarìi alffintorno , & 
I faranno di larghezza dieci oncie V uno , che 
I cofii vi riofciranno tre fentieri per lungo, c 
I due Sparegiere da tre piedi fi una , e poi in 
I tefia di elle vi andrà il fenderò , acciocché 
I f polla caminar all" intorno fenza offendere 
I gli Sparegi■ 

I ^ La profondità delta foffa , come fopra s’ b 
I detto, avrà da eficre due piedi , e mezzo, e 
I tanto larga al fondo quanto fopra, e (pianata 
I al fendo tutta eguale, cosi Si fentieri , come 
j le due Sparegiere. 

Al fondo di ella va polla tanta quantità 
I dì corna t quanto faranno larghe , e lunghe 
elle Sparegiere, e in difetto di corna , vi, fi 
1 metteranno delie faffine dì Jarmenti fecce - 
e slegate , acciocché filano bene (pianate , 
j calcandole con i piedi; Dipoi $' avrà prcn- 
I u della buona terra grafia me fico lata con 
I fterco di cavallo , di pecora , di colombina ^ 
I o letame trito, e ben marcio, e fi farU una 

me- 
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snefcolanza con dettatene, avvertendo, che 
non vi fiano pietre, ne ccfa grolla , fopra 
ia qual terra lì porranno dette corna o far- 
mente all 1 altezza di otto onde bene Tpìa* 
nate eguali da tutti i Iati , lopra la quale 
fì tireranno le fue jegnole, o fiano cordelle 
per il lungo della folla , nella quale lì 1*, 
Scieranno dieci oncie , cominciando alla fpen¬ 
da deila folla : Dipoi fi piglierà un" altra 
larghezza di tre piedi , che e la profa , e fi 
ripiglierà un 3 alrro fencierolo di altre dieci 
onde, e un altra profa di tre piedi , e V al¬ 
tro fenderò Io di modo , che in detta folla 
di piedi otto , onde fei riuniranno due Spare* 
gi ere di tre piedi f una, e tre feriti eri da 
onde dieci Timo, 

Nella detta profa andranno collocate ie 
radici de f Sparagi con l 1 occhio Copra , e lì 
metteranno cinque radici per larghezza della 
suddetta profa lontane P una dall 1 altra on¬ 
de otto , e le prime radici faranno lontane 
dalla fponda della profa onde quattro, cioè 
le due vicinej tanto che fi troveranno con 
le dittante f od dette lì piedi otto lipratidì } 
e onde fei per ogni profa di tre piedi! 1 una, 
come % e detto. 

Si porto no fare in una folla molte Spre¬ 
gierò j e tanto lunghe quanto fi vuole , fe¬ 
condo il fico, e chi non ha commodita di 
terreni, ne può far una fola, come gli pia- 
cera , avvertendo f che le due radici , che 
vanno alle fponde delle profe , vanno polle 
con la radice verfo il centro della profa. 
acciocché cammando per li luddetti feutieri 
non fi calpestino ledette radici * 

S’ avvertirà inoltre, che dopo che faranno 
piantate le dette radici, con le difUnaenid* 
dette, U diftanza dall 1 una radice all* altra 
avrà da efiere tanto per il lungo , quanto 

per 











1 * 5 ? 

per il traverfo * cioè In quadratura * 

Si piglierà poi del! 1 ifteffa terra mefcdats 
come s k detto, e con la pala (I getterà detta 
terra forra le dette radaci tanto che venga 
alta onde Tei. 

Le faddette radici vanno piantate la Pri¬ 
mavera flibito che tara panato il ghiaccio * 
Sì partono ancora piantare alT Autunno; ma 

10 lodo che fi piantino la Primavera* Beo è 
vero s che le forte devono erter cavate i'Autun¬ 
no, acciocché fi porta no doroefti carene maturare. 

In qucfto modo riameranno i Sparegi, ma 
frittili j e al San Mìchieie rt taglieranno fra 
le due terre, e indi vi fi tornerà a crede¬ 
re onde lei di terra della già detta y e poi 
fi copriranno di buon letame grolla , ac¬ 
ciocché il freddo deir inverno non gli am¬ 
mazzi * La Primavera poi vi fi fard levare 

11 detto letame ? che fervira ad altri cam¬ 
pi t e vi rt tornerà ad accrefcere altre lei 
onde deli' ifteffa terra, e così fi feguiter'a 
per tre anni continui , avvertendo, che non 
■bifogna tagliare decotti Sparegi per il detto 
termine da tre anni in modo alcuno . li 
quarto anno fe ne potrà tagliare qualchedu¬ 
no, ma non tutti , acciocché la Sparegiera 
non fi venga ad indebolire. 

Non rt tralafd per modo alcuno di te¬ 
nerle nette e purgate dall 3 erba , che na¬ 
fte ra in dette Sparegiere, che per caula del¬ 
la graHezza del terreno iarh abbondante f 
e però s’ avrà particohr cura di levaria fu- 
ftto nata . 

Porta che s 1 avra dopo il primo anno la 
fuddetta terra graffa , ovvero letame , con 
una zappa , o fa vanga fi zapperà leg¬ 
giermente in compagnia di detta terra graf¬ 
ia t e poi il {pianeranno le dette Spare- 
gierc 5 continuandoli in quello modo ogni 

anno 





anno alta Primavera, e ali 1 Autunno. 

Casi decrefcendo per tre anni due vol¬ 
te 1' anno Sa detta terra gralla > verrà U 
detta ioiia a riempir^, e (opra il detto ter¬ 
reno graffo per coprirlo fi metterà de!T 
iBeila terra, che dalle Sponde del follofi barn 
cavata » mentre che 15a buona r e lenza pie¬ 
tre , altrimenti quando lo S^arago vuole 
nfeire della terra > trovando le pietre ? fi 
piegherà, e non potrà ritiKir bello, nh drit¬ 
to , ne buono. 

Le radici 3 clìe s* avranno da pigliare , 
s 1 avvertirà, che fieno di buona razza, s 
de' domeftici, altrimenti fi perderà il' tempo , 
la fpefa s e la fatica , e faranno radici di 
tre anni » e non più * 

Per tenerne razza , o fia femenza , e 
prevederne gf Enfici in cafo di bifogno, 
quando la Sparegiera far a in efiere di tre 
anni , fi avrà cara di marcare g!f Spar¬ 
gi, dico quelli ? thè faranno de* più graf¬ 
fi , levandola ali* Autunno , e facendola 
leccare al Sole , e poi alla Primavera h 
piantela, ne fi lamineranno , ma fi piante¬ 
ranno ì grani di femenze lontane f lui a 
dall 1 altra quattro onde intorno ai terrapie¬ 
no, che fi lara gettato fuori dei follo di 
detta Spregierà, ovvero nell erto, o cam* 
po, e cosi verranno belli 5 e quando av¬ 
ranno tre anni 3 fi trapianteranno nel mo¬ 
do fud detto , e cosi fe n* avra tempre copia 
grande, e faranno ficuri di efsere di buona 
razza . 

E perchè fovente occorre , che quando fi 
farà piantata la Sparegiera , ne morirà qual¬ 
cheduno , far a necci sari o aifi Autunno pria 
di cagliar la temenza * legnare , o marcare 
con bafioncelii , o canne , dove mancano , 
e alla Primavera rimetterne degli altri , ac* 

cioc- 
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ciocche la Sparerei* riefca piena 5 e abbcn* 

^ nte * > , r r i . 1 - 

Quando pos al ino tempo fi vorrà tanna¬ 
re de 1 Sparegi, s 1 avrà un colte!io con un ma¬ 
nico lungo , come 11 vede per il disegno , 
col quale fi taglierà lo..Sparegio contro la ter¬ 
ra per drnto, e lotto terra , e piima fi io¬ 
vera con una fpatola di legno , lavandogli 
]a terra intorno, e tagliandoli come ho det¬ 
to; che le fi tagliassero per travedo , fé ne 
guaderebbero molti de' piccoli , che non fi 
poi sono vedere , e la Sparegiera andrebbe a 
nulla j e fai a avvertito il Governa co ré di 
elsa di non andarvi con i piedi dentro , ma 
iblo per li fencieri faddetti , che a tal 
to fi faranno fatti. 

Si caldano le S paregiere, acciocché gli 
Spargi riefeano più gróffi p e migliori , e (ì 
ofservera iti quefio modo di tre in tre an¬ 
ni : fi piglierà una palla quadrata? o fia ba¬ 
dile , dimoftrato nel di{segno , il quale do¬ 
vrà efsere ben tagliente , col manico lungo 
a! follia? e all’ Autunno fi caccierà la det¬ 
ta paia con ambedue le mani per dritto tra 
F una j e V altra radice de' Sparegi al dritto 
di tutti li folcili tanto pronfonda , che il 
ferro della palla fi n afe end a tutto in terra * 
che con un colpo , o due, quefta palla vie¬ 
ne a cagliare le piccolo radici , che caval¬ 
cano i 1 una Copra V altra * e levano V auto¬ 
rità alfe radici ma e fi re, che non pollano 
foccorrère 3 e nutrire gli Sparegì ? i quali ? fe 
non vi lì provede, refiano piccioli ? e con 
minore Capare, né hanno tempo di ingro fiate 
le radici maeftre, delle quali poi fi vede riufeìta 
mirabile, eioiV ho fatto più volte la prova » 

E perche quella invenzione non fata da 
tutti intefa, mi è parlo rapprefcmarla in 
efifiegno , con tutti gi'hiflromenti? che faran¬ 
no 
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aio a ciò neceftarj con Fé mi fu re delle on* 
eie r piedi * e trabocchi * acciocché ogn* uno 
la po 0 a più agevolmente intendere, e met* 
teda hi opera - 

Q UeOa risa —— -—-— è 

'a lunghezza dell',oncia , con la quale 
il mi Tur a minutamente la terra * le ù- 
briche, e altre cofe ; adoperandovi iJ trabuc¬ 
co f piede liprando * e il piede manuale* 

Il trabucco e onde 72 , e piedi 6 . lipran- 
èi T p- 9 - manuali * 

li piede Hprando e onde dodici. 

II piede manuale è onde otto. 

{ 
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DESCRIZIONE 

Fatta fopra il disegno dì piantare le Sparegif. 
rc come qui fi vede minutamente 
de feriti o + 

A |3 Rifonditb della feffi, che va proferì- 
da p, a. onde & Ja quale va cava» 
sa a piombo s c ia lolla fpi.ana.ta a b 
vdlo, acciocché quando piove 3 1* acqua 
fi trovi eguale . 

B La profa dove vanno piantati gli Spara¬ 
gi , va larga p* j, lunga quanto fi vuo¬ 
le. 

C Sono i fent ieri per carni n a re all 1 intorno, 
acciocché con ì piedi non il offendano 
le radici, e faranno larghi onde dieci ]' 
uno * 

D Palla tagliente , e quadra , per tagliar ie 
radici di tre in tre anni , che fi chiama 
cabrarli, acciocché gli Sparegi riefeanopiù 
groffi * e migliori . 

E Coltello per tagliare gli Sparegi , il quale 
va tutto di ferro, col manico lungo! e 
rutto va un piede, 

F Spatola di legno , per ifcalzare la terra 
dagli Sparegi , acciocché U pollano taglia¬ 
re più agevolmente , va lunga un piede. 

G Sono le radici degli Sparegi, i quali van¬ 
no piantati lontam I 3 uno dall’altro Qfl 1 
£ie otto in quadratura* 
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Dì qmnto fi contiene nella Prefente 
Otem * 


Le fazione al di fere fo Lettore 


i Della fituazìone degli Orti, e cultura del 
terreno * 12 


t Del modo di raccogliere le femenze 
tem po prò pria pe r fem ina rei e * 

3 .Aglio p 

4 Erbioni , 0 Pi felli . 
f Btete da coffa. 

6 Bieterape* 

7 Ci corca per fare radici* 

È Cardi . 

9 Cipolle. t 

10 Finocchio . 

u Fagliteli per cornetti . 

11 Carote. 

Lattughe. 

14 /^w . x 

IJ Fejiinacht 
16 R > rr*Qi$cei 

lif 

19 0 ila,e , 

*0 


0 Radiche 


Indivia 


r0 dì ilemagna 






11 Spinaci* 

22 Sccrzonera* 

*±l Cavoli j 0 Verze - 
a 4 £W V# r#, f / V menza dell e m e de firn s 


OSSERVAZIONE terza, 


Dì/ tempo j t r modo di f? min are gli 0/- 
ti con le iter e regole per trapiantare , c re¬ 
golare le Ortaglie . u 

25 Bitte dì ogni feria 23 

2 5 Lattughe di ogni fori a f 13 

27 ^ erze , Rame la cci , i\£ ?, [ a wf/ 7 , * J* ap? z - 

* ... M 

28 Infalati ne gentili , 

'29 Verdure , tfmoivW difficilmente va di no in 


fervenza * 

90 Kfrzif , 0 CtfW* > £ cultura 

31 Ffw offrii 

.gì 

33 (ardi, 

34 Ecr /#r/f bianchi , 

3 5 Carciofi * 


37 ^gli& Turco , 

3S Cipòlle,* ^ 

39 Mere zzane* 

40 , 

41 Indivia per T Inverno , 

42 Indivia, Lattughe 1 Sellare 5 f Wf. 

43 dragone. 

44 Cf£0 mi ffy /i r r## ra. 

45 Lattughe . 

46 Pcirofemolo ■ # 

47 Carote e Pefiinache^ 

48 Ptìm, 

49 ^ c3 / 7 ^ > f 

50 AV^zz/ ffr T Autunno* 

$1 Zucche. 
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% Bieterape* 3 Q 

; Biffe da coffa* 3* 

F Pi felli . 3 1 

5 Pagatoli * 3 * 

? Faw . 3 r 

l Cavoli fiorì , e € avo tir ape. 

) Cavoli bianchi Piacentini . 3 r 

: Aglio ? Cipolle y c Porri* 3 * 

t Btete d Alemagna * 

: Cocomeri * 

> Meloni* 3 a 

t Capperi* 3 ? 

: per feminare * 35 

> ^ preferva re i Cardi ec* da io fi * 34 

J Zafferano* 

ì Ho/jwtfi'/ntf- 3 T 

t * 3 ? 

> Sdtó# Greca 3 Lafulata ec ^6 

Lavanda t 0 fpico * ì& 

Magio fi re , 0 FVtfgo/f* 3^ 

Erta buona , 3^ 

. j s £rta p^r/^* 3'^ 

Sjwf#/. 3^ 

■ Porcellana dimefiica . 37 

Ita/^ronzo/i dime filici* 3<* 

B/n/fe/a * 3$ 

Erta Tta ^ 

Pimpinella Cerfoglio ec* 39 

Dm^wo OrfrVo. 39 

Tfwo* 

■ Acetofa , £*t£z 7 /o , Parano K tifiticorum , ^ot 

Mtao pnrtzVo , propagare 1 > frf 

ìnnefiare arbori ; fon d/f#n/ at^y* /jpftt»- 

* 1 4 /■/ ’ f few 0 ?n 14 , ed ag ri col tura - 40 

ìnnefiare in tutti li modi . 46 

Alcuni avvi fi fif citanti al fi Ctenomi a del* 

la agricoltura - 59 

FVMori, r < 7 <f’ Bigatti * 
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PARTE SECONDA 
Della cultura de*Fiori , e dei Tabacco, 
V Prefazione 71 


CAPITOLO I. 

£ Dei fio j difporzione 5 e cultura del Già^ 
dine in generale. 74 

CAPITOLO IL 

3 In qual modo fi hanno a fare le femenze; 
tempo per fetninarle , e trapiantarle , a?» 
il 'vero modo d inaiare i Giardini , c di 
mondarli dall* erbe nocive , ed inutili , 
19 


CAPITOLO ILI. 

4, Metodo per la cultura de' fiorì * che fanm 
pianta . _ _ 83 

5 Della I{ofa y offa , di Me fé 3 dì C ente foglie t 
Ù fia dì Olanda , Dam afe bina 7 Gialla . 
Marina , e di Citta . ti 

é Varie .Annotazioni per la Rafa* S4 

7 Della Gì ne/tra bianca y e gialla . 

% De Grifo mini * U 

9 Del Morangbìno* SS 

jq Del Gelfomino giallo odor afa a 
il Dé 1 //# Stringa bianca 3 ed azttrra « ^ 

li Dd 

13 Del Sambuco doppio , sfatto JL/ì’j * 90 

*4 DW Caracoles , 90 

15 JDW/<* Grazia , 

D^//d (? ranatigli a . 91 

j; Chitoni <&/ Cedro 3 Jtrtinti % e d' ogni forti 
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19 J 

10 J 

11 J 

2l I 


1? I 

M I 
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33 ) 

34 ) 
3J ) 
36 I 
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9 * 

della Mortella 


et Jigrumì. 

il Dell' Olivafiro Stranierò * 

del fiore doppio * ioi 

J9 Della Codec di Lione . idi 

20 Del Gel fornì no ceruleo joi 

zj Del Tal a [pio frutti cefo dì Perfida detto fio* 

re d'inverno. 105 


21 Dell' Elaboro nero* 

CAPITOLO 17. 

1} Modo di regolare ì fiorì t che fanno 
la • 

24 De Narcifi * 

3; Delle Tazzette . 

16 De' Tromboni * 

:7 De*Giacinti orientali* 

:li Del Giacinto bianco piramidale » 

19 Della Tuberofa, 

30 Delle Giunchiglie dì molte forte* 

51 Delle Giunchìglie doppie . 

Della Corona Imperiale . 

3 ? } 

34 ) DW Mufchto Greco * 

35 ) 

36 t 

37 De' Gigij . 

33 Df/ 

39 Drf Gj^Z/o Mleffandrìm , 

40 Df/ Oo£o » 

41 D?/ Co/etó , 

4 * ) 

43 ) 

44 ) Del Tulipano* 

45 ) 

fi ) 


Cipol* 
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107 
109 
X 09 

109 

110 
IIQ 
nr 
iis 

Jllr 

U 5 

114 

J14 

H 4 

Ji 4 

JJ 5 






' 

*■ 

tf 



47 Del Governo* e cultura de fiori , che fan-^ 

no radiche , J io 

48 > Della Peonia* JI J 

49 ) 

50 ) 

ji ) Ammonii ed Argcmoni* 117 

51 \ 

Sì ) 

<4 ) De* Ranuncoli * Hi 

55 ) 

56 ) £W Moghetto 0 Giglio delle Valli • m 

57 > 

58 /V/ F/o^ </?//* Gerani co tri- 

fio - im 

$$ Del Pan Porcino* iaj 

éo Del Merìdicanal i 0 fia gl am terreftris A- 

meneana . i*J 

€1 ) Delle Iridi, iM 

) 

€3 Df/ ff^/Zo <fi Portogallo * J»t 

CAPITOLO SESTO 
ED ULTIMO, 

&4 Ve'fiori s r.È£ jf feminano dì anno in anno, 
e di quelli t che fi propagano per via di 
Gcchj t 0 di gemme . ut 

#5 Delle Primavere doppie * i*j 

$6 De* Margaretini ^ nj 

67 Orecchie d'Qrfo, nt 

6B Dello Stramoni co • 116 

€$ Del Malvavìfco * 1*6 

70 Della Sperone!la HI 

71 Della Batfamina arborea - 1*7 

71 Grifanti » i 4 7 

7 J Df’ 












De' Garefmetti delia cma , 
) Del Gir afe le * 


74 


75 


7 ^ 


Del Trihulo dimefiico* 
Dell" Amaranto . 

) De' Sempiterni s e pet 

Dell' Ambretta * 

Della Scarlatte#* 

De Cardìnalini * 

Della Viola piramidale 
Della Viola Matronale , 
Delle Viole /empiici . 
Delle Viole doppie . 


n 9 


J 29 
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86 


Garofani ordinari da mazzetti, e delle 


U 


piumate- 13S 

Deli erba. Zia* 143 

Del Nafiurcìo* 14$ 

Delle Maraviglie dì fpagm* 144 

Della Lacbinide* ' J43 

Dell'erba Belf Uomo* 

Della Gtazea , 145 

Df Fagliteli * e Vefcia dì Spagna* *45 

Del Golf omino rojfo Scarlatto . 14 6 

Della Cultura de 1 Garofani * resolo per con* 
jervarlì, e propagarli, e fare che prò - 
ducano belliffmì s f riguardevolì fio- 

fì * ÌAJ 
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9 * 


9 * 


94 


95 


9 * 


97 


CAPITOLO L 


3S Del modo t e tempo dì propagginare i 
Garofani > e indù firie per avere belle 
propaggini * 14& 


CAPITOLO IL 


99 J# w /7 fi debbano piantare li Garò¬ 
fani* iji 

M % CA- 






fOJ Come fi debbano piantare lì Garofani ne' 
'vafi . 155 


■tùi Quando hifogna mettere li Garofani nel¬ 
la camera d'inverno . 259 

CAPITOLO VI. 

jo^ In Hual modo lì garofani debbano effere en¬ 
fi oditi nella camera d‘ inverno . 260 

capitolo vii. 

Quando fi debbano levare li Garofani dal¬ 
la camera di inverno, 16.1 

CAPITOLO Vili. 

,105 Qual luogo, qual affretto , e quale fina- 
zione fi deve dare d Garofani * i€% 

CAPITOLO IX 

$q 6 Cerne bfogna adacquare li Garofani „ 2^5 

C A PITOL O X, 

107 Ér/cgtttf coltivare li Garofani per fare 

kro a m ijnra produrre V afia del fiore 
















CAPITOLO XL 


joS Quando , ed in qual mado fi debbano 
Uva} ? al Garofano li bottoncini fuper- 
fluì. ' JJO 

CAPITOLO XII. 

jt# Cgffie lifogna difendere lì Garofani da¬ 
gli animali infetti j che li danneggia¬ 
no* 172 

CAPITOLO XIII. 

no Come fi deve ajutare U Garofano per far* 
fa fiorire* *73 

CAPITOLO XIV. 

m In quale luogo deliba effere pofio U Ga* 
refano, quando è fiori io , e come bijo- 
gna difenderlo dalle Forbicine a € dalle 
Formiche . 175 

CAPITOLO XV* 

ìli Della femenza del Garofano * e del tem¬ 
po , in cui hi fogna feminarla. J77 


CAPITOLO XVI. 

ni Delle Malattie de' Garofani* 

CAPITOLO XVII* 
ED ULTIMO. 


*H Che qualità debbano avere li Garofani bel- 
H-* 
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TRATTATO PRATI CO* 


**5 


Per femindre 3 coltivare , e preparai 
Tabacco in polvere s incorda, edinmt* 
diritta 3 colla maniera di utilmente ti¬ 
farlo* jSj 

iré Orìgine del Tabacco*, 
xxj Cultura del Tabacco* 187 

31 & Tabacco in corda* lity 

ji9 Tabacco al Tufo dì fpagna * 3E3 

120 addire ojfervazionì intorno al Tabacco* 191 
ni Tabacco , in quanto è medicinale* 193 

iz% Effetti del Tabacco* 19$ 

113 Effetto del fumo del Tabacco*. 1% 


aggiunta d*alcuni segreti. 


Alla morficalura del Cane, ici 

Al morfo del Cane arrabbiato *, 101 

A fare che t Cani tn brevi fimo tempo diven¬ 
tino buoni per/la caccia* se 1 

}limedio ^ Bovi, per il Pifcia /angue . ici 
di male dei polmone toi 

.Alle crepature , ed enfiagioni nelle coppe* ioì 
Alla mortalità de' Bovi f e ff altri Anim- 
lì* M 

A cavar le fpine delle dita . *P 1 

Della Eccellenza p e diverfiià de' Pini* 
Proemio * so] 


CAPITOLO L 


Uve di forte dìverfe* 

CAPITOLO IL 


aofi 


Come fi devono fchgUere f e T Uve preparate ■ 
per cavarne Vini/cititi d' ogni fata* 1Cl i 
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Modo dì far ‘vini Mofc&telli * Ventacci ?, 

, e a/m bianchì, che refimo dol¬ 
ci V 


roLO iv, 

Df/ WJO grifo 9 f di farla* 

CAPITOLO V. 


CAPITOLO II L 


Z H 


Modo di far la foftratta , fi Vino chiaretto dol¬ 
ce , il Vino chiaretto colorito non dolce > 
H chiaretto coperto dolce * e altro non 
dolce perfiitiffimo ■ tìé 

CAPITOLO VL 

Nuova ed eccellente maniera di far il Vino 
nero dolce, qual fi conferva due T o tre an¬ 
ni tale e fino dal primo anno farà buon# 
da bere , gufiofo, e fami zz * 

CAPITOLO VIL 

Modo d* in cap oliar ogni fori a di vino bian¬ 
co , chiaretto , grifo > e nero t finza il 
[opra definite imbottature* 

CAPITOLO viil 

Del Vino maturo non dolce, e flomaeale r del¬ 
la maniera di farlo * 

CAPITOLO IX, 

Ddvìni grat fiutati * e crivellati 3 e paffuti per 

il 






■YUilf 


*74 


il (acca , e della maniera di far ci afe be¬ 
dano di effi. ' xi$ 

Modo di far Vini bianchì dolci e ficcanti con 
un foco d' acqui i* 3,33 


CAPITOLO X. 

Del Vino di paglia , e del modo di farlo. 

Del Vino chiamato Torta, € altra nuova ma¬ 
niera dall* Jluiore praticata per far vino 
maturo, ed eccellente* 3,37 


CAPITOLO XL 

Dd vino del Gallo : )dH modo dì farlo : e 
come ad imitazione quello fe ne può far 
altro migliore 240 


CAPITOLO XII. 

Delle Crefpie , e modo di farle con acqua , t 
jenza * 244 


CAPITOLO XIII. 

Vini [chiappati 1 e diverfe maniere di far* 
li * Hi 


CAPITOLO XIV, 

Velie tnifure, di cui nel prefents trattato fi 
è jervito l' .Autore* 243 


capitolo XV. 


Ds 


Vagelli, e Bottalli , e del modo di frt* 
prepararli * ed accomodarli , acciocché u 
Vino vi fi con fervi fenza pericolo diri- 
ver fare , ne pigliar alcuno cattivo odo¬ 
re . *49 

Avvertimenti generali per le venderne . * 5 * 
Del modo di piantare le Sparegiere* M 4 
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Ufriti di recente dalle Srampe di 
FRANCESCO LO CATELLI 


Librajo a S. Bartolommeo in Venezia. 

Tabula Anatomica* Clarifr* Viri Bartbolo- 
masi EuiUchtì, quas e tenebria tandem viri- 
dicatas f & CLEM, XL P, M, Mitniiicenda 
dono aeceptas, praefarione, notìfque iilufira- 
vit,ac ipfo fuas Bibliothecas dedkationìs die 
pablìci Juris tecit Johannes Maria Lancifìus 
Intim.us Cubiculari us , $c Archi a ter Fontif. 
Accedane Epiftolse CeJeberr* Joannis Capti- 
Il j£ Morgagni , acque aliorum praeftantifs- 
Auètor* practerea Vitae Compendium ejufdem 
Clat% Viri Bartholomsei Eufìachii* accurata , 
& pulcherrima Veneta Editto , fummo fin- 
dio elaborata atque diligenriffime aere inetta * 
Folio. 176^ L. 3 q h 

Omcium B fl M, Virginia S. Pii V* Pontif* 
Max, juffu editum , & Urbani Vili, A ufi. 
recognitum*. Con l 1 Uffizio de s Morti , fette 
^ ed altre Orazioni» e Divozioni » As¬ 
suntovi il modo ci* udire la S. MefTa , cava- 
t0 dall^ Opere del P* Gio: Croiiet , e Je di¬ 
vozioni di $. Vincenzo Ferrerie* 24* 
co ^ BelJiffiayi Rami fciolto* L, j. 

( Ire Giulj, o fiano Sonetti diNacefteA- 
<dctao Pali* Àrcade, fopra V importunità c 1 
re T re Coli 1 aggiunta in 

nne d aitri Sedici Sonetti d 1 incerto Auto- 
re ; J 1&1* L. 2 . io 




te Raccolti, e Rampati cou alcune partite 
Sri notizie, ed in quella Noviffima Edizione 
accreteiuci del Compendio di varie Ricette 
fperimentate , per medicar Cavalli, ed Ani¬ 
mali Bovini. 8* Voi, t . Figur» 1770* L* 4. io. 
Compendio di varie ricette per medicar 
Cavalli □ S sggiugne inoltre alcune altre Ri¬ 
cette efpofte con un nuovo Metodo fp -n mon¬ 
tato per curare i! male epidemico delle Be- 
Rie Bovine, Opera di gran giovamento ? ed 
utile a chi fi diletta di numerosa cornicivi 
di Cavalli* 8* 1770* L- J. 

Sotto il Torchio * 

Nuovo Vocabolario Italiano- La tino * com¬ 
pilato prima dai P. Carlo Mandofio , della 
Comp* di Gesù * ed ora corretto , notabil¬ 
mente a cereiciato già , ed accomodato al] J 
ufo delle Icuoie d' Italia dal P* Girolamo 
Tirabofchi j col Vocabolario Domenico infe¬ 
rito a 1 luci luoghi , ed i nomi in ffhe deile 
Provincie, Citta ec. 8* I * 2- io¬ 

li Grande Mareteako Francese , Maettro 
della ccnoteenza de -1 Cavalli, e de'Rimed) ad 
ogni loro malattia * Trattati Tre , tradotti 
dal Francete- Con aggiunta per la cura an¬ 
che d'altri animali , ed in quella novimma 
Edizione acerete!uto del Compendio di vane 
ricette efperi menta te per medicar Cavalli . 
11* Figu 4 L ' \ ICf 

Nuovo Plico d egni Torta di Tinture, Arri' 
chito di Rari , e Bell irti mi Segreti per colo¬ 
rire Animali, Vegetabili ,c Minerali * Ri¬ 
colti da Galipido Talher, e dati in Inceda! 
cnedetìmo a Benefizio comune- iz> L- u $* 
La Rotta di Roncifvalle , dove morì Orlan¬ 
do con tutti ì Paladini, nuovamente rHtam- 
pata , e di belliffime Figure adornata c con 
Starna diligenza corretta* 8* f' 1 

. 21 8 Oli 
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